tes de acido sulfurico, com a densidade de 1,845 diluido
em 56 partes de agua.

As laranjeiras téem varios inimigos, que convém comba-
ter.

Um delles € uma especie de cochonilha que adhere aos
ramos e pode causar graves prejuisos. Combate-se esfregan-
do as parles atacadas com uma escova molhada em agua de
sabdo preto a que se tenha junto uma pequena porcio de
petroleo, mas que esteja bem misturado com o sabio, o que
se consegue agilando muito o liquido,

Outro € a ferrugem negra que cobre as folhas, impedindo
que ellas funccionem regularmente. Combate-se pulverisan-
do as folhas com cal viva. Os pulverisadores empregados
para enxofrar as vinhas podem servir perfeitamente para
este fim. _

Na Europa, em diversas localidades se tem manifestado
uma doenca muito grave, que ataca as raizes, muito espe-
cialmente na base, e contra a qual ndo ha remedio muito
efficaz. £ talvez provocada pelo excesso de humidade do
Lerreno,

Lavar os ramos e tronco com leite de cal ou, melhor, com
uma dissolugdo de caparosa verde, € muito util para destruir
o0s insectos ou 0s ovos d'elles, bem como os musgos e liche-
nes que se desenvolvem sobre a casca.

k5

O commercio da laranja € muito importante e por isso a
cultura das laranjeiras e limoeiros de grande utilidade em
todos os terrenos onde haja as condicdes convenientes. Com
0s transportes rapidos os fructos podem serlevados a paizes
muito distantes onde de certo achario venda facil.

Uma especie de laranjeira — Citrus trifoliata L € re-
commendavel nio pelos fructos que nada valem, mas como
planta propria para formar sebes vivas. E’ uma pequena ar-
vore, que pela péda pdéde tomar proporcdes convenientes
para tal fim. Ramifica muito e tem longos e bastos espinhos
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que lhe dio optimas qualidades de defesa. Reproduz-se fa-
cilmente por sementes.

LI-TSCHI

E’ conhecido com este nome o fructo do Nephelivm Li-
¢sehi Cambessedes, arvores de mediana grandesa, de folhas
permanentes, indigena no sul da China, Cochinchina, e Phi-
lippinas e recommendavel pelo fructo doce e agradavel.

O Nephelivm lappaceum L. e o V. Longanum Cambesse-
des sio recommendaveis tambem pelos [ructos, ainda (ue
inferiores aos do N, Listchi.

Estas arvores vivem mellior em elimas humidos, embora
a temperatura ndo seja muilo elevada. Quadra-lhes bem o
clima das florestas.

MACEIRA BRAVA

IX conhecido com este nome na Africa portugueza o Zi-
zyplus Jujuba Lamk, arvore de mediana grandesa, oriunda
talvez da India, mas hoje acelimada em grande parte da Afri-
ca Lropieal, e cultivada na China meridional, no archipelago
indiano, na Australia e ilha Mauricia.

E recommendavel pelos fructos, que sdo saborosos, go-
sando mesmo de propriedades wedicinaes. Vegeta mesmo
nas zonas temperadas, mas nos sitios mais quentes.

Oulras especies do mesmo genero, laes como: o Z. vulga-
ris Lamk., Z. Lotus Lamk, proprias das regides tempera-
das, siio uteis pelos fructos e por servirem muito bem para
formar sebes vivas. O Z. orthacamtha do Senegal produz
bouns fructos, (ue postos a [ermentar em agua dio uma be-
bida agradavel.

Reproduzem-se facilmente por semente.

MAFUREIRA

A malureira (Tvichilaa emetica Vahl) € uma meliacea ar-
borea, vulgar em muitas regides alricanas e com especiali-
dade na costa oriental. Pela distribuicio geographica conhe-
cida € uma planta essencialmente tropical.

As sementes d'esta arvore conléem wma substancia gorda,
denominada em Mocambique mafurro, que pode ter divep-
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sas applicacdes industriaes, laes como suboes, velas esteari-
cas, ele. Os pretos ulilisam-n"a como substancia alimentar.

As sementes analysadas em 1855 pelos visconde de Villa
Maior e J. Bonis, deram, emln‘egamlu o ether ou a benzina,
65 %/, d'essa substancia. No bagaco encontraram 0s mes-
mos chimicos 4 °/, d’azote, pelo que se v¢ quanto este ba-
gaco pode ser util para adubacdo das terras.

Esta materia gorda contém mais palmitina do que o oleo
de palma.

Pela quantidade d’essa maleria que as semenles de ma-
fureira contéem, e pelas applicacées industriaes que ella pode
ter, essas sementes téem valor consideravel, nio inferior ds
do coconote. Poderdo ser exportadas para a Europa, onde os
estabelecimentos especiaes procederdo a extracgio e aprovei-
tamento do oleo. Por estas razdes € de importancia a con-
servacio d’estas arvores nas regioes onde ellas siio vulgares
e seria de certo util fazer plantacdes para exploracdo regu-
lar.

MAMMOEIRO

O mammoeiro, mamei dos americanos, mammee-tree dos
inglezes, abricotier des Antilles (Mammea americana L.)e
ama bella arvore da familia das guttiferas, oriunda das Anti-
lhas, e actualmente cultivada na America tropical e n‘outras
regioes analogas. E arvore de 10 a 15 metros, de folhas per-
sistentes. Esta especie € recommendavel pela qualidade de
madeira que produz, e pelos fructos, que sdo muito aprecia-
dos, quer no estado natural, quer assados ou em conserva.

A madeira, cuja coi € diversa segundo as variedades cul-
tivadas, € de grio homogeneo e de fibras rectas, de densi-
dade egual 4 da madeira de carvalho, mas um pouco menos
resistente; tem oplimo emprego quer como madeira de con-
struccdo, quer na fabricacio de carros e alé para construc-
coes debaixo d’agua.

Algumas partes d'esta arvore gosam de propriedades
medicinaes. Assim o decocto da casca, empregado em com-
pressas, ¢ eflicaz, segundo dizem, para fazer cicalrizar as le-
ridas. O succo das folhas ¢ empregado para matar o Pulex
penetrans. As flores servem para aromatizar licores e nas
Antilhas preparam por meio de distillacio uma agna deno-
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minada
tiva. -
O fructo ¢ uma baga cuja casca exterior € pardacenta e
fendida, por dentro da qual ha uma camada de substancia
amarga 4 qual adhere uma polpa amarella, branca ou ver-
melha, consistente, doce e agradavel. Sendo assado perde o
sabor gommoso, que quando cri se torna bastante sensivel.
Nas Antilhas € considerado este fructo como nulritivo, di-
geslivo e peitoral. Conservam este [ructo em alcool e mesmo
em vinho com assucar.

ista planta, verdadeiramante tropical, nio ¢ exigente em
relacio ao terreno; comtudo prefere os terrenos [rescos.

Apezar de ter rapido desenvolvimento ndo fructifica ge-
ralmente anles do setimo anno.

Na Africa encontra-se oulra especie — Mammea africana
Don. — indigena nas florestas das montanhas da Serra Leoa,
e noutras localidades talvez, cujos fructos, de forma mais
aguda do que os da especie americana, sio apreciados, pois
téem sabor muito agradavel.

g dos ereoulos — que é refrigerante e diges-

Planta analoga pelos fructos € a— Lucwma mammasa
Gaertn. — denominada pelos inglezes mammei ou mammei
Sapola. — sapotacea arborea, oriunda da America tropical.
Os fructos téem sabor pouco agradavel. Apezar d'isso € cul-
tivada nas Antilhas e n’outras localidades americanas e tam-
bem nas Filippinas.

MANDIOCGA

A mandioca (Manihot utilissima Pohl.) € uma euphorbia-
cea d'origem americana e hoje largamente cultivada em to-
das as regides l(ropicaes. D'esta especie ha desde muilo
erande numero de variedades, contando alguns entre estas
a mandioca Aipi, que segundo o dr. J. Muller deve ser prefe-
rida & Munilhot palmata.

Tanto a mandioca ordinaria, como a Aipi sio recoms-
mendaveis pelas raizes tuberosas, ricas em fecula principal-
mente, derivando d'ahi as suas propriedades nutritivas. Dif-
ferem, porem, estas raizes em lerem as da M. wtilissima nota-
vel quantidade de acido prussico, veneno energico, (uasi ne-




nhum as raizes da Aipi. Por isso esta é conhecida com o
nome de mandioca doce, a qual, por Ler apenas pequenissima
porcio de acido prussico, pode ser empregada cria na ali-
menlacdo.

D’esta planta diz Raoul ': — As qualidades mais preciosas
da mandioca sdo a sua 11|Lalli[s|i(-m;:‘m facilima por estaca,
pouca exigencia de fertilidade do sélo, a aptiddo para sup-
portar longos periodes de estiagem ou de grandes chuvas
sem soffrer, e mais que tudo a longa conservacio dos tuber-
culos na lerra.

Além d’isto dd um producto valioso e € pouco vulneravel
pelos inseclos. Fornece alimento sadio, de facil digestio, mas
pouco saboroso e pouco alimentar. A mandioca € quasi ex-
clusivamente propria dos paizes quentes, cujo clima seja
humido e dos quaes o silo seja coberto de florestas.

A mandioca ¢ planta perennal; € cultivada, porém, como
planta annual. Ndo sendo muito exigente com relacdo a ter-
reno, prefere comtudo terreno fertil, arenoso, profundo e
bem drenado, pois que a humidade excessiva € muilo pre-
judicial aos tuberculos As terras baixas proximas do mar
sdo preferiveis para esta cultura.

A mandioca exgolta muilo a terra e nio convém cultival-a
no mesmo sitio por mais de Lres annos.

=

A cultura é extremamente facil. Preparada a terra con-
venientemente pela charrua ou com a enxada, n'ella se dis-
poem. as estacas, cujo comprimento deve ser de 40 a 45
cenlimelros, enterrando-as obliquamente, ficando fora da
terra apenas 25 millimetros. A distancia entre as plantas de-
verd ser de 1",28 a [",92 ou mais, segundo a fertilidade
do terreno. E' claro que a plantacio deve ser feita em linhas,
entre as quaes se devem guardar aquellas mesmas distan-
cias,

As estacas produzem raizes rapidamente e os cuidados
com as novas plantas reduzem-se a ter a terra bem limpa
das mds hervas. Quer se empregue n'este servico a enchada,

1 Sugol el Raonl — Mannel pratigue des endinres (ropicales.
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quer a charrua, deve haver cuidado em nio remecher a terra
muito proximo das plantas para nio destruir as raizes late-
raes, que sio as que ddo logar 4 [ormacio dos tuberculos.

A plantagdo deve ser feita no principio da eslacio das
chuvas e a colheita pade ser feita ao fim de oito a doze me-
zes, segundo a variedade.

A epoca propria para a colheita das raizes € indicada
pela quéda da maior parte da folhas e deve ser feita de modo
que ndo haja demora na preparcio da farinha para evitar®
(ue os Ltuberculos sequem, porque se alteram de modo a nem
para alimento dos animaes poderem servir. Como os tuber-
culos se conservam [acilmente na terra, melhor serd il-os
colhendo ao passo_que forem sendo aproveitados.

Os tuberculos, depois de limpos de todas as raizes finas,
sdo lavados com cuidado para ficarem livres de qualquer por-
cio de terra, que lhes adherisse. Em seguida sio descasca-
dos perfeitamente e depois a parte interna polposa é divi-
dida por meio d'um ralador qualquer ou perfeitamente es-
magada por meio d'um apparelho de compressio, tal como
uma prensa. A massa assim obtida ¢ meltida em saccos e por
meio de compressio € expellido quasi todo o succo, que n'ella
for conlido, e que € excessivamente venenoso por n'elle ha-
ver acido cyanhidrico. A massa depois de comprimida ¢
posta a seccar sobre taboleiros metallicos aquecidos, reme-
xendo-a constantemente. N'esta operaciio perde o resto do
principio venenoso e fica reduzida a farinha mais ou menos
fina. ' n'este estado conhecida com o nome de farinha de
pdu. Do processo seguido para chegar a este estado depende
ser a farinha mais fina ou mais grossa.

N'este estado € empregado na alimentacio, prestando-se
a preparacoes muito diversas.

O liquido separado pela compressio contém a maior
parte das substancias albuminoides dos tuberculos, tendo
por isso prepriedades alimentares, e pode ser aproveitado
fazendo-lhe perder a parte venenosa, o (ue se consegue
fervendo-o por bastante tempo até qne o liquido fique no
estado de xarope e tirando toda a espuma, que se formar.

Pode entido ser aproveitado para diversos fins. ‘I£ um an-
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tiseptico nolavel [avorecendo a conservacao das carnes, e
serve de base para confeccionar diversos molhos.

3

Da mandioca pode ser extrahida uma fecula muito supe-
rior. A massa obtida pela compressio ou pelo ralador, co-
mo se fora para a preparacdo da farinha de pau, € lancada
em agua, bem mechida e passada repelidas vezes por pas-
sador de malhas bastante pequenas, muilo especialmente
nas ultimas operacdes. Por este modo todaa fecula e sepa-
rada dos tecidos que a continham, deposita-se no f(im de
certo tempo e a agua € decantada. A fecula assim prepa-
rada € sécca ao sol.

Se esta fecula ou a que se separa do succo tirado da polpa
dos tuberculos, for sécca sobre taboleiros metallicos aque-
cidos a uma lemperatura um pouco alla (50%a 90°) os grios
soffrem certa modificacio tanto na l6rma, como na compo-
sicdo, ficando com uma parte facilmente soluvel na agua.
Esta fecula assim preparada € conhecida com o nome de
tapioca, materia de facil digestio e por isso empregada em
certos incommodos intestinaes. iy

Todas estas operacdes podem ser feitas mechanicamente
de modo similhante dquelle que € seguido na extracgio da
fecula das batatas. Na ilha da Reunido assim se procede.
As raizes sio lavadas, como estd dito, n'um lavador, simi-
Ihante ao destinado 4 lavagem das belerrabas. Desse lava-
dor passam para um reservatorio com agua e do qual sio
tiradas por meio d’'uma cadeia com copos para um segundo
lavador simples, de eixo horisontal, convenientemente or-
ganisado para completar o descasque das raizes. Eslas
limpas e descascadas passam para o ralador do systema
Champonnois alimentado por agua, (ue arrasta a polpa para
um reservatorio. Uma bomba faz passar a polpa para os
passadores, que deixardo passar a fecula e reterio os [a-
relos. Em geral empregam-se tres passadores de malhas
bastante estreitas. A agua com a fecula segue dos passado-
res para reservalorios muito compridos, tendo 0™,40 a
0,50 de fundo e ahi se deposita a fecula. £ em seguida ti-
rada a agua por decantacdo. A fecula € lavada ainda duas
vezes em apparelhos proprios.
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Por fim a fecula passa para caldeiras aquecidas pelo va-
por a 50° ou 6GO° Ahi a fecula € constanlemente remechida
por mulheres durante uns dez minutos ou € passada para
placas duplas de ferro fundido aquecidas a 90°.

As aguas, que servirem para preparacio da fecula, como
contéem os tecidos e materias soluveis dos tuberculos, po-
dem servir para a alimentacao dos animaes domesticos, mas
s0 depois de bem fervidos e depois de serem tiradas todas
as espumas que se formarem durante a ebulicao,

A farinha de mandioca pode dar por lermentacio um li-
quido alcoolico, de que se faz uso nas regidges Lropicaes. Com
mandioca e milho preparam no Brazil uma especie de cer-
veja; com a polpa fresca de mandioca e de batatas doces
fabrica-se na Guyana o cachiri, deixando fermentar aquel-
las substancias durante 18 horas. Com a massa fermentada
de mandioca, batatas doces, agua ¢ assucar prepara-se o
vicou, bebida acidula, refrigerante agradavel.

A mandioca e batatas doces poslas em maceracio du-
rante dois dias dio a paya, bebida um pouco similhante ao
vinho branco.

A mandioca. doce, simplesmente assada nas brazas, €
empregada na alimentacio.

A

Um hectare de terreno pode conter 8000 plantas: € o
que se observa no Brazil. Cada planta péde produzir tu-
berculos pesando 50 kilos. No Brazil, quando a cultura €
feita com certo cuidado, cada hectare péde produzir G0
a 30:000 l;ilngmmm;ls de raizes, que podem dar 400 a
500 hilogrammas de farinha fina e 1:500 a 2:000 kilos de
farinha de pau.

Na Guyana ingleza um hectare produz, em média, 24:000
kilogrammas de raizes.

*

Esta cultura de tanta utilidade nos paizes onde € feita,
merece muito a allenciio dos agricultores coloniaes. A fa-
rinha de mandioca bem preparada tem hoje um grande
*consumo. O Brazil exporton de 1839-40 —1.088.790 ki-




logrammas; de 1879-80 — 4,155.659 Kkilogrammas, em
1881 —2.475.592 e em 1632 —3.127.614. A Africa
portugueza muito bem pode fazer exporlacio consideravel.

O preco da farinha de mandioca varia com as proceden-
cias, sendo de 28 a 40 francos os 100 Kkilogrammas.

MANGUEIRA

A mangueira ou maaga (Mangifera indica L) anacar-
diacea arborea, oriunda da Asia meridional ou do archipe-
lago indico, € hoje cultivada em quasi Lodas as regides tro-
picaes.

E" caltivada, especialmente na India, com cuidados es-
peciaes e muito estimada por causa do fructo, que muitos
consideram ser o primeiro entre todos os [ruclos tropicaes.

D’esta cultura especial e posta em pratica desde tempos
immemoriaes derivam as numerosas variedades hoje conhe-
cidas, das quaes as melhores encontram-se s6 na India.

Raoul indica como especialmente boas duas racas, que
vivem na Cochinchina, que téem a propriedade de se repro-
duzirem por semente conservando as qualidades que as re-
‘commendam. Sdo essas racas designadas com os nomes de
FVoi e Xang cd.

A primeira produz [ructos com 8 e 9 centimetros por 6
e 7 centimelros de diametro de polpa succosa, doce, perfu-
mada e sem filamenlos; a segunda dd fructos oblongos um
pouco mais compridos que os da primeira, de polpa tendo
leve cheiro a therebentina, e com algumas fibras em volta
do caroco.

Ambas eslas variedades téem um caracter (que bem as
distingue de todas as outros: Léem as pelalas com péllos
na extremidade da face superior.

Algumas outras variedades téem como eslas a proprie-
dade de transmittir as suas qualidades essenciaes sendo
propagadas por semenles. Em muilas outras, porém, essa
qualidade nio existe e as plantas nascidas de semente, nio
dando fructos bons, necessitam de ser enxertadas.

A reproduccio da manga por semente pode ser [eila em
viveiro ou em vasos. Poderia ser feita directamente no loeal
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destinado 4 cultura delinitiva. E, porém, preferivel qualquer
dos primeiros processos. A sewmenleira em viveiro deve ser
feita com os cuidados, que ja eslio indicados com relacio a
outras plantas. O sr. Figueiredo Sampaio! aconselha que
no viveiro se facam uns canteiros que se elevem de 60 a
70 centimetros acima do nivel do terreno, sendo as pare-
des feitas de tijolo ou de pedra, menos por um lado, que
deve ser de madeira, similhando uma comporta que se
possa tirar facilmente. '

As sementes serdo postas a 25 centimetros de distancia
e o terreno deve conservar-se sempre com certa humidade
para mais facil ser a germinacéo.

A transplantacio deve ser feita quando as novas plantas
tiverem 7 a 8 decimetros. Ao tirar as plantas do viveiro —
e para isso serve o lado de madeira, que se tira para ser
facil desaggregar a terra e d'ella separar as plantas — deve
haver o maximo cuidado em nio quebrar a raiz mestra. A
sementeira em vasos e com especialidade quando feitos de
bambi, como ja foi indicado quando se tratou do cacoeiro
e dos bambus, tem a vantagem de tornar a transplantacio
livre d'este inconveniente, pois que, quebrado o vaso de
barro, ou separadas as duas metades do vaso de bambn, a
planta fica com a raiz perfeita e mesmo até com a terra
(ue a envolvia.

Convém saber que as sementes da manga perdem em
pouco tempo a faculdade germinaliva. Para serem trans-
portadas a distancia, deverdo ser estratificadas em lerra ou
areia ligeiramente humida. Poderdo assim germinar durante
a viagem e poderdo ser todas aproveitadas logo que che-
guem ao logar do destino.

A manga nio € exigente com relacio ao lerreno. Se-
gundo o sr. F. Sampaio ella prefere os terrenos leves e de
encosta, ainda quando pedregosos.

Para a transplantacio definitiva convém abrir covas bas-
tante fundas para que a raiz possa desenvolver-se regular
e facilmente. Em muitas localidades onde estas plantas vi-
vem, aproveitam-se d'ellas para arborisacio das estradas,
para o que sdo optimas porque dio magnifica sombra.

U Portugal agricola, vol. vi, pag. 105,
a0




As mangas nascidas de sementle e cujos fruclos sio fra-
cos servem de cavallos para n'el
boas variedades.

A enxertia pode ser de encosto, de corda e de borbulha
ou escudo,

Apesar d’esle ultimo processo ser considerado como de dif-
ficil realisagao, na Florida ha muito que o fazem. Para dar re-
sultado ¢ essencial tirar o gomo da parte média de qual-
quer rebento, que esteja ainda a desenvolver-se e justamente
da regido onde a casca comeca a mudar de cor passando
de verde para avermelhada. Sao os gomos d'essa regido
(ue apresentam a consistencia e organisacio mais conve-
niente. A enxerlia deve ser feita quando comecar a vegela-
cdo annual mais vigorosa.

As arvores enxertadas ficam em geral de menor porle,
fructificam mais cédo e mais abundantemente.

O fructo bem maduro € excellente, quando produzido
pelas boas variedades. Fica muito bom sendo conservado
em gelo por algum tempo.

Pode ser consumido colhido de fresco ou mesmo depois
de séeco, como € vulgar na India. D4 magnifico doce de
compota e fica bem em conserva com vinagre, mas para
1ss0 niio deve estar perfeitamente maduro.

Como os fructos contéem bastante fecula, poderd esta ser
d'elles extrahida; e como, sendo bem maduros, contéem
grande porcio Jde glycosa, tambem esta substancia pode
ser aproveitada.

Sob todos os pontos de vista a manga merece ser lra-
tada com cuidados pelos cultivadores das regides tropicaes,
cujo primeiro cuidado deverd ser procurar obter as melho-
res variedades. Essas, como j4 estd dito, enconlram-se ni
India.

A5 Serem UIIX(-"I'i:_!.(J.iIH as

MANGOSTAN

O mangostan (Garcinia Mangostana L.) € uma bella ar-
vore de 20 a 25 metres da familia das guttiferas, de cres-
cimento vagaroso, e recommendavel pelos fructos, que por
muitos sio considerados como superiores aos de todas as
arvores [ructiferas Lropicaes,

E’" indigena esta arvore nas florestas das ilhas de Sonda

i ey
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e na peninsula malaia. Hoje € cultivada jd em muitas outras
regioes.

Produz boa madeira, muilto densa, com fibras longas e
flexiveis, optima para confeccdo de remos e como combus-
tivel. Nao ¢ vulgar encontrar boas pecas da madeira d’esta
arvore, porque em geral so se procede ao corte das arvores
jd velhas e cuja madeira estd em parte deleriorada.

O producto que realmente recommenda esta especie €o
fructo cujo perfume e sabdr sio delicados. O sabor asse-
melha-se ao do morango, da framboeza e da cereja. Este [ru-
clo, espherico e de tamanbo d'uma pequena laranja, tem
um pericarpo liso e espesso, ao principio de cor verde ama-
rellada e por fim de cor violeta escura, muito rico em tan-
nino. A parte interna € dividida d'um modo similhante ao
das laranjas e em cada divisio encontra-se uma semente da
grandeza d'uma amendoa cujo legumento carnoso, (uasi
transparente, aromatico, doce e ligeiramente acidulo, con-
stitue a parte aproveitavel.

Além de ser muito agradavel este fructo, possue ainda
qualidades medicinaes importantes ; € um pouco laxativo e
util mesmo nas febres inflammatorias, no escorbuto, na dy-
senleria.

O pericarpo e a casca, muito adstringentes, téem applica-
ciio na linluraria para fixar as cores e dar-lhes mas brilho.

A cultura do mangostan ¢ facil, mas em regioes muito
especiaes sob o ponto de vista de humidade e de temperatu-
ra, que deve ser bastante elevada. Por isso nio tem sido pos-
sival realisa-I'a para além de 23° de latitude e mesmo ainda
dentro d’esse limite nem sempre o resultado ¢ bom. E' o
que tem succedido em alguns sitios da India e 0 mesmo
succedeu na Jamaica, onde produz fructa de pouco valor.

Em Ceylao, Java, Cochinchina, Molucas e nas Philippi=
nas a cultura ¢ facil e a fructificagio normal.

O mangostan reproduz-se de semente e por estaca, e re~
(uer Lerreno fertil e profundo. Na Cochinchina ¢ costume
fazer as plantacdes nas terras baixas, humosas, nas proxi-
midades dos rios e nao longe do mar de modo que possam
receber alguma agua um pouco salgada. Pdde, porém, fazer-
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se a cultura em sitios altos, como se verificou em o jardim
de Saigon, onde a cultura foi feita em logar allo e sécco, O
mesmo se tem observado em Java, onde tem sido feita a
cultura em sitios altos e em terrenos argillosos contendo
grande porcio de oxydo de ferro. N'esta ultima localidade,
apesar de receber chuvas frequentes, e ser regular o cresci-
mento, os fructos sio de pequenas dimensdes.

As sementes do mangostan perdem com facilidade a fa-
culdade germinativa e por isso deverio ser transportadas
em estratificacio quando tiverem de fazer longas viagens.

Esta planta multiplica-se facilmente por estacas. E' ne-
cessario, porém, nao por na terra as eslacas logo depois de
cortadas, mas deixa-I'as perder todo o succo que escorrer |
da superficie de corte, para evitar que esse suceo coagu-
lando prenda particulas de terra que podem impedir o des-
envolvimento normal das raizes.

Como o mangostan € arvore elegante e de facil des-
envolvimento, € muito empregada para a arborisacio d’ave-
nidas.

E" assim utilisada em Batavia.

¥

O genero Gareiniu contém mais especies recommenda-
veis pelos fructos e pela madeira. A G. indica Choisy,
oriunda da costa oriental do Hindostdo, produz fructos
similhantes aos da G. Mangostana, muito bons e com os
quaes se fazem doces de compota muito estimados, e um
xarope acidulo, peitoral e refrigerante, £’ esta especie co-
nhecida na ilha da Reuniio com o nome de Brindonnicr e
os fructos brindonnes.

Produzem fructos aproveitaveis a G. collina Viell., da
Nova-Caledonia; a G. cornea L., do archipelago indiano, cuja
madeira ¢ magnifica, mas difficil para ser trabalhada; a G.
dulcis Kurz, das ilhas da Sonda, Java, Timor, etec., de boa
madeira; a G. ferrea Pierre, da Cochinchina, cuja madeira
dé cor vermelha escura, muito densa e elastica, tem muilas
applicacoes s a G. Harmandii Pierre, cujos fructos téem a
parte carnosa do pericarpo doce e sem gomma gutta e por
1550 comestivel.

Todas estas e outras especies de Garcinias contéem
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gomma-gutla e algumas em grande quantidade. Estd n'esse
caso a G. Morella, de que ja se deu nolicia. Oblem-se
a gomma-gulla abrindo feridas na casca das arvores, pelas
quaes exsuda o liquido que contém aquella substancia.

MARSDENIA TENACISSIMA

1% o linho de Rajmahal da India, o muruva-dul de Ceylao,
asclepidiacea trepadeira da India. E' recommendavel pelas
fibras que produz e que na India sio designadas com o
nome de Jetee. Estas fibras sio de bella apparencia e de
grande resistencia, superior a do linho. E" muito empregada
na confeccio de rédes, resistindo bem 4 accdo da agua.

A Marsdenia € vulgar nos logares dridos e estereis das
montanhas de R:ljtﬁ'd]laﬂ.

Estas condicoes locaes fazem prevér a facilidade de cul-
tura d’esta especie cujas fibras poderio ter variadas appli-

=

cacoes.
MONSTERA DELICIOSA LIEBMANN

' uma aroidea de grande dimensoes, muito oruamental
e recommendavel pelos fructos, que sio deliciosos, pelo sabor
e pelo aroma. lista especie, que € oriunda das regioes mon-
tanhosas do Mexico e de Guatemala, nio exige temperalura
muito alta para se desenvolver, podendo ser cultivada ao ar
livre mos logares abrigados das zonas temperado-quentes.

Exige atmosphera humida e necessila de ter arvores ds
(uaes possa encostar-se, prendendo-se por meio de raizes
adventicias.

Nio € de certo planta de rendimento, mas nio deixa de
ser recommendivel pela qualidade do fructo.

MORINDA

O genero Morinda comprehende algumas especies recon-
mendaveis como plantas tintureiras. A M. ci!r:‘jba’:’a. oriunda
da India, ¢ cultivada na Cochinchina e vive espontanea nas
terras_incultas das Philippinas, e em algumas terras africa-
nas. & arbusto de 3 metros, produzindo flores de aroma




agradavel e fructos carnosos comestiveis, apezar de terem
cheiro desagradavel, quando completamente maduros. Esta
especie encontra-se na ilha do Principe, onde € conhecida
com o nome de guige, no Golungo Allo e n’outras localidades,

As raizes contéem uma materia corante amarella.

A M. tinctoria da India e que se encontra tambem na
Nova Caledonia, pequeno arbusto cujas flores téem o aroma
das do jasmim, contém no lenho, e com especialidade nas
raizes, uma materia corante muito firme. As raizes d’esta es-
pecie assim como as d'uma outra rubiacea, Oldenlandia wm-
bellata, cultivada na India nas terras arenosas, produzem uma
bella eor vermelha, com que em Madrasta tingem as sédas.

MORINGA PTERYGOSPERMA GAERTN

E" a Horseradish-tree da India, onde € frequente na regiio
media das montanhas. B> uma arvore de 5 a 10 metros, mas
de tronco pouco grosso, cultivada nas Molucas, Antilhas,
Senegal e n'outra localidades africanas, e egualmente na
America meridional. Na parte oriental da Australia subtro-
pical fructifica abundantemente.

Na India todas as partes d'esta planta téem applicacoes :
as folhas sio aproveitadas em salada ou guisadas; os [fru-
clos servem de alimento emquanto estde muito novos e ten-
ros; a casca ferida deixa exsudar uma gomma que € anli-
diarrheica. O producto mais importante, porém, € o oleo,
muito fino e que ndo ranca, que € extrahido das sementes.

Este oleo, conhecido com o nome de oleo de ben, é muito
usado pelos relojoeiros e tem muita applicacio na perfuma-
ria por ter a propriedade de fixar os aromas, servindo por
1550 para preparar os oleos aromaticos.

E planta de facil reproduccio. Obtida de semente € ar-
vore de seis metros ao fim de dois annos. A reproducciao
por estaca ¢ talvez mais rapida. Devem ser aproveitados
para isso 0s ramos grossos, que postos na terra produzem
aizes com facilidade.

MOSCADEIRA

A moscadeira (Mywristica f}'(.rerju'rm.r Ilmll.} e uma pequena
arvore de nove a quinze metros, espontanea nas Molucas e




especialmente  nas ‘ilhas de Sonda. Cultivada primeira-
mente pelos hollandezes, que d'essa cultura por muito
tempo fizeram monopolio, passou mais tarde a ser cultivada
pelos francezes na ilha Mauricia e em Cayenna.

A moscadeira € jd hoje cultivada em varias regides, mas
em escala relativamente pequena. As possessaes hollandezas
¢ algumas inglezas sio as que exportam maior quantidade
de semenles de moscadeira, conhecidas com o nome de —
noz moscada. — Esta exportacio € importante. Bastard in-
dicar que em 1875, 1880 e 1885 as ilhas hollandezas ex-
portaram [.283:848, 1.451:540, 1.481:248 kilogrammas
de sementes.

O fructo d’esta planta € um pouco similhante ao do da-
masqueiro e quando maduro a parte externa polposa abre-se
e deixa vér a semente envolvida n'uma especie de réde de
cor vermelha. Essa réde, formada por um tecido molle,
muito odorilero, € conhecida com o nome de — smace ==
Esta substancia tem no mercado um valdr nio muito difs
ferente do das semenles.

A moscadeira em condicoes normaes comeca a [ructifi-
car dos seis para os sete annos, augmentando a produceio
alé aos quinze.

Cada arvore produz geralmente tres kilogrammas de no-
zes, de modo que um hectare contendo 200 plantas pode
produzir 600 kilogrammas. Condicdes especiaes podem au-
gmenlar a produccio consideravelmente.

A moscadeira € especie dioica, isto €, tem flores mascu-
linas n'um individuo e as femininas n'outro. Tanto uma
como outras flores sio pequenas. As masculinas téem ao
cenlro uma pequena columna terminada pelas antheras,
que quando maduras abrem e deixam ver o pollen, especie
de po de cor amarella; as femininas téem tambem ao cen-
tro um pequeno corpo alongado, mais grosso na parte in-
ferior. E' esta parte que desenvolvendo-se depois da fe-
cundacio dd origem ao fructo, que contém uma unica se-
mente.

Como os apparelhos sexuaes estio em plantas diversas,
o pollen s6 pode chegar 4s flores femininas transportado
pelo ar. D'aqui se deduz que n'uma plantacio de moscadei-
ras sio essenciaes os individuos masculinos e em numero




sufficiente para que a [ecundacio dos individuos lemininos
possa ler logar, e como o pollen ¢ transportado pelo ar con-
vird que os individuos masculinos estejam do lado d'onde
mais regularmente sopram os ventos.

Como o sexo d’estas plantas s6 pode ser conhecido quando
ellas florescem, fica dependente do acaso o numero e po-
siciio das arvores, E’ possivel, porém, conseguir-se uma cousa
e outra por meio da enxertia.

A moscadeira € planta verdadeiramente tropical, e pro-
pria das terras baixas. A experiencia tem mostrado que a
cultura € de fracos resultados em altitudes superiores a 480
melros.

Além de temperatura elevada torna-se necessaria humi-
dade consideravel, nio convindo por isso regides nas quaes
ndo haja por anno um minimo de chuva de 17,50 a 1%,75.

Os ventlos fortes prejudicam as moscadeiras quer fazendo
cahir as flores, quer os fructos e até mesmo arrancando as
arvores, (‘.lljil.‘-‘» raizes ndo penetram na lerra a g'undc pro-
fundidade.

O terreno conveniente para a cultura da moscadeira deve
ser fertil, profunde, bem dividido e drenado, porque a
grande humidade junto das raizes prejudica muito estas
plantas.

E' optimo o terreno de florestas coberlo de espessa ca-
mada de folhas e detrictos vegelaes.

7

A reproduccio faz-se por meio de sementes nio velhas,
porque terdo perdido a faculdade de germinar. A semen-
teira pdde ser feita em viveiro ou em vasos de bambii ou
no terreno destinado & cultura d'estas plantas. Escolhido
o terreno para o viveiro, lendo sombra e livre da accio dos
ventos, procede-se 4 sementeira, dispondo as sementes, (ue
devem ser tiradas dos melhores fructos e perfeitamente ma-
duras, 4 distancia de. 32 cenlimetros e na profundidade de
22 cenlimetros. Se o tempo correr sécco ¢ de necessidade
regar o viveiro todos os dias. As novas plantas apparecerdo

- #

ao fim de 30 a 60 dias e a transplantacio pode ser feita
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logo que; as plantas tenham 60 a 90 centimetros d’altura.
A rega deve ser muito regular, se a sementeira se faz em
vasos de bambu. A falta de humidade impede a germinaciio
e inutilisa a semenle.

Alguns ddo prelerencia & sementeira no local destinado
a esta cultura, tendo-se notado que as arvores se desen-
volvem com mais rapidez e vigor. ;

A plantacio das plantas creadas em viveiro ou em vasos
de bambu deve ser feita sempre em dias humidos e de sol
encoberto.

Como para outras culturas estd dito, as covas devem ser
abertas com algumna antecipacdo para que a terra receba
a accdo do ar, e na occasido da plantacio devem ser cheias
sempre com terra da camada superficial do terreno, pois é
a que mais tem sido influenciada pela atmosphera e a que
contém maior quantidade de residuos vegelaes.

As covas em terrenos normaes devem ficar 4 distancia
de 7 a 9 melros. Se o terreno for muito fertil, esta distan-
cia deverd ser maior.

As novas plantas necessitam de sombra e de regas, se o
tempo for secco. As bananeiras siio boas plantas de sombra
emquanto as moscadeiras precisam d’ella.

O terreno deverd estar sempre limpo de plantas bravias,
dando-lhe para isso repetidas cavas, devendo proceder-se
de modo que se ndo toque nas raizes das aryores, porque isso
muitissimo as prejudicaria. Deve haver n’ isto o maximo cui-
dado. Se o tempo correr muito sécco convém cobrir o ter-
reno em volta de cada arvore com palhas, folhas séecas ou
ainda com os maleriaes que tiverem servido para cama do
gado.

O tronco e ramos das moscadeiras deve ser limpo de
musgos, lichenes ou de quaesquer outras plantas parasitas.
Deve cortar-se todos os ladrdes e ainda os ramos inferiores
para que seja facil trabalhar debaixo das arvores.

Quando as plantas florescerem vér-se-ha qual é o nu-
mero das masculinas e femininas e procurar-se-ha corrigir
essa relacio enxertando as plantas d'um sexo com ramos
tirados das arvores do outro sexo. Nicholls aconselha a que
Ild IMesma cova se SUII]EiEl" l.l[liiﬁ sementes ou se [lIHnl'.EIll
duas arvores 4 distancia de 60 centimetros. Quando flores-
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cerem, como em grande numero de casos as duas plantas
nio serio do mesmo sexo, corlar-se-ha a que menos ulil
for,

A enxerlia € de certo o meio mais seguro de regularisar
a plantacio para assegurar a fecundacio. Dois methodos
podem ser empregados— a enxerlia de encoslo e de garlo.

Para conseguir a primeira Thierry aconselha que se em-
preguem para esse fim pequenas plantas d'um anno, que
serdo collocadas a par das plantas adultas, cujo sexo (or jd
conhecido.

Tirando uma porcio de casca na parte inferior da pe-
quena planta e n'um ramo da planta adulta, pondo em con=
tacto as duas superficies descobertas e ligando a pequena
planta e o ramo, conseguir-se-ha a soldadura com mais ou
menos facilidade. Logo que esta esteja bem formada, sepa-
ra-se a pequena planta da planta adulta cortando o ramo.
Mais tarde serd corlada tambem a parte da pequena planta
que fica acima da soldadura.

A enxertia por meio de garfo deve ser feila em esluia,
ou pelo menos em cofres envidracados. Ao ar livre difficil-
mente dard resultado. O methodo recommendado por
Thierry € o descripto por elle do modo, seguinte®: «Prati-
quei este processo sobre plantas muito novas tendo apenas
dois pares de folhas e conservando ainda as folhas cotyledo-
nares. Estas plantas tinham sido semeadas em vasos de
bambt. Abre-se n’ellas uma fenda de 2 a 8 centimetros de
comprimento, comecando na axilla d'uma das folhas cotyle-
donares. O garfo, que ndo deve ter mais de dois gomos la-
teraes além do gomo terminal, € cortado em forma de du-
plo bisel. As folhas d’este garfo sio cortadas a meio. Pre-
parado assim € introduzido na fenda aberla no eavallo,
ajuntam-se bem as partes herbaceas da casca d'um e d’ou-
tro e ligam-se. As plantas enxertadas sio enldo postas nos
cofres envidracados, perfeitamente fechados, e todos os
dias dever-se-ha dar-lhes regas suflicientes apenas para con-
servar em volta d'ellas uma abundante humidade.

Gomo o garfo ¢ collocado no cavallo na regiio onde as
cellulas da camada geradora téem grande actividade vital e

I Reviee des enllnres colaniales, n,o 38,
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grande forca de reproduccio, a soldadura faz-se com rapi-
dez. Passada a primeira semana comeca-se a dar ar ds pe-
quenas plantas, progressivamente.

Este processo de enxertia sobre partes ainda tio delica-
das das plantas exige grande pratica e certa habilidade do
operador; por isso, 0s que ndo liverem ainda pratica sufli-
ciente na arte de enxerlar, poderdo empregar plantas mais
desenvolvidas, cujo caule tenha a grossura d'uma perna de
pato, por exemplo, e entdo poderdo operar comn toda a faci-
lidade, seguindo as indicacdes dadas e sem se imporlarem
com as folhas colyledonares, que n'esse estado de desen-
volvimento jd téem cahido. :

Devem porém attender cuidadosamente ao seguinte: por
as plantas enxertadas, logo que a operacio esteja termina-
da, dentro do cofre envidracado; escolher sempre garfos
que tenham £0mo terminal, isto €, deve-se empregar extre-
midade dos ramos e escolher garfos cuja parte lenhosa nio
esteja completamente formada'.»

" Por estes meios o cultivador poderd obter as plantas
masculinas que lhe forem necessarias e poderd dispol-as na
plantacio na ordem conveniente.

Nas regioes orientaes, onde esta planta € cultivada, a co-
Iheita faz-se em tres €pocas: em fins de marco e principios
dabril, de fins de junho a principios d’agosto e em novem-
bro. A primeira colheita dd nozes melhores; a segunda €
a mais abundante.

Alguns colhem os fruectos ainda nio completamente
maduros, sendo necessario separal-os da arvore por qual-
quer meio. Outros colhem os fructos quando cahidos no
chio depois de completamente maduros. Os primeiros dio
nozes mais odoriferas.

Aos fructos colhidos tira-se a parle polposa e o mace e
expoem-se as nozes ao sol, e no fim d'alguns dias a uma
temperatura um pouco alta a fim de seccarem completa-
mente. Procede-se lambem 4 seccagem das nozes expon-

. . .
I Este processo ¢ empregado lambem para enxertin do cafezelro e do cacaneiro,




244

do-as sobre grades de vime collocadas a 3 meltros do solo
¢ alimentando debaixo d’ellas, mas s6 durante a noite, fogo
suflicienle para se obter a temperatura de 65°. As nozes
sdo remechidas frequentes vezes e logo que estiverem com-
pletamente séccas quebra-se-lhes a casca com macos de pau.
Para evilar que as nozes sejam alacadas pelos vermes, em
algumas localidades dio-lhes um banho de leite de cal com
algum sal marinho, ou as pulverisam simplesmente com cal
sécca bem fina. A cal altera porém um pouco o aroma e por
isso 0s chinezes preferem as nozes com casca ds descasca-
das, porque sio de mais facil e longa conservacio.

Para seccar as nozes serio de certo muito uleis os appa-
relhos de que jd se fez mencio, quando se tratou da secca~
gem do calé e do cacau.

Preparadas assim as nozes, devem ser separadas por
grandezas e encerradas em barricas ou caixas hermelica-
mente fechadas para que a humidade as nio possa atacar.

O mace, como ja foi dite, tem valor no mercado e por isso
e sempre aproveitado. Depois de separado da noz ¢ com-
primido enlre as mios e posto a seccar ao sol em estei-
ras ou grades durante tres ou quatro dias. Depois de bem
sécco € convenientemente empacotado, devendo ficar bem
comprimido para nio poder deslocar-se, porque entio facil-
mente se fraccionaria.

A produccao do mace regula pela quinta parte do pezo
das nozes.

A noz moscada € empregada como especiaria, servindo
para aromalisar os guizados.

Pade-se d'ella extrahir a essencia de noz moscada, cujo
preco regula de 35 a 40 francos por kilogramma.

Esta essencia obtem-se destillando as nozes com agua.
O rendimento regula por 2'/; por cento. O mace dd uma
essencia similhante.

Pulverisando as nozes, aquecendo-as e sujeitando-as a
pressio extrde-se uma substancia gorda conereta, denomi-
nada manteiga de moscada,

Algumas plantas, além da Myristica [ragrans, possuem
qualidades analogas e por isso téem apparecido por vezes
nos mercados.

Taes sio a Myristica fatua, a especie arborea brazileira
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Cryptocarya moschata, o Agathophyllum aromaticuwn de Ma-
dagascar e a Monodora myristica assim como a Moenodora
gi'mm"."ﬂﬂn.*, conhecida no Principe e em S. Thomé pelos
nomes de yobd on zipobé.

MAFUMA OU MAFUMEIRA

' o Erviedendron mrﬁ'm'mmwr.ﬂ De, malvacea arborea de
grandes dimensaes, vulgar em muilas regioes alricanas. Em
S. Thomé tem o nome de ecd. Produz madeira clara, leve,
mas de fraca qualidade. Por ser leve € empregada pelos
prelos na construccdo de canoas. Recommenda-a a felpa
branca, sedosa e fina, que acompanha as sementes, a {Itlill
misturada com filamentos d'outras plantas, taes como o li-
" nho e algodio, péde ser fiada e servir para a confeccio de
pannos. O emprego mais vulgar €, perém, para encher col-
choes, travesseiros, ele. Essa felpa € a swmauma do Brazil,
tao estimada.

MAZUEMBA

E’ designada com esle nome em Cazengo e no Golungo
Alto a Albizzia coriaria Welw, leguminosa alricana arbo-
rea de mediana grandeza. E° de valor pela casca que con-
Lém muito lannino, sendo empregada no cortume dos coi-
ros.

Oulra especie da mesma familia de grande valor tambem
como planta tannifera é a Caesalpinia coriaria Willd, cujas
vagens, conhecidas com o nome de Lividi ou dividi, 1éem
chegado a pagar-se a 12 e 15 libras por tonellada.

Analyses feitas d'estes fructos téem dado 29,8 %, a
49,25°, de tannino, de bom emprego nos cortumes, na
preparacio da tinta de escrevere na Linturaria, substituindo
a noz de galba e o sumagre.

A C. coriaria, oviunda da America tropical, € hoje cul-
tivada na India ingleza, onde se desenvolve bem, mesmo na
altitude de 900 metros. A fructificacio comeca dos b aos
G annos.

Reproduz-se por sementes, séfdo convenienle proceder
4 semen'eira em viveiro, pondo as sementes a pequena pro-
fundidade e 4 distancia de 8 cenlimelros e conservando-se
sempre a terra humida.

_—m




As pequenas plantas, que geralinente apparecem ao fim
de 10 dias, necessitam d'alguma sombra, que se lhes pode
dar espetando ao pé d’ellas ramos com folhas.

A transplantacio deve ser feila logo que as plantas tive-
rem 24 centimetros em altura, devendo ficar na plantacio
definitiva a 5 metros de distancia. A plantacio deve ser
feita de preferencia na época das chuvas; se tiver logar na
época da gravana torna-se necessario regar as plantas. Du-
rante os primeiros mezes deve dar-se sombra ds plantas.

Nio exige terreno especial esta arvore; € essencial po-
rem que tenha alguma humidade.

OLIVEIRA

A oliveira (Olea europeea, 1..), eqpecm oriunda talvez da
regido comprehendida entre a Syria e a Grecia, enconlra-se
hoje cultivada ou espontanea desde o Punjab e Belochistan
ate as ilhas da Madeira e Canarias e, de norte a sul, desde
a Franca meridional, Criméa e Caucaso até ao Atlas. E es-
pecie de grande duracio, podendo attingir consideraveis
dimensoes.

Como especie cullivada desde remolas eras conta grande
numero de variedades, umas produzindo fructos mais pro-
prios para conservar e oulras para extraccio do azeite.

Nio € especie propria das regides tropicaes. Comtudo
algumas localidades ahi ha, onde possa ser cultivada. N'esle
caso estd a Huilla, onde jd se encontra e onde poderd che-
gar a ter imporlancia real.

L

A oliveira nio € exigente em relacio ao terreno, vendo-se
vegetar regularmente mesmo em terras dridas, fracas e de
composicio muito variada. Prefere comtudo as terras cal-
careas de consisltencia média, nem séceas ou humidas de
mais. Nas terras argillosas a fructificacio € fraca; nas leves
e pmlrewoms o fructo & pequeno, mas o azeite que d'elle se
extrde ¢ de boa qualidade.

O clima mais conveniente 4 oliveira € o temperado-quente
e ndo humido. Sdo-lhe muito prclutllc laes lanto a tempera-
tura muilo baixa, como as muito altas.
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Apezar de resistir, quando jd arvore de cerlo desenvol-
vimento, 4 temperatura de 12° abaixo de zero, as semenles
nio germinam a menos de [0°%5 a || 7y as [lores s6 appare-
cem com a temperatura media de 18° os [ructos s6 come-
¢am a formar-se de 21°a 22°,

Para que n'uma localidade qualquer a fructificacdo che-
gue a lermo, € indispensavel que a oliveira receba a conlar
da época da floracdo uma guantidade de calor representado
por 3000 °, somma das temperaturas médias diarias de todo

periodo decorrido alé completa maturacio. Na Europa
este periodo vae em geral de maio até dezembro. Nos cli-
mas muito quentes o azeile produzido ¢ de [raca qualidade
e ranca facilmenle.

Como a humidade em excesso € prejudicial 4 oliveir:
deve esla ser plantada sempre em terras bem enxutas e pm'
esla razdio convem-lhe as lerras inclinadas.

A oliveira vive bem com muita luz, nio lhe sendo con-
venienles os logares em que esta ﬁt’J‘I diminuta, quer por-
que o céu seja lruquullemeule muilo encoberto, quer por-
que haja muita sombra produzida por aryores.

*

A oliveira propaga-se facilmente de semente, por eslaca,
por divisio da raiz, por alporque e pelos rebenlos, que se
desenvolvem na ]J.I‘i[‘ de cada arvore.

O primeiro processo € o mais natural e o que produz
individuos mais vigorosos. Il porém muito vagaroso. A ger-
minacio leva muito tempo e o crescimento das plantas €
muilo lento tambem. Facilita-se a germinacio pondo em
maceracio em agua alcalina as azeitonas ou mesmo que-
brando os carocos para que a amendoa da semente fique
mais exposla aos agenles exleriores.

O processo mais usado ¢ o da propagacio por eslaca, que
pode ser feito em viveiro ou no local destinado definitiva-
mente & cullura da oliveira.

O viveiro deve formar-se com ramos de dois a Lres an-
nos, que serdo divididos em pedacos de 30 a 35 cenlime-
tros e plantados 4 distancia d'um metro e na profundidade
de 15 a 20 eentimelros, segundo a lerra [or [resca ou séeca
e porosa. E no fim do inverno que isto se deve fazer,

_—.
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Quando a plantacio € feita definitivamente os ramos
aproveitados sio de maiores dimensdes e enterrados mais
profundamente,

Nos annos seguintes 4 plantaciio das estacas € essencial
dirigir e regularisar a forma da nova planta, cortando tudo
(uanto ficou por cima do melhor ramo, que serd destinado
a formar o tronco da futura arvore. Os ramos inferiores se-
rdo cortados todos os annos e o ramo principal serd des-
pontado logo que chegue 4 altura conveniente para come-
car a formar a copa. As plantas educadas em viveiro sio
transplantadas dos seis aos doze annos,

Na Toscana usam um processo especial, que d4 bons re-
sultados. Em vez de ramos empregaim as tuberosidades que
se formam na base de cada arvore. Cortam estas tuberosi-
dades, envolvem-n’as em bosta de vacea e dispoe-n’as em
viveiro. Dos ramos que d'ellas nascem aproveita-se o mais
forte.

Sdo muito proprios para reproducciio os ramos que nas-
eem da base das arvores, sendo cortados com uma pequena
porcdo da parte donde nascem.

Estes dois processos, se a oliveira Liver sido enxertada,
reproduzem o cavallo unicamente.

Os ramos velhos e grossos podem servir tambem para
reproducciio. Para isso sio divididos em trocos de 50 cen-
timetros e cada um d'estes serd dividido longitudinalmente
em qualro parles, ficando cada uma com a [6rma de
cunha. Collocam-se estas em viveiro ficando com a face re-
vestida de casca voltada para cima. Cobrem-se de terra,
deixando apenas a descoberto uma pequena parte ao meio.
I ahi que se desenvolvem os ramos, dos quaes se aprovei-
tard o mais forle. As oliveiras produzidas por este meio co-
mecam a fructificar dos tres para os quatro annos.

O dr. Trabut pbz em pratica na Argelia win processo ra-
pido e efficaz. Aproveita para multiplicacio os ramos no
mesmo anno em (ue sio produzidos, mas s6 depois de bem
constituidos. Divide-os em pedacos de 8 centimelros con-
servando apenas o ultimo par de folhas, e estas pecjuenas
eslacas sio poslas em areia fina e bem limpa dentro de co-
fres envidracados. Conservando-se o grdu de humidade con-
veniente, ao (im de tres mezes as raizes estio formadas e
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as pequenas plantas podem ser plantadas ao ar livre em vi-
veiro. Segundo informacido do dr. Trabut sio poucas as es-
tacas que deixam de produzir raizes. Por este meio n’um
pequeno espaco € facil obter centenas de pequenas plantas,

A multiplicacao pelas raizes laz-se dispondo na terra, na
profundidade de 10 a [2 centimetros, fragmentos de raizes
de 20 a 25 cenlimelros de comprimento e conservando a
terra regularmente fresca.

O alporque ou mergulhia € tambem empregado, mas ra-
ras vezes. Opera-se no inverno Os ramos mergulhados
téem raizes suflicientes no {im d'um anno e podem ser se-
parades da planta mae e postos em viveiro.

As oliveiras nascidas de sementes em geral differem das
arvores, que as produziram. Se as oliveiras tiverem sido en-
xertadas. a reproduccio pelas raizes e pelos ramos, que nas-

‘cem na base das arvores, com certeza nio reproduzem as

qualidades que n'esta se encontravam, N'esles casos € es-
sencial enxertar, servindo as oliveiras assim creadas unica-
mente para cavallos.

Todos os methodos de enxertia servem para a oliveira,
sendo comtudo preferivel o de escudo ou borbulha, prati-
cado no principio da €poca de maior actividade vegetal
(maio ou principios de junho nas arvores jd velhas). A en-
xertia de fenda pratica-se em fevereiro, marco ou setem-
bro (na Europa); em junho pode [azer-se o enxerto de co-
roa.

A oliveira, embora se desenvolva em terras f[racas e
sem cuidados especiaes, precisa de cultura para produzir
regularmente. O terreno destinado a olival deve ser bem
preparado e as covas largas e fundas. As arvores deverio
ficar pelo menos 4 distancia de [2 melros, nas terras fra-
cas, e a 16 metros pelo menas nas terras hoas.

A plantagio deve ser feita no inverno, mais cédo ou mais
tarde, conforme a humidade do terreno e da estacio,

E conveniente ter limpo o terreno do olival e necessario
dar-lhe cavas para lhe conservar a permeabilidade aos agen-
tes atmosphericos. I muito costume fazer culturas diversas
entre as oliveiras, E uso muito antigo e que parece util
porque os amanhos da lerra, necessarios para essas cullu-

ras, deverdo ser d'alguma ultilidade para as oliveiras. Com-
32
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tudo ha quem condemne tal modo de proceder. De qualquer
forma que a cultura seja feita, deve dar-se as oliveiras os
amanhos necessarios e ainda uwma estrumacio adequada, O
seguinte exemplo dado por Gasparim mostra bem quanto a
estrumaciio € necessaria 4 oliveira, Um olival em Tarascona
com [:600 oliveiras EH‘(H]LI?.iLI em 7 annos, sem estrumacio,
310,40 kilogrammas. ) mesmo olival com estrumacio pro-
duziu 713,92 kilogrammas.

Os estrumes chimicos sio uteis, notando-se que os ele-
menlos mais necessarios as oliveiras sdo a cal, a polassa, o
acido phosphorico e o azote.

As cinzas téem ulilidade porque levam potassa ; se forem
dos fornos de cal, levam tambem este elemento.,

As eslrumacoes vegelaes, principalmente de legumino-
545 [f}i\'u.s, tremoco, trevo, etv,] sio muilo uteis, bem como
0s estrumes animaes. A estrumacio regular annual ou com
dois ou tres annos de intervallo € a mais conveniente.

#

A oliveira exige muito ar e muilta luz para vegelar bem
e resistir 4s molestias que de ordinario a accommettem. Nio
se deve porisso deixal-a abandonada, mas € necessario dar-lhe
a forma conveniente e a limpeza indispensavel para que possa
desenvolver-se normalmente. Consegue-se isso por meio da
poda feita racionalmente. O que primeiro se deve procurar
€ dar a cada oliveira a altura conveniente para que a colheita
dos fructos possa fazer-se sem difliculdade. A copa da oli-
veira deve ser larga, e pouca alla, e isso pode conseguir-se
deixando os ramos convenientes durante a formacdo da ar-
vore.

LLogo que esta altlingir a grandeza normal deve procurar-se
conservar-se-lhe a forma adquirida, cortando todos os ra-
mos seccos ou mal conformados, todos os ladries e ainda
quasquer oulres, que se veja que sio inconvenientes. Con-
vem evilar o corte de ramos grossos, porque as feridas sio
sempre prejudiciaes. As feridas de maior extensio deverio
ser cobertas sempre com alguma substancia, que as livre do
conlacto do ar.

Para a boa vegetacio € muilto conveniente destruir os
musgos e lichenes, que se desenvolvem sobre a casca das oli-
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veiras, Consegue-se essa destruicdo facilmente, pintando com
leite de cal o tronco e ramos das arvores algum tempo an-
tes da €poca das chuvas. Estas a sen tempo lavam as arvo-
res. Consegue-se egual resultado lavando os ramos com uma
dissolucio de sulfato de ferro (caparosa verde).

A colheita da azeitona deve ser feita com cuidado para
que o azeite d'ella extrahido seja de hoa qualidade. Convem
colher primeiro todas as azeitonas que cahirem, agitando-se
0s ramos. Sio fracos esses [ructos. Todas as oulras deveriam
ser colhidas 4 mio e por isso serd bem ndo dar grande al-
tura ds arvores. Quando esle processo ndo puder serseguido,
proceder-se-ha por meio de varejo, devendo porém haver o
maior cuidado em poupar as arvores o mais possivel.

Em zllgnns pontos de Hespanha empregam para a co-
lheita da- azeitona wm instrumenio muilo simples. E" uma
especie de pente de ferre com intervallos suflicientes para a
passagem dos pequenos ramos onde se encontram as azeij-
; tonas, mas bastante eslreilos para que estas ndo possam
passar. Esle instrumento posto na extremidade de uma vara
servird bem para separar os fructos sem quebrar os ramos.

ORTIGA BERANCA

A ortiga branca (Boeehmeria nivea Hook et Arn.) tam-
bem conhecida pelo nome de canftamo de Saigon, 4’)!‘-’;’-_:,{’(.?‘ da
China, ortiga prateada, ¢ uma planta herbacea, indigena na
China, no archipelago Malayo, na ilha de Sonda e em Sin-
gapura e cultivada em grande parte da China, Cochinchina
e no Japao, muito recommendavel pelas optimas fibras tex-
tis, que produz.

E' desde muito tempo conhecida na Europa pelo nome de
ramie e China grass, designacoes que comprehendem tanto
a Bochmeria nivea como a varviedade designada com o nome
de ortiga verde (B. nivea vor. lenacissima), que por alguns
botanicos € considerada como especie distineta.

Economicamente consideradas, as duas formas de plantas
sio eguaes. Differem, ]uw'(;m, nas exigencias :'limnlningi(:zts.
Ao passo que a ortiga branca propriamente dita pode viver
regularmente nos climas subtropicaes, a ortiga verde nio
prospera sendo nos climas tropicaes.

As fibras produzidas por estas planlas siio superiores sob
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todos os ponlos de vista ds do linho, juta e canhamo. Téem
de comprimento 15 a 20 e por vezes 50 cenlimelros, ao
passo que as do linho ndo téem mais de 6,6 centimelros e
menos ainda as da juta e do canhamo. A mesma differenca
se nola em relacdio 4 grossura. Sio muilo mais resislentes e
muito menos alteraveis pela accio da agua e do ar; sdo do-
tadas de grande flexibilidade e de aspecto similhante ao da
séda, dando por isso tecidos de bellas qualidades. A industria
emprega hoje os filamentos da ortiga branca j4 em escala con-
sideravel. Na Allemanha, em Emmendingen, ha uma fabrica
que produz diariamente 1:000 kilogrammas de fio simples
e multiplo, de diversos numeros e qualidades. O que falta
actualmente € a cultura em grande para poder alimentar as
fabricas. N'esse sentido estd organisada uma companhia,
cuja séde social € em Zurich. Essa sociedade para a cultura
da ortiga branca em: Sumatra adquiriu 15:000 hectares de
terreno, contando adquirir oulros tantos mais larde, e tem
j4 em exploracio 500 hectares, e espera poder obler fibras
pelo preco de 20 a 22 libras por tonelada, preco bem inle-

rior ao actual, que regula de 33 a 35 libras.

Apezar de haver alguma differenca entre as ortigas branca
e verde, sendo esla mais resistenle e de maior crescimenlo,
¢ em geral prelerida a ortiga branca porque produz mais.
As condicoes climatericas, verdadeiramente uleis, sio as
mesmas para as duas plantas, assim como a férma de cul-
lura, ele.

A ortiga branca exige um clima quente e humido e uma
temperatura sem grandes oscillacoes, Quanto mais quente,
humido e uniforme for o clima, mais prosperard a planta.
Java e Sumalra podem ser consideradas como typo de con-
dicoes para esta cultura. As chuvas diao 2",500 a 4™,500
d’altura e sio distribuidas com grande regularidade por to-
dos os mezes do anno; as lemperaluras apresenlam peque-
nas differencas.

N'estas condicoes a produccio serd continua, podendo dar
lres e (ualre corles por anno, puiﬁ (ue a m'tig;l ;l[tiuge 0
seu maximo comprimento ao fim de tres mezes.
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Localidades ha perem, que, sem serem Lio favoraveis d
vegetacdo da ortiga, como as jd citadas, podem utilmente
ser aproveitadas. Esldo n'esle caso as regioes tropicaes
onde a época das chuvas [6r longa e a quantidade de agua
cahida grande. Nas ilhas do Principe e de S. Thomé de
cerlo esta cultura prosperard.

Serd necessario que o cultivador nio conte s6 com as
agua da chuva. Deve poder dispor tambem de agua de
rega para poder dar ds plantas o grdu de humidade conve-
niente, no caso das chuvas fultarem. Islo mais necessario
serd nas localidades onde houver uma estacio sem chuvas,
embora curta.

A lerra destinada para a cultura da ortiga deve ser per-
meavel, bem dividida, rica em humus, humida, mas livre
d’agua estagnada. Vejeta mal nas lerras muito argillosas e
nas séccas. Apesar da cullura nio ser prejudicada por inun-
dacdes passageiras, convem fazel-a em terras que nio este-
jam sujeitas a ellas. Sendo, como €, planta de rapido des-
envolvimento, e sendo sujeita a cortes repetidos, o terreno
empobrece rapidamente, tornando-se por isso necesaria a
estrumacdo. Deverdo ser empregadas as cinzas de lodos os
ramos depois de tirada a casca, que conlem as (ibras; sio
muito uleis tambem as folhas, que para mais nada ser-
vemn,

Segundo a analyse de Joulie, 100 kilogramma de ramos e
folhas, tiram ao terreno as malerias seguintes:

Rotassapesiafiasnbie o e IR
Cul D OO Ry e (T A L S 11 n
Acido phosphorico,. . . .. : 4 »
o o fL B EEE S S e 6 »

Isto mostra a necessidade de fornecer estes elementos 4
terra para bem produzir. Os estrumes de curral, bem como
os phosphatos de cal e os saes polassicos, sio de toda a uti-
lidade e mesmo de necessidade. Sido egualmente hons os
guanos, o bagaco de purgueira e de semente d'algodio. Al-
lison recommenda a estrumacio feita com [36 kilogrammas
de baguco de sementes de algodio com egual quantidade de

*

Kainit, para cada acre. No Japdo a terra € estrumada todos
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os annos e na China distribue-se o estrume em seguida a
cada corte.

A ortiga branca e verde reproduz-se facilmente por se-
mente, por estaca, mergulhia e por divisdo das plantas.

A sementeira deve ser feila em viveiro, sendo a terra bem
preparada e dividida em canteiros de 17,30 de largura. A
semente deve ficar coberta por pouca terra, Na China cos-
tumam regar o terreno antes de proceder 4 sementeira e
depois das sementes terem germinado. Logo que as plantas
téem algum desenvolvimento devem ser transplantadas, dis-
pondo-as 4 distancia de 12 cenlimetros, fazendo-se a plan-
tacdo definitiva no segundo anno.

A multiplicaciio por estaca faz-se dividindo os caules em
pedacos de 10 a 12 centimetros e dispondo-os em boa terra
de jardim. Os caules utilisados devem estar perfeitamente
formados. Ao fim de 15 e 20 dias as eslacas eslio enraiza-
das e as plantas obtidas podem ser plantadas definitiva-
mente ao fim d'um anno.

No Japao multiplicam tambem a ortiga por meio de di-
visdo das raizes, empregando pedacos de 10 a 15 centime-
tros.

A multiplicacdo por alporque ou mergulhia consiste em
deitar os caules em regos de 6 e 8 centimetros de profundi-
dade, cobrindo-os de terra. Produzem-se as raizes no fim
de 4 a b semanas.

A multiplicaciio-mais facil e de mais certos resultados €
por meio da divisio de cada planta. Isto faz-se quando as
plantas, tendo ja bom desenvolvimento, téem afilhado hem.
Dividindo entdo cada planta de modo que cada parte leve
uma porcio de raiz e um ramo; cada uma d’estas partes
dard um novo individuo.

Todas estas operacoes deverdo ser praticadas quando nio
houver receio de baixas temperaturas e de falta de humi-
dade, tdo necessaria sempre a estas plantas.

A plantacio definitiva deve ser feita em linhas com in-
tervallos de 75 cenlimelros a um metro, e as plantas de-
verdo ser postas nas linhas ds distancias de 40, 50 ou 60
cenlimelros, segundo o terreno [or mais ou menos rico.
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Em bom terreno cada planta afilhard muito e precisard
por isso de maior espaco para se desenvolver.
)s traballhios de cultura reduzem-se a dar algumas cavas
Os traball | It | lar alg
e as regas que forem julgadas necessarias.
Ia quem aconselhe que se corle a ponta ds plantas
H 1l € se 1 onla a :
pouco tempo depois da plantacdo. Esta simples operacio
obriga as plantas a daremn maior numero de rebentos.

Ao fim de tres a quatro mezes a ortiga tem attingido o
seu maximo crescimento e acha-se em condicaoes de ser cor-
tada. Mais tarde torna-se mais lenhosa e difficil de ser pre-
parada.

O corte deve ser feilo com instrumento bem cortante.
Nas grandes exploracdes de certo convird lazer esse traba-
lho com machina apropriada. O sr. Riviere empregou, como
experiencia, uma ceileira ordinaria, (que deu resultados sa-
tisfactorios. Convenientemente modificada, qualquer ceifeira
dard resultados uteis. Feita a colheita procede-se 4 extrac-
cio das (ibras, seguindo dois systemas. N'um opera-se sobre
os caules frescos, n'outro sobre os caules depois de séccos,
e tanto n'um, como no outro, procede-se d extraccido e sepa-
racdo das fibras 4 mio ou mechanicamente.

A preparacio das [ibras da ortiga branca offerece bem
mais difliculdades do que as do linho, canhamo e juta, por-
que a organisacdo da casca ¢ bastante differente, tendo as
fibras dispostas de modo diversoe contendo grande quanti-
dade de substancias gommosas, difficeis de elhminar,

Os processos empregados na China, e n'outras regides,
consislem em Llirar a casca dos ramos logo em seguida 4
colheita, ou em o0s por em maceracio s6 com a humidade
devida ao orvalhe, ou em agua corrente ou estagnada. O
periodo de maceracio deve ser curto, porque, de contrario,
as fibras perdem muito das qualidades que as tornam re-
commendaveis. Quando a maceracio estiver completa a
casca € tirada em Liras, que sio lavadas e cardadas ou se-
dadas. Em algumas parles a maceracio € feita em dois
tempos; findo o primeiro sio os ramos tirados da agua e
aspados com uma laea para lhes tirar a epiderme e alguns
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tecidos subjacentes, sendo de novo postos na agua, para no
fim d'alguns dias se lhes poder tirar a parte da casca que
contéem as fibras.

No Japio a preparacio ¢ mais completa. As fibras, depois
de separadas, sio mettidas n'uma lexivia feita com cinzas e
depois em agua de cal, onde se conservam durante uma
noite. Sao em seguida fervidas n’'uma lexivia alcalina, para
ficarem limpas das malerias gommosas (ue as acompa-
nham, postas a seccar para serem depois convenientemente
sedadas. Todos estes trabalhos sio feitos & mio e s6 podem
ser execulados nas localidades onde o salario dos opera-
rios for extremamenle baralo.

A importancia industrial das fibras da ortiga branca tem
feito com que se tenha procurado descobrir um modo de
operar a preparacao d’ellas, perfeito e economico, A se-
paracio da casca das partes lenhosas dos ramos faz-se Ja
mechanicamente com resultados \'itﬂlﬂjﬂﬁ(:ﬁ.

A machina Dear, a de P. Faure de Limoges, que pode
ser posta em movimento a bracos ou por meio de motor,
assim como a machina Lecote, separam as fibras com bas-
tante perfeicio. A machina Faure dd as fibras perfeitamente
comparaveis ds (ue no comnercio sio denominadas China-
grass. A machina Lecote prepara as fibras com bastante
perfeicio ficando aptas para ser desengommadas n'um ba-
nho chimico fraco.

Muitas oulras machinas téem sido construidas, desde que
o governo da India ingleza estabeleceu o premio de 5:000 li-
bras para serem conferidas ao inventor da machina que pre-
parasse com perfeicio as fibras da ortiga.

N'esses diversos apparelhos ou se descascam os ramos
verdes, como faz a machina Dear, ou depois d'elles séccos.
Em algumas os ramos sdo empregados jd depois de terem
passado pelos processos chimicos para serem desengomma-
dos, n‘outras a eliminacdo das substancias gommosas faz-se
depois da separacdo da casca.

A experiencia tem mostrado que € mais conve-
niente fazer a separacao das fibras em verde, nio so por-
que estas ficam com muito melhor aspecto, mas tambem
porque nos melhores climas para a cultura da ortiga que,
como estd dito, sio os muilo humidos, € por vezes difficil
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seccar os ramos promptamente e sem que haja a alteracio

‘das fibras.

O rendimento da cuitura da ortiga branca depende es-
sencialmente das condicaes locaes, das quaes depende es-
sencialmente o numero de cortes por anno. As experiencias
realisadas em Argel por Dear deram 3,50 grammas de fi-
lamentos limpos por cada ramo de 17,60 d'altura. Como em
cada melro quadrado se podem formar 40 ramos, se for
possivel fazer 4 cortes por anno a produccio por hectare
devera ser de 4:000 kilogrammas, pelo menos.

Michotte caleula em 750 kilogrammas de filamentos des-
engommados o producto de cada cérte e por hectare, ava-
liando tambem em 85 francos o preco por que podem ficar
100 kilogrammas de filamentos em estado de ser empre-
gados industrialmente.

O producto da ortiga branca pode vir ao mercado de tres
formas: tiras de casca sem modificacio; tiras de casca ja
sem epiderme; filamentos desengommados.

Michote caleula o preco de 100 kilogrammas de tiras de
casca em 30 a 40 francos, que, perdendo pela operacio de
desengommagem 50 ”l_.-"'ﬂ do seu peso e custando essa opera-
¢do proximamente 25 francos, o preco de 100 kilogram-
mas de filamentos limpos deverd ser de 85 francos.

Se por hectare cada corte pode dar 1:500 kilogrammas
de tiras de casca, o producto serd de 450 francos.

Na discussao havida em dezembro ultimo em Paris nas
sessoes da commissio de estudo da ortiga branca, nas
(quaes se encontraram pessoas das mais compelentes, che-
gou a considerar-se como sendo muito possivel em Argel o
rendimento liquido de 250 francos por hectare. Em clima
mais favoravel o producto deverd ser mais consideravel.

Como as fibras da ortiga branca podem ter tantas appli-
cagoes como as dolinho, sendo mesmo de qualidades superio-
res, e tendo diminuido consideravelmente a cultura do li-
nho em grande parte da Europa, as industrias utilisar-se-
hido com cerleza dos productos da ortiga branca. E' de es-
perar ainda que os processos de preparacio das fibras se
aperleigoardo e que, diminuindo o custo de produccio, o
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consumo augmentard com os precos mais favoraveis das fi-
bras, e que por conseguinte a cultura, tanto da ortiga bran-
ca como da verde, vird a ter um futuro realmenle pros-
pero.

E por essas razdes que o dr. M. Gurke' nio hesita em
affirmar, que esta cullura, feila nas condicoes proprias, po-
derd dar rendimentos superiores aos que hoje dio o calé e
o cacdo®.

PACHYRHIZUS TUBEROSUS Spr.

O Pachyrhizus tuberosus é uma leguminosa oriunda da
America do Sul tropical e desde longa dala cullivada nas
Antilhas. Na Jamaica € conhecida pelo nome de yam-bean.

E planta de rapido desenvaolvimento e recommendavel
especialmente pela grande quantidade de tuberculos fe-
culentos que produz.

Segundo Macfadyen, tres plantas sio sufficientes para
produzir tuberculos que pedem encher um cesto de 36 li-
tros de capacidade.

Os tuberculos, simplesmente cosidos, servem como ali-
mento e nio sido inferiores no gosto e riqueza alimentlar ao
inhame.

D'elles pode ser extrahida fecula muito fina e compara-
vel 4 araruta. E' de bom sabor, facilmente digestivel, po-
dendo ter muitas applicacdes.

O processo empregado para a extraccio da fecula € o
mesmo (ue se emprega com oulros tuberculos feculentos,
taes como o inhame, a batlata, ete. Reduzem-se os tuber-
culos por qualquer meio, com um ralador, por exemplo, a
uma massa bem dividida e por meio da agua, que se [az
correr alravez d'ella disposta n’'um passador de malbas fi-
nas, facilmente a fecula € separada.

Os residuos, que ficam depois da extraccio da fecula,
sendo bem seccos, dio uma especie de farinha de sabor
agradavel e muilo aproveitavel. Costumam ainda aproveitar

L Fropenflanzer, 1899 n.2 10,
* Enlre muilas publicagies sobre a cullura Ja orlign branca podem ser consulla-
das com nlilidade as seguinles: Semler, Tropische Agriculture, vol. 11I; Micholle,
Traité scientifique et induslriel de la Ramie, 2 vol. Puris, 1893,
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os tuberculos partinde-os, seccando-os e reduzindo-os de-
pois a farinha.

Os fruclos, que Macfadyen considerava eomo venenosos,
teem sido utilisados na alimentacio sem inconvenienle, A
esse respeito, o dr. Trimen, director do jardim botanico de
Ceyldo, dd a seguinte informacio: — As vagens, quando
tenras, preparadas do mesmo modo que os feijoes verdes,
sido optimas, muito tenras e doces, sem fibras e de grandes
dimensdes, pois chegam a ter 10 a 12 pollegadas em com-
primento.

Comparada esta planta com o inhame, € de mais facil
cultura e de maior rendimento.

Péde ser semeada em qualquer época do anno e pode
dar a primeira colheita de tuberculos ao fim de quatro a
cinco mezes. A cultura € como a de qualquer leguminosa,
tal como a fava, feijio, ete., notando-se que € planta peren-
nal, [ructificando e produzindo tuberculos rapidamente em
annos successivos, necessitando por isso dos cuidados da
limpeza da terra, e alguma adubacdo para conservar vigor
bastante para produzir regularmente. E’ facil tambem cul-
tival-a como planta annual, inutilisando-a logo que se fizer
a colheita dos tuberculos.

PALMEIRAS UTEIS

A familia das palmeiras, rica em especies, habitando
grande parte d'ellas nas regides tropicaes, conta plantas de
muita utilidade. Como plantas ornamentaes, poucas exce-
dem as palmeiras.

Muitas d’estas plantas sdo uteis pela madeira que forne-
cem; pelos fructos, dos quaes se péde tirar productos ali-
mentares e industriaes diversos; pelas folhas, que se pres-
tam a variadissimas applicacdes. Sio em geral de facil cul-
tura e algumas desenvolvem-se rapidamente nas regioes
temperadas.

A palmeira das tamaras, o coqueiro, a palmeira andim,
0 sagueiro, téem importancia capital nos paizes quentes
pelos fructos que produzem; as differentes especies de ro-
tas (Calamus) sio egualmente importantes pelo material (que
fornecem as industrias,
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As especies seguinles merecem a attencio dos agriculto-
res coloniaes.

A palmeira macaluba (Aerocomia selerocarpa Mart.), vul-
gar na regidao mais quente do Brazil, nas Guyanas e nas
Antilhas, produz boa madeira; do tronco extrde-se uma
especie de sagt; as folhas novas sio boas em salada e cosi-
nhadas; o fructo contém oleo de hoa qualidade.

O oleo € extrahido do modo seguinte. A polpa do [ructo
e a amendoa, depois de ligeiramente torradas, sio tritura-
das e reduzidas a massa; esta, depois de lentamente aque-
cida, ¢ misturada com agua a ferver na proporcao de tres
decimas parles do pezo total da massa e em seguida met-
tida em saccos, que sio comprimidos em prensas entre la-
minas de ferro aquecidas. IY’esta forma obtem-se 70 °/; de
oleo, que deve ser purificado filtrando-o a quente.

Tem a consistencia da manteiga, cor amarellada, sabor
doce, cheiro de violeta e € de longa conservacio, servindo
para a fabricacdo de sabdes e para illuminacdo. E' alimen-
tar s0 o que € exlrahido de amendoa.

A arequeira (Areca catechu L), oriunda das ilhas da
Sonda e hoje cultivada em grande parte da India e nas
ilhas do mar Indico, especialmente por causa dos [ructos,
que entram na composicao do betele ou sirih, mastigatorio
muito usado pelos povos que habitam aquellas regides. As
sementes tcem applicacoes medicinaes,

A palmeira tucum (Astrocaryum vulgare Marl.), do Bra-
zil, dd boa madeira, e das folhas postas em maceracio ex-
trdem-se fibras, servindo para fabricar cordas, sendo supe-
riores ao linho e canhamo. Com estas fibras, preparadas de
modo especial, fabricam chapéus.

A palmeira piassaba (Atalea funifera Marl.), das flores-
tas virgens do Brazil, Equador e Venezuela, produz optima
madeira e fibras duras, grossas, flexiveis e muito resisten-
tes, que sido tiradas das folhas, da base dos peciolos e das
spathas e que sio de empregos muito variados, taes como
cordas, esleiras, vassouras, escovas, elc.

A exportacio d’estas fibras, conhecidas com o nome de
piassaba, para a Europa, € muito consideravel, passando
talvez de 350:000 kilogrammas por anno. ' especie que
muito conviria introduzir na Africa portugueza.

B
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A Leopoldina piassaba Wallace, — piassaba do Pard, —
tem analogas applicacaes.

A palmeira leque (Borassus acthiopum Mart.) e a sua con-
genere 5. /frréffeff'fm'un&, Palmira-Palm dos inglezes, a pri-
meira africana e a segunda das ilhas da Sonda e da Asia
tropical, onde vive nos terrenos arenosos e nas encoslas
aridas, dao madeira de grande duracdo, muito resistente
aos insectos e 4 humidade e apta para construccoes e mui-
tos oulros fins.

Se ao caule inteiro for tirada a parte central esponjosa e
molle, obtem-se optimes tubos para canalisacio d’agua,

As folhas sio optimas para cobertura de barracas, para
a confeccao de esteiras, ceslos, leques, ete.

Os fructos sio bons para comer quer crus, quer assados,
e com elles se faz uma conserva agradavel, conhecida com
o nome de Pemalos ou Pemala, e que constilue uma boa
parte da nutricdo das populagées pobres da India.

Em Ceylao aproveitam para alimentacdo as novas plan-
tas, quando téem dois e tres annos. Comem-n'as cruas ou
cosinhadas de varias [6rmas.

Por incisio o B. ﬂrrﬁffe’a’f"lbs'm.f.r dd a jagra, de que se
pode extrahir assucar normal, muito similhante ao assucar
de canna, e cujo rendimento regula por 40 °/,.

Esle assucar fermenta rapidamente. Do caule pode ex-
trahir-se tambem um liquido doce e agradavel, um pouco
similhante a alguns vinhos do Rheno. Esta especie de vinho
€ dencminado Tary pelos indios, Toddy pelos inglezes.,

Com as semenles prepara-se um bom carvdo para forja
e das raizes extrde-se uma fecula, que na India € aprovei-
tada como alimento,

A palmeira »dta (Calamus Rotang 1.), tambem denomi-
nada junco da India, oriunda da Indo-China e das florestas
humidas de Bengala, Ceylio, Java e Borneo, ¢ bem conhe-
cida pelas multiplas applicagées dos caules, que chegam a
ter mais de 50 metros de comprido com entrends de 50
centimetros a um metro. Na China e India empregam-se
estes caules para fazer cestos, chapéus, escudos, esteiras,
ele. Na Europa téem grande consumo no emprego da cha-
mada palhinha das cadeiras, para cajados, bengalas, ete.

O Calamus Rumphii Bl. tem caules de 30 a 40 metros,
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com 2 cenlimelros de espessura, muilo flexiveis e optimos
para cajados.

O C. viminalis Wendl. das ilhas Celebes e da Java da
caules muito delgadas e flesiveis, servindo admiravelimente
para fabricacio de ceslos, elc.

QO C. rudentun: Lour. das NQorestas de Java, das Moluccas,
*ilhas da Sonda e d’oulras localidades, de caules de 100 &
200 metros tendo em geral um centimetro de diametro, ¢
empregado como cordas, tendo grande resislencia, na fa-
bricacio de cestos, esteiras, ele. Esta especie € importada
na Europa com a designacio de junco da India.

Eguaes utilidades tem o C. Draco Willd., das Indias, Bor-
neo, Sumatra e ilhas da Sonda. Esta especie produz por in-
cisoes no caule, mas mais particularmente na parte exterior
do frucle, a gomma-resina denominada sangue de drago,
substancia considerada n'oulres tempos como medicinal,
mas hoje s6 empregada para dar cor a alguns vernizes, al-
cooes, essencia, ele.

O C. montanus T, Anders. do Himalaya, onde vive ainda
a 2:000 metros daltitude, dd optimo material de construc-
cio, bem como serve, como as oulras especies, para cordas,
ceslos, ele. Na India € muito utilisada esta palmeira na
construccio de pontes,

A Caryota wvens L., da India tropical, Moluccas e Philip-
pinas, especie de 20 metros d’altura com 40 a 50 cenli-
melros de diametro, € recommendavel pela boa madeira
(que produz e pela lecula (Sugw o Assam), que € extrahida
do tecido que occupa a parte central do caule, Por incisdes
no caule produz uma especie d'assucar (Jugre ou jaggery).
A seiva desla palineira fermenta rapidamente, podendo
obler-se por distillacao um liquido alevolico faguardente de
Rack) muito usado na India e na Africa. Segundo Roxburgh
cada palmeira pode produzir em 24 horas quasi um hecto-
litro de seiva, As fibras d'esta palmeira, denominadas Kit=
tul, servem para fabricacio de ceslos, vassouras, esteiras, elc.

A palmeira da céra ¢ Cevoxylon andicola Humb.), arvore
de 60 metros com folhas de 7 a 10 metros, indigena nas
allas regines dos Andes meridionaes, produz madeira muilo
clara e duradoura. Do caule exsuda uma substancia (eeroxy-
lina) que tem as mesmas applicacoes que a céra das abelhas.
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O genero Cocos conlém especies muito recommendaveis,
além do coqueiro ordinario, que € planta de primeira or-
dem. .

Entre ellas merecem especial mencio a palmeira pindo,
(C. australis Mart.), C. eriospatha Mart., a palmeira-butia /C.
Blumenavia) do Brazil e regides proximas, as quaes produ-
zem Iructos muilo agradaveis, que fermentam com facili-
dade, dando boa aguardente. A palmeira pindova dos Bra-
zileiros, palma dice, palma real ou de vinho na Colombia
(C. butlyracea _L.j a corojo da Havana i"()'.::f'i"&pr: ]{unLl}) i
palmeira quaresma, (C. fluzuosa Mart.) a baba do boi (C.
SUNINOST MEII'LJ, a aracori ou jeribd (C. coronata Mul'!..j do
Brazil, produzem fructos comestiveis e dos quaes se pide
extrahir uma substancis gorda, empregada na alimentacio
e em diversas industrias. O C. coronata contém na pélpa
do fructo 40 "/, as amendoas 30 %/ e o C. fluzuosa contém

70 %/, d'esta substancia,

A palmeira carnafuba do Brazil {Copernicia f:{rf'r'ﬂ;rr?
Mart.) arvore de 10 a [5 metros, propria dos terrenos are-
nosos e de preferencia dos terrenos salgados baixos e pouco
accidentados, produz linda madeira, dura, leve e elastica,
muito empregada em conslruccoes. E de grande resistencia
a accdo dos inseclos e da agua do mar quando € tirada de
palmeiras de muita edade. Na marcenaria tem variadas ap-
plicagdes. Do caule podem ser extrahidas fibras negras muito
resistenles, uma especie de farinha similhante 4 do milho,
uma substancia propria para engorda de gallinhas e d’outras
aves e ainda a parte central do caule serve para os mes-
Mos usos que a corliga.

As folhas novas e tenras sio empregadas na alimentacio.

As folhas do gomo central sio cobertas d'uma substancia
pulverulenta, similhante 4 céra, que misturada com uma pe -
quena porcdo de cebo € empregada para fabricar velas. Mis-
turada com a céra das abelhas dd-lhe maior consistencia e
lorna-a menos [usivel.

As cinzas das [olhas contéem potassa, muito empregada
na preparacio de saboes. :

As folhas servem no Ceard para cobrir casas por seremn
leves, impermeaveis e de longa duracdo. Com ellas se fabri-
cam cordas, cestos, esleiras, chapéus, etc.
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A podlpa dos fructos € doce e agradavel e as amendoas
torradas sdo empregadas como succedaneas do cale, sem
comtudo ter o sabor e aroma d’este,

E, como se vé, uma planta, cuja cultura seria vantajosa.

A Huyphaene thebaica Mart., a Daled j:wfm, Doom palm dos
Inglezes, Daun ou Doinm dos Arabes, € planta de 5 a 10
metros d'altura. geralmente ramificada, indigena do alto
Egypto, da Nubia e da Abyssinia. Produz madeira de grande
dureza, muito compacla e propria para variados fins. O fru-
cto, de sabor muito agradavel, € muito estimado pelos ara-
bes. Estes fructcs, postos em infusdo em agua juntamente
com tamaras, dio uma bebida agradavel e que € empre-
gada para mitigar a séde quando ha febre.

O coquito do Peru, lilla do Chili (Jubaca spgr:mb:'!is H. et
B.) é uma das especies mais fortes, cujo tronco, de [2 me-
tros daltura, pode ter em diametre mais d'um metro. I
propria dos terrenos séccos e de facil cultura mesmo nas
regioes lemperadas. Em Portugal ha alguns exemplares no-
taveis. Esta palmeira € cultivada em grande escala nos pai-
zes, onde € espontanea, para a extraccdo d'uma especie de
assucar (ue a seiva contém.

Para a extraccio da seiva cortam a coroa formada pelas
folhas centraes, que se encontram na extremidade do caule.
Da ferida, que deve ser repelidas vezes renovada, corre a
seiva. Uma palmeira de boas dimensdes pode dar durante
alguns mezes 300 a 400 litros de seiva. A colheita comega
geralmente em agosto.

A amendoa do fructo € comestivel e contém oleo, que
pode ser obtido por pressdo. As amendoas sio muito em-
pregadas, tambem, na alimentacio dos gados.

A palmeira Yarey (Latania Loddigesii _-'\lur!..) esponlanea
em Cuba, dd optimo material para a confecciv de chapeus,
que sdo muito estimados. As folhas € que téem tal applica-
¢io, Servem so as folhas novas, colhidas antes de abrirem
e sendn_ em seguida séccas ao_sol, que lhes faz perder
a cor. Il n'este estado que sio enviadas para o0s fabri-
cantes,

A palmeira biré ou biroo do Japio (Livistona chinensis
Mart.) indigena na Africa, em Madagascar, Reuniao, Philip-
pinas e na China, e hoje cultivada na Mauricia, no Japdo e
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ainda n'outras regides lemperadas, € recommendavel pelas
folhas, que se prestam a variadas applicacdes, taes como
cordas, tecidos fortes para saccaria, chapéus, esteiras, ele.
Na China as folhas servem para a fabricacdo de leques, in-
dustria que emprega numeroso pessoal. S6 depois de ter
a edade de 6 annos € que a palmeira da folhas proprias para
este fim. A colheita comeca em abril e vae até outubro. As
folhas sio postas a seccar ao sol n'um sitio bemn descoberto.
Collocam um pequeno bambu ligado ao peciolo transversal-
mente junto da base do limbo da folha, ligando-a a este
para obstar a que a folha se encarquilhe.

As folhas sio ainda empregadas para cobertura de chou-
panas e barracas.

A rafia de Madagascar [Raphia Ruffia Mart.), e a tara
da Guin€ (R. vinifera P. Beauv.) produzem madeira de con-
struccio e de marcenaria bastante estimada. A parte interna
do caule contém uma fecula (Sagi) de boa qualidade; do
ule por incisoes oblem-se um qunidn fermenticivel que,
segundo o grdu de fermentacio, ou dd vinho de palma ou
vinagre. O vinho da A. vinifera € o mais alcoolico de todos
o0s que sdo obtidos de diversas palmeiras.

Um dos productos mais importantes d'estas palmeiras €
a raffia, hoje de vulgar emprego na agricultura e jardina=
gem tanto para ligar enxertos, como para substituir os vimes
e outros vencelhos, porque a todos € superior. Para que a raf-
fia tenha maior duracio deve dar-se-lhe um banho de sulfato
de cobre {I 00 grammas de sulfato para 100 litros d’agua).

A raflia ndo € mais do que a epiderme da pagina inferior
das folhas muito novas. Para a preparar cortam-se os folio-
los e destacando-se a epiderme junto do corte, esta separa-
se facilmente puxando regularmente por ella. Na Guiné,
destacada a primeira porcio, separam a restante enrolando-a
successivamente na nervura d'um dos foliolos. Quanto mais
longas forem as tiras de raflia mais estimadas sio.

Esta materia nio tem s6 applicacdes na agricultura e jar-
dinagem. Serve para fazer tecidos, bem conhecidos na costa
occidental d'Africa, no Brazil e em Madagascar, alguns muito
delicados ; serve para cordas, rédes, etc. Na Europa € tam-
bem jd4 empregada para obras de ornamentacio, taes como

cortinas feitas de crochet, ete.
34
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A maior parte da raffia importada na Europa vem de Ma-
dagascar. A Africa portugueza, e com especialidade a Guiné,
poderia fornecer este producto.

Em 1886, Madagascar exportou 450 toneladas de raflia.
Hoje a exportacdo deve ser com certeza muilo maior e os
precos mais altos. N'aquella época o preco de venda por ki-
logramma regulou de 85 a 90 centimos; hoje € de 17,70 a
2,20 conforme a qualidade. Em Portugal regula o preco
do kilo por 400 réis.

Este producto pode ser extrahido das folhas d’outras pal-
meiras, devendo ler preferencia aquellas cujos foliolos forem
mais longos.

A palmeira saguciro (Saguerus saccharifer Bl.) especie
de 10 e 13 metros d'altura com o caule todo coberlo de fi-
bras negras muilo resistentes, oriunda do archipelago in-
dico, das ilhas de Sonda, Philippinas, Moluceas e Cochinchina
e hoje cultivada em quasi toda a Asia tropical, € planta de
muita utilidade.

Do interior do caule exirde-se uma boa fecula e em
abundancia. Uma arvore de 20 annos péde produzie 100
kilogrammas, approximadamente.

As fibras negras que revestem o caule, e que derivam da
parte inferior do peciolo das folhas, téem muitas applicacaes,
taes como cabos para navios, escovas, tapetes, vassouras,
ete. £ ama das crinas vegetaes, hoje bastante empregadas
para estofar moveis, ele.

O producto mais importante d'esta palmeira € a seiva
muito rica em assucar, que se faz correr dos ramos que
contéem as flores masculinas. Para isso, logo que nos regi-
mes femininos os fructos comecam a desenvolver-se, o que
mostra que a fecundacio se effectuou, batem com um pau
nos spadices masculinos. repetidas vezes, durante tres dias,
cortando este em seguida junto da Dbase. A seiva comeca
logo a correr, produzindo uma palmeira de 10 a 12 annos
3 a 4 litros de seiva durante 24 horas.

Deixando fermentar a seiva obtém-se um liquido alcoo-
lico (vinho de sagueiro, tuba dos hespanhoes).

Condensando pelo calor a seiva alé chegar 4 consistencia
de xarope, a ponto de uma gotta, cahindo sobre uma super-
ficie fria, se solidificar, € lancada em vasos ou formas, onde
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endurece, tomando uma cor escura. N'este estado € utili-
sada pelos indigenas. E porém possivel preparar com esta
seiva um assucar de boa qualidade, empregando processos
analogos aos seguidos nas fabricas d’assucar.

Segundo o Dr. de Vry, uma plantacio de sagueiros oc-
cupando 30 ares de terreno, improprio para qualquer outra
cultura, pode render 2400 kilogrammas d’assucar.

O Dr. Roxburgh, referindo-se a esta especie, diz:— Nao
deixarei de recommendar aos que tiverem terras na India,
principalmente quando estas estiverem situadas nas zonas
baixas e nio longe da costa, a cullura d'esta util e elegan-
te palmeira. O vinho e assucar que produz, as fibras ne-
gras ldo proprias para cordas e cabos, a fecula contida na
medulla, além d’outras applicacdes que esta planta pode
ter, sdo por si so productos de importancia Iecll e conside-
ravel.

O verdadeiro sagueiro (Sagus laevis Rumph.) vive [}l‘tll-
cipalmente nas terras pantanosas de Sumatra, Sonda, Co-
chinchina, Sido, Philippinas, Indias orienlaes, Moluccas, e é
hoje largamente Cuil.n'{a(ln. O producto principal € o sagu,
(ue € uma especie de fecula, que se encontra no tecido cel-
lular que forma uma especie de medulla na parte central
do caule.

A palmeirs Shuro ou shiro — (Trachycarpus excelsus
Weudl‘} cultivada na China e no llcllr[“, IJI'{I(]U.{. boa ma-
deira, e das folhas fazem variadas applicacdes. No Japio
cortam no mez de setembro as folhas que teem mais de
dous annos, submettem-nas 4 accio do vapor da agua para
as branquear e desagregar. Os filamentlos assim obtidos,
conhecidos com o nome de erina do Japao, sio utilisados
para fabricar tapetes, chapéos, vassouras, cordas e ainda
para formar tecidos impermeaveis. Sdo optimes tambem
para encher colchoes.

As folhas inleiras sio empregadas na fabricacio de le-
ques, cuja exportacio para a India, Americas e Europa, €
consideravel.

A palmeira do marfim, a pullipunta dos peruanos (Phy-
telephas macrocarpa R. et Pay.), oriunda da America meri-
dional entre 9 a 10 grdos de lalitude, vive nos terrenos
humidos tanto da regido baixa, como das montanhas, en-
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contrando-se mesmo na altitude de 1,000 meltros. Parece;
porém, que prefere as visinhancas dos rios.

As sementes d'esta planta constituem o marfim vegelal,
que se presta a obras diversas, taes como boldes, caslaes
de bengala, ele. Recebe com facilidade diversas cores, e
pulverisadas e misturadas com céra, dio uma substancia
muito branca, de dureza consideravel, nd3o amollecendo
mesmo com o calor tropical, ardendo facilmente com luz
brilhante.

A exporlacio d’estas semenles ¢ muito consideravel.
Bastard dizer que Hamburgo receben 18.500 toneladas me-
tricas em 1895,

Uma outra planta, muito prexima das palmeiras, a —
ripah — das Philippinas (Nipa fruticans Thumb), que se
encontra na India, na Cochinchina, em Malacca e no Brazil,
merece ser conhecida pela influencia benefica que tem so-
bre o clima.

Esta planta vive nos logares pantanosos. Como n’ella a
transpiracio € consideravel, tira 4 terra a humidade ex-
cessiva, melhorando consideravelmente as condicdes hygie-
nicas locaes.

Além d’esta utilidade, que € grande, ainda das folhas se
tira material para confeccio de chapéos, esteiras, ele. As
cinzas das folhas conleem saes aproveitaveis, e os fructos
conteem uma parte interna de sabor semelhanle ao da
avelli e que € comestivel. Da spatha tira-se um liquido
que por evaporacio pode ser reduzido a xarope, que po-
derd dar assucar e por fermentacio alcool e vinagre.

Além das palmeiras enumeradas, tres merecem mencio
especial: a palmeira andim, o coqueiro e a tamareira.

A palmeira andim da costa d’Africa, denden do Brazil
(Elaeis guincensis Jaq.), oriunda da Africa tropical, € hoje
cultivada no Brazil, nas Antilhas e em muitas oulras re-
gides.

Vive de preferencia nos terrenos Illumidns, mesmo alé
pantanaosos, comtanto que a agua nio fique estagnada. Nos
terrenos seccos cresce pouco e produz menos.

Exige clima tropical e nas terras seccas pode ser culti-
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vada até ao 12.° grdo de latitude e nas humidas até aos
tropicos, notando-se, porém, que ja na latitude de 20° a
fructificaciio € menor e mais tardia.

A palmeira andim multiplica-se por sementeira feita a
lanco, cobrindo as sementes com pequena camada de terra
ou lancando em pequenas covas 3 a 4 sementes. Para este
effeito deve haver cuidado em escolher sementes perfeitas.
A sementeira deve ser feita no principio da estacdo das
chuvas.

As pequenas plantas devem ser transplantadas logo que
tenham 25 a 35 centimetros. No terreno destinado ao pal-
mal abrem-se com antecipacdo as covas necessarias, que
devem ficar 4 distancia de 5 metros em todos os sentidos.

Esta palmeira dd regular madeira de construccio, e das
folhas tiram-se, quer so por simples divisio, quer pondo-as
em maceracio, fibras muito resistentes e que se prestam a
usos variados. O producto, porém, mais importante € o
[ructo, do qual se extrahe oleo de diversas qualidades
muito empregado na alimentacido e nas industrias.

A palmeira andim dd em geral duas colheitas por anno,-
sendo mais abundante a que corresponde 4 eslacio das
chuvas.

O oleo ¢ extrahido da polpa do fructo e da amendoa.
D'esta sdo extrahidas tres qualidades: o oleo branco, o es-
curo e o negro.

Como o oleo de palma, fabricado em Lagos, € conside-
rado como sendo o melhor que da Africa € exportado,
transcreverei a descripcdo do processo ali seguido e que foi
communicado ao directlor do jardim de Kew pelo governa-
dor d’aquella provincia ingleza '. O processo € o seguinte:

Os cachos de fruclos (regimes) depois de colhidos sio
partidos em diversos fragmentos e dispostos em pilha co-
berta com folhas de palmeira, e assim se conservam por qua-
tro a dez dias até que comecem a manifestar fermentacao.
E' essencial que esta fermentacio se nio prolongue, para
evitar a alteracio do oleo, Apenas se conheca que os [ructos
podem ser lirados & mao sem eslorco, sio elles colhidos e
lancados em cestos.

1 Bullelin of miscellanens ;';rfm'nmlfau, Kew. 1892,
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Abre-se na terra uma cova com um canal e nos bordos
d’essa cova sdo dispostos tijolos, sobre os quaes assenta
uma grande panella de barro, E' este o apparelho simples
para as principaes operacoes. Cobre-se o fundo da panella
com uma camada de pollegada e meia de espessura, feita
com fragmentos de madeira, cinza e agua, servindo isto
para lornar mais regular o aquecimento. Faz-se entio fogo
na cova, langando n'ella uma porcio de cascas dos carocos
dos fructos, e utilisando-se para comec¢ar a combusldo o
residuo secco da polpa do fructo, que fica depois de ex-
trahido o oleo, continuando-se a alimentar o fogo com pe-
quenos pedacos de madeira. Feito isto, lancam dentro da
panella 56 libras de fructos e agua alé que fiquem comple-
lamente cobertos. Fervem-se durante hora e meia a duas
horas alé que a polpa amolleca a ponto de ser facil sepa-
ral-a do carogo. Durante esta operacio € necessario deitar
alguma agua na panella para que os fructos estejam sempre
cobertos por ella.

Chegado a este ponto, os fructos sio transportados em
‘cestos, lancados dentro d'uma canda e ahi sio amassados
ou pisados pelos pretos com os pés descalcos, amparando-se
elles em dous pdos que seguram com as mios, para pode-
rem pisar com forca movendo-se em diversas direccoes, e
dando um tal ou qual movimento rotativo tendente a sepa-
rar a polpa dos carocos.

Os pretos lavam com cuidado os pés antes e depois d'esta
operacdo. Tres homens podem preparar um pouco mais de
100 kilogrammas de fructos.

Em seguida lanca-se agua fria na canda de modo a cobrir
toda a massa com uma camada de 3 a 4 pollegadas, e com
4s IMdos separam-se os carocos da parte polposa e esta ¢
amassada entre as mios e bem agitada na agua para ser
separada toda a parte fibrosa, que ¢ tirada, bem expremida
e posta de parte em cestos. Feito isto, a agua € tirada por
meio de cabacos e de novo lancada d’alto na ecanda e sepa-
rando-se completamente toda a parte fibrosa que ainda hou-
ver, coando o liquido por pequenos cestos, de modo (que se
ndo veja fluctuar 4 superficie da agua nem fibras nem ca-
rogos.

Passado pouco tempo comeca a formar-se 4 superficie do
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liguido uma espuma amarellada, que se deve ir juntando
:lgiLumh) com os dedos a SlI[JE‘I‘ﬁCiL' da agua, e que se vae
passando com as maos juntas para pequenos cabacos que se
poem fluctuando no liquido. Esta espuma, que contém o oleo
que existia na polpa do fructo, tem a consislencia de creme
e esld cheia de pequenas bolhas dar.

Logo que a agna da canda se torna lurva com cor es-
verdeada, deve ser lancada fora e substituida por agua
limpa.

Extrahide o oleo de todos os fructos colhidos, as partes fi-
brosas sio pisedas n'um almolariz e de novo postas em agua
para a extraccio ainda d’algum oleo, e por ultimo sio amas-
sadas em bolas e seccas ao sol para servirem de combustivel.

Os carocos sdo postos a seccar ao sol e mais tarde tira-se
a amendoa da casca quebrando esta com uma pedra ou com
um marlello. As cascas formam um soffrivel combustivel e
dio carvio para I'm*jn.

Por fim o oleo € passado do vaso em que tinha sido
reunido e no qual fica parte da agua que com elle eslava
misturada, para um outro que € posto ao fogo.

Logo que o calor tem produzido a clarificacio do oleo, é
este filtrado por um passador em férma de cesto para eli-
minar todas as partes fibrosas. Deve haver todo o cuidado
em ndo aquecer de mais o oleo. Tendo fervido durante meia
hora, este toma a cor vermelha do sangue, e a agua sobre a
qual elle fluctua fica de cor amarella-esverdinhada.

E’ em seguida coado por um pequeno cesto para um
vaso de barro, e d’ahi passado por meio de colheres feitas
de pequenos cabacos para vasos da capacidade de 5 galloes
(22,5) nos quaes € levado aos mercados.

Todas estas operacoes sio executadas em 8 a 14 horas
conforme a quantidade de fructos e o numero de pessoas
n'ellas e111p|6gddo. Todas as operacoes sio feitas em Lagos
com maximo cuidado e limpeza, d’onde resulta ser o oleo
de primeira qualidade.

Para a extraccido do oleo contido nas amendoas sdo estas
moidas perfeitamente em almofarizes e passadas em seguida
por um moinho de pedra, que as reduz a uma massa com-
pacta que € posta em agua fria, na qual € dividida 4 mao,
O oleo vem 4 superficie e abi € colhido e depois fervido. O
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oleo assim preparado € cor de palha, e pode ser branqueado
expondo-o ao sol.

Para a extraccio dos oleos escuros torram-se as amen-
doas n'uma panella de ferro sendo depois pisadas e passadas
pelo moinho de pedra. A massa obtida € lancada n'uma pe-
quena porcio d'agua a ferver e agitada constantemente. O
oleo sobrenada e € separado.

A massa glutinosa que fica € posta a arrelecer n’'um vaso
largo e de novo passada pelo moinho e deixada em repouso
até ao fim do dia. Entio junta-se-lhe alguma agua, na qual
se divide com as maos até que jd ndo largue mais oleo.

Do gréo de torrefaccido depende a cor do oleo.

As amendoas dos fructos da palmeira andim importadas
na Europa, jd sem casca ou ainda incluidas n'ella, (coconote)
sdo lratadas em machinas aperfeicoadas que dio oleo de
muito melhor qualidade e em maior quantidade.

O bagaco que fica depois da extraccdo do oleo € empre-
gado como adubo das terras e como alimento de diversos
animaes, taes como porcos, gallinhas, ete. E* conhecido em
Portugal com o nome de — ralio note. — A composicio
d’esta materia € a seguinte, segundo Weelker :

Materias gordas.,....... e tsan St 26,57
Materias albuminoides. ... ........... e Iharh
Amido, gommas, assucar e fibras digestivas 37,89
Gellnlosat iesr v 8,40
Ao e e e T e 7,49
(inzas et it s o 3,90

100,00

A polpa do fructo dd 15 a 70 °/; d'oleo e a amendoa 35
a 40 °/, e mesmo 50 °/, empregando-se na preparacio ap-
parelhos perfeitos.

Os fructos colhidos na epocha das chuvas dio maior ren-
dimento. Segundo o commandante Dumont cada palmeira
produzindo em media oito regimes, pesando 8 kilogram-
mas, deve dar 8 kilogrammas d’oleo extrahido da polpa e 3
kilogrammas do das amendoas. Segundo Boussingault, a pro-

ducgio d'um hectare de palmal serd de 900 kilogrammas de
oleo.




No commercio, além das diversas qualidades d’oleo ex-
trahido das amendoas, jd indicadas, ainda se distinguem
tres: o oleo duro, rico em stearina e que € empreg '1(10 na
ﬂlbl‘iﬂd(;d(] de velas; o oleo molle, que ¢ empregado na fa-
bricacio de saboes, e o oleo medio. Ainda se faz uma outra
classificacio, segundo a pureza do producto em oleo —
puro — quando contém 1 a 5 ou quando muito 8§ °/; de
agua e outras substancias, e — impum ou ir‘l'L"‘t]l'H‘—
quando a porcentagem das impurezas ¢é superior :1(|ue11.|

O preco em Marselha e n'outros mercados regula por 24
[rancos cada 100 kilogrammas.

A exportacio annual pela costa oceidental da Africa,
tanto do oleo como do coconole, € muito consideravel. O
preco tem porém descido bastante. No mercado de Ham-
burgo, tendo chegado a 81 marcos por cada 100 kilogram-
mas de 1856 a {)U, nio passou de 45,28 marcos, em media,

de 1891 a 95.
3 COQUEIRO

O coqueiro (Cocos nucifera 1.) é a planta tropical mais
util a0 homem e como tal designado — o principe das pal-
meiras. A respeito d'esta planta, Nichols diz o seguinte:
«Todas as partes d’esta planta sio uteis. As raizes sio em-
pregadas como remedio contra as febres; o caule serve
para construccio de casas e de jangadas; a parte mais ex-
terna da madeira, denominada em Inglaterra — madeira de
porco espinho — € muito apreciada pela sua belleza; as
folhas sio empregadas em cobertura das casas e para fa-
bricacdo de cestos, esteiras, chap€os e artigos similhantes.
A rede fibrosa, que se encontra na base das folhas, serve
para confeccionar crivos e em algumas partes d'ellas fazem
tecidos com que os indigenas se vestem. Do invelucro do
[ructo extrahe-se a cellulosa ou — cofferdham — que serve
para calafetar os couragados. As flores sio adstringentes ;
da base do espadice obtem-se grande porcio de vinho de
palma ou — toddy —, do qual em Ceylio se obtem por
distillacao um liquido espirituoso — arrack — usado como

rhum nas Indias occidentaes. Do toddy extrahe-se assu-
car (jggery ou jagra), e péde obter-se vinagre O fructo

¢ conhecido e estimado em toda a parte. J_}u involuero
35




tira-se uma especie de crina, empregada na fabricacio
de cordas, tapetes, esleiras, escovas, vassouras, de uso
vulgar. A casca da semenle, muito dura, serve para fazer
colheres, copos ou vasos para beber e muitos outros arti-
gos, A amendoa branca ou albumen ‘coprak quando € secca)
contém muito oleo, muito usado no Orienle na cosinha e
na illuminacdo, e empregado na Europa na fabricacio de
velas e sabdes. O residuo da fabricacio do oleo € um bom
alimento para o gado e gallinhas e um bom adubo para as
terras. A amendoa € alimento de pruneira ordem para os
habitantes da maior parle das regides lropicaes. No inlerior
do fructo ha uma grande cavidade cheia d'um liquido fresco,
delicioso, que constitue uma bebida agradavel quando o [ru-
clo € novo, e que € alé remedio para algumas doencas. O
albumen dos fructos novos € uma especie de ereme muito
nutritivo e de sabor delicioso. Finalmente alé em alguns
fructos, ainda (que muilo raras vezes, apparece uma especie
de perola muito singular e de grande preco. Em Ceyldo a
riqueza de cada habitante € avaliada pelo numero de co-
queiros que elle possue, e sir J. Emerson Fermant, na obra
que escreveu sobre Ceylio, descreve um processo em que
se discutiu a propriedade d’'uma 2520° parte de dez co-
(JUEITrDS. »

D'esta preciosa planta, que hoje se encontra em todas as
regioes Lropicaes, cultivada ou expontanea, ha variedades
NUIMEerosas.

Os melhores terrenos para a cultura do coqueiro sio as
alluvides proximas da foz dos rios, por serem [erteis e pro-
fundos.

Vegeta ainda bem em certas terras areenlas, que se encon-
tram na cosla maritima. O terreno argiloso nio lhe convém.

Exige um clima maritimo ‘quente de 26° centigrados ou
pouco menos e com chuva annual pelo menos de 1™,75.
Esta planta dd-se tao bem na visinhanca do mar, que chega
a desenvolver-se perfeitamente até mesmo em logares onde
as ondas chegam.

Quando as plantacdes sio feitas longe do mar, ha o cos-
tume de deitar sal nas covas (15 litros-para cada planta). A
visinhanca do mar ¢ quasi indispensavel aos coqueiros para
terem bom desenvolvimento.




ieproduz-se o coqueire sé por semente. Para isso de-
vem ser escolhidos os [ructos mais perfeitos, colhidos das
melhores plantas.

(s fructos devem estar perfeitamente maduros, mas nio
seccos, ler cor verde brilhante, forma oval bem regular,
casca lisa e os sulcos longitudinaes pouco pronunciados. Em
algumas partes deixam ficar por alguns dias os cocos ex-
postos ao ar para perderem alguma humidade.

Feita a escolha dos fructos, sdo estes semeados em vi-
veiro, tendo o terreno sido bem cavado na profundidade de
50 centimetlros e dividido em canteiros de 90} centimelros
ou de um metro, com intervallos de G0 centimetros. Nos
canteiros abrem-se regos de 15 centimetros de profundi-
dade e n'elles se collocam os cocos uns ao pe dos outros,
um pouco inclinados e ficando para cima a parte por onde
elles estavam ligados ao pedunculo. Faz-se entrar bem a
terra por entre elles e deixando so a descoberto a base do
coco. Cobre-se tudo com uma boa camada de palha, folhas,
herva secca ou de bagacos.

O viveiro deve ser feito em silio um pouco ensombrado
e em condicoes de ser regado com facilidade. Se a semen-
teira for feita por tempo secco, € essencial dar-lhe logo de
principio uma rega abundante.

A germinacdo lem logar em geral ao [im de quatro me-
zes, e quando as novas plantas tiverem [0 a 12 centime-
tros devem ser transplantadas para oulro viveiro que possa
receber mais luz que o primeiro, e ahi dispostas na distan-
cia de 45 a 50 centimetros.

E' convenienle por esta occasido langar nas covas alguma
cinza. Nem todas as plantas, que no primeiro viveiro nasce-
ram, serdo transplantadas, mas s0 as que primeiro nasce-
rem e que derem indicios de maior vigor.

A plantacdo definitiva pode ter logar ao (im de [2 me-
zZes.

Em Ceylio um cultivador muito pratico transplanta os
pequenos coqueiros para um lerreno de boa qualidade e
que possa ser regado facilmente, dispoem-n‘os a distancia
de H0 centimetros, trata d'elles com cuidado durante dois
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ou tres annos e so depois os muda definitivamente, podendo
n'estas condicdes ser feito o trabalho de cultura por pe-
queno pessoal e mais utilmente, evitando-se a accio da luz
e da chuva sobre o lerreno, porque as folhas dos coqueiros
o protegem e, finalmente, porque as plantas forles mais
promptamente se desenvolverdo no lerreno em que forem
definitivamente collocadas.

Para a plantagio definitiva o terreno tem de ser preparado
com antecipacdo, bem limpo de todas as plantas, que devem
ser queimadas. Marcam-se com estacas os logares das covas,
que licardo alinhadas, e abrem-se as covas de 60 cenli-
metros de profundidade e um pouco mais em largura,
Convém que sejam abertas algum tempo antes da plantacio
para que a lerra seja beneficiada pelo ar e pela luz.

Na occasido de se proceder & plantacdo, os tres quarles
da cova serdo cheios cora terra colhida da superficie do
terreno. Sobre essa terra € disposto cada coqueiro, enchen-
do-se de terra em seguida o resto da cova.

Na oceasido da transplantacio ¢ muito conveniente cor-
tar todas as raizes que se mostrem alteradas ou quebradas
na occasiiio de serem as plantas tiradas dos viveiros.

A distancia a que os coqueiros devem ficar dependerd
de certo da qualidade do terreno e ainda do vigor das varie-
dades cultivadas. Em Ceylio sio plantados os coqueiros 4
distancia de 7,50, o que dd 175 plantas por hectare.
Semler aconselha que se plantem 4 distancia de 9 a 10

~melros, havendo n'este ultimo caso 100 plantas por he-
ctare. Na Cochinchina plantam em quinconce com 4 melros
de distancia, ficando cada hectare com 400 coqueiros.

A plantacio muito basta deve necessariamente prejudi-
car a boa vege'acio. :

Os trabalhos da plantagao devem ser feitos na eslacio
das chuyas, a nio ser que haja toda a possibilidade de re-
gar as I:Iaanm abundantemente.

Os trabalhos da cultura reduzem-se a ter o terreno limpo
e a promover o desenvolvimento so das hervas (ue possam
servir ‘de pasto aos gados, que ahi se poderio alimentar e
cujos exerementos servirio para fertilisar a terra. Na Co-
chinchina plantam bananeiras e ananazes nos intervallos (que
ficam entre os coqueiros. ;
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O coqueiro para bem se desenvolver precisa de boas re-
gas.

O coqueiro comeca a produzir dos cinco para os seis an-
nos e a produccio vae augmentando ale aos vinte annos.
Ii planta de longa duracdo e pode dizer-se que durante todo
o anno produz fructos,

Uma boa cultura deve dar aos coqueiros a alimenlacio
necessaria e por isso € essencial -estrumar a lerra. Para
isso convém enlerrar todas as hervas que o terreno produ-
zir, bem como as partes dos [ructos que nio [oram apro-
veitadas, os bagacos, ete. Em Ceylio € d’uso reunir 4 noute
os gados n'um local, renovando a cama todos os dias. No
fim de 6 mezes o estrume formado € retirado e espalhado
na plantacdo e ahi enterrado. Por vezes juntam a esta estru-
macio ossos pulverizados na proporcio de 38 kilogram-
mas por hectare. ;

N'uma propriedade, na qual esle systema foi seguido du-
rante 8 annos n'uma plantacio de 19 annos, o augmento
da receita foi de 80 ”I,.-"'{I no primeiro anno e de 50 “:,.-"U no
resto do Llempo.

I de vantagem tambem deixar os gados nas plantacdes
durante a noule.

A produccio d'um coqueiro varia de cerlo comn a fertili-
dade do terreno,

Em Ceylio a produccio média € de 30 cocos por cada
planta. Em terras de mediana fertilidade cada planta po-
derd dar 50 fructos e mesmo 80 se houver estrumacio
apropriada, boa rega e terra fertil.

*

0 coqueiro, como muilas oulras plnnlns, tem varios ini-
mMigos.

O gado céme as folhas e por isso nio se deve deixar pas-
ltar nas plantacoes sendo depois que 0s coqueiros liveremn
altura sufliciente. Os ratos fazem grandes destrocgos, che-
gando ale a estabelecer-se enlre as folhas. Para evilar que
estes animaes subam € costume invoelver a base do caule
dos coqueiros com folha de zinco ou de lerro zincado com
a largura de 3 a 4 decimelros. Os ratos nio podem trepar
pela superficie liza do metal.




Em algumas regioes as formigas brancas causam gran-
des damnos. O unico meio de (,nmhdle que lem dado dlgunh
resultados € o arsenico, que é empregado do modo seguinte.

Dissolvem-se em 100 litros d’agua 3 kilogrammas d assu-
car e junta-se farinha bastante para dar ao liquido a con-
sistencia de leite de cal. Juntam-se entio 3545 d’arsenico
bem pulverisado. Agita-se bem esta mistura e mergulham-se
nella os cocos que em seguida sio expostos ao .w] para [a-
zer seccar a camada venenosa. Feila a sementeira, as fop-
migas que (uizerem atacar os fructos, para lhes comer a
amendoa, morrerio de certo.

Dois inseclos, o Oryctes vhinoveros e o ﬁfu.wprﬁm wUs
[ferruginosus causam graves pl‘e‘]uwos O primeiro perfura a
parle III{L‘I‘IUI‘ das folhas e abre galerias no caule, nas quaes
se aloja. Se o numero d'estes for grande a arvore pode sof-
frer e mesmo morrer. O unico meio de combater este in-
secto consiste em o matar, introduzindo nas galerias um
arame agucado. Injeccdes feitas com agua, contendo 2 a
3 Y/, de sulfato de cobre, deram bons resultados no jardim
botanico de Saigon.

O Rhynchophorus € mais prejudicial. Abre pequenos bu-
racos na base das folhas para n’elles por os ovos, ou utili-
sa-se para isso das galerias abertas pelo Oryctes. A larva,
(ue nasce dos ovos, abre extensas galerias em zig-zag e €
muito diflicil de destruir. Nio ha remedio conhecido contra
este insecto e preferivel serd queimar os coqueiros atacados.

Ainda o coqueiro € atacado por uma especie de cochoni-
lha, que se fixa nas folhas, as (uaes pouco a pouco se [a-
zem negras e morrem. Em geral sio os coqueiros [racos os
que esle insecto alaca, mas d’estes pode facilmente passar
para os outros. A destruicio das p]*mlas fracas de flllrllilllf_‘
plantacic, nas (uaes se enconltre este inseclo serd um meio
de evitar a propagacio d'elle. Tambem serd meio de trata-
mento o liquido composto das seguintes substancias:

Petroleo:vnl aaiun: v Rt 9 litros
Sabdo.molle. ... ... sahiy ok 2700 grammas
Aeudeatins 2 samls s s S Ay 2l b

0 sabio ¢ dissolvido em agua quente e logo que esla le-




nha arrefecido junta-se-lhe o petroleo, agitando sempre o
liquido e batendo-o constantemente alé a emulsdo ser com-
pleta formando uma especie de eréme. Esle composto pode
ser guardado. Quando se quer tratar qualquer planta mis-
tura-se uma parte d’este composto com nove parles d’agua
e applica-se por meio de pulverisadores, ou mesmo lavando
as folhas com elle.

Da parte externa do [ructo extrale-se o cairo, cujas ap-
plicacées sio numerosas. A produccio media de 100 [ru-
ctos € de 7 a 8 kilogrammas. Nas Antilhas as partes exter-
nas dos fructos sio postas em maceracio em cislernas cheias
d’agua, durante 6 e 8 mezes para ser destruida a substan-
cia que liga as fibras. Logo que se julga sufficiente a mace-
racdo, lira-se da agua a materia fibrosa, que € fortemente
batida com macos de pio.

im algumas partes a maceracdo € [eita simplesmente
mettendo os involucros dos f[ruclos em covas abertas na
areia e cobrindo-os com pedras. A agua do mar infiltrada
produz o effeito desejado.

Se a maceracio for leita em reservatorios apropriados,
convém mudar a agua repetidas vezes para (ue o cairo nio
fique com cor escura.

Hoje ha machinas especiaes para o tratamento do cairo.

A fibra do cairo € separada por qualidades, formando
pelo menos dois grupos cujo valor € bastante differente.

Oulro producto importante € o oleo, contido na amen-
doa, que € empregada fresca ou secca (coprak). Esta con-
tém 50 %/, d'oleo.

Se a extraccdo € feita das amendoas frescas, sio eslas di-
vididas por meio d'um ralador e postas a ferver em agua. O
oleo separa-se ficando 4 superficie da agua. Na preparacio
industrial a massa obtida com o ralador € fervida e depois
expremida n'uma prensa de grande forca.

O oleo € assim separado e o bagaco (poonac) € empre-
gado na alimentacdo do gado e € bom adubo da terra.

Se ¢ das amendoas seccas que se deve extrahir o oleo, o
primeiro trabalho consiste em tirar as amendoas, parti-las
e secca-las ao sol.




280

Para esta preparacdo so devem ser aproveitados os fru-
ctos completamente maduros e ainda convem nio os abrir
sendo passadas algumas semanas depois de colhidos, porque
assim seccam mais depressa.

Na India, o coprah serve d'alimento ao gado e € tambem
empregado para [ertilizar o terreno dos coqueiraes.

O oleo de coco, quando fresco, € alimentar e de bom sa-
bor. E bom tambem para illuminacdo, dando chama viva e
sem fumo.

Em geral 100 cocos produzem 16 a 17 litros d’oleo.

Do coqueiro, como d’outras palmeiras, extrahe-se a seiva
(¢oddy dos inglezes, callow em Ceylio, Malvidas, ete.) que
contem quantidade consideravel d'assucar, que fermenta fa-
cilmente.

A extraccio da seiva € facil. Um homem sobe até 4 parte
superior do coqueiro, corta a extremidade do pedunculo flo-
ral antes das flores abrirem, liga essa parte e faz uma inci-
sio abaixo da ligadura. Logo que a seiva comecga a correr,
liga-se ao pedunculo um vazo, que recolhe o liquido. Faz-se
isto em geral ao fim da tarde e recolhe-se o liquide na ma-
nhid seguinte antes do nascer do sol. Todos os dias se faz
nova incisdo para que a seiva continue a correr. Em geral
cada coqueiro da 250 a 300 litros de seiva.

Este liquido constitue o vinho, que na costa de Coroman-
del tem o nome de soury. Por fermentacio dd o arack e
tambem vinagre.

Da seiva pode extrahir-se o assucar. Para isso lanca-se
na seiva alguma cal ou alguns carvaes para impedir a fer-
mentaciao e fazendo evaporar o liquido alé estar na consis-
tencia de xarope denso, lanca-se dentro de carocos de coco,
onde se solidifica.

O arach dd alcool por distillacio. De 100 litros pode ex-
trahir-se 7 a 8 litros com a graduacio de 90° centecimaes.

Um coqueiro pode dar por anno 40 kilogrammas d’assu-
car ou 20 litros d’alcool.

Os productos do coqueiro dio logar a commercio impor-
tante. S6 o cairo € importantissimo pelas muitas applica-
coes que tem, Na ilha da Reunido o districto de Ganaan pro-
duz annualmente 700:000 kilogrammas. As exportacoes da
India ingleza teem sido muilo consideraveis. Bastard dizer
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que desde [677 alé 1888 a menor porcdo exportada (1878)
foi um pouco superior a 2 toneladas metricas, subindo em
1885 a mais de 12 toneladas.

O exemplo de Ceylao € importante. Segundo se Ié n'uma
publicacdo do sr. Fergusson o numero provavel de coquei-
ros ali em cultura € de trinta milhdes, que produzem an-
nualmente 1:100 milhdes de fructos. Ha approximadamente
3:000 machinas movidas a bois para a extraceiio do oleo,
além de muitas movidas a vapor.

Em 1886 a expertacio de Ceylao foi a seguinte:

Libraz esterlinas

Meost-shn wmiia: SRR el S S8 bE400:0010)
Caiposif i e e 60:001)
Apackideseanm Hiot L0 e e el 20:000
Moprahg ezt Lo o Lonenitnos 00:000
Toonac (bagaco)........ iy 10:000
Fruchospesdiians s hons hdoh; Bh 10:000
Varios productos. . . ...... e S 2:000

6G05:000

Nio serd necessario apresentar mais exemplos para se
reconhecer o grande valor, que o coqueiro lem e (uanto €
importante a sua cultura.

A Tamareira, palmeira das tamaras ( Phocnix }f.-;-;.-:.‘_.yf;’ﬁ;w L)
¢ uma das plantas de maior valor em muitas regioes quen-
tes pelo fructo (Zamara) que produz em abundancia e que,
além de saboroso, € muito alimentar. Accomodando-se, como
poucas plantas, a condicdes climatologicas muilo especiaes,
a palmeira das lamaras € quasi a unica planta fructifera em
certas regioes. IX assim que ella vive e fructifica abundan-
temenle nos terrenos arenosos do deserto africano, onde o
ar € extremamente secco.

Dizem d’esta palmeira que ella quer ter a cabeca ao sol,
mas os pés na agua. Effectivamente para bem se desenyol-
ver, ella necessita de temperatura elevada, mas tendo humi-

a6
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dade regular junto das raizes, quer por (ue o lerreno seja
de si um pouco humido, quer por meio de regas.

Todos os climas quentes e ainda os lemperados-quentes
lhes convem e por isso hoje € larga a drea em que € culli-
vada. No Sul da Europa, na costa hespanhola junto do Me-
diterraneo ha plantacdes importantes.

Cultivada de longa data, jd mesmo nas epocas prehisto-
ricas, tem dado logar a grande numero de variedades, dis-
tinctas pela grandeza e qualidades do fructo. Uma das mais
estimadas € conhecida pelo nome de Deglet-nour.

A tamareira nio ¢ difficil em relacido ao terreno e para
mostrar isso bastard notar como vegeta e fructifica bem nos
terrenos arenosos do norte da Africa.

Pode propagar-se de semenle, que deve ser colhida das
palmeiras de melhor qualidade e de maior desenvolvimento,
devendo os fructos amadurecer completamente antes de se-
rem colhidos.

O desenvolvimento das palmeiras obtidas de semente ¢
lento ndio comecando a fructificar antes dos seis ou sele an-
nos. Mais rapido desenvelvimento teem os individuos, que
sio obtidos por separaciio dos rebentos, que se [ormam
perto da base do caule d’estas palmeiras.

Estes rebentos depois de plantados devem ser regados
todos os dias durante as primeiras seis semanas, nas seis
seguintes um dia sim, oulro nio, e depois s0 uma vez por
semana, durante o verdo e uma sO vez por mez durante o
inverno.

A regular fructificacio da tamareira comeca aos 20ou 25
annos e pode continuar até aos 100 ou 120 annos, dando
cada individuo 8 a 10 cachos (regimes) com 80 a 100 kilo-
grammas de fructlos.

A tamareira € planta dioica, isto €, n'uns individuos pro-
duzem-se s6 flores masculinas e n‘outros s6 femininas, tor-
nando-se por isso um pouco incerla a fecundacio e portanto
a fructificacio.

Os arabes para terem sempre fructos procedem d fecun-
dacdo.artificial. Para isso colhem as inflorescencias masculi-
nas, que vio sacudir sobre as inflorescencias femininas, ou
prendem aquellas 4s palmeiras femininas de modo que [i-
quem um pouco mais altas que estas para que o pollen, sa-
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cudido pelo vento possa cahir sobre as flores femininas e
fecunda-las.

A tamareira dd diversos productos, dos quaes o princi-
pal € o fructo cuja composicido € a seguinte:

Assueariiy oL, Mgt a e e e SR T 78,50
(ominas SOl ot an e I Sl b G 2,50
Gellulosasi=attmkl nis oo ey e 15,50
Materias gordas. . ..... B e 0,20
Ouitrasiisubslaneiasii it S i i 3,00

100,00

As tamaras devem ser colhidas um pouco antes da com-
pleta maturacdo, quando comecam a perder a cor verde. Sdo
em seguida seccas ao sol ou em apparelhos proprios para
seccar fructos e depois guardadas, podendo ser conservadas
por muilos annos.

A polpa secca das tamaras pode ser reduzida a farinha,
(ue sendo humedecida faz uma massa boa e nutritiva.

Da fermentacio da polpa extrahe-se por destillacdo alcool
de boa qualidade. Fazendo fermentar as tamaras, como
se faz com as macds, prepara-se uma bebida espirituosa
(Mahia).

A seiva da tamareira ¢ aproveitada, como a do coqueiro
e d’outras palmeiras. Para a colher, se a arvore € velha e
nio ha inconveniente em que ella morra, corta-se o olho ou
gomo terminal, faz-se uma pequena excavacio e abrem-se
alguns canaes para a peripheria. A seiva junta-se n’essa ex-
cavacio e corre pelos canaes para recipientes convenienle-
mente dispostos. Kralik indica um oulro methodo, bem mais
racional, seguido em Gabis. Ahi-cortam uma coroa de folhas,
enlrando o corle no caule, mas conservando com eunidado a
parte central e terminal da palmeira, que continuard a dar
follias. I necessario avivar a ferida todos os dias.

Uma tamareira pode dar por este processo um decalitro
de liquido no espaco de 24 horas, e pode conlinuar-se a ex-
tracedo durante quatro mezes. Passado este tempo a ferida
cicatriza e a planta continua a desenvolver-se. Pode repe-




tir-se esta operacio na mesma palmeira com intervallos de
dois annos pelo menos.

No anno em que a palmeira € assim operada nio [rucli-
fica.

A seiva (Lagmi dos arabes) ¢ uma bebida muito agradavel.

Por fermentacio dd uma especie de vinho de palma. D’esta
e ainda da fermentacdo da polpa dos [ruclos faz-se vinagre
de boa qualidade.

O caroco das tamaras reduzido a pd serve de alimenta-
cio ao gado, gallinhas, ete.

Outros productos de menor imporlancia podem ser deri-
vados da tamareira, productos analogos aos que se obteem
d’outra palmeira, taes como cestos, chapeus, e leitos com
as folhas. As folhas do olho, emquanto tenras, sdo aprovei-
tadas para fazer conserva, que € muito estimada. Eslas fo-
lhas, cujo sabor se assimelha ao da castanha, sdo comidas
mesmo em fresco. Do pedunculo das inflorescencias ex-
trahe-se uma substancia filamentosa aproveitada para cor-
das, saccas, ete.

A tamareira € a riqueza d'alguns oazis d’Argelia. S0 em
Gafla havia um palmal contendo 200:000 palmeiras e o oazis
de Nefzani ndo linha menos de 300:000. Em Tunis ndo de-
veria haver menos de 2.000:000 palmeiras, produzindo
15:000 toneladas de tamaras, avaliadas em 487:000 libras.

Estes poucos exemplos mostram quanto vale a cultura
d’esta preciosa palmeira.

z PAPAYA

A Carica Papaya 1. conhecida na costa d’Africa pelo
nome de mamoeiro’ € planta oriunda da America central e
ahi de certo jd cullivada desde remolas eras, pois que como
tal foi encontrada quando esta parte do continente ameri-
cano foi descoberta.

! Empreguei esle nome para designar a Mammea americana, designada pelos
inglezes mauey on mamaree ¢ no Brazil abricot. Papaya ¢ 0 nome por que na Ame-
rica cenlral esta planla i sempre conhecida e este nome ¢ empregado egualmente
na India e nloutras localidades, onde hoje ¢ enllivada,
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Como diz A. de Candolle a papaya € mais uma especie
herbacea de grandes dimensaes, do que verdadeira arvore.
O caule, geralmente simples de 5 a 7 metros, produz folhas-
profundamente lobadas reunidas na parte superior. £’ espe-
cie dioica; comtudo em alguns individuos, mas raros, a
mesma planta produz flores masculinas e femininas. As flo-
res masculinas sio numerosas, dispostas em grandes pani-
culas, levemente odorileras: as flores femininas sio isoladas
na extremidade d’'um curto pedunculo pendente. Em geral
os individuos masculinos teem o caule mais delgado do que
o dos femininos.

Toda a planta € rica em materia azotlada. A seiva e 0s
fructos -antes de maduros conteem uma subslancia (pa-
payina) que € vermifuga e digestiva, e hoje empregada em
medicina. Das folhas (_;re.ﬂ,hui’f extrahiu um alcaloide /car-
paira) que lem accido pronunciada sobre o coracio, cujos
movimenlos retarda.

O que mais recommenda esta especie € o fructo, cuja
forma € similhante 4 d'um pequeno melio, [ructo carnoso,
molle, coberto por casca fina, e d'um sabor doce, mas pouco
perfumado. Como € rico em materia azotada é muilo nutri-
tivo e por isso esla especie € hnit‘ cultivada e quasi expon-
tanea em quasi lodas as regioes intertropicaes. Apesar de
oriunda da America cenlml pode ser cultivada até 32° de
latitude.

leferindo-se d ilha de Santo Antio de Cabo Verde, diz

dr. Hopfler o seguinte: «A papaya € um grande auxiliar
alimenticio d'esta ilha. .. Como ha grande copia de papaya,
0 povo emprega parte do [fructo na alimentacdo do gado
suino, que € quem aproveita a fibrina do fructo verde. A ali-
mentacdo publica muito soflreria se a papaya desapparecesse.»

A cultura da papaya € facil. Multiplica-se por semente e
tem desenvolvimento rapido fructificando ao fim d’um anno.

Como planta perennal, que €, pode vegetar por muilo
tempo fruclificando regularmente. No fm:’.rr.w Gardening
ard Planting de 26 & d!)IJl de 1900 Im indicado um pro-
cesso de cultura que merece attencdo'. K n'ella recom-

LFui o arligo traduzido e prublicado nw Reone des CH“'H!:_\' coloninles de 20 de
selembro de 1900,
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mendada a cultura da papaya como planta annual. O rapido
desenvolvimento d’esta planta favorece tal cultura e a razio
principal estd em os [ructos da primeira [ructificacio serem
bastante superiores em qualidade aos das fructificacies se-
guintes. Deve fazer-se uma escolha cuidadosa das sementes,
que devem provir sempre dos melhores fructos produzidos
pelas melhores plantas e que tenham completado a matura-
cioantes de colhidos. S6 as sementes de cor escura serio
aprm‘eiludas. A sementeira deve ser [eila em vasos, caixas
ou cestos, empregando-se boa terra vegetal. Logo que as
plantas tiverem atlingido a altura de 76 a 127 millime-
tros serio mudadas cadct uma para vazo proprio, com terra
da mesma qualidade que a pr‘lmeu*a na qual se fez a semen-
teira. A plantacio definitiva serd [eita em principios de ju-
lho {tm India) sendo para isso abertas covas na dislancia {]e
3 metros em todos os sentidos, tendo cada uma 60 centi-
metros por lado e de fundo. Enchem-se estas covas com
uma mistura em partes eguaes de boa terra e de estrume
de vacca bem curtido.

Poucos ou nenhuns cuidados sio necessarios alé que as
plantas florescam. N'essa epoca € facil a distinccio entre as
plantas masculinas e as femininas e a estas serdo dados os
cuidados convenienles, consistindo |:rinci;.:||m(—*nie em cobrir
a terra em volta de cada planta de bom estrume de vacca,
que augmentard a nutri¢io das papayas.

Como em geral os [ructos apparecem em grande quanti-
dade e muito juntos, convém corlar alguns, para que os que
ficam possamm desenvolver-se melhor.

Os fructos produzidos na eslacio secca sao de melhor
qualidade. Serd por isso conveniente nio dar regas abun-
dantesn'essa €poca, mas so as estriclamenle necessarias para
a boa vegetacio das plantas e desenvolvimento dos fructos.

A colheita deve ser feita quando os fruclos estiverem
(quasi maduros.

No artigo citado diz-se que em Caleulta cada [ruclo @
vendido por I a 8 annas (35 a 290 rs.) conforme a grandeza.
Como cada arvore pode produzir 20 a 30 fructos, sendo es-
tes pagos em media a 4 annas, cada arvore rendia 4 rupias.
No espaco de 929 metros quadrados, que pode conter 100
plantas, calculando o rendimento de cada uma s6 em 4 ru-
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pias, o rendimento total serd de 400 rupias, sendo o rendi-
mento liquido de 350 rupias (107:000 rs.), rendimento con-
sideravel e em vista do qual a forma de cultura aconselhada
inerece allencdo.

FAPOILA DO OPIO

A papoila do opio (Papaver somniferum 1.), que muilos
botanicos consideram como derivada do Papaver setigerum,
especie expontanea na regido medilerranea, se esta € a sua
verdadeira origem, deve considerar-se como oriunda da Eu-
ropa e da Africa septentrional®.

Hoje a cultura da papoila do opio faz-se principalmente
na India, no Egyplo, na Turquia e na America meridional.

D'esta especie ha algumas variedades, das quaes as tres
mais cultivadas sio: a de flor vermelha, que na Asia € prin-
cipalmente cullivada nas montanhas e que produz o melhor
opio; a de flor branca, cultivada de preferencia na Armenia
e que produz opio rico em morphina. D’esta variedade ha
duas subvariedades, uma de capsulas oblongas, produzindo
um succo mais aclivo e mais rico em morphina; outra de
apsulas esphericas. A variedade de flor branca € de mais
rapido desenvolvimento e de floracio mais uniforme do que
a de flor vermelha.

A terceira variedade, denominada de [lor cor de rosa ou
papoila oleifera ¢ de menor valor, porque produz capsulas
mais pequenas e com menos opio. As sementes porém, nio
conlendo principios narcolicos, mas muito ricas em oleo
teem valor consideravel.

A cultura da papoila € facil; a colheita do opio exige, po-
rém, pessoal numeroso, de forma que s6 onde os salarios
forem baixos, o resultado economico poderd ser vantajoso,

A papoila requer terras permeaveis, ferteis e abrigadas
dos ventos. Nio lhe convém nem as terras sollas de mais,
nem as que forem muito argilosas, muito humidas ou cujo
subsolo for impermeavel.

As fortes calmas e os ventos sio prejudiciaes § produc-
gdo do opio. A terra destinada 4 cultura da papoila deve

L Dr. Candolle. Origine des planles cullivées, pag. 319,
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ser perfeitamente preparada, dando-se-lhe as cavas ou la-
vouras e gradagens convenienles para que lique bem divi-
dida.

Para que a produccdo seja boa € essencial dar 4 terra
boas estrumacdes, devendo os estrumes ser ricos em azole
e de facil decomposicio, altendendo a que o desenvolvi-
mento da papoila € rapido e o periodo vegelalivo de curla
duracio.

O terreno destinado 4 cultura da papoila deve ser divi-
dido em talhdes de 1,50 a 2 metros de largura, separados
por intervallos de 0,40 a 07,50 para circulacio de traba-
lhadores.

A época da sementeira varia nas diversas regioes, onde
esta planta € cultivada. Na India, Egypto, Argel e no Oriente
a semenleira é feita no fim doutubro ou em novem-
bro e muilo convém que seja feita em linhas por meio de
semeadores mechanicos, porque nio s6 assim se poupa se-
mente, como se tornam mais faceis lodos os subsequentes
trabalhos de eultura.

Quando a cultura € [eita para colher opio, logo que as
flores se desfolham e que os fructos comecam a perder a
cor verde, e tenham attingido os tres quartos da grandeza
definitiva, deve comecar-se a extraccido do opio. Na Asia
menor e em Bengala, esse trabalho € feito em abril; em
Argel, em maio e junho.

Para isto empregam-se uns pequenos instrumentos de 3
ou 4 folhas cortantes, tendo apenas dois millimetros de sa-
liencia. Com esle instrumento [azem-se incisoes {ahlirluu.‘-i
nas capsulas, que nio passem das camadas mais externas,
evitando perfural-as, com o que seria prejudicada a produc-
cio de sementes e a colheita do succo, que formard o opio,
seria mais diflicil. Este servico deve ser feito de manhi e
até 4s 2 ou 3 horas da tarde, para se comecar a colher o
succo entre as 4 e 7 horas da tarde. As incisdes podem ser
feitas em toda a superficie do fructo e podem ser repelidas
uma e mais vezes. O primeiro producto € sempre de me-
lhor qualidade. Convem deixar passar alguns dias d'uma
operacdo 4 oulra.

O succo que exsuda das feridas condensa-se rapidamente
pela accio do calor. Passadas pouco mais de 2 horas depois
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das incisdes abertas, o succo condensado é colhido 4 mio,
ou raspando com uma faca curva que se ajuste 4s capsulas,
ou com oulro qualquer instrumento raspador e até com
conchas de mexilhoes. Esta substancia colhida € exposta ao
sol para seccar e tomar consistencia, adquirindo entic cor
escura. Esta operaciio faz-se em dois ou tres dias.

Quando o calor € muito forte, o succo sahido das feridas
solidifica-se completamente e dd o opio em lagrimas. Na
colheita ordinaria, o opio férma massas de 50 a 100 gram-
mas, que sdo expostas ao calor para seccar complelamente.
Na Persia misturam com o succo leitoso alguma agua, amas-
sam esta mistura para obter uma substancia homogenea,
que lancam em moldes cylindricos e seccam o mais rapida-
mente que [0r possivel, para evitar a alteracdo da morphina.

¥

Se a cultura € feita para extraccio do oleo que as se-
mentes conteem, dar-se-ha preferencia & papoila de flores
cor de rosa.

A terra calcareo-argillosa ou argillo-siliciosa, bemn adu-
bada, profunda e medianamente compacta, € a (ue mais
convem. Pelo contrario, sdo-lhe prejudiciaes as terras hu-
midas ou que tenham sub-solo impermeavel, e as excessi-
amente argillosas.

Como a papoila do opio, esta precisa de terra bem pre-
parada, Em Franca ddo, em geral, uma lavra no inverno, e
depois dos frios uma ou duas, conforme a natureza do ter-
reno. A ultima lavra deve ser dada pouco antes de se pro-
ceder 4 semenleira, e por tempo secco, sendo seguida d'al-
gumas gradagens para dividir e regularisar o terreno.

Para que a produccio seja boa, ¢ essencial que o terreno
seja bem adubado com estrumes ricos em azote. O sr. G.
Heuzé € de opinido de que nunca se deve empregar menos
de 1:100 kilogrammas de estrume por cada 100 kilogram-
mas de semente. O superphosphato de calcio deve entrar na
composicio do adubo.

Como jd foi indicado para a cultura da papoila do opio,
os eslrumes uleis sio os de facil decomposiciio, visto que a
papoila se desenvolve rapidamente e tem um periodo vege-

talivo eurto.
a7
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A sementeira pade ser feita a lanco, mas preferivel serd
que seja feita em linhas por meio de semeadores mecha-
nicos. As linhas devem ficar 4 distancia de 40 a 60 centi-
meLros.

Se 6r feita a lanco ou ainda com semeadores menos
completos, serd necessario dar uma ligeira gradagem para
que as sementes fiquem cobertlas por uma leve camada de
Lerra.

A quantidade de semente necessaria para um hectare de
terreno, serd de 4 e 5 litros, sendo a sementeira [eila a
lanco, e de 3 litros sendo feita por meio dos semeadores.

A papoila do oleo necessita de alguns cuidados para bem
se desenvolver. Algumas cavas sio indispensaveis, devendo
a primeira ser feita com todo o cuidado para nio pre-
judicar as novas plantas. Esta deverd ter logar logo que as
pequenas plantas tenham tres a cinco folhas. Mais tarde,
quando as plantas tiverem algum desenvolvimentlo, dar-se-ha
-a segunda cava e a lerceira, se [6r necessaria deverd dar-se
antes que as plantas tenham 40 a 50 centimetros d’altura.
O fim principal d'estas operacdes € livrar as papoilas das
hervas nascidicas.

Ainda mesmo que a semenleira seja feita com semeado-
res, € necessario mondar a plantacio para que as plantas
fiquem 4 distancia convenienle, que poderd ser de 16 a 25
centimetros para que possam desenvolver-se regularmente.
A monda deverd ser execulada quando as plantas tiverem
10 a 12 cenlimelros.

Niao deixa de ser util conchegar a lerra ds plantas por
occasido da segunda ou terceira cava. Por esta forma dd-se-
Ihes mais fixidez.

Logo que as capsulas estio quasi maduras n'uma grande
parte da plantacdo, procede-se 4 colheila, arrancando s
plantas e procedendo de modo que n'essa operacio ellas se-
jam tidas sempre direitas, alids muitas sementes se perde-
riao. Os trabalhadores encarregados d’este servi¢o vao for-
mando pequenos molhos, que alam, e esles sio no campo
expostos 4 accio do sol para completa maturacio das se-
mentes e para que fiquem bem seccas,

Jara este fim a melhor maneira de dispor os molhos ¢
collocando tres encostados uns aos outros em forma de Lri-




peca e encostados a estes lodos os oulros, de modo que as
capsulas fiquem todas em boa posicdo para bem seccar e
nio perder sementes.

Convem cobrir com alguma terra a base da ultima ca-
mada de molhos para lhes dar maior resistencia ao vento,
que os podia fazer tombar, com o que se perderiam se-
mentes.

Passados 15 dias procede-se d separacio das sementes.
O processo mais commodo consisle em sacudir as capsulas
dentro d'uma tina qualquer. Para isso um operario toma
successivamente os molhos de papoilas, inclina-os sobre a
tina, fazendo-os entrar um pouco n’esla, para que as semen-
tes nio possam saltar para féra e sacode-as batendo com
uma vara.

As sementes sio em seguida passadas para saccos.

Como da primeira vez nem todas as sementes saem das
capsulas € essencial sacudil-as uma segunda vez.

Entre a primeira e segunda operacdo deve mediar o es-
paco de 6 a 8 dias para dar tempo para que todas as se-
mentes se tenham separado das paredes do fruclo.

As sementes transportadas para um celleiro, ahi devem
ser dispostas formando uma camada cuja espessura nio
passe de 25 centlimetros. Juntas em grande quantidade nio
so seccam com difliculdade, como podem fermentar. Depois
de completamente seccas sio limpas, sendo passadas por
crivo, cujas malhas sejam de diametro pouco maior de que
o das sementes e por ultimo serdo passadas pela tarara para
as separar do p6 que com ellas estiver.

Quando estas semenles se demoram muito no celleiro,
€ conveniente passal-as pela tarara de tempos a tempos
para evitar que as tracas sé desenvolvam e as estraguein.

As sementes da papoila do oleo conteem quantidades con-
sideraveis d'oleo perfeitamente aproveitavel na alimentacio,
sendo para esse effeito considerado como o primeiro depois
do azeite.

Na India estas sementes conteem 56 °/; d’oleo.

Este pode ser extrahido a frio e assim se obtem o oleo
branco de sabor doce, agradavel, similhante ao da avell,
quasi inodoro, ligeiramente corado d’amarello e difficil de
rancar. Se € extrahido a quente, obtem-se o oleo escuro, de
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cor amarella-escura, muito siccativo e applicavel na pintura,
na illuminacido e na labricacio de sabdo duro.

Para obter um hectolitro d'oleo sio necessarios qualro
hectolitros de sementes.

O bagaco que fica depois da extraccio do oleo € dos mais
ricos em azole. Décugis encontrou 5,81 d'azote e 2,38 0/,
d’acido phosphorico. E' um precioso adubo para as terras.

*

A importancia da cultura da papoila do opio € gl‘.‘nuleie
para o demonstrar bastard dizer-se que em 1856 s6 as In-
dias Dritanicas exportaram para a China 40.400:000 kilo-
grammas d’'epio. O kilogramma d‘npin vende-se a 50 ou 70
francos segundo a qualidade, variavel com a proveniencia.

A cultura da papoila oleifera ndo € menos importante. A
exportacio das Indias inglezas e principalimente de Bengala,
tem sido de 650:000 a 700:000 toneladas. Esta papoila €
muilo cullivada em Franca, e o oleo d'ella extrahido € muito
empregado nos departamentos do norte. A produccio nio
¢ sufficiente ainda, e por isso a importacio € consideravel.
Em 1855 subiu a 1.580:000 kilogrammas e em 1891 a
18.016:000,

O rendimento medio por hectare € calculado entre 20 e
26 hectolitros de sementes, que dio 28 a 35 %/, d'oleo.

Segundo G. Heuze o heclolilro de semente vende-se por
25 a 32 francos; 100 kilogrammas d’oleo vendem-se por
120 a 140 francos, e 100 kilos de bagaco por 10 a 16
francos.

As experiencias culturaes feitas em Grignon, em 1838 e
843, deram o rendimento liquido, por heclolitro de semen-
tes, 5 francos e 58 cenlesimos. Cada hectare produziu, em
media, 19 hectolitros, sendo portanto o rendimento liquido
de 106 francos (195000 réis).

A papoila oleifera pode ser cultivada ndo s nos paizes
quentes, como em regioes lemperadas. Seria cullura pro-
ductiva na Huila.

PASSIFLORAS

Algnmﬂs plantas designadas com este nome hotanico, e
conhecidas em ]‘(Jrlugul com o nome de martyrios e em

| ol




ﬁ

293

Inglaterra com o de granadilla, produzem fructos d'opti-
mas ualidades, muito apreciados nas regides tropicaes.

As especies mais recommendaveis sio a Passiflora alata
Aiton do Peru e do Brazil, a P. edulis Sims da parte meri-
dional do Brazil, a . laurifolia L. das Indias occidentaes e
Brazil, e conhecida nas possessoes inglezas pelo nome de
water-lemon, a P. lingularis Juss. do Mexico até 4 Bolivia,
cujos fructos sio considerados como dos melhores, e P. ma-
crocarpa Maslers, do Brazil e Peru, que chega a produzir
fructos pezando mais de 3 kilogrammas, e a P. quadran-
gularis 1., cujos [ructos allingem consideravel grandeza e
teem sabor muito delicado.

Sao plantas trepadoras de facil e rapido crescimento e de
fructificacdo precoce. A cultura d’estas plantas niio offerece
difficuldades. Reproduzem-se facilmente, tanto de semente
como de estaca.

Sdo muito proprias para formar sebas vivas, agradaveis
pela abundante folhagem e lindas flores.

PATCHOULI

A substancia odorifera conhecida com este nome, é for-
mada pelas folhas séccas da Pogostemon Patchouli, planta
herbacea da familia das labiadas, ou pela essencia que d’es-
sas folhas é extrahida.

O patchouli € oriundo da India, talvez da peninsula ma-
laya. Féorma um pequeno arbusto de um metro d'altura e
de folhas muito odoriferas. A floracio e, por conseguinte, u
produccido de sementes, parecem ser pouco [requentes.

A cultura € facil. A reproduccio pode fazer-se por se-
menteira e por estaca. Esle € o processo mais geralmente
seguido.

O terreno destinado 4 plantacio deve ser um pouco fresco
e convenienlemenle preparado. Costumam dividil-o em can-
teiros de 50 cenlimelros ou de um melro de largura, ficando
as plantas, no primeiro caso, dispostas n‘'uma s6 linha, e no
segundo em duas e em cada linha na distancia de 50 cen-
timetros.

As estacas devem ter proximamente 30 centimetros, e a
plantagio d’estas deve ser feita por tempo humido, dando-
se-lhes sombra durante os primeiros tempos, até que for-
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mem raizes, porque o calor do sol e-lhes prejudicial antes
d’essa €poca.

Péde ser cultivado, tanto nas terras planas como nas ac-
cidentadas, e tem maior crescimento quando € cultivado &
sombra, sendo, porém, n'essas condicdes, menos aromatico.

Convira esta cultura nas plantacoes de calé, cacao, noz
moscada, ete. O producto que d’ella assim se obtem, pagard
bem as despezas de preparo e limpeza do terreno.

Ao fim de 6 mezes faz-se a primeira colheita de ramos,
e uma segunda 6 mezes depois. Em seguida arrancam-se
as raizes, cava-se, eslruma-se a terra e faz-se nova repro-
duccdo por estacas.

Os ramos colhidos podem ser séccos ao sol, cobrindo-os
de moite e livrando-os da chuva. Fazendo-se a colheita s6
dos ramos mais novos e seccando-os 4 sombra, obtem-se
um producto de qualidade superior. N'estas condicoes, 36
libras de folhas frescas produzem 10 libras de folhas séccas.

Depois de séccos os ramos, convem fazer lotes segundo
a qualidade do producto. Os lotes de primeira qualidade
sao formados so de folhas; os de segunda, de folhas e ramos
delgados ; os de terceira, de pouca folha e grande parte dos
ramos. Esta ultima sorte ¢ paga quasi pelo terco do preco
da primeira.

O oleo essencial € extrahido das folhas por distillacéo,
sendo necessarios [00 kilogrammas de folhas séccas para
dar 1:500 a 2:000 grammas da essencia.

As folhas séccas sdo vendidas a 6 e 7 francos por kilo-
gramma, e a 8 francos sendo em po. O oleo essencial ven-
de-se a 100 e 130 francos por kilo.

E cultura que nido deverd ser desprezada pelos agricul-
tores coloniaes, pois sendo pouco dispendiosa e podendo
ser feita como cultura secundaria nos cafesaes e n'outras
culturas permanentes, ds quaes deve ser util pelos amanhos
que sio dados & terra, nio occupa terrenos que poderiam
ter outra applicacdo, e augmentard o rendimento total.

PHORMIUM TENAX FORST

O Phormium tenaz, conhecido vulgarmente com o nome
de — linho da Nova Zelandia — € uma liliacea, indigena na
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Nova Zelandia, em algumas regides da Australia, bem como
nas ilhas da Malesia e Polynesia, hoje aclimada mesmo nas
regioes temperadas. Prefere a proximidade da costa mariti-
ma.

O capitio Cooke, que foi quem d'esta especie primeiro
deu noticia, informou que era planta de folhas similhantes
ds dos lirios, produzindo fibras como o linho e canhamo
mas de qualidade superior, com as quaes os indigenas fa-
bricavam tecidos, cordas, ete.

Introduzido em f[ins do seculo 16.° na Europa por Labil-
lardiére € hoje cultivado como planta ornamental e deveria
ser cultivado industrialmente nas partes mais quentes da
Europa, e muito especialmente nos paizes tropicaes.

O Phormium em bons terrenos produz na Australia 6 a
7000 kilogrammas de fibras por hectare; na Polynesia 10 a
12000 kilogrammas. Para obter 20 a 24 kilogrammas de
filassa sdo necessarios 100 kilogrammas de folhas.

Quando vegeta em boas condicdes forma tufos enormes
e produz [olhas de mais de dois metros de comprimento.

K’ planta de facil cultura. Prefere, como qualquer outra
planta, os bons terrenos e vegela bem na proximidade das
aguas. De todos os terrenos os mellhores sio ainda os de
natureza vuleanica. A vegetacio do Phormium € optima nos
terrenos pantanosos depois de enxutos por meio da drena-
g&m.

Os canaes de drenagem devem ser abertos de modo que as
aguas descam a 30 cenlimetros abaixo do sélo. Logo que a
terra esteja suflicienlemente secca deve ser lavrada, licando
até ao verdo ou até marco, devendo ser lavrada de novo e
procedendo-se logo 4 plantacio.

Se houver uma esta¢io secca muilo pronunciada, podem
tapar-se os canaes de dremagem e entdo as aguas represa-
das dardo s plantas a humidade conveniente.

Os terrenos d’alluvido podem tambem ser lavrados no in-
verno ou na primavera, ficando a enxugar alté ao oulomno,
sendo entido de novo lavrados e em seguida plantados.

A plantacao deve ser feita em linhas, ficando tanto as li-
nhas como as plantas ds distancias de [™-1™,80. Feita a plan-
tagio 4 distancia d'um melro economisa-se lerreno, mas as
plantas exgotal-o-hio mais rapidamente. S6 pois a planta-




cio a essa distancia poderd realisar-se sem inconvenienle
quando o terreno (or muito fertil,

Se a plantacdo occupar uma area extensa convem deixar
caminhos de espaco a espaco (entre 10 a [2 linhas) com
- 3™-3",50 de largo para servico de carros de transpor-
e, ele.

A reproduccio do Phormium pode ser feila de sementes
ou de filhos ou rebentos que as plantas produzem em grande
numero. E este até o processo mais rapido. Dividindo os
exemplares adultos, cada fragmento reproduzird uma nova
planta.

Empregado este meio de reproduccido, devem ser inuli-
lisados os pés que tiverem [ructificado, e as partes centraes
mais antligas de cada tufo ou grupo de plantas, porque
esses ddo productos inferiores em qualidade e quanti-
dade.

Em eada cova pode ser posta uma sé planta ou rebento,
ou duas ou tres e entio deverd na plantac¢io
maior intervallo entre as plantas,

A colheita das folhas costuma fazer-se no oulomno. A
vegelacio do verdo immediato dd novas folhas, que de novo
poderio ser colhidas a seu tempo. Diz-se que a colleila
devera ser feila de manhd anles das folhas receberem a
accdo do sol, porque s6 assim os filamentos teem melhor
valor.

Em Argel expoem as folhas, depois de seccas & sombra
durante 10 a 15 dias, 4 accio da agua quente, massando-as
em seguida com um masso de pdo e passando-as depois por
um pente ou sedeiro, como se procede com o linho.

Na Oceania tiramn 4s folhas a nervura média, dividem as
folhas em quatro tiras, com as quaes formam feixes de 40
e b0, e poem-n'as em maceracio durante cinco horas em
agua quenle, d qual juntam sabdo na proporgio de 7 kilo-
grammas de sabdo para 100 kilogrammas de folha. No fim
d’esle tempo as folhas sio tiradas da agua, lavadas e torei-
das em agua corrente para lhes tirar a materia mucilagi-
nosa que as envolve e sio postas a seccar ao abrigo do sol
e da chuva.

A preparacio das fibras pode tambem ser feita por meio
de machinas que descaseamn as folhas, sendo estas depois

guardar-se,
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postas em maceracio em agua quente ou fria por algum
lempo para a separacio completa das fibras.

lstas fibras, muito mais resistentes do que as do linho e
canhamo, podem ter variadaapplicacio. As mais finas e bem
preparadas teem o aspecto da séda.

O papel fabricado com eslas fibras € de boa qualidade e
muilo resistente.

A Inglaterra importa grandes quantidades d’estas fibras
da Nova Zelandia. O preco porque se pagam nos logares
da poduccio regula por 340 a 450 francos por tonelada.

PIMENTEIRAS

Diversas especies de pimenteiras produzem fructos apro-
veitados para fins differentes. De todas-a principal € a pi-
menteira de fructos negros (Piper nigrum C) d’uzo com-
mum como condimento. Egual emprego tem a Piper Clu-
siz . . C. denominada na Africa .fr'f}c}’b e em S. Thomé,
pimenta de S, Thomé, embora seja de qualidade inferior 4
primeira. O P. Betel ¢ empregado nos paizes orientaes na
preparacio do masticatorio de que j4 se deu noticia. Uma
outra especie (. Cubeba L..) tem propriedades medicinaes
especiaes que deram a esta planta valor consideravel, me-.
recendo por isso ser cultivada.

As pimenteiras sio plantas sarmentosas que vivem em
logares humidos e quentes onde crescem trepando pelas ar-
vores.

A pimenteira preta € oriunda das Indias orientaes sendo
frequente tanto na costa do Malabar, como na costa ocei-
dental de Malacea. Hoje € cultivada em larga escala em pai-
zes comprehendidos entre 5° de latitude sul e 12° de la-
titude norte.

A pimenteira Cubebas € indigena em Java, Borneo e Su-
matra. E" especie dioica.

A grande analogia que ha entre as diversas especies de
pimenteiras dd a indicacio que deverdo ser tratadas de
modo egual e effectivamente a experiencia tem confirmado
este modo de vér. Como a pimenteira preta € a especie mais
cultivada, serd a cultura d'ella que servird de regra,

Cowo jd estd indicado, esta planta ¢ essencialmeete tro-

38
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pical. O terreno que melhor lhe convem € o que for funda-
vel e humoso. Os terrenos dalluviio que se formam nas
proximidades das correntes d'agua, e com especialidade nos
valles abrigados, sdo osnais proprios. Os Lerrenos pantano-
sos, saneados por uma drenagem bem feita, sio optimos,
porque conteem muita materia organica, que sera bom ali-
mento para as plantas. Os terrenos de encosta nio conveem
para a cultura das pimenteiras, porque as aguas das chuvas,
arrastando a terra, podem descobrir as raizes d’estas plantas.

E’-lhe essencial um clima quente e humido. A chuva deve
ser regularmente repartida por tode o anno e a quantidade
total nio deverd ser inferior a dois metros.

As pimenteiras exigem alguma sombra, pelo que podem
ser cultivadas entre arvores, quer nas plantacdes regulares,
quer mesmo nas florestas.

A pimenteira pode ser reproduzida de semente, de al-
porque e de estaca.

As sementes maduras devem ser postas em agua durante
dois ou tres dias, ao fim dos quaes se lhes tira a casca.
Chrysty recommenda que sejam em seguida postas n'uma
mistura de bosta de boi, terra e agua, medianamente molle,
e na qual ficario durante trez dias, sendo tudo exposto ao
sol de manha e 4 tarde. Ao fim d’este Lempo sdo poslas as
sementes na terra, quer em vasos, quer em viveiros, onde
deverio permanecer até terem as novas plantas quatro fo-
lhas pelo menos. E essencial ndo faltar com regas regula-
res diarias emquanto estiverem no viveiro. ;

A reproducgdo por estaca € facil. As estacas deverdo ter
45 centimetros e as melhores sio as formadas da extremi-
dade dos ramos por terem o gomo terminal, que mais facil
crescimento determina.

As estacas podem ser plantadas logo no sitio destinado a
cultura das punenteiras, ou em viveiro, o que @ |:|'el'er'i\-'f:l.
Convem collocal-as na terra um pouco inclinadas, conser-
vando a terra regularmente humida por meio de regas, se
este trbalho for feito na estacdo secca. Por ser necesaria
constante humidade € muito preferivel operar na estacio das
chuvas.

O alporque consegue-se facilmente deixando crescer al-
guns ramos sobre a terra. N'estas condicoes esses ramos
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produzem raizes nos nos e ficam aptos a serem cortados e
plantados para constituir novos individuos.

A plantacéo devera ser feita, de preferencia, pouco antes
do principio da estacio das chuvas. Preparado o terreno
convenientemenle abrem-se covas de 37 centimetros de
fundo e de 50-60 de lado e na distancia de 2 metros. Estas
covas deverio ficar em linha na mesma distancia de dois
metros,

O sr. Tuero recommenda que no terreno limpo e prepa-
rado se abram regos de 20 centimetros de fundo e a dis-
tancia de dois metros e que se espalhe a terra que d’elles
sair para um e outro lado dos regos com o fim de levantar
um_ pouco o terreno. E" ahi que entio se abrem as covas
na indicada distancia.

Para se fazer a plantacdo convem lancar n'estas terra
hoa e misturada com bom estrume de folhas e com cinzas
de modo a encher quasi toda a cova. Passado algum tempo,
em cada uma € collocada uma planta tirada dos vasos ou
dos viveiros, acabando-se entao de encher a cova com lerra,
deixando em volta da planta uma leve depressio no Llerreno,
que € essencial na estacdo secca para que a agua da rega
ahi possa conservar-se e dar ds plantas a humidade essen-
cial.

Se a plantagio for feita por meio de estacas no logar em
que as plantas terio de ficar definitivamente, em cada cova
devem ser poslas trez estacas e de modo que a parte que
tiver de produzir raizes fique affastada do tuldr ou arvore
a que a pimenteira tem de se encostar. A estaca deve ler
15 centimetros debaixo da terra e o terreno em volta serd
coberto com palha, ou com folhas seccas para que a humi-
dade se conserve no terreno, sem o que as estacas difficil-
mente produzirao raizes.

Como as pimenteiras sdo plantas sarmentosas necessitam
de Ler perto corpos a que se encostem. Podem servir para
isso aleumas arvores, que niao devem ser muito altas, nem
muito copadas para nio darem sombra de mais d4s pimen-
teiras. Uma das arvores que mais recommendam € a Ery-
thrina corallodendron.Servem bem a mangueira e o cajoeiro.
Estas arvores tem de ser plantadas muito antes das pimen-
teiras para terem jd desenvolvimento regular quando a plan-
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tacdo d'estas for feita, Seguido este systema as pequenas
pimenteiras serdo plantadas ao pé das arvores, que terio
de lhes servir d’apoio.

Em vez d'arvores, podem servir tutores de madeira, que
serdo espelados na lerra e nao longe das pequenas plantas.
Convem queimar levemente a parle dos tutores que tem de
ficar mettida na terra, lmis assim se conservam melhor,
Util € tambem dar-lhes uma pintura com o pixe das fabri-
cas de gaz, depois de condensado pela accio do calor.

Mais commodo para a colheita serd a disposicio em cor-
does. Conseguir-se-ia essa disposicao, ligando os tuldres ou
estacas por bambis ou por arame zincado, e guiando as pi-
menteiras de modo a crescerem encostadas a esses cordoes.

Feita a plantacdo, pouco cuidado € necessario dar s
plantas. Convem ter o terreno limpo das hervas nascidicas,
conchegar a terra para as pimenteiras, se porventura as
aguas das chuvas tiverem descoberto as raizes, e dar 4s
plantas regas regulares, se o tempo correr sécco e quente.

“m algumas partes, logo que as pimenteiras teem tres
annos, cortam-n’as a um melro acima da terra, dispoem os
ramos encostados d terra, obrigando assim as plantas a ra-
mificar. N'estas condicoes, serd necessario collocar um tu-
tor junto de cada ramo novo.

Se o desenvolvimento for lento, serd util lancar algum
estrume junto de cada planta, cobrindo-o com terra.

Em geral, a produccio de fructos é insignificante antes
dos tres annos, e nio & perfeitamente normal antes dos 6
ou 7 annos, podendo cada planta, em boas condicoes, con-
servar-se e fructificar até aos 30 annos.

Os fructos sio pequenas bagas, dispostas em pequenas
espigas, verdes a principio, depois vermelhas, e amarellas,
quando perfeitamente maduras,

A colheita das espigas.de [ructos deve ser feita logo que
alguns d'estes comecam a Lomar a cor vermelha.

Sio enlio os fructos separados do ramo (jue 0s suppor-
lava e postos a seccar ao sol. Depois de seccos, sdo limpos
do po e de quaesquer materias extranhas, sendo peneirados
n'um crivo ou por meio d'uma tarara, e por ultimo ensac-
cados.

Segundo o sr. Tuero, conforme a época em que se procede
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4 colheita dos fructos, assim se consegue pimentas de tres
classes : {)imt‘ll’[a dura—se € colhido o fructo emquanto
verde, sendo entio mais aromalica e mais picante por con-
ter maior quantidade de piperina; pimenta semidura —
quando o fructo € colhido meio maduro, tendo entiao cor
cinzenta e podendo ser quebrada entre os dedos; pimenta
molle — quando os fructos sio colhidos completamente ma-
dures, sendo de cor escura, leve, e facil de quebrar. Esta
ultima € a que contem menos piperina.

A produccio varia muito com as condicoes locaes e com
o modo de cultura. Um hectare de terreno, contendo 2:500
pimenteiras, produzird, em media, 1:000 a 1:200 Kkilo-
grammas de pimenta.

O sr. Tuero calcula as despezas totaes da cultura, até ao
quarto anno, em 346,40 dollares. Ao quarto anno j4 o ren-
dimento pode ser de 80 dollares. A despeza annual normal
serd de 232,12 dollares, e a receita de 500 dollares, de modo
que desde o quinto anno péde calcular-se o producto liquido
de 267,58 dollares por hectare.

No mercado apparece um producto com o nome de pi-
menta branca— que nio € mais do que a pimenta ordina-
ria a que foi tirada a casca. Para isso separam-se 05 fructos
maiores logo a seguir 4 colheita, e reunem-se em monte,
conservando-se assim por alguns dias n'um recinto qual-
quer fechado. Os fructos passam por uma fermentacio,
finda a qual sio espalhados sob o pavimento e pisados com
0s pés para largarem a casca, sendo em seguida lavados em
abundante agua e, por fim, expostos ao sol para seccarem.

Em Travancor colhem os fructos completamente madu-
ros, conservam-nos abrigados durante tres dias, lavam-nos
em seguida e agitam-nos em crivos, até separacio completa
da casca e dos pedunculos.

O commercio da pimenta € muito importante. Bastard di-
zer (ue s a India, de 1884 a 1888, exportou 25.460:859 li-
bras, cujo valor foi de 1.017:552 libras esterlinas. A im-
portacio pelo porto de Marselha, desde 1872 a 1886, re-
gulou, em media, por 2:000 toneladas.

Sendo planta de eultura tdo facil, deve merecer a atten-
¢do dos agricullores que se encontrarem em regioes pro-
prias.




PITEIRAS

Sdo entre nos designadas com este nome varias especies
do gcnero Agave, sendo a mais antigamente conhecida a
Agave americana, hoje aclimada perfeitamente nas regides
temperadas. Todas estas especies sdo oriundas do Mexico.

Sio plantas de facil cultura e algumas de muito valor
come plantas filamentosas, podendo os filamentos ter var:a-
das applicacdes, sendo uma ndo pouco importante a da fa-
bricacdo de papel.

De todas as especies jd experimentadas merecem prefe-
rencia a A. H'k_-g'!r."r: var, sisalana, A. f;?g'lflfz?aff, A. vivipara,
A. flaccida, A. americana e A. Kerchovei, produzindo a
primeira filamentos de superior qualidade. D)'essa se appro-
ximam muito as A. a'jrha,rf.’rm.tz' e A. vivipara.

A 4. sisalana, denominada frf’wgw' ou jf’yfg?uﬁ?z em
Yucatam, sosqui/ no Mexico e Cabul’t na America central,
produz o linko de Sisal, cuja importancia industrial € muito
consideravel. As fibras que o constituem sio de grande re-
sistencia, boa ¢or e optimas para I?ii)r‘](‘:i{;:ﬁt) de cordas, te-
cidos diversos, ete.

Da A. americana extrahem-se optimas fibras, conhecidas
com o nome de pifa, empregadas para os mesmos fins. To-
das dio fibras d'optimo emprego na fabricacio de papel,
quer sejam empregadas simples ou misturadas com algodao
ou linho.

O sr. visconde de Villa Maior fabricou em tempos papel,
empregando soémente as fibras da piteira ordinaria, o qual
mesmo sem colla offerecia grande resistencia. Bastaria esta
qualidade para recommendar a cultura d’estas plantas.

Todas as especies sio tropicaes, proprias de climas quen-
tes e seccos. Comtudo algumas vegetam bem em climas
temperados. N'este caso estd a 4. americana, que supporta
perfeitamente as geadas.

Esta especie € de cultura extremamente facil, muito es-
pecialinente em Lerras caleareas. Floresce s ao fim de con-
sideravel numero d annos, reproduzindo-se facilmente pelos
rebentos que se formam junto da base da planta.

Estes rebentos, separados da planta mae e postos em ter-
ra, formam raizes facilmente e desenvolvem-se bem.
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Na America alguns cultivadores tanto d’esta planta, como
da henequem, costumam deixar ficar estes rebentos expos-
tos ao sol depois de cortados para cicatrizar a ferida. Por
vezes chegam mesmo a murchar consideravelmente, pare-
cendo que facilmenle morrerdo. A experiencia lem, porem,
mostrado que taes plantas attingem maior desenvolvimento
do que as que sio plantadas logo em seguida ao corte,

De todas as especies a A. rigida var. sisalana® é a mais
estimada e cultivada em grande escala. S6 no Yucatan esta
cultura occupa mais de 30:000 hectares com 1:500 plantas
cada um, e cuja produccdo permitte exportar pelo porto
Progresso nido menos de 72000 toneladas.

Esta especie dd melhor producto quando cultivada em
terrenos seccos e mesmo pedregosos. O terreno € lavrado
na estacdo secca, semeiam n'elle milho, e depois d’este co-
lhido procedem & plantacio. Para que as piteiras se des-
envolvam bem € essencial a limpeza perfeita do terreno.

Cultivadas em boa terra desenvolvem-se bem, mas as fi-
bras que produzem sio de qualidade inferior ds produzidas
pelas plantas cultivadas nos terrenos aridos.

A henequem reproduz-se pelos rebentos que se formam
em roda de cada planta e por bolbilhos, que se desenvol-
vem em grande numero junto das flores. Esta especie ra-
ras vezes dd sementes. _

Os bolbilhos quando estao completamente formados sepa-
ram-se da planta, e postos na terra produzem raizes prom-
ptamente. Convém dispol-os em viveiro para serem trans-
plantados quando tiverem 45 a 50 centimetros.

A plantacdo € sempre feita em linhas distantes umas das
outras 2,7 a 3,250 e ficando as plantas nas linhas 4 dis-
lancia de pouco mais d'um metro. Nas grandes plantacoes
¢ de utilidade deixar caminhos commodos para o movimento
de carros, destinados a transportar as folhas colhidas. No
Yucatan empregam frequentemente os caminhos de ferro
moveis de systema Decauville.

No Yucatan muitos cultivadores, quando a plantacio ¢

LA verdadeira A, rigida var. sizalana tem as follias terminadns em ponla wnl-
neranle, mas nio lem denles agudos nas margens, no que se distingue d'uma oulra
variedade, cnjas fibras tem menor valor. As folhas d’esla nllima sio lambem mais
curlas,




304

feita com os rebentos que se formam em volta da base das
piteiras, ndo as plantam logo em seguida ao corte, mas dei-
xam ficar esses rebentos expostos ao sol por algam tempo,
promovendo assim a cicatrisacio da ferida. Na occasiio
da plantacdo tiram-lhes toda a parte secca, que se encontrar
na base.

Depois de feita a plantacido torna-se necessario conservar
o terreno limpo de hervas bravias e para isso em geral dao
duas cavas nos primeiros annos e depois s6 uma.

A colheita da folha s6 poderd cemecar quando as plan-
tas tiverem pelo menos 4 annos, tendo entao folhas com um
metro de comprido. Aos sete annos esse comprimento pode
chegar a ser de 1,50,

A duracio normal da henequem € de 6 a 7 annos. Sendo,
porém, explorada regularmente pode durar por mais tempo,
conservando-se até 20 annos ou mais.

Para (jue as plautas continuem a vegelar l‘egul;u‘meule,
ndo se lhes deve tirar mais de 24 a 36 folhas.

As folhas sio cortadas pela base, em seguida corta-se-
Ihes a ponta, que termina por uma especie de espinho duro,
sao dispostas em molhos e assim transportadas para o logar
onde se procede 4 preparacdo das fibras.

O processo mais elementar de extraccdo consiste em ti-
rar a epiderme das folhas raspando com qualquer instru-
mento, e separando as fibras por meio d’um pente. Nio dei-
xard de convir pisar as folhas previamente com um maco
de pdo.

Nas grandes culturas sio hoje empregadas machinas es-
peciaes. :

No Mexico empregam uma, denominada raspador, que
consiste n‘'um cylindro em cuja superficie estio dispostas
laminas de gume cortante. Posto este cylindro em movi-
mento, estas laminas passam a pequena distancia d'uma
parte da machina sobre a qual se apoiam as folhas. As la-
minas do eylindro raspam as folhas, tirando-lhes a epider-
me e o tecido molle que envolve as fibras.

Ha outras machinas que sio modificagdes mais ou menos
perfeitas d'este raspador. Sio conhecidas pelo nome do au-
ctor d'ellas; taes sio as machinas Van Buren, aJ. C. Todd,
Prieto, Villamor, Stephens, Thebaud e outras.
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Pode calcular-se que cada tonelada de folhas poderd dar
102 libras de fibras seccas, mas as machinas apesar de ex-
trahirem bem as fibras, fazem perder bastante material.
Com o raspador obtem-se 3,6°/, de (ibras limpas; as ou-
tras dao quasi o mesmo resultado.

Segundo informacdes dadas ao Foreign Office pelo vice-
covsul inglez em Merida, pode aclualimente avaliar-se em
4 cenlessimos (27,6 rs ) de moeda mexicana a despeza por
cada libra alé embarque no porto Progresso.

O preco de venda tem variado bastante. Segundo infor-
macoes dos srs. A. Kip & C,* de New-York, os precos desde
1880 ate 1899 variaram de 475000 rs. a 2363000 rs. por
1000 kilogrammas. Este ultimo preco si foi obtido em
1889. Tomando a média dos precos de venda n'esses 20
annos, pode dar-se como preco medio proximamente reis
1065000 por tonelada.

A facilidade de cultura d’esla especie, a fraca qualidade
dos terrenos nos quaes prospera e a boa qualidade dos pro-
ductos devem merecer altencio dos agricullores dos paizes

(uenles.
%
* ik

A piteira ordinaria (dgave americana) produz, como ji
se disse, bous fibras (pitaj embora mais grossas e menos re-
sislenles e porlanto de inlerior qualidade 4s da henequem.

A cultura € egualmente facil.

E especie de longa duracio, que se reproduz por meio
de rebentos que se formam em quantidade em volta de
cada planta.

As folhas sio grossas com denles agudos nas margens e
terminando em ponta rija, vulnerante, e podem chegar a ter
mais de metro e meio de comprido.

Na oceasido, de serem colhidas, corta-se-llies a ponla e
duas tiras longitudinaes marginaes para separar os denles e
em seguida sio divididas longitudinalmente em tiras para
maior facilidade da extraccio das fibras. Estas sio separa-
das empregando-se um pente, mesmo de madeira, raspando
primeiro a epiderme muito resistente.

A extraccio das libras d'esta piteira, bem como da he-

nequem, seria mais facil se as folhas fossem postas em ma-
39
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ceracio na agua. Nio se faz isso porque essa operacio pre-
judica consideravelmente as qualidades das [ibras, que ficam
com fraca cOr e com menos resistencia.

E d’esta especie que no Mexico se extrahe o liquido, que
por fermentacio dd a bebida denominada, pm’guﬁ.

Para o obler corla-se o olho da planta. A seiva cahindo
pela ferida aberta € recolhida e posta a fermentar por alguns
dias. As pileiras assim traladas podem fornecer quantida-
des consideraveis de liquido e por muito tempo.

O pulgue ¢ bebida muito apreciada.

%
% %

Especies do genero Furcraea, muito proximo do genero
Agave, sio lambem largamente cultivadas na America cen-
tral pelas boas fibras, que das folhas podem ser extrahidas,

Duas especies sio mais conhecidas, F. cubensis e I. gi-
gantea e a essas pode junlar-se a I, longaeva. '

Todas estas plantas produzem folhas bastante compri-
das, pouco grossas, um tanto flexiveis, das quaes se podem
extrahir fibras, que pouco ou nada inferiores sio ds da he-
nequem. :

Sao plantas 3o rusticas como as pileiras e portanto de
cultura egualmente facil.

A reproduccio faz-se por semente e principalmente por
meio de bolbilhos que se desenvolvem em grande quantidade
nos ramos da inflorescencia junto das flores.

Estes bolbilhos postos em viveiro estdo nas condicoes de
serem transplantados definitivamente ao [im de um ou dois
annos. As lolhas sio traladas pelos mesmos processos em-
pregados na extraccio das fibras das folhas das piteiras.

As Furcracas vegelam regularmente mesmo nas regides
temperadas.

QUINEIRAS

As quineiras sio arvores da familia das rubiaceas, nota-
veis por produzirem a guina, na ecomposicio da qual entram
varios alcaloides de propriedades medicinaes muito impor-
tantes e dos quaes os principaes sio a quinina, a cinchoni-
dina e a cinchonina.
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As especies productoras d’estes prineipios perlencem to-
das ao genero Cinchona®. '

Desde as viagens na America de La Condanine em 1737
sabia-se que a exploracio das arvores da quina era extraor-
dinaria e que concorreria para a destruicdo completa d'ellas,
e por isso desde enlio appareceu a idéa de tentar a aclima-
cio de tdo preciosas plantas em regides que lhes fossem fa-
voraveis.

Tarde, porém, taes tentativas foram realisadas. As primei-
ras sementes foram mandadas por Weddell para o jardim
das plantas de Paris, tendo sido colhidas durante a viagem
de exploracio botanica realisada a 1845 a 47.

Os hollandezes foram os que primeiro realizaram expe-
riencias culturaes. Em 1852 foi recebida em Java a primeira
planta da quina comprada em Paris, e no mesmo anno par-
tiu para a America o botanico Hasskarl para estudar as
condicoes de vegetacin das quineiras, obter sementes e
plantas. Regressando a Java, deu-se logar aos trabalhos de
cultura, que foram coroados de bons resultados. Bastara
dizer que em (869 havia n'esta ilha 4.274.000 plantas,
pertencentes ao governo e a parliculares.

A produccio jd em 1895 era tal que das plantacdes par-
ticulares se exporlavam 3.4180.542. kilogrammas, e das
plantacoes do governo 317.237.

Na India ingleza tambem desde 1852 se fizeram tentali-
vas de aclimacdo das plantas da quina. Para levar a bom
fim taes tentativas foram mandadas algumas expedicoes
scientificas ds regioes das quinas, com o fim de colher se-
mentes, plantas e conhecimentos das condicdoes da vida
d'estes vegetaes. Markham foi para a Bolivia, Spruce e Cruss
para o Equador, Pritchetl para as florestas do Huanaco ao
norte do Pert,

Na India Mac-Ivor dirigiu os trabalhos de culturd.

Em 1899 nos Nilgiris conlavam-se 1.675.103 plantas;
em Rungbee nas plantacoes comecadas em 1864 com 523
plantas, em 1882 havia 4.711.168; em 1895 em Darjeeling

L Nome dedicado # condessa de Cinchon ou Chinehon, mulher do vice:rei do
Peri, que foi gquem fez conhecer na Europa em L1639 o valdr medicinal da casea
’estas planlas,
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2.342 acres eram occupados por plantas de duas das me-
lhores especies.

Mais tarde a cultura das quineiras [oi tentada em Ceylio
e com laes resultados que em 1877 havia jd 7.000.000 plan-
tas e em 1883 esse numero era de 128.000.000, permit-
tindo uina exportacio a 3.174.500 kilogrammas.

Tal produccio lez baixar consideravelinente o preco das
ascas, donde resultou ser tal cultura uasi abandonada em
GCeyldo e mais ou menos descurada n'outras localidades.

As lenlativas e grandes resultados da cultura das plantas
da quina na India ingleza e em Java sio os melhores exem-
plos, que podem ser aproveitados. Em muilas outras regioes
foi emprehendida esta cultura, mas com menores resulta-
dos. A propria America, patria d'eslas preciosas plantas,
reconhecendo-lhe o valor tem tratado de as cultivar e explo-
rar regularmente.

Nas colonias portuguesas e quasi especialmente em S.
Thome e na ilba do Foge esta cultura foi tentada e com
oplimos resullados.

As primeiras sementes obtidas por indicacio do dr. Wel-
witsch eram da peor especie e essa lentaliva foi tolalmente
improficua. S6 em 1868 € que do jardim botanico de Coim-
bra! foram enviadas plantas de boas especies. Com os cuida-
dos dos srs. drs. Hoppfer em Cabo Verde e Jacintho de
Sousa Ribeiro em S. Thomé as pequenas plantas para ali
enviadas foram traladas convenientemente. Em S. Thomé
estas plantas ‘vegelaram admiravelmente e desde 1880-9 1
o numero d'ellas subiu a 1.800.000. Ahi como em Ceylio a
baixa de preco determinou um tal ou qual abandono d'estas
plantas, que apesar de tudo ainda teem valor consideravel,
muito especialmente se se attender 4 facilidade e pouco
dispendio que exige a cultura d'ellas e a que vivem em zo-
nas onde € difficil a cultura do calé e impossivel a do cacao

*
Sdo numerosas as especies do genero Cinchona e as cul-

1 Desde 1869 foram enviadas para Cabo Verde e S. Thomé, além de quantida-

ies considernveis de semenlzs provenicnles da India ingleza e de Java, nfo nenos
de 1183 plantas,




turas teem dade logar ao apparecimento de muitas [6rmas
hybridas.

Nem todas as especies Leem, porém, o mesmo valor.

As que merecem prelerencia sio as C. Ledgeriana Moens,
C. succirubra Pav. C. Calisaya Weddell e a C. officinalis L.

A primeira, oriunda da provincia de Caupolican ao norte
da Bolivia ¢ de todas a mais rica em quinina pois segundo
as analyses de Moens a casca do tronco pdde conter :

Ghainipa . st aians o s 0 s e 4. —13Y,
Ginchomdina =i st o S =]
Ohinidinacszas Somn sonnan o e i ()Eh
Cinchonina e alcaloides amorphos.. 0,2 — 0,5

A C. succirubra, cuja casca dd a quina vermelha, € me-
nos rica em quinina. A analyse d4:

Ouininaiiessbe ol ey 0,82 — 11537 %/
EinclionidigaiasEmey et e i 3T (o5 Rl
Cinchonina e ale. amorphos.... 2,03—4,29

E’ porém a especie que melhor resiste ds influencias ex-
teriores e que melhor se accommoda a qualquer terreno. E’
por eslas qualidades a especie preferida para servir de pa-
drio ou cavallo nas enxerlias.

A C. Culisaya, que dd a quina amarella, vinda do Pert e
da Bolivia, produz casca, contendo os alcaloides seguinles :

ChNRInaE el s g S 0 —4°%,
Ginchonidipais e eamt wr e e ——19
Quinidina . . . ... RRpl e e AR

Cinchonina e aleal. amorphos.. . .... 0,b—:

E' especie que tende a desapparecer das culturas por pro-
duzir pequena quantidade de quinina.

A C. officinalis, a mais antigamenle conhecida, € ainda
cultivada. A casca péde dar:

@nininas i Saeiie e sl e s e 060 o
igehootdin@alear s Sd e N h 0 =04,
OuinithHnn cHast ROt LA SR s e L 520
Cinchonina e alcal. amorphos. . 0,20— 2
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I de todas as especies a que no mesmo tempo férma
plantas de menores dimensées em altura e em grossura de
tronco. O seu pouco desenvolvimento tem feito abandonar
a cultura d’ella.

Actualmente as especies que formam as principaes plan-
tacoes tanto na India ingleza, como e Juva, sio as C. suc-
cirubra e Ledgeriana. A primeira € mais vulgar em 5.
Thome, ;

As peaquuus realizadas nas regides nas (uaes as arvores
da quina sdo expontaneas, e as observacoes feitas nas loca-
IHJ.JdL- nas quaes se tentou e realisou a aclimagio d'estas
plantas, deram a conhecer tudo quanto era nec essario saber
;mm que se podesse proceder 4 cultura d'ellas sem difficul-
dades.

Nio ¢ cultura que possa ser emprehendida em qualquer
logar, e para se conseguir resultado seguro € indispensavel
allender com cuidado ds condicdes que estas plantas exi-
genn.

As arvores da (|uin:1 vivern na America n‘'uma zona com-
prehendida entre 19° de latitude austral e 10° de latitude
boreal. Fora d'estes limites s6 em condicoes muilo especiaes
estas plantas poderdo ser cultivadas.

Yivem tambem sd em altitudes consideraveis. Na exire-
midade da zona de vegetacio d’estas plantas algumas encon-
tram-se na altitude de 1200™. Humboldt enconlrou-as a
2980™ e Caldas a 3270™.

Na India nos Nilgiris as culturas fazem-se de 1200 a
1600™; em ]);n]ee“ug na altitude de 500 a 1200™.

Em Java as quineiras sdo cultivadas em altitudes de 123
a 1950™ e em Ceyldo os melhores resultados eram obtidos
na altitude de 1500,

Na Bolivia a eultura da C. Calisaya é f-:,ll 1de 950 a 1300™,
Esta especie, ahi, nio vive na altitude de 2600,

Isto d'um modo geral. Deve notar-se, porém, (ue n'um
dado paiz nem todas as especies vegelam bem nas mesinas
altitudes,

Assim nos Nilgiris a C. succirubra vivia bem de 950 a
2000™, mas prosperava melhor entre 1500 ¢ 2000";a C.




Calisaya a 2000"; a C. officinalis e suas variedades éntre
2200 e 2500™ Em Java a C. Ledgeriana prospera enlre
1500 e 1650™ i ;

A analyse das cascas prova a accdio muito especial da al-
titude. :
As analyses de Howard deram os seguintes resultados:

Albitodes Oninina Cinchonidina Cinchonina Quinidina  Alc. amorphos Tatal
1800 2,06 3,47 0,61 Vestigios 0,66 6,80 %,
1600 1,76 3,17 0,75 — 0,75 6,43

300 1,50 0,86 3,06 0,06 1,13 6,61
G004 0,050 1,67 0,30 1,06 3,55

1

Vé-se que nas maiores altitudes as cascas conteem maior
porcio dos principios mais activos (quinina e cinchonidina).
- Nas grandes altitudes as temperaluras sdo pouco altas, e
por isso mesmo as arvores de quina preferem essas regides.
Podem alé supportar temperaturas occasionaes muito bai-
xas (2° C) sem grande perigo. Podem supportar variantes
de temperatura diurna consideraveis, como succede em Java
onde as temperaturas podem variar de 8° a 22° C, mas €
essencial que essas inudancas de lemperalura nio sejam ra-
pidas e que a temperatura media mensal seja quasi sempre
a mesma. :

A temperalura mais convenienle € a de 14°a 19° C em
media annual.

A par da temperalura esld a humidade. As quineiras exi-
gem uma almosphera bastante humida. Regido com prolon-
gada estacio sem chuvas ndo serve para laes plantas. To-
das as regides da America habitadas por estas plantas
gosam d'um clima extremamente humido. Na India, em
Ootacamund contam-se por anno 218 dias de chuva, dando
1™ 1 d’altura; em Neddiwalum o numero de dias de chuva
€ de 240 e a camada d’agua € de 2",62. Em Ceylao, Di-
koya, Maskelaya e Dimbula, regides onde as quineiras me-
lhor se teem desenvolvido, as chuvas sio repartidas com
muita egualdade por todo o anno e dio uma camada d'agua
del 20 Tiia8m7.

Em S. Thomé, onde estas plantas tanto prosperaram, a
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humidade atmospherica € grande, e pequena a estacdo sem

chuvas.

As quineiras requerem muita luz. E o que a experiencia
tem mostrado. As plantagées primitivamente feitas no meio
das florestas deram mdos resultados; pelo contrario as fei-
tas por Mac Ivor perfeitamente a descoberto deram opti-
mas plantas e tanto que nem na India, nem em Java tornou
a ser adoptada a plantacio 4 sombra.

A composicio chimica do terreno parece nio Ler influen-
cia muito importante na vegelacio d'estas plantas. E* pre-
ferivel um solo arencso, contanlo que tenha certa quanti-
dade de humus.

E' optimo o sélo das florestas por contar grande quanti-
dade de restos vegetaes, que tornam a terra fertil.

A natureza do subsélo € que muito pode influir. O sub-
solo nem deve ser resistenle, porque obstaria ao desenvol-
vimento da raiz, nem impermeavel, porque conservaria hu-
midade em excesso em volta das raizes. Se esta ultima con-
dicio se der, serd necessario proceder 4 drenagem do ter-
reno.

As plantacdes feitas nas encostas niio estdo sujeilas a este
inconvenienle.

Em conclusiio para que a cultura das quineiras possa dar
resultado serd necessario: .

I Que, a nio se darem circumstancias muito particulares, a
cultura seja feita na altitude de 1000 a 2500 metros.

II Que a localidade escolhida reuna as condicoes proprias
para uma vegelacdo (uasi continua, vigorosa e rapida; e
portanto:

III Que a temperatura seja moderada e bastante regular,
ndo havendo grandes differencas das temperaturas do
verdo e do inverno, da noile e do dia.

IV Que haja humidade quasi constante, e chuvas baslante
regulares, alternando com tempo claro.

*’.
As plantas da quina podem ser reproduzidas por semen=

tes, de eslaca, por alporque e por enxertia.
As sementes devem ser colhidas (lunudu estiverem per-
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feitamente formadas. Conhece-se que estio n'esse estado
quando os fructos comecam a abrir. Colhem-se entio os
fructos, collocam-se em sitio secco e arejado, abrigados da
chuva e do vento, para acabarem de abrir e deixarem des-
pegar as sementes naturalmente. Quando estao bem madu-
ras, teem o centro de cor de castanba clara,

Os fructos deverdo ser sempre colhidos nas planlacoes
mais prosperas e ahi das arvores gue melhior desenvolvi-
mento liverem e gue ienham bem pronunciados os cara-
cieres da-especie preferida. Assim se evilard a propagacio
de variedades e de hybridos de fraca produccio.

As sementes ndo conservam por muilo tempo a faculdade
germ]mlli\‘u e por isso convem ndo demorar a sementeira,
preparando as sementes convenientemente. Esse preparo
consiste em as por em agua durante 6 a 12 horas, e de pre-
ferencia dentro d'um sacco. Passado este tempo tlira-se o
sacco da agua, comprime-se para fazer sahir a maior parte
da agua e em seguida mistura-se com as sementes areia fina
em (uantidade egual ao dobro do volume occupado pelas se-
mentes e agita-se com cuidado para que a areia fique bem
misturada com as semenles.

A terra escolhida para a sementeira deve ser fina e for-
mada por detrictos de folhas jd bem consumidas’, & qual se
pode juntar parte egual de sreia fina e clara. Nao deixa de
ser conveniente misturar-lhe pequena porcio de musgo
secco e bem dividido. Esfregando entre os dedos uma pe-
quena porcio desta lerra, niio se deve sentir adherente ou
pegajosa, mas sim perfeitamente solta.

Preparada assim a terra, procede-se ao arranjo necessa-
rio para ella receber as sementes conflorme se quizer proce-
der 4 sementeira ao ar livre ou em abrigos. :

Ao ar livre pdéde ser feita em vasos ou no Llerreno. No
primeiro caso podem ser empregados os vasos de bamba,
como se usa em Java. Oulros quaesquer podem servir. No
fundo do vaso lanca-se uma camada de areia grossa ou de
cacos, sobre isso lanca-se a terra e n'esta abre-se com um
dedo uma pequena cova, na qual € lancada a semente, que

I Na Indin aproveilam o homus formade junto dos bambis. Nas florestas ha
sempre bua lerra parn esle fim.
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serd coberta por pequena camada de terra. Os vasos sido
dispostos no viveiro, encostados uns aos outros, deisando-se
de espaco a espaco passagens para os trabalhadores pode-
rem andar para regar e vigiar o viveiro.

E' util dispor o viveiro em terreno levemente inclinado,
para que as aguas lenham facil escoante.

Fuia evitar a accio das chuvas e do sol € util formar uma
especie de cobertura ow abrigs feito de colmo, de cannas ou
de folhas, suslentado por estacas em allura tal que psssa um
homem andar facilmente por baixo d'elle. O tecto d’este
abrigo deve ser inclinado na mesma direccio que o terreno
do viveiro (fig. 12).

A vanlagem da semenleira em vasos esld em se poder
transportar as pequenas plantas para o local destinado 4
plantacio sem que ellas soffram. Sendo os vasos de bambu,
partidos em duas metades, como para oulras culturas jd foi
indicado, a transplantacio pdde
fazer-se sem que as raizes tenham
a mais pequena alteracio.

Para a sementeira no terreno
escolhe-se local conveniente, leve-
mente inclinado e ahi se férmam
taboleiros de 1™,50 de largo e do
comprimenlo que [or necessario,
protegidos tambem com um abrigo
igual ao indicado para o viveiro em vasos. Sobre esses ta-
boleiros formam-se alfobres de terra preparada (Fig. 13-b)
tendo 5 a 7 cenlimelros d’altura. Esta terra deve ser com-
primida levementle com ‘a
palma da mio ou com uma
pequena taboa. Na India déi-
se a esles taboleiros a direc-
cio do nascente a poente,
ficando a frente vollada a
norte. Na [rente de cada ta-
boleiro deve haver uma rua (¢) para servico e deve evitar-se
sempre que.as aguas de qualquer orvigem possam invadir o
viveir).

Fig. 13

As semenles serio distribuidas igualmente d superficie
dos alfobres e cobertas com leve camada de terra ou d’areia
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fina, unicamente para as conservar em contacto com a
Lerra.

O viveiro deve ser regado regularmente de modo que a
terra esteja sempre humida, mas nio molhada. As regas de-
verdo ser feilas com seringa de jardinagem ou com um pul-
verisador para que a agua seja.egualmente repartida e em
grande estado de divisao.

Convem poder dispor de abrigos moveis (esleiras, etc.)
para melhor proteger o viveiro do sol, do venlo ou da chuva,
se isso for necessario.

A semenleira em estufa dard mais cerlos resultados por
ahi se poder conservar mais regular tanto a temperatura,
como o grdao de humidade.

Servirdio muito bem igualmente os cofres on estu-
fins, muito wvsados em horlicultura. Consistem n'uma
simples caixa de madeira um pouco enterrada e coberta
com caixilhos envidracados, dispostos com alguma inclina-
cio. Dentro d’esles estulins sin collocados os vasos com as
sementes. Regular-se-ha a quantidade de luz cobrindo mais
ou menos os vidros e regular-se-ha o grdo da humidade
levantando os caixilhos mais ou menos e por mais ou menos
tempo.

Em vez de se lazer a semenleira nos vasos ordinarios
pode lazer-se em vazos largos e pouco fundos (fig. 14). Uns
e oulros devem ser collocados sobre areia
ou mesmo um pouco enterrados n'ella,
quer sejam poslos em estufa ou estufim.
A areia molhada conservard a humidade
conveniente para a germinacdo e mais tar-
de para as novas plantas.

Logo que as planlas tiverem dois ou tres pares de folhas
devem ser transplantadas. Se a sementeira foi feita no ter-
rena € indispensavel arrancal-as de modo que a raiz pouco
ou nada soffra. Pode para isso empregar-se um pau agucado;
que se espeta a pequena distancia de cada planta e com
elle, inclinando-o, se levanta uma porgio de terra que in-
volve a raiz. Nos alfobres deve comegar-se por um Jado ti-
rando a terra successivamenle e levantando as pequenas
plantas, A transplantagio deve ser feita em vasos com terra
bemn: similhante dquella que havia no viveiro e as pequenas

Fig. 14
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plantas devem ahi ser collocadas de modo que lique de [ora
da ierra toda a parte das plantas, que no viveiro eslava
tambem fora da terra.

Os vasos com as plantas para elles transplantadas sio
dispostos como quando foi feita a sementeira, evitando-se
nos primeiros dias a accio-da luz e calor inlenso.

As regas devem ser dadas com cuidados eguaes aos que
devem ser empregados nas semenleiras, lendo-se sempre
em vista, que um excesso de humidade pode fazer morrer
as plantas.

Quando mais tarde se vir que os vasos ja sido pequenos
attendendo ao desenvolvimento das plantas deverd fazer-se
a mudanca para vasos maiores, conservando n’essa operacio
o torrio inteiro. Consegue-se isso [acilmente, estando a terra
levemente humida, voltando o vaso com a boca para baixo
e batendo levemente no funde. O torrio separa-se completo
e assim € collocado no novo vaso, lancando-se terra em volla
até ficar cheio.

As plantas assim tratadas deverdo pouco a pouco ser me-
nos protegidas para adquiriremn o vigor sufliciente para po-
derem ser transplantadas definitivamente.

#

A muluplicacde por estaca € mais facil do que por se-
menle, lendo ainda a vanlagem de propagar as boas espe-
cies e variedades e evitar os hybridos, que nem sempre sio
de valor.

‘ara que a multiplicacio por estaca ou por simples go-
mos possa dar resultados seguros € necessario dispor d’'uma
estufa ou pelo menos de estufins, pois que so ahi se po-
derd conseguir grande regularidade de temperatura e de
humidade, condicoes indispensaveis.

As estacas devem ser formadas de ramos novos, ainda
tenros. Para a multiplicacio das C. calisaya e Ledgeriana €
mesmo indispensavel tirar as estacas de plantas muito novas,
tendo apenas algumas semanas.

As eslacas sdo postas em vasos, tendo o fundo coberto
por boa camada de cacos ou de areia grossa (fig. 15), sendo
o resto cheio de terrico formado quasi s de folhas a que se
deve misturar metade ou um terco do seu volume d'areia (ina.
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As estacas devem ser cortadas logo por baixo d’'um par
de folhas e d'estas as inferiores devem ser cor-
tadas, deixando-se apenas a base e os gomos cor-
respondentes. Cada eslaca deverd ser posta na
terra, assentando a seccio sobre um pequeno pe-
daco de tijolo ou sobre areia, e ficando cobertos
com terra os dois gomos inferiores.
Pode fazer-se uso para este
fim de terrinas em vez de vasos
Fir. 15 € enlio na mesma lerrina sdo
: collocadas diversas estacas de-
venda ficar dispostas com regularidade e
nio longe das paredes da terrina (fig. 16).
Os vasos sdo collocados na estufa ou nos estulins enler-
rados em areia molhada para conservar a humidade neces-
saria,

As regas devem ser muito limitadas, quasi s6 reduzidas
a humedecer as folbas e nio a lerra, e devem ser feitas com
seringa ou pulverisador para que a agua seja extremamente
dividida.

O jurdineiro americano Henderson aconselha um methodo,
que € de vantagem O methodo € simples. Consiste em que-
brar parcialmente o ramo destinado para formar estaca. No
fim de poucos dias a ferida cicatrisa, formando-se junto do
corte uma porgido de Lecido novo muito proprio para dar lo-
gar 4 formacio de raizes.

Separa-se enldo o ramo, cortando-o pela parte que o li-
gava 4 planta e € posto em lerra, como as estacas ordina-
rias. Como a ferida aberta é muito pequena € inutil assen-
tal-a no tijolo e como o tecido formador das raizes ja estava
organisado, as raizes desenvolvem-se rapidamente.

: Um oulro processo pode ser empregado
com bom resultado. N'esse a estaca fica
reduzida apenas a um pequeno [ragmento
do ramo com um gomo. Corla-se o ramo
em [ragmentos a meie dos entre-nos e di-
vide-se depois longitudinalmente em duas
partes (fig. 17), cada uma das quaes €
posta em- terra n‘uma lerrina encoslandao
a superficie de seccdo sobre um fragmento de tijolo (fig. 18).
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Os bons resultados d'estes processos dependem essencial-
menle dos cuidados empregados com as estacas, O grau de
humidade deve ser muito regular e cons-
tante. Serd bom que os vazos nos quaes
estiverem as eslacas ou as borbulhas re-
cebam a humidade somente da areia, em
que devem ser poslos, e nio de regas di-
reclas,

O calor e luz actuam de modo muito
pronunciado, e € essencial combinar a accio d'esles agenles
e da humidade para que esta nunca deixe de ser a que mais
convenienle for. Consegue-se isso cobrindo os vidros da es-
tufa ou do estuflim durante as horas do maior calor; abrindo
mais ou menos a estufa ou os estulins para facilitar ou dimi-
nuir a ventilacdio. Assim se o calor [or intenso, uma venti-
lacdo activa fard diminuir o grau de humidade e as estacas
podem morrer.

N'um clima proprio para a cultura das plantas da quina,
a multiplicacdo por eslaca pode [azer-se ao ar livre sem dif-
ficuldades. Na India o sr. King procedia do modo seguinte
com magnificos resultados. Preparava canteiros abrigados,
como ja foi indicado para a sementeira. As estacas, corla-
das logo por baixo d’um par de folhas, devem ter 7 a [2
centimelros. Deixam-se-lhe as folhas mais novas e das ou-
tras s6 a base. Os melhores ramos para este fim sio os que
nascem annualmente na primavera perto da base das plan-
tas bem desenvolvidas, os quaes sdo delgados e pouco suc-
culentos. Devem ser aproveitados no mesmo anno em (ue
sio formados.

As eslacas assim preparadas sio postas na terra ou em
vasos, com a superficie do corle encostada a um fragmento
do tijolo. Se a plantaciio for feita em vasos, devem estes ser
enterrados em areia, que deverd ter sempre a humidade
bastante para communicar-4 terra dos vasos a humidade
necessaria,

As regas deverio ser [eitas tambem com pulverizadores
para que a agua seja extremamente dividida.

Como na wmultiplicagio em estula, a condigio essencial
para o bom resultado estd na conservacio do conveniente
grau de humidade.
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N'estas condicoes vé-se bem que nem todas as eslacoes
do anno serdo egualmente favoraveis para a multiplicacdo
ao ar livre, tendo de preferir-se sempre aquella em que o
ar for mais humido. E* preferivel por isso a estacio das
chuvas.

A reproduccio por mergulhia dd bons resultados. Para
isso devem ser dispostas as plantas em viveiro 4 distancia
conveniente. Logo que tenham 25 a 45 centimetros corta-se-
Ihes a ponta para forcar o desenvolvimento dos ramos infe-
riores. Logo que esles tenham sufliciente desenvolvimento
curvam-se com geito e dispoemn-se de modo que uma parte
possa ficar coberta de terra, sendo seguirc n'essa posicio
por um arco [eito darame ou d’um ramo qualquer flexivel
(tig. 19) Para mais prompto resultado convem dar um pe-
queno golpe obliquo na parte do ramo que ficard de-
baixo da terra (b) ou cortar-lhe um pequeno annel de
casca (a) ou mesmo ligal-o com
um arame. Nos dois primeiros “-i_l - %‘LE_, (
casos € ulil deitar alguma areia. Lﬁc -\
Junto da ferida para que sejam i
absorvidos os liquidos que d’ella
correrern.

Em 8. Thomé conseguiu-se
bom resultado, torecendo apenas
a base dos ramos e mergulhan-
do-os assim.

Em vez da mergulhia péde empregar-se uma férma d’al-
porque, dispondo um monticulo de terra junto de cada
planta de modo que fiquem cobertas de ter-
ra as partes inferiores dos ramos (fig. 20).

Gomo na mergulhia convem fazer inci-
soes na base dos ramos ou ligal-os com
arame.

As regas, parcas a principio, deverio
ser frequentes logo que as raizes comeca-

Fig. 20 rem a formar-se, Logo que estas estive-

: rem bein desenvolvidas e quando a planta

mde jd tiver novos ramos com folhas, podem os ramos en-
raizados ser separados da planta mae e postos em vasos,
que “serdo collocados convenientemente abrigados alé que

Fig. 19,

4
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as novas plantas tenham adquirido a grandeza e robuslez
sufficiente para serem plantadas definitivamente.

O alporque dd tambem bons resultados. Consiste em col-
locar terra em volta de qualquer ramo aereo, a que se tenha
tambem feito uma pequena incisio ou que tenha sido ligado.
Os vasos de bambi, formados de duas melades prestam-se
muito bem para esta eperacio. Ajuntar-se-ham bem ao ramo
e sio leves.

E’ essencial conservar a terra sempre regularmente hu-
mida para ¢ue as raizes possam formar-se.

A enxerlia € tambem um dos modos praticos de repro-
duzir as boas especies, ]:nrleu{‘.ﬁ ser .'l[.‘nm\'eilmlzm para ca-
valios nlantas de menos valor, como a C. pahudiana. Como
jd foi dito a C. succirubra € de todas a melhor planta para
servir de cavallo por ser muito mais resistente aos agenles
exteriores de ue qualquer outra.

Pode ser empregado o enxerto de corda, mas o ue me-
lhor resultado deu a Veulemans, inspector das culturas em
Java e que € por isso mesmo mais seguido, € o enxerto de
encoslo, que € pralticado do modo seguinte:

(Colhem-se extremidades de ra-
mos com dois ou Lres pares de [o-
lhas e em cada um se corta uma
parte no sentido longitudinal abran-
gendo a casca e parte do lenho
(ig. 21-a). Escolhem-se pequenas
plantas, de preferencia nascidas de
semente, pois (ue essas teem me-
lhores raizes, de grossura nio mui-
Lo differente da do ramo, que ser-
vird de garfo, e dd-se-lhes um cor-
te longitudinal, cujo comprimento seja egual ao que tiver
o garfo (b). Ajuntam-se as superficies do corte do ramo ou
garfo e da pequena planta que serve de cavallo de modo
que a casca d'um coincida com a do outro e entio ligam-se
por meio d'uma linha, ou com raphia, ete. E' muito util co-
brir toda a parte ligada com qualquer emplastro de enxertia .

L Un bom emplasiro ¢ [éito derrelendo e mishirando 35 partes de resina ama-
rella em 4 parles de gordok de poreo sem sal, Deixusse arrefecer ¢ solidificar e




Os vasos com ‘as plantas assim operadas sio poslos em
estufa ou estufim, cuidadosamente regados, com venlilacdo
moderada, muito especialmente no tempo (uente e secco.

Os garfos perdem as folhas e s6 passadas algumas sema-
nas diao signal de vida e s6 entdo poderio ser tirados dos
estufins e collocados no corpo geral da estufa onde devem
ser conservados al€ se recouhecer que estio perfeitamente
pegados. Entio deve-se tirar-lhes as ligaduras e pouco a !
pouco vae-se cortando a parte do cavallo que fica superior ao
logar da enxertia.

A epoca mais propria para a enxerlia € a (ue se segue
a0 periodo de repouso da vegetacio, pois que € entio que
recomeca o movimento da seiva das plantas. Os ramos mais
proprios para servirem de garfos sdo, nio os mais tenros e
A(uosos, mas os que jd leem constituicdo bem definida, j4
um pouco lenhosa.

Como qualquer d'estas operagies exige cuidados muito
especiaes, a enxertia so6 poderd convir para reproduzir as
ariedades ou especies de maior valor.

Todas as plantas, nascidas de semente ou obtidas de estaca
ou de alporque, serdo dispostas em vaso, mudando-se suc-
cessivamente para vasos maiores segundo o desenvolvimento
que forem tendo.

Os vasos podem ser feitos de varios maleriaes. Servem
muito bem os de bambii; sio bons os de barro, sendo bem
feitos, mais largos na bocea do que no fundo para facilita-
rem a sahida do torrdo completo para que a raiz nada soffra.
Mac Ivor fabricava vazos especiaes com bosta de vacca e
com os quaes obteve muilo bons resultados. Preparava-os
pelo processo seguinle. Primeiramente (azem-se formas de
madeira, que devem ser de [6rma cubica, assentando uma
das faces n’uma taboa, que servird de fundo. A outra taboa
ligam-se os moldes interiores, tambem de 6rma cubiea, mas
menores do que os primeiros, de modo que mettidos n'estes
deixem bastante espaco vazio.

Collocam-se os moldes exteriores sobre uma taboa e en-
chem-se com uma massa feita de bosta, musgo secco e po

quando se quizer fazer uso delle, derrele-se, mas 56 deve ser empregado quando ja
estiver pouce quenle. Applica-se com um pincel, O Mustie " Humme Lefort, appli-
cavel o frio, ¢ tunbem muilo pratico.
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de carvio. Em seguida enterram-se n’esta massa os moldes
interiores. A massa comprimida forma as paredes dos vazos.

Feito isto levanta-se o molde exterior e, sacudindo o vazo,
elle se desprenderd facilmente do molde interior.

Os vazos assim fabricados sio postos a sececar.

A grande vantagem d'estes vasos esld ndo sé na facili-
dade de fabricacio, como, e [u'im:Ep;ihmrnle, em poderem ser
postos na terra com as plantas quando se proceder a plan-
tacio definitiva, nada soffrendo estas, que alem d’isso na
massa, de que elles sio feitos, vio encontrar materia alimen-
tar.

*.

O terreno destinado para a plantacio definitiva deve sa-
tisfazer ds jd indicadas condicdes d'altitude, fertilidade e fa-
cilidade de escoamento das aguas.

As plantagcées da C. calisaya s6 por excepcio poderdo
ser feitas em altitudes inferiores a 900 meltros; as da C. Led-
geriana devem ficar a 2000 metros; as da C. suecirubra na
altitude de 600 a 1300 metros e as da C. officinalis em al-
titudes superiores a 1200 melros.

Como ja foi ][]di(‘ﬂil{)} o melhor terreno € o de florestas, no
qual por longo tempo se tem accumulado grande quantida-
de de delrilos vegelaes, mais ou menos transformados em
humus.

As terras de encoslta sdo preferiveis para a cullura
d'estas plantas por darem facil escoamento ds aguas. Nas
terras planas serd indispensavel abrir vallas de esgolo para
que essas terras sejam regularmente drenadas, pois que a
agua mais ou menos eslagnada junto das raizes & extrema-
mente |1rejt|:|i('i:|1 ds quineiras.

O terreno escolhido deve ser completamente arroteado,
sendo derrubadas as arvores e destruidos todos os arbustos
e hervas, que n'elle se encontrarem, arrancadas as raizes, ele.

Proceder-se-ha em seguida & marcacio dos logares onde
devem ser abertas as covas, sempre alinhadas, devendo pre-
ferir-se a disposicdo em quiconce.

Mac-Ivor abria vallas na direccio das linhas e era n'ellas
que fazia a plantacao. Era bom methodo, mas dispendioso.
O modo mais seguido consiste em fazer a plantacio em co-
vas com o a 50 cenlimelros de ili'(]ﬂll]i“!liltlﬂ.‘ ¢ 45 de lado.
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Estas covas depois de completas devem ser cheias de
terra bem limpa de pedras, preferindo-se sempre a que for
tirada da camada superior do lerreno, por ser a que tem
melhores qualidades.

Convem expor por alguns dias, ao ar livre, as plantas
que tiverem sido creadas em estula, e ainda tirar todo o
abrigo que houver nos viveires, para que as plantas se nio
resintam com a transplantacao.

Se as plantas estdo em vasos, serdo n'elles conduzidas
para o local. escolhido. Se estdo em viveiro, na terra, sera
necessario arrancal-as comn tedo o eunidado, para ndo com-
prometter a raiz. O emprego dos pequenos instrumentos,
conhecidos com o nome de arrancadores, devera ser util.

I de toda a vantagem que as plantas fiquem com as rai-
zes envolvidas n'uma hoa porcio de terra. I isso facil,
quando sao creadas em vasos. Toda a terra do vaso acom-
panhard a planta. Tiradas do viveiro com torrio, procurar-
se-ha conservar este inteiro. Em algumas partes emprega-
va-se para isso um meio commodo, consistindo em metter
o torrio em cartuchos de papel, que para maior seguranca
eram collados, e com um orificio no fundo. Asplantas eram
assim collocadas nas covas, e o cartucho com o tempo e hu-
midade era desorganisado, e em nada impedia o desenvol-
mento da raiz.

As distancias que deve haver entre as plantas estio hoje
regularmente conhecidas. As C. succirubra devem ficar a 4
metros; as C. Ledgeriana a 3™,b; as C. officinalis a 2",5.

A plantacio densa produz sombra sobre o lerreno, obs-
tando ao desenvolvimento das hervas bravias e, dando tam-
bem sombra aos troncos das arvores, favorece a lormacio
dos alcaloides mais importantes,

A €poca mais propria para se proceder 4 plantacao é
quando comeca a estacao das chuvas e deve sempre procu-
rar-se proceder a esse trabalho, quando o c€o esliver enco-
berto e o ar bastante humido.

Nos primeiros tempos depois da plantagcio convém dar
alguma sombra as pequenas plantas, o que se consegue,
punrln junto d'ellas, ramos ou folhas de quaesquer pl"mt&s
Na Bolivia plantam bananeiras entre as :11||m: A8, € assim
conseguem livral-as da accdo intensa dos raios do sol.
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Se a plantacio ¢ exposta a ventos, dever-se-ha collocar
uma eslaca junto a cada planta, ligando-a a ella.

Nos primeiros annos convém ter sempre o lerreno limpo,
e de muito bom resultado ¢ o dar-lhe cavas pouco fun-
das. Para evitar as despezas que eslas eavas causariam
Moens seguia o seguinle processo: abria covas [undas entre
as arvores da quina e n’ellas juntava todas as hervas e ra-
mos que dava a Iimpuza do terreno. Estas hervas eram as-
sim aproveitadas para fertilisar a terra. Por meijo analogo
se tem empregado diversos estrumes, conhecendo-se que
de todos o melhor € o de curral.

Em Java, Leersun desde 1892 procede da forma se-
guinte. O terreno € cavado frequentes vezes e n'elle se-
meado o tremoceiro branco, (que € enterrado quando esta
em flor. Na falta d'este sio enterradas as hervas bravias,
cujo effeito € inferior ao do tremoceiro. Em vez dos tremo-
ceiros outras leguminosas poderao ser empregadas com van-
tagem, pois € fora de duvida que as plantas d’esta familia
fixam o azote atmospherico, indispensavel para a nutricio
vegetal.

Este duplo tratamento (cavas e adubacao) dd um au-
gmento notavel da produccio dos alcaloides.

Numa plantacdo particular em Java de cada arvore ti-
rava-se 2 4 kilogramma de casca, mas desde 1895, epoca
em que se comecou esla forma de tratamento, cada arvore
dava 6 kilogrammas.

Como o estrume do curral nio € facil d'obter, procurou-se
uma outra materia fertilizante. A que melhor resultado deu
foi a massa de Ricinus spectabilis. A massa de purgueira
dard talvez resullados analogos.

As arvores deverio ser conservadas limpas Je musgos,
lichens e de ramos seccos, Pouca poda lhes deve ser appli-
‘ada. Somente deverio ser cortados 0S ramos, que possam
prejudicar as arvores visinhas,

A determinacio da epoca em que se devia proceder 4
colheita era dada na America pelo exame d’uma pequena

por¢iao de casca tirada da arvore, (jue tencionavam corlar.

o
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Se o fragmento da casca lomava a cor vermelha no fim de
3 a 4 minutos a arvore podia ser cortada.

A analyse chimica das cascas de arvores de idades diver-
sas moslrou com exactidio quando era util a colheita da
casca. .

Analyses da casca da C. Ledgeriana lfeila por Leersun
deram o resultado seguinte:

{ anno 2 annoz 3 annos § annos i annos
Totalidade dos alcaloides. i,82 8,79 11,21 11,83 12,05
Ouinimaees -0 s 2:18-6;30 9,60 10,43 10,60

Quasi o mesmo succede com as oulras especies.

A analyse mostrou mais que desde o 4.° ou 5.” anno alé
ao 10.° ou 12.° a quantidade dos alcaloides nio varia de
modo consideravel, mas que passada essa edade dimi-
nue.

im geral € dos 8 para os 9 annos que se costuma pro-
ceder 4 colheita da casca, porque, embora contenha alca-
loides na mesma proporgio ue a casca das arvores de 4 a
5 annos, estd mais desenvolvida e por isso renderd mais.

A exploracio € feita segundo tres processos differentes:

I cortando as arvores pela base e deixando a raiz.

IT cortando as arvores e arrancando as raizes.

III conservando as arvores e tirando-lhes apenas uma
porcdo da casca,

Seguindo-se o primeiro processo os rebenlos que nas-
cem das raizes, que ficam na terra, permillem restaurar a
plantacio sem ser necessario recorrer a novas plantas.

O corte pode ser tolal ou parcial, abatendo algumas ar-
vores e deixando outras até que os rebentos das primeiras
tenham attingido regular desenvolvimento, tendo sido pro-
tegidas pelas arvores primitivas.

Dos rebentos, que facilmente nascem da raiz deixam-se
4 e d'esles, 2 sio cortados ao [im d'um a dois annos. Quando
os 2 que ficaram leem cinco annos corta-se um e deixa-se
0 outro, por alguns annos. De modo que a exploracio desde
cerlo lempo pdde ser quasi conlinua, dando duas especies




de casca, a dos troncos e a dos ramos, evitando-se as des-
pesas de preparacio da terra, abertura de covas, acquisicio
de plantas, ete.

O segundo systema € considerado o melhor em Java, mas
nio tem sido egualmente seguido nas owtras localidades,
onde as quineiras sio cultivadas. D4 tres qualidades de cas-
cas, dos troncos, dos ramos e das raizes, cuja riqueza em al-
caloides € egual 4 da casca dos troncos.

Geralmente nao se faz d’uma s6 vez o arranque de toda
a plantacio, mas sim parcialmente, arrancando-se successi-
vamente as arvores que houver a mais, se a plantacao € den-
sa, até que por fim se arrancam as ultimas.

Empregado este systema da exploracio o terreno nio
fica proprio para nova plantacio da mesma especie; mas se
por falta de plantas de especie diversa, houver necessidade
de empregar a mesma, dever-se-ha fazer a plantacao na
terra que estava nos intervallos das covas, D’esta forma sers
parcialmente corrigido o inconveniente.,

A quantidade de casca obtida por esle processo € — ou
. do que d4 o systema do simples corte das arvores.

O terceiro systema tem sido executado de dois modos,
um seguido na India por Mae Ivor, outro posto em pratica
em Java por Moens em 1878.

Segundo Mac Ivor devem fazer-se em cada arvore de 7
annos incisoes verticaes na casca a eguaes distancias, pene-
trando até & parte lenlosa. Destaca-se com cuidado s6 me-
tade das tiras limitadas por essas incisoes, ficando assim a
arvore com casca e sem casca alternadamente. A ferida
aberta € coberta com musgo ou com qualquer outra materia
capaz de proteger o cambio, que, tirada a casca, ficou a des-
coberto.

Nestas condicoes a casca renova-se. No fim de certo
tempo (9 a 12 mezes) pode tirar-se a casca (ue primitiva-
menle tinha ficado. A casca renovada s6 ao fim de 3 annos
tem o desenvolvimento conveniente para poder ser tirada.

Seguindo-se este systema, consegue-se casca mais rica
em alcaloides. E' difficil de ser praticado este processo, por-
que depende de operadores intelligentes, pois que sendo des-
truido o cambio na oceasiio de ext ahir a casca, esta nio
pode ser renovada.
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O systema de Moens consistia em corlar s0 a parle ex- |
terna da casca alé perto do cambio, porgue n'ella € que se |I

encontra maior quantidade de alcaloides e porque a parte
da casca, que ficava, prolegia o cambio dos agentes exte-
riores dispensando o emprego do musgo.

Cortava-se melade da casca n‘umm anno, e oulra meltade
no anno seguinle e assim successivamente.

Estas operacoes so devem ser execuladas por tempo
muite humido.

Apesar das cascas obtidas por esles dois processos serem
mais ricas em alcaloides e especialmente em quinina, ainda
assim os resultados finaes nio corresponderam ao que se po-
deria esperar. As arvores soffrem consideravelmente e o
desenvoivimento d'ellas ressente-se muito.

Os dois primeiros systemas devem ser preferidos e d'el-
les talvez o segundo, fazendo-se as plantacoes densas para
pouco a pouco se proceder ao desbasle alé ao arrangue to-
tal.

As cascas destinadas para as pharmacias devem ter a
forma de tubos, cujos comprimentos em Java coslumam ser
de 17, 0,50, 0,25, 0,125.

Se a casea, como a da .‘Ccffg'cr‘h‘mrr for destinada para a
fabricacdo dos saes de quina pouco importa a [orma. #

As cascas depois de tiradas das arvores devem ser per-
feitamente seccas.

Tres processos teem sido empregados. Pelo primeiro,
que € o primilivo, as cascas sdo exposlas d ac¢io directa do
sol. Serd necessario proceder d colheita so na estacio secca,
e se isso € facil com relacdo ds cascas naluraes, ja mal pode
ter applicagdo quando se empregar o methodo do musgo,

; porque entio a colheita tem de ser feita na epoca das chu-
as.

O segundo processo consiste em fazer secear as cascas
em estufas aquecidas convenientemente. D'esta forma a co-
Iheita ndo esta dependente do tempo chuvoso ou secco, Em
Java desde 1885 comecou a ser empregado um apparelho
especial designado com o nome de Davidsons's T. Sirocco.
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Este processo € bom para seccar rapidamente as cascas,
tem porém o inconveniente de tornar quebradica a epider-
me, que em geral se deslaca, ficando as cascas com fraco
aspectlo.

O terceiro processo € uma combinacio dos dois. Faz-se
perder pela accdo do calor solar uma parte da agua contida
nas cascas e por ultimo passam-se estas para o seccador ar-
tificial.

E este o processo (ue tem dado melhores resultados.

A analyse chimica mostrou que a accio da temperalura
até 110° C. nenhuma influencia pode ter sobre a quantidade
de alcaloides. O mesmo jd nio succede com a accio da luz,
que pode transformar a quinina n'um outro principio de
menor valor.

Ainda que essa transformaciio nio se faz em grande quan-
tidade, e que € mesmo necessario para que ella se realize
(que a casca esteja bastante dividida, ainda assim convem
evital -a.

Depois de bem secca € a casca enfardada e guardada li-
vre da accdo da humidade.

Como todas as plantas, as arvores da quina tem inimigos
especiaes, € alguns bem damninhos,

Ja nos viveiros € frequente apparecer o myeelio d'um co-
gumelo semelhante a uma grossa teia d'aranha um pouco
clara, cujo desenvolvimento pode prejudicar as novas plan-
tas. Combale-se remechendo a terra [requentes vezes.

A molestia conhecida na India ingleza com o nome de
cancro € das peores, pois propaga-se com rapidez e pade
prejudicar as plantacdes fazendo morrer consideravel nu-
mero de plantas. Ha duas formas; n'uma a molestia mani-
festa-se na raiz; na oulra sdo alacados 0s ramos e o Lronco.

Uma e outra sio devidas a um fungo mal determinado
ainda, e que parece ser proximo de Agaricus melleus, que
tambem causa graves prejuizos nas plantacées arboreas,

A causa do mal € desconhecida, mas € fora de duvida que
¢ favorecida por {|u:n|que'r' excesso de humidade nas raizes.

Por isso é de necessidade facilitar o enxugo das lerras
por meio d'uma drenagem bem execulada. Como meio de




3290

evitar a propagacio da molestia serd de certo conveniente
cortar os ramos atacados, queimando-os em seguida.

Seguindo-se o exemplo dos tratamentos hoje empregados
com a vinha, ndo deixard de ser util lavar o caule e ramos
com soluto de sulfato de ferro acidulado com algum acido
sulfurico. Contra o cancro das raizes Leersun empregava
regas com um soluto de sublimado na proporcio de um
por mil, quando se tratava de plantas novas. Se a planta jd
tiver edade, deve ser totalmente arrancada e queimada toda
a parte doente.

O apparecimento da molestia nas raizes manifesta-se
pela mudanga de cor das folhas, que se fazem vermelhas e
(ue mais tarde caem. A casca contrahe-se e enruga a par-
tir da raiz.

No caule e nos ramos a molestia manifesta-se pelo appa-
recimento de manchas escuras na casca, que se torna ru-
gosa, secca e quebradica. Estas manchas podem tomar
grande desenvolvimento, determinando a morte das plantas.

Alem das doencas causadas pelos fungos, alguns animaes
‘ausam tambem ndo pequenos prejuizos nas plantacoes de
quineiras. Os principaes sio os hemipteros Helopeltis Anto-
nii, Il. Brandii, e as lagartas d’alguns lepidépteros.

Nas plantagdes novas estes insectos podem ser apanhados
nas folhas e queimados. Nas plantacdes antigas o unico meio
consiste na adubacdo abundante da terra para augmentar o
vigor das arvores, que assim melhor resistirio.

As plantacoes densas parecem ser mais poupadas,

5 QUISAFU

O quisafii ou diteque da costa d’Africa, lathan na India,
roucow em Guadelupe e na Guiana € a Biza ovellana, pe-
(quena arvore de 3 a 4 metros, indigena na America central
e do sul e hoje cultivada em muitas localidades da zona in-
ter-tropical.

£ de facil cultura. Propaga-se de semente, e em terras
levemente humidas e ferteis desenvolve-se rapidamente.
Quando as condigdes sdo favoraveis reproduz-se por si
mesmo, sem que seja necessario ter cuidados com a semen-
Leira, nem mesmo com as pequenas plantas.

42
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O que torna recommendavel esta planta € a materia co-
rante preparada com os fructos, materia conhecida com os
nomes de rocu, wrucy, anpallo € ariotio, e (ue conlem dois
principios corantes, a bixina e a orellina. Esla materia co-
rante, apezar de ndo ser muito firme, tem ainda assim bas-
tantes applicacdes. No mercado o preco de 100 Kilogrammas
pode variar de 30 a 200 francos conforme a qualidade. De
todos o melhor € o de Cayenna.

Em Guadelupe a cultura d'esta planta vae até 4 altitude
de 450 metros. N'esta ilha a produccio de rocti em 1883
foi de 700.000 kilogrammas e em 1885 de 1.100.000.

A exportacio na Jamaica em 1886 attingiu o valor de
7.693 libras sterlinas, e do Congo foram exportados em
1887 mais de 87.000 kilogrammas.

Isto mostra o valor da cultura do quisaff.

Esta planta fructifica duas vezes por anno e os fructos
devem ser colhidos logo que comecam a seccar e a abrir, o
que succede em junho e dezembro.

A materia corante, (ue se encontra nos tecidos que invol-
vem as sementes, é extrahida por processos um pouco dil-
ferentes.

O mais simples consiste em lancar em agua quente as se-
mentes e polpa que as envolve, deixando-as macerar por
algum tempo agitando e pizando-as com um maco de pau.
Separam-se em seguida as sementes. fazendo passar toda a
massa por crivo fino, e, depois de depositada toda a mate-
ria corante, decanta-se a agua com cuidado. Em seguida a
maleria corante € posta a seccar em vasos pouco fundos.
Logo que tem adquirido bastante consistencia dd-se-lhe a
forma de cylindros ou de bolas pondo-se em logar bem are-
jado para seccarem completamente.

Em Cayenna procede-se d’outro modo. Pizam a polpa e
as semenles em vasos de pau e lancam-lhe em seguida agua
quente e deixam ficar tudo em maceragio por alguns dias.
Yassa-se em seguida tudo por erivo fino para separar as se-
mentes e deixa-se fermentar durante uma semana, sendo em
seguida decantada a agua com geito e por fim a parte solida
€ posta a seccar 4 sombra, dando-se-lhe a férma de paes
de 3 a 4 libras, que sio envolvidos em folhas de bananeira.
Um outro processo € indicado por Labat, o qual da uma
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materia corante de superior qualidade. N'este processo nio
ha a intervencao da agua. A polpa, que envolve as sementes
¢ separada com as maos, previamente untada com qualquer
substancia oleosa, e amassada até formar massa homogenea
e fina, Separa-se entio das midos por meio d’'uma faca ou
espatula e € posta a seccar & sombra.

RICINO

O ricino (Ricinus communis L.) é uma euphorbiacea, cuja
patria € incerta, e que hoje € cultivada nio so em grande
parte das regioes tropicaes, mas ainda mesmo em algumas
regioes temperadas. N'estas € geralmente planta annual de
rapido crescimento. Em logares, porém, de mais alta tempe-
ratura e muito especialmente nos climas tropicaes € planta
perennal, vegetando hem desde o nivel do mar ate 4 altitude
de 1500 metros. Ao fim de quatro mezes comeca a dar
fructo.

As sementes contéem grande por¢ao d'um oleo, empre-
gado como medicamento purgativo, e que ¢ de optima qua-
lidade para illuminaciio, ardendo lentamente, produzindo
pouco fumo e dando luz tdo brilhante, que até tem sido
comparada 4 luz electrica. Como planta cultivada desde lon-
gas eras € representada por cerlo numero de variedades,
algumas produzindo sementes mais volumosas e mesmo
mais ricas em oleo.

As sementes grandes dao geralmente 25 a 80°/, d'eleo
e as pequenas 38 a40°/, mas de melhor qualidade. E" d'es-
tas extrahido o oleo medicinal. A analyse de sementes das
ariedades verde e inerme deram para a primeira 56,5 e
para a segunda 58,1°/ .

O terreno que melhor convem a esta planta € o que for
fertil, silico-argiloso, nio humido. E planta que exige muita
alimentacido e por isso, se o terreno em ue tliver de ser
cultivada nio for naturalmente fertil, sera necessario adu-
bal-o0, empregando-se para isso adubos azotados. O sr. G.
Heuzé diz que para uma colheita de 100 Kilogrammas de
sementes se deverd lancar no terreno 3,100 kilogrammas
d'adubo.

O ricino propaga-se de semenle, devendo a sementeira
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ser feita em linhas e collocando-se as sementes na distan-
cia de 1,"80 ou de 2,40 se o terreno for fertil.

Em vez d'uma s6 semente € preferivel por na terra 4 se-
mentes na distancia de [5 centimetros. Logo que as novas
p|':mias tiverem |5 e 20 cenlimelros serio arrancadas as
mais fracas.

Antes de se proceder d sementeira € essencial preparar
o terreno, lavrando-o profundamente e gradando-o.

A sementeira do ricino deve ser feita de preferencia na
epoca que precede immediatamente a estacio das chuvas.

Ao fim de poucos dias as sementes germinam e as plan-
tas desenvolvem-se rapidamente.

Convem conservar o lerreno limpo das hervas bravias e
amontoar alguma terra em volta das plantas para lhes dar
mais solidez.

Em vez de deixar crescer naturalmente estas plantas, ¢
preferivel despontal-as para as obrigar a ramificar. D’esta
forma darde mais fructos, cuja colheita serd mais commoda
e facil.

A colheita dos fructos deve ser comecada logo que elles
principiam a mudar de cor. Completamente maduros abrem
com elasticidade fazendo cair as sementes a grandes distan-
cias.

Os ramos com os fructos depois de cortados sio expos-
tos ao sol para os fructos seccarem e abrirem, devendo ser
remexidos com um ensinho uma ou duas vezes por dia para
seccarem mais rapidamente. Logo que os fructos abrem, é
facil separar as sementes dos ramos e cascas dos fructos.

Como ao abrir-se o fructo as sementes sio expellidas
com forca, convém cercar com um tapume qualquer o ter-
raco ou eira onde os fructos sio poslos a seccar, ou entio
deixar em volta da eira um espaco de 3,” 60,

As sementes podem ser vendidas aos fabricantes do oleo,
sendo transportadas em saccos ou em barris, ou podem ser
immediatamente empregadas para a extraceio do oleo.

As grandes fabricas dispdem para isso de machinas aper-
feicoadas com as quaes se prepara oleo de boa qualidade.
O pequeno agricultor pode, porém, preparar o oleo sem
grandes difficuldades. Na India fazem passar as semenles
entre dois cylindros dispostos 4 distancia sufliciente para
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quebrar a casca das sementes. As amendoas sio depois
mettidas em saccos de canhamo e comprimidas em prensas.
O oleo assim extrahido € fervido com agua para separar to-
das as malerias mucilaginosas, que o acompanham. O oleo
assim purificado € filtrado atravez d'uma flanella e depois
recolhido em vasos de barro, ou em barris e alé em odres.

Cada planta de ricino pode produzir mais de 6 kilogram-
mas de sementes. Nos Estados Unidos estd averiguado que
em cada acre (40,46 ares) se pode produzir 545 a 908 li-
tros d’oleo, sendo o preco do kilogramma 2 a 3 francos
(180 rs. a 540 rs.) As sementes teem boa venda pagando-
se 0os 100 kilogrammas a 30 e 40 francos.

O bagaco do ricino é um bom adubo para as lerras.

#

Algumas outras plantas da mesma familia dao oleos, hoje
empregados nas fabricas para lubrificar eixos das machinas
e para a fabricacio de sabdes. Uma das mais importantes ¢
a purgueira (Jf.r.!f'o};farr Curcas 1..), cultivada em larga escala
em muitas regidges tropicaes. O bagaco que fica como resi-
duo da extraccio do oleo ¢ tambem optimo adubo das
terras.

SALSAPARRILHA

A salsaparilha, substancia medicinal, ainda hoje muito
empregada, ndo € mais do que as raizes de varias especies
do genero Swmilaz, sendo as principaes a S, officinalis H. B.
et K. da Jamaica, e a 8. medica Schl. et Cham., oriunda de
Vera Cruz, a S. syphilitica H. et Bn. do Brazil, a S. salsapar-
rilfa 1.. do Mexico, a 5. taurifolia Willd. das Antilhas e da
Carolina; a &, macrophylla das Antilhas; a 8. obliquata Poi-
ret do Peru e a &, papyracea Poiret do Brazil.

Todas estas especies vivem tanto nas regioes temperadas
como nas tropicaes, podendo ali ser cultivadas mesmo nas
montanhas até 2:000 metros de altitude. Encontram-se nos
terrenos pantanosos ou, pelo menos, muito humidos, e em

———__.
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geral nas florestas, que lhes dio sombra, condicio essencial
para o seu desenvolvimento.

As melhores especies teem sido acclimadas em varias lo-
calidades, laes como na Argelia e na Martinica, com bhom
resultado. No jardim botanico de Coimbra, algumas espe-
cies teem vegetado com vigor, cultivadas em sitio abrigado
e sombrio.

Multiplicam-se estas plantas de semente, por divisio do
rhizoma, de estaca e mais facilmente por mergulhia.

A plantacdo deve ser feita sempre nas florestas quentes
e humidas, e cada planta deverd ser collocada perto de
qualquer arvore, para por ella poder trepar.

Convem dar ao terreno uma boa preparacio, limpando-o
das hervas bravias e dando-lhe permeabilidade por meio de
cavas, para que as raizes possam desenvolver-se sem diffi-
culdade.

Poucos cuidados sio necessarios depois que as plantas
attingem certo desenvolvimento. Serd conveniente apenas
dar ao terreno algumas cavas pouco profundas, para que as
hervas sejam destruidas e para evitar que o terreno se
torne compacto.

S6 as plantas bem desenvolvidas poderio dar quantidade
consideravel de raizes, e per isso s0 estas deverdao ser ex-
ploradas. Para isso sio descobertas as raizes e cortadas
perto da origem d'ellas, deixando algumas, como ¢ facil de
comprehender, para que as plantas possam continuar a ve-
getar regularmente e continuarem a ser exploradas. Plan-
tas fortes podem dar mais de sete kilogrammas de raizes.

As raizes colhidas deverdo ser limpas da terra que a
ellas estiver ligada, e depois serdo séccas & sombra em lo-
gar bem arejado e quente,

Apesar de a salsaparrilha niio ser producto de grande va-
lor, merece a attencdo dos agricultores coloniaes, alten-
dendo 4 facilidade da cultara.

SANSEVIERA

O genero Sanseviera, da familia das liliaceas, contem es-
pecies de cujas folhas sio extrahidas fibras textis de hoa
qualidade.
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As Sunsevieras sio plantas tropicaes, encontrando-se na
Africa, Ceylio, e desde a Bengala até Java e China.

As especies mais conhecidas sio as 8. guineensis Willd,
8. rozburghiana Schult, 8. zeylandica \‘Hll(i 8. cylindrica
Boj, e . fwm:ﬁ'am Sims, esta ultima oriunda da Florida.
Outras especies menos conhecidas, mas que merecem ser
estudadas, sio a §. Kirkii Bak. da Africa oriental (Pangane)

e 8. Bhrenbergii Schweinf, do paiz da Somalis, a 8. suleata

e ainda a & fmmg.'?wm Willd, da costa do Malabar, onde €
:.m]heudd com o nome de katu-kapet.

As fibras extrahidas das folhas d'estas plantas teem
grande resistencia, servindo muito bem para fabricacdo de
cordas, e fornecendo bom material para fabricacao de pa-
pel. As cordas fabricadas com as fibras da 8. cylindrica sio
superiores a todas, quando empregadas nos apparelhos de
sondagem dos mares. As fibras da §. guineensis e da S. lon-
giflora siio bastante superiores ao linho de Manilha.

A 8. Kirkii, que produz folha quasi de 3 metros, dd fi-
bras longas e d'optima qualidade.

Experiencias feitas em Inglaterra deram os seguintes va-
lores para as fibras das diversas especies: §. cylindrica,
28 libras por tonelada; §. guineensis, 20 a 23 libras, con-
forme a preparacio; S. Kir kii, 27 libras; &§. femgfﬂm'rf,
30 libras.

Segundo experiencias feitas na Jamaica pelo sr. C. R.
Dodge, 1:185 libras de folbas da 8. guineenses deram pouco
mais de 29 libras de fibras séccas; uma tonelada de folhas
da 8. longiflora deu 40 libras.

As Sansevieras sio todas p p lantas tropicaes, L'\lﬂlmlu uima
temperatura nunca inferior a [5° C.

A 8. zeylandica vive em lerrenos séecos e aridos: porém

S. longiflora e a S. guineensis exigem boa terra e fertil.

A propagacio d'estas plantas faz-se por sementeira, mas
mais facil e promplamente por meio dos rebentos ou filhos,
que cada planta produz em abundancia, ou pela simples di-
visio do rhizoma.

A S Emg'iﬁww, e talvez tambem as oulras especies, pode
ser reproduzida por fragmentos das folhas. O dr. Harnes
de Key West procedia do modo seguinte : dividia as folhas
em [ragmentos de [0 centimetros e collocava-os em caixas
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com terra, deixando pouco mais de 2 centimetros fora da
terra. Estas caixas eram collocadas em logar que tivesse
sombra moderada e dava d terra pouca humidade, porque
se for excessiva, as folhas apodrecem, Ao fim d'algumas
semanas, estes fragmentos de folhas teem formado raizes
e pouco tempo depois gommos, que reproduzirio a planta.

A plantacio deve ser feita com I'Ggui:n'idude e com inter-
vallos de um metro entre as linhas e entre as plantas. Se as
condicoes forem favoraveis, o desenvelvimento serd rapido
e as plantas comecardo a afilhar, de modo que em poucos
annos todo o terreno estard coberto de plantas.

A 8. longiflora péde chegar ao completo desenvolvimento
ao fim d'um anno, mas mais regularmente ao fim de dois,
a S, guineensis e outras especies s6 no fim de tres annos
ou ires annos e meio, estario em condigoes de serem
colhidas.

A 8. longiflora, depois da primeira colheita feita no fim
de dois annos, e tendo-se as plantas estabelecido bem, pide
dar regular colheita todos os annos, rendendo 21/, a 5 to-
neladas de fibras por acre. :

Na India preparam-se as fibras d'um modo analogo ao
que jd foi indicado para as fibras das Bromelias. Cada folha
¢ estendida sobre uma taboa lisa, um pouco inclinada, e o
operador segura a folha com os dedos dos pés, e agachan-
do-se raspa-a com uma lamina de ferro sem gume, fazendo
desapparecer a epiderme e o lecido verde que involve as
fibras, e isto em ambas as faces da folha. As fibras sio em
seguida lavadas durante tres ou (uatro minutos, em agua,
e poslas a seccar 4 sombra. Sendo lavadas em agua salobra
ou salgada ou ainda em agua pura por muito tempo, per-
dem a cor branca.

N'uma grande cultura, este processo seria impraticavel e
tornar-se-ha necessario o emprego de machinas. Poderio
servir as que na America servem para a extraccio das fibras
das piteiras.

SABONETES OU SABOEIROS

Com os nomes de sadociro, sabonete ¢ pdo sabao, € desi-
gnado no Brazil o Sapindus saponaria 1. arvore da familia
das sapindaceas, oriunda da regiio do Amazonas e das An-
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Lilhas, d’algumas ilhas do Oceano indico, da Malesia, India
e Cochinchina. Em Java vegeta bem, mesmo na altitude de
1:200 metros.

S arvore elegante, muito decorativa.

Outras especies, taes como os . {a'ifb!z'aiw L. das costas
de Coromandel, §. senegalensis Poir. do Senegal, S. emar-
ginatus Vahl., teem qualidades eguaes ds que recommendam o
5. saponarius. Em Argel € cultivado um saboeiro, variedade
talvez do 8. Mukorossi Gaertn,, que o dr. Trabut denomina
S.owtiliz, do qual ha duas variedades, uma com a inflores-
cencia em panicula muito ramificada e de ramos longos,
dando [ructos relativamente grandes; outra de inflorescen-
cia menor, mais densa e com fructos de menores dimenses,

Todas estas especies produzem madeira de boa quali-
dade. O que, porém, as recommenda niajs especialmente, € a
gomma que se obtem, pondo os fructos séccos em agua,
produzindo esta substancia espuma como o sabio e seryin-
do, como este, para lavar roupa.

Em Argel, o 8. wtilis exige abrigo e terra permeavel e
funda, e necessita de regas nos primeiros annos.

Nas regioes quentes os abrigos serdo desnecessarios.

Multiplicam-se estas plantas de semente e de estaca.

Limpam -se as sementes, ti ando todo o pericarpo do fra-
cto, e procede-se d semenleira, que pode ser feita logo no
local destinado & cultura, ou em viveiro ou em vasos. O
dr. Trabut dd preferencia a este ultimo methodo, porque
as pequenas plantas podem ser plantadas no logar que lhes
for destinado, sem que as raizes sejam prejudicadas. Em
Argel cada planta nascida em vaso ao fim d’'um mez est4
em condigdes de poder ser plantada definitivamente.

A reproducgdo por estaca € facil. Para obter bom resul-
tado devem ser utilisados os rebentos Vigorosos, nio sendo
necessario conservar-lhes grandes dimensdes, nem introdu-
zil-os na terra a grande profundidade. Durante a estaciio
quente e sécea, € necessario dar regas frequentes ds novas
plantas, obtidas por este meio. A €poca mais propria para
fazer a reproduccio por estaca ¢ a que precede, mas pouco,
aquella em que o saboeiro entra em vegeltacio.

Na Argelia sdo os mezes de fevereiro e mMarco 0s mais
convenientes.
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Um saboeiro em boas condicies pode comegar a produ-
zir aos 10 annos, augmentando a produccdo regularmente
nos annos seguintes. Uma arvore adulta pode dar 25 a
100 kilos de fructes, cuja colheita € extremamente facil.

Os fructos d’'estas plantas jd hoje se enconlram nos mer-
cados europeus, e terdo decerto boa venda quando as suas
applicacdes forem bem conhecidas,

Se nio € arvore de grande rendimento, ¢ comtudo util e
nio deixa de merecer altencao.

TABACO

O tabaco hoje universalmente empregado quer com a
forma de charuto, cigarro ou picado para fumar, quer sob
a forma de rapé, € [abricado com as folhas d’algumas espe-
cies do genero Nicotiana e mais especialmente do V. Taba-
cum L. d'origem americana e particularmente da America
central. Quando a America foi descoberta jd o tabaco ahi
era usado e desde muito sob diversas formas e por assim
dizer em toda a parte. Ha d’isso provas evidentes.

Das especies deste genero s6 duas nio sio americanas,
o N. suaveolens da Nova Hollanda e o V. fragrans da ilha
dos pinheiros perto da Nova Caledonia.

>arece que foi em 1518 que Fernando Cortez trouxe se-
mentes de tabaco para offerecer a Carlos V. Outros altri- ]
buem esse facto a Hernandez de Toledo e outros ainda ao
almirante inglez Drake. S6 depois de 1560 comecou a ge-
neralisar-se o uso do tabaco e de tal forma que provocou
as mais rigorosas medidas tanto do papa, como de diversos
imperantes para o contrariar, Nada, porém, se conseguiu e
hoje em toda a parle se faz uso do tabaco, praticando-se a
cultura n'uma drea enorme, dando rendimentos considera-
veis tanto para os cultivadores e fabricantes, como para 0s
estados, que de tal materia cobram avultados tributos.

A produccio actual é enorme,

E. Bonant caleula a produccio annual muito proxima-

i %ﬁa"’;— mente em um m'r@hr‘ru de kilogrammas de folhas seceas as-
sim distribuidos :

SR SRR e S R . 440 milhoes
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Todo este tabaco apenas secco representara um valor de
700 a 800 milhdes de francos e quatro ou cinco vezes mais
depois de manufacturado. O consumo tem augmentado
constantemente. S6 em Franca, a contar de 1815 em que
o consumo foi de 9.753.537 kilogrammas, subiu progressi-
vamente, chegando em 1898 a ser de 38.161.625 kilo-
grammas.

Isto mostra a grande importancia da cultura do tabaco.

Sio numerosas as especies do genero /Vicoliana que po-
dem ser agrupadas em quatro seccoes, cujos caracteres sao
0s seguintes:

1.* seccao. — Plantas herbaceas ou arbustivas com folhas
de grandes dimensdes e com flores dispostas em cacho, cy-
meira, corymbo ou panicula de cor vermelha, rosada ou
purpurina e de capsula bivalve.

2.* seccdo. — Plantas herbaceas ou arbustivas com flores
mais ou menos amarelladas e com capsula bivalve.

3." seccio. — Plantas herbaceas com folhas glutinosas e
com flores brancas dispostas em cacho, cymeira e panicula;
capsula bivalve.

4.* secciio. — Plantas herbaceas, glutinosas com flores
brancas, axillares ou um cymeira, cacho ou panicula termi-
nal ; capsula com quatro ou mais valvas.

Na primeira seccdo estd comprehendido o tabaco com-
mum Neeotiana Tabacum L.; na segunda o V. rustica; na
terceira o N. suaveolens Leh., N. repanda Will, N. alata
Link et Otto; na quarta o N. quadrivalvis Pub.

De todas as especies conhecidas as que teem valor cultu-
ral sio o V. Tubacum, V. rustica e ainda o V. suaveolens. Se-
gundo Bonant?, pode calcular-se que de todo o tabaco cul-

I F. Bonant. Le tabac eulture et industrie, Paris 1901,
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tivado nove decimas comprehendem o N. Tabacum e que
o V. rustica representa a outra decima.

Todas as especies de tabaco sio extremamente influen-
ciadas pelo clima e pelo terreno, variando por isso de modo
extraordinario.

Além da influencia do terreno e do clima a fecundacio
cruzada, extremamente facil entre as variedades, pode dar
lngar ao apparecimento de novas formas, e muilas das co-
nhecidas assim teem sido produzidas.

50 nos Estados Unidos da America do Norte o recensea-
mento de [88( fez conhecer mais de cem nomes de varie-
dades, alguns talvez synonymos. Killebrew e H. Myrich*
mencionam 56 variedades cultivadas nos diversos estados
até essa epoca e 8 introduzidas depois. :

As variedades do V. Tabacum podem ser agrupadas, sendo
0s grupos caraclerizados pela féorma e grandeza da folha e
por outros caracteres de menor importancia.

O primeiro grupo comprehende o ‘tabaco de Maryland
por alguem considerado como e.~3|JL'L.'iL“d|'5!.i:1(:lal e como tal
denominado Nicotiuna macrophylle. ¥ notavel pela gran-
deza das folhas de [6rma oval. Comprehende esta variedade
um numero consideravel de sub-variedades, sendo as prin-
cipaes conhecidas com os nomes de Maryland de folhas cur-
tas, oriundo da Havana e o Maryland de folhas longas, cujas
folhas sdao optimas para fumar.

O segundo grupo € formado pelo tabaco Maryland de fo-
lhas pecioladas e o terceiro grupo pelo tabaco da Firginia,
comprehendendo as sub-variedades tabaco de Firginia de
[olha estreita, bom para rapé e para mascar; o labaco de
Firginia ordinaio, tabaco de Firginia de fbr','?.f:r.r lanceola-
das, e o de nervuras grossas que € de toda esta variedade
o melhor,

Do Nicotiana rustica ha tambem :ulgumzu variedade, das
quaes a unica importante € a denominada tabaco rustico de
folhas grandes.

A cultura d’estas diversas variedades ¢ mais ou menos fa-
cil, e mais ou menos productiva segundo as localidades. Na

LJ. B. Killebrew, and H, Myrich — Tobaceo leaf ils cullure and cure. marke-

ting and manuficture, New York 1897,
o
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Florida uma variedade que ultimamente tem tido grande
acceitacio € a do tabaco de Sumatra, cujas folhas sio muito
finas e d’optima qualidade.

Os cultivadores deveriio procurar obter somente das lo-
calidades onde sido cultivadas as melhores variedades. Estio
n’este caso a Havana, as Philippinas e Sumatra.!

A cultura racional do tabaco, como a de todas as plantas,
depende do conhecimento dos elementos que entram na sua
constituicdo e que a lerra tem de lhe fornecer. A analyse
do tabaco € por isso essencial e mais especialmente a ana-
lyse das cinzas, e a determinacio da quantidade de ni-
cotina, alcaloide que dd ds folhas o aroma e as qualidades
particulares de effeitos physiologicos tdo notaveis, que tem
feito com que o consumo do tabaco tanto se tenha genera-
lisado.

As analyses teem mostrado que na composicio dos teci-
dos do tabaco entram bases mineraes (potassa, cal, magne-
sia, oxydo de ferro, de manganez e unmmniam_], acidos mi-
neraes (acido nitrico, chlorhydrico, sulfurico, phosphorico
e silicicg,) uma base organica, a nicotina; acidos organicos
(acido malico, citrico, acetico, oxalico, pectico-ulmico) e
outros corpos organicos, taes como rezinas, nicotianina, va-
rias materias azotadas, e cellulosicas.

A parte mineral € a que mais convém conhecer para (ue
a cultura seja como deve ser.

No tabaco a quantidade de cinza é variavel nas diversas
partes da planta. Assim em 100 grammas da materia secca
4 temperatura de 100° e em seguida queimada, encontram-
se naraiz 6 a 8 grammas, no caule 10 a 13 grammas e nas
folhas 18 a 22 grammas.

A cor e a quantidade das cinzas € caracteristica das di-
versas qualidades de tabaco. Quando este € de boa quali-
dade produz menos cinzas e estas siao de cor clara.

Da composicio da folha dependem as qualidades funda-
mentaes — combustibilidade, aroma e textura.

L Padem obler-s¢ hoas sementes na casa Vilorin-Andricns & C.® Paris, Quai de

la Mégisserie, 4,




A combustibilidade consiste na facilidade com que o la-
baco se conserva ardendo entre duas aspiracoes regular-
mente feitas.

Tomando para padrio a combustibilidade do tabaco for-
mando charuto, serd muito combustivel o tabaco que se
conservar ardendo durante o intervallo de 3 minutos ; com-
bustivel o que pode arder durante 2 minutos; pouco com-
bustivel se se conserva s6 durante um minuto ; incombusti-
vel se nio se conserva ardendo por menos de meio minuto.

Esta qualidade depende, como o demonstram as expe-
riencias do Schlesing feitas em 1859-1860, essencialmente
da dose de saes organicos de base de potassa. O exame das
cinzas d4 a conhecer se o tabaco tem ou nio esta qualidade
tdo importante no tabaco de fumar. O tabaco combustivel
d4 cinzas contendo carbonato de potassio: o incombustivel
nio d4d este sal.

As experiencias de Schleesing vieram dar regras seguras
para a cultura racional do tabaco. Provaram que as terras
pobres em saes potassicos davam mdos productos; que dos
saes potassicos o ue mais combustibilidade produzia era o
sulfato, menos o carbonato, quasi nenhum o chloreto. Viu-se
mais que quantidade consideravel de sulfato dava a folha
sabor desagradavel.

Os adubos azotadbs favorecem extraordinariamente a ve-
getaciio, produzindo a planta folhas de grandes dimensoes,
mas em geral pouco combusliveis e seceando difficilmente.

O ardina e as qualidades que produzem os effeitos phy-
siologicos, tdo apreciados dos consumidores de tabaco, de-
pendem da quantidade de nicotina, que as folhas contive-
rem.

Depende essa quantidade das materias que a planta en-
contra na terra, do modo da cultura e da edade das fo-
Ihas.

As experiencias de Blot mostraram que o sulfato d’'ammo-
niaco tem notavel influencia sobre a produccao da nicotina,
e que_em geral a abundancia de azote lavorece a produccio
d’esta substancia; que grande influencia tem a distancia a
que na plantacdo estiverem as plantas : quanto maior essa
distancia for, maior ¢ tambem a quantidade de nicotina. A
distancia das plantas determina tambem augmento de pezo
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na folha, augmentando com a maior distancia e mais pro-
nunciadamente do que o augmento de nicotina.

O numero de folhas que cada planta tiver influe tambem
no pezo e na quantidade da nicotina. Schlwsing e Grandean
acharam o seguinte:

14 folhas 10 folhas i folhas
Besnbivamraie | 1,25 1,83
Nicotina, . .. .. | LT 1,72

Ainda a quantidade da nicotina e o peso variam com a
posicio das folhas na planta. Assim no tabaco Alsacia us mes-
mos experimentadores, tomando a quantidade effectiva de
nicotina das folhas inferiores como unidade, encontraram nas
do meio da planta 1,62 e nas superiores 2,08.Dutro tanto se
observa durante o desenvolvimento do tabaco. A quan tidade
de nicotina augmenta durante a vegelacio. Embora a folha
tenha quasi adquirido as dimensoes e pezo com que lem de
ficar, a (|uemlit|;1dc de nicotina € entio menor e vae au-
gmentando durante a vegelacdo progressivamente. Se a
maturacio da planta for rapida, as folhas serao menos ricas
em nicotina.

A textura da folha de tabaco € de grande importancia
especialmente para a confecio de charutos. dara 1880 € es-
sencial que a folha seja fina, de nervuras pouco desenvolvi-
das e bastante consistente. Depende esta qualidade da na-
tureza da alimentacio que o tabaco receber. A estrumacio
com materias fecaes da logar & produccio de folbas de te-
cido grosseiro, esponjoso, pouco gominoso e difficeis de sec-
car,

Tomando por base estes resultados experimentaes pode
fazer-se a cultura racional de tabaco.

O tabaco reproduz-se facilmente por semente. O primeiro
cuidado do cultivador estard na escolba de boa semente,
comprando-a a pessoas de confianca, dando sempre prefe-
rencia ds sementes provenientes das localidades, onde sio
produzidas as melhores variedades. Se a cultura estd jd esta-
belecida, serd essencial deixar frutificar as melhores plan-
tas que houver na plantagio para se colher boa semente,
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Esta deverd ser colhida perfeitamente madura. As semen-
tes de tabaco conservam a faculdade germinativa por longo
tempo, mesmo alé por 2(' annos; comtudo perdem sempre
mais ou menos da vitalidade propria. Convem examinar a
semente antes de a lancar 4 terra. Esfregando entre as mios
uma por¢do de sementes com alguma forca, as sementes
boas dardo a sensacio de grios de areia, ao passo que as
sementes chochas se reduzirio a p6. No fim d’esta simples
operacdo poder-se-ha vér a proporcio das sementes boas
para as fracas.

Por outro meio tambem simples se consegue este resul-
tado. Consiste em lancar uma pequena porcio de sementes
sobre um ferro quente. As sementes boas giram e saltam,
as mas ardem.

O melhor processo consiste em fazer germinar algumas
sementes n'um germinador e observar o numero de semen-
tes germinadas. Consegue-se isso por um meio facil, que
consiste em collocar um panno grosso de cor preta sobre
um prato de barro. Sobre esse panno sio lancadas as se-
mentes e estas cobertas com outro panno. Humedece-se
tudo bem e colloca-se em sitio quente. Ao fim d’alguns dias
as sementes germinam e serd facil conhecer se € grande ou
pequena a quantidade de sementes boas.

A sementeira deve ser feita em viveiro. A terra que for
destinada para este fim deve ser muito bem preparada e
serd escolhida a mais fertil, sufficientemente porosa e con-
venientemente abrigada. Todas as plantas que houver no
Lerreno serio cortadas rente da terra. Estas depois de bem
seccas serdo (ueimadas juntamente com ramagens, ele.,
bem egualmente distribuidas sobre a terra. A accio do fogo
¢ util para destruir os insectos, as sementes das hervas bra-
vias e para dar d terra qualidades especiaes, lornando-a mais
facil de pulverisar.

O terreno do viveiro deverd ser dividido em canleiros
(que nio tenham mais de 1™,27 de largo e 3™,20 de com-
prido para ser facil proceder aos trabalhos essenciaes para
0 bom desenvolvimento das plantas, Convém (que estes can-
teiros tenham uma pequena elevacdo sobre o terreno. A
terra dos canlteiros serd muito bem preparada, sendo ca-
vada profundamente, tiradas as raizes e pedras que n'ella
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haja. Se o viveiro for estabelecido em terreno virgem, e
fertil, como o das florestas arroteadas de novo, nio'serd ne-
cessario dar-lhe adubagdo. N'outras condicdes serd bem ne-
cessario adubal-a, podendo empregar-se o estrume de cur-
ral muito bem preparado, ja bem curtido. A estrumacio
deverd ser feita com certa antecedencia e o estrume muito
bem misturado com a terra. O terreno dos canleiros serd
levemente batido e serd coberto d'uma camada de bom
terrico muito bem pulverisado.

As sementes devem ser distribuidas com grande egual-
dade e para obter isso convém mistural-as com areia fina ou
com terrico muito bem pulverisado, fazendo a distribuicio
d’esta mistura por meio d'uma peneira. Sobre a semente
langa-se com um crivo fino ou com uma peneira uma leve
camada de terra finamente pulverisada,

Os viveiros precisam de regas frequentes, mas nio abun-
dantes, s6 para conseébvar a terra levemente humida.

As pequenas plantas necessitam d’alguma proteccio, e
para lh’a dar servem plantas de rapido crescimento, taes
como o milho e as bananeiras plantadas em linha entre os
canteiros.

Nas regioes, onde possa receiar-se a influencia do abai-
xamento da temperatura durante a noite, serd conveniente
proteger os viveiros, cobrindo-os de noite com pannos ou
esteiras. O mais simples € dispor alguns bambus sobre es-
tacas e sobre elles prender as esteiras.

‘Nos paizes quentes a sementeira pode fazer-se em agosto
e setembro. Em algumas localidades, nas quaes a vegeta-
¢iio ¢ mais ou menos continua, poder-se-ha fazer mais de
uma sementeira por anno. No Brazil semeiam d’abril a julho.

As sementes germinam ao fim de poueo tempo, e passa-
das seis semanas as novas plantas poderio ter 7 a 10 cen-
timetros d'altura e estardo em condicdes de ser transplan-
tadas.

Para commodidade do servico de transplantacio € bom
nio proceder 4 sementeira de todos os canteiros ao mesmo
tempo, mas com intervallo d'alguns dias, para que as plan-
tas se desenvolvam successivamente e estejam umas boas
para serem transplantadas, quando outras ja estiverem na
Lerra.
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O tabaco pode ser cultivado com maior ou menor resul-
tado em terrenos de composicio muito variada. Comtudo
devem ser preferidos os que forem ricos em potassa, phos-
phatos e materias organicas, fundos, permeaveis e bastante
soltos.

A analyse da terra de Pinar del Rio em Cuba, logar onde
€ produzido o melhor tabaco, feita pelo director da estacao
agronomica d'essa localidade, mostra o typo da boa terra.
O resultado d'essa analyse foi o seguinte:

Noig oy s s i T e s 1,88
Materias organicas e substancias volateis
a0 TUIBLOr. S 0,16
Oxydos de ferro e d'alumina. . ....... 5,08
B0 T N R e e B 0,15
Magnesiadie s it s Lo 4 0,04
Sodaz 2 T 0,03
Potasgsaisiie s et Ll 0,03
ATl e s 91,49
Acidos sulfurico, phosphorico e carbonico
—vesligios
Acido silicico.. ., .0 . .. B e P 0,05
Chloro — vestigios
Perday i ot st Fa it Lol Gan i 1,09
100,00

Como a analyse mostra, esta terra € muito arenosa on
siliciosa. .

Como em Cuba, em toda a parte os melhores tabacos
sio creados em terras arenosas, que por isso sio bem sol-
tas. Nem sempre, porém, ahi a quantidade € sufliciente para
bem remunerar o trabalho de cultura. Isso dd-se quando o
terreno for solto em demasia.

Os terrenos seccos, embora ferteis, produzem folhas de
pequenas dimensdes e que amadurecem rapidamente, tendo
por isso menos nicotina. Os terrenos argilosos, que no ve-
rio fendem, dio produccio fraca tanto em quantidade como
em qualidade. Terras fortes, bastante argilosas, mas nio
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muito compactas, sio ainda aproveitaveis para cultivar ta-
baco destinado 4 fabricacdo do rapé.

As terras humidas dio tabaco de fraca qualidade.

D'um modo geral para que o tabaco tenha boas qualida-
des deverd o terreno ter 6 a 10 % d'argila, 2 a 3 9/, de
humus e alguma potassa.

Os terrenos de florestas, arroteados de novo, ricos em
materias organicas, sendo permeaveis e soltos serdo os pre-
feridos. Os terrenos jd sujeitos a outras culturas poderdo
servir sendo convenientemente adubados.

O terreno destinado 4 cultura do tabaco deve ser leve-
mente inclinado para que as aguas da rega tenham facil
distribuicao e escoamento. Se o terreno for muito inclinado,
serd mecessario dividil-o em terracos com pequena inclina-
¢io podendo a agua da rega correr por canaes ou regos
abertos na parte superior d’esses terracos, sendo d’ahi de-
rivada para regar as plantas.

Se na localidade escolhida houver humidade em demasia,
serd necessario proceder ao enxugo do terreno por meio de
vallas.

Se o clima nao for quente, de modo que possa receiar-se
abaixamento consideravel de temperatura, a localidade es-
colhida para a plantacio deverd ser abrigada e exposta na
conveniente direccao para que as plantas possam receber a
maior quantidade de calor.

O terreno deve ser preparado por meio de lavouras repe-
tidas na profundidade de 30 centimetros seguidas de gra-
dagens para divisdo perfeita da terra e extirpacio das mds
hervas.

Em Porto Rico, segundo o sr. Tuero, prepara-se o ter-
reno lavrando-o e gradando-o e repetindo estas operacoes
em direccdo crusada com a da primeira lavra. Ao fim de 15
dias distribue-se o estrume 4 superficie do terreno com a
maior egualdade, dando-se em seguida outra lavoura menos
funda do que a primeira e isto unicamente para enterrar o
estrume. Depois d'isto divide-se o terreno em parcellas,
abrindo regos para poderem ser feitas as regas com facili-
dade,

Pouco tempo auntes de se proceder i plantacio dd-se
NOYO preparo ao lerreno para que as pequenas plantas o
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encontrem bem dividido e possam desenvolver-se sem diffi-
culdade.

Todas estas operacoes sio comecadas muito antes da
epoca da plantacio. Nas culturas européas € no outomno
que se dd a primeira lavoura, a segunda no inverno ¢ a ter-
ceira pouco antes de se proceder d plantagéo.

Se o terreno destinado 4 cultura do tabaco nio tiver a
fertilidade conveniente e especialmente se jd tiver servido
para outras culturas, deverd ser adubado, visto que o tabaco
requer muito alimento. A analyse do terreno poderd ser
guia segura para a determinacdo da quantidade e qualidade
do adubo, que tera de ser empregado.

Convem saber que 1:000 kilogrammas de folhas seccas
tiram da terra:

ATOEers I T, Tt 50 kil.
i b T i s e S : 30 »
CE}I H A A e e R e L SR e | |“ »
MaEnesiald Dt ite T T )
Acido phosphorico . . . . .. 70 %

Para fornecer estas substancias 4 terra, calculava o conde
de Gasparin, para a producciode 100 kilogrammas de folha
secca, 25:000 kilogrammas de estrume. J. Heuze julga,
pelo que a pratica lhe tem mostrado, que bastardo 4:000
kilos de estrume com 0,40 d’azote. A quantidade de estru-
me necessaria variard decerto conforme forem tiradas do
terreno as plantas completas ou s6 parte dellas, ficando o
resto para ser enlerrado. Serd uma restituicio parcial das
materias tiradas 4 lerra.

De todos os adubos o melhor e mais completo € o estru-
me de curral. Tanto este, como Lodos os outros adubos or-
ganicos, so deverdo ser lancados 4 terra depois de completa-
mente formados e perfeitamente pulverisados, e serdo dis-
tribuidos e enterrados algum tempo antes de se proceder 4
plantacio do tabaco. Dependerd esse tempo da qualidade
do estrume e do clima. O essencial € que o tabaco encontre
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o adubo j4 perfeitamente fermentado e em condicoes de ser
absorvido. '

Na Europa e America ¢ estrume de curral € lancado 4
terra no outomno, ou em principios da lu'illmvern. Nos pai-
zes (uentes, como as materias organicas se modificam mais
rapidamente, poderd ser empregado mais proximo da plan-
tacdo. Outras substancias sdo boas s0 por si ou em mistura
com o estrume de curral para dar 4 terra o grdo de fertili-
dade necessario.

Nas localidades, onde se cultiva o algodao, pode aprovei-
tar-se com grande vantagem a farinha que fica como resi-
duo depois da extraccio do oleo, bem como a cinza, que
com as cascas das sementes se pode obter. A farinha e
bom adubo azotado, de facil distribuicio e muito absorvido
pelo tabaco. As cinzas sio bom adubo potassico.

O valor d’este adubo estd indicado pela analyse, que da
83,67 °/, de materias organicas, contendo 6,72 /y d'azole,
1,83 de potassa e 2,35 d'acido phosphorico.

A farinha d’algoddo deverd ser lancada & terra quatro a
seis semanas antes da plantacdo. Se no olitomno a terra for
adubada com estrume de curral, a farinha d'algodao devera
ser Jancada s6 na primavera.

As massas de purgueira e de ricino sio tambem bons
adubos, mas devem tambem ser distribuidas bastante tempo
antes da plantacio. Na America lancam 4 terra este adubo
no outomno. E adubo menos azotado do que a farinha dal-
godio e por isso tem de ser empregado em maior quantidade.
Na America lancam 4 terra 2:500 libras por acre, quando
empregado s6, e 1:250 libras, quando empregado associado
com o0 estrume de curral.

O sangue secco, lendo sido bem preparado, ¢ bom adubo
azotado, e da mesma férma o [}e],\‘e secco e bem pulveri-
sado. Tanto uma como a outra substancia niio contem me-
nos de 10 %/, d'azote.

0 peixe secco ou guano de peixe deve ser muito bem
espalhado no terreno a lanco, para evitar que fique agglo-
merado num ou n'outro ponto. Na America consideram
como equivalentes 600 libras de guano de peixe, 1:000 li-
bras de farinha de sementes d'algodao e 1:250 libras de
massa de ricino.
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Nio necessita de ser lancado 4 terra com muita anteci-
pacio.

Além d’estas substancias organicas, sio empregados di-
versos saes para fornecer azote ds plantas. Os principaes
sdo o sulfato d'ammonio e o nitrato de sodio. Estes saes,
sendo perfeitamente soluveis, nio devem ser applicados se-
ndo quando se fizer a plantacdo, ou parte n'essa occasiio e
parte mais tarde.

Na America o sulfato d’ammonio nio é bem conside-
rado.

Os saes de potassio sdo perfeitamente uteis, attendendo
4 influencia d'esta materia sobre a combustibilidade do ta-
baco. De todos os saes potassicos, o melhor € o sulfato du-
plo de potassio e magnesio, e deve conter apenas pequenas
porcoes de chloretos, que sio muito prejudiciaes. Na Ameri-
ca, a melhor época de distribuicio na terra € em principios
da primavera. A dose empregada por acre € de 500 libras
de sulfato puro ou de 1:000 libras de sulfato duplo.

As cinzas das caseas das sementes do algm[;‘m, que con-
teem 25 %/, de polassa, sio bons estrumes potassicos, forne-
cendo ao mesmo tempo bastante acido phosphorico.

Modernamente, na Allemanha, COIECOU a empregar-se
um adubo especial, denominado martellina e que é quasi s6
formado de silicato de potassio. Emprega-se em regas, pre-
parando a dissolucio, e misturando 80 °/; de martellina
com 20 °f de nitrato d’ammonio. A Manufactura imperial
dos tabacos de Strasburgo aconselha empregar esta substan-
cia com estrume de curral, no outomno, na quantidade de
400 a 500 kilogrammas por hectare. Depois d'esta aduba-
¢ao distribuir-se-hio, de fevereiro a marco, 150 a 180 ki-
logrammas de nitrato d' ammonio.

A martellina poderd ser distribuida em p6 ou misturada
com tres vezes o seu peso d'agua.

Na Alsacia este adubo produz folhas muito finas, muito
combustiveis, mesmo em terrenos pouco proprios para esta
cultura. Os tabacos produzidos nas terras adubadas com a
martellina obteem preco muito superior aos creados em
terras 56 adubadas com o estrume de curral.

Como exemplo de applicacio dos adubos servird o (Jue se
costuma praticar em algumas localidades da Franca. Na
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Dordonha, tendo sido o terreno estrumado com estrume
de curral no inverno, distribuem por occasido da ultima
lavoura 150 kilos de sulfato de potassio misturado com
200 kiles de superphosphato de calcio com 14 a 16 d’acido
phosphorico soluvel. Espalha-se em seguida 300 kilos de
nitrato de sodio e grada-se muito bem a terra. Mais tarde,
por occasido da primeira cava, distribuem-se 200 Kilos de
nitrato de sodio.

A cal ten: applicacdo na cultura do tabaco pelos efleitos
chimicos e mechanicos que produz no terreno. E empregada
de preferencia no estado de cal viva, que se distribue no
terreno em pequenos montes, em principios do inverno. A
accdo da humidade do ar vae, pouco a pouco, actuando so-
bre ella, reduzindo-a a po, que € depois espalhado por meio
de gradagens repetidas.

O sulfato de calcio (gésso) € tambem muito aproveitavel.

Varias formulas de adubacdo teem sido apresentadas. As
duas seguintes de G. Ville teem sido experimentadas com
buns resultados:

Sulfatoldetealeio’. . it as atus 3 (0 =kl
Nitrato de potassio . . ....... 300 »
Superphosphato de caleio. ., .. 400 »
Superphosphato . .. .. ... .. 300 kil.
Nitrato de potassio . .. ...... 300 »
Sulfato deicalero .« oo SR A0y

Estes adubos serdo applicados depois da ultima lavoura e
antes das gradagens. Por tempo chuvoso convem distribuir
este adubo em duas €pocas: uma antes da plantacio, como
estd indicado, e outra por occasido de despontar as plantas
e quando se procede 4 amontoa.

Se o terreno tiver ja sido adubado com estrume de cur-
ral, poder-se-ha dar-lhe o adubo complementar seguinte :

Sulfato de potassio (com 48/, de potassio). . . . 250 kil.
Escorias de desphosphoracao com 16 %/, d'acido

phoSplroioaae: aottuts wolk ogsem 200 »
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Distribue-se por meio de gradagens. Passados 15 dias
depois da plantacdo, distribue-se no terreno 150 kil. de ni-
trato de sodio *.

Segundo Tuero a melhor adubacio seria dada pela mis-
tura seguinte :

Estrume de curral.. | ...... ... 15000 kil.
Superphosphato de caleio ..., ... 250 »
Sulfato ou nitrato de potassio. . . . 50 »

Nio havendo estrume a adubacio serd com a mistura de:

Supenphosphaton -2 it o R00 Kl
Nitrato de potassio,.......c.o.... 5 »

sendo a destribuicio feita em parte pouco antes da planta-
c¢do, e em parte por occasiao da primeira cava.

X

Preparado o terreno com os amanhos necessarios, como
ja foi indicado procede-se 4 plantacdo, que deve ser feita
sempre [ora das horas de maior calor e de preferencia em
dias encobertos ou mesmo levemente chuvosos,

As plantas do viveiro estdo em condicdes de serem trans-
plantadas logo que tenham 4 a 6 folhas e 7 a 10 centime-
tros de altura.

A plantacio deve ser feita em quiconce ficando as linhas
na distancia de 66 centimetros e n'ellas as plantas a 42 cen-
timetros,

Convem muito dar ao terreno uma cava na occasido da
plantacdo. Para isso calcula-se qual o espaco que em cada
dia poderd ser plantado e prepara-se o terreno necessario
para cada dia de trabalho.

Para mais facilmente serem as pequenas plantas tiradas
dos viveiros, deve dar-se-lhes uma rega abundante para
amollecer a terra. Podem entdo as plantas serem arranca-
das pegando-se-lhes pela base e com cuidado para ndo dam-
nificar as folbas, nem a raiz principal. Melhor serd empre-

I Todas as doses de adubos indicadas siio para um hectare,
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gar uma espatula de ferro, ou mesmo um pdo agucado, que
se faz entrar na terra ao lado das plantas e que, dando-se-
lhe certa inclinacdo, levanta uma porcio de terra com uma
ou mais plantas. Saindo mais do que uma, devem ser sepa-
radas, mas nido se lhes tirard a terra que estiver preza ds
raizes.

As pequenas plantas serdo dispostas regularmente aca-
madas n'um cesto, cujo fundo estard coberto com musgo
ou folhas molhadas, e as plantas serdo cobertas com folhas
ou melhor com um pano molhado, para que lhes nio falte

a humidade, sem a qual muu:halulll.

Nio se deve arrancar maior numero de plantas do que o
necessario para o trabalho d'um dia.

Para que o trabalho seja mais regular e facil é conve-
niente marcar os logares em que devem ficar as plantas
tracando linhas no sentido do comprimento do terreno d
devida distancia e no sentido perpendicular a esta. As plan-
tas serdo postas nos pontos do cruzamento.

Um homem sé poderd fazer a plantacio. O instrumento
necessario reduz-se a um pdo agucado que faz entrar na
terra abrindo assim um buraco, no qual introduz a raiz
d'uma planta, fazendo isso com todo o cuidado para que a
aiz entre direita. Na terra deve entrar simplesmente a raiz
e nio tambem parte do caule. Em seguida, segurando a
planta com a mio esquerda, faz entrar na terra e ao lado
do buraco em que estd a raiz o mesmo pdo, que serve de
plantador, para fazer com que a terra fique conchegada &
raiz.

O trabalho serd mais rapido e perfeito se em vez d’'um
s6 homem forem empregados quatro. O primeiro abre os
buracos cuja profundidade deverd ser de 12 a 15 centime-
tros; o segundo metle as plantas n'esses buracos fazendo-as
entrar justamente até a base do caule e fixando-as por meio
de pequena porcio de terra; o terceiro dd uma rega abun-
dante a cada planta, especialmente se houver calor, evi-
tando molbar as folhas; o quarto conchega a terra 4s plan-
tas comprimindo-a levemente com a mdo.

Se o tempo estiver quente e o ceu limpo nio deixa de
ser conveniente cobrir as plantas com folhas ou hervas para

minorar a accdo do sol.
45




TS

454

Todas as plantas defeituosas ou que tenham a raiz prin-
cipal quebrada devem ser inutilisadas,

No viveiro ficardo algumas plantas para substituirem as
que nao pegarem, operacdo que € feita poucos dias depois
da primeira plantacio.

Nos primeiros dias € necessario regar as plantas, se nio
houver chuva.

Quinze dias depois da plantacdo € necessario dar uma
cava ao terreno com o devido cuidado para ndo quebrar as
folhas das pequenas plantas. Se a terra se tornar consis-
tente sera necessario dar mais uma ou duas cavas. Em al-
gumas localidades dao tambem uma ou duas lavouras com.
charrua sem aiveca ou com aiveca de pequenas dimensdes.

E de grande utilidade conchegar a terra para a base das
plantas. E:ala amontoa faz-se por uma ou duas vezes 4 en-
chada ou por meio de um amontoador, devendo a primeira
ser feita quando as plantas tiverem 35 a 50 centimetros
d'altura & para isso € conveniente cortar as folhas inferio-
res. Esta operacio deve ser feita com todo o cuidado para
nido prejudicar nem as folhas, nem a raiz.

Se o tempo correr secco torna-se necessario regar as
plantas, nio se devendo ddr agua de mais.

A planta do tabaco necessita de cuidados constantes e
d'uma educacio et‘,peciul para poder dar productos de boa
qualidade. O essencial € a formacio de folhas de grandes
dimensies e ricas em nicotina. E necessario para isto redu-
zir o numero de folhas e impedir a produccio de flores.
Consegue-se isto despontando as plantas, cortando as folhas
inferiores e todos os ramos que se desenvolverem na axilla
das folhas.

As folhas inferiores sio cortadas a pequena distancia do
caule, de modo (ue este nio seja offendido. Do mesmo
modo se procederd com quaesquer folhas defeituosas, que
nas plantas possa haver.

desponta consiste no corte do gomo terminal e deve
proceder-se a esta operacio antes de apparecerem os pri-
meiros signaes de hotdes de (lores.
i operacio que exige cuidado para nio offender o caule
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demasiadamente, nem causar o menor damno ds folhas.
Faz-se afastando as ultimas folhas com cuidado, tomando a
base do gomo terminal com os dedos indicador e pollegar
e cortando o gomo com a unha do pollegar.

D'esta operacio depende quasi exclusivamente o bom ou
m4u resultado da cultura, pois sendo feita cedo de mais,
faz. com que as plantas tenham poucas folhas e entdo terdo
em geral fracas qualidades, assim como sendo feita tarde o
numero de folhas serd superior ao que convem.

Serd necessario proceder com cautela e cuidado.

Como covsequencia da desponta dd-se o desenvolvimento
de gomos axillares, que formariam ramos lateraes com pre-
juizo das folhas e que por isso € necessario cortar.

. operacio que deve ser executada por mais d'uma vez
porque as plantas tendem sempre a ramificar-se. Segundo
affirmacoes d'um pratico francés parece que, cortando-se os
novos ramos a tres centimetros de distancia 4 ligacao d'el-
les com o caule e quando elles tiverem jd 12 a 15 centi-
metros de comprimento, se consegue que a reproduccio de
novos gomos e portanto de novos ramos se‘iu extremamente
reduzida.

Esta operacio deve ser feita pelas horas de calor para
se encontrarem as folhas mais flacidas, menos quebradicas,
e na execucao d'ella poderdo ser empregados com vantagem
rapazes, peis (ue mais facilmente poderio caminhar por
entre as plantas, que na €poca em que se procede a esle
trabalho jd4 téem as folhas sufficientemente desenvolvidas
para occuparem quasi completamente o espaco que houver
entre as linhas da plantacio. _

O numero de folhas, que devem ser deixadas em cada
planta, depende do vigor da vegetacio. Na Europa esse nu-
mero varia de 9 a 22. Na America é de 8 ou 10, nio con-
tando as inferiores que estio a 15 centimetros de terra,
porque essas devem ser cortadas.

A época da desponta poderd pois ser determinada pelo
numero de folhas, que cada planta apresentar.

A maturacio das folhas varia consideravelmente com as
condicoes locaes. Assim na Flandres a colheita faz-se ao fim
de 115 a 125 dias a contar da plantacio; na Guyanna ao
fim de 85 a 95 dias. A época da colheita varia egualmente.

R —
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Nos paizes quentes convém que a colheita seja feita antes
de comecar a €poca das chuvas para mais facilmente se po-
derem secear.

As folbas maduras apresentam por partes uma ligeira
coloragio amarella, téem a extremidade um pouco enruga-
da, quebram facilmente quando se tenta dobral-as, apre-
sentam a superficie avelludada e mais ou menos irregular.
Sio muito inclinadas, tem um aroma muito pronunciado a
nicotina, sdo mais ou menos pegajosas e apresentam o ma-
ximo desenvolvimento.

As folhas, sendo colhidas antes de perfeita maturacio,
Léem pouco aroma; colhidas muito tarde téem pouca con-
sistencia, quebram e esmigalham-se facilmente, As folhas
inferiores sio as que primeiro amadurecem, em seguid:l as
medias e por fim as superiores. Segundo experiencias de
Blot as folhas colhidas um pouco antes de perfeita matura-
cio téem melhor combustibilidade.

Chegadas as plantas ao grdo de maturacio conveniente
procede-se d colheita.

Dois methodos sio adoptados: n'um sdo colhidas as fo-
lhas uma a uma; n'outro € a planta cortada a certa distan-
cia da terra, ficando as folhas ligadas ao caule.

Pelo primeiro sio colhidas as folhas ao passo (que ama-
durecem.

A primeira colheita € a das folhas inferiores, que sdo as
de menos valér, mais tarde a das medias e por fim a das
superiores, ¢ue sio as melhores. Procede-se quebrando as
folhas junto da base, o mais perto possivel do caule. As fo-
Ihas colhidas sdo acamadas umas sobre as outras 4s 10 ou
I2 e ficam sobre o terreno expostas ao sol durante algum
tempo para murcharem um pouco e poderem mais faci'mente
ser transportadas para a casa destinada 4 operaciio da secca.

Este systema deveria ser o preferido porque por elle sé
as folhas completamente maduras sio colhidas. E’, porém,
mais dispendioso.

Pelo outro systema as plantas sio cortadas a 4 ou b cen-
timetros da terra, quando as folhas inferiores estZo mais
que maduras. As medias estario entio boas, mas as supe-
riores ainda imperfeitas. ' o inconveniente d’'este systema.
Nas regides quentes, porém, este inconveniente € de menor




357

valor porque ahi sido pequenas as differencas nos periodos
de maturacio das differentes partes das plantas.

Antes de se cortarem as plantas, € essencial cortar todos
0§ gOmos ou pequenos ramos que se tenham formado na
axilla das folhas, porque esses continuariam a desenvolver-
se durante o tempo em que as folhas sio postas a seccar.

As plantas cortadas ficam sobre o terreno, como se faz
com as folhas, durante algumas horas, expostas ao sol para
murcharem um pouco.

A colheita deve ser feita sempre por bom tempo e a ho-
ras taes que jd ndo possa haver nas folhas a humidade pro-
veniente do orvalho da noite.

E 3

A operacdo mais melindrosa de todas as que sio neces-
sarias para obter um bom producto € a de seccar as folhas
colhidas. Podem estas ser d’optima qualidade, o producto
serd, porém, muito inferior e até mesmo de nenhum valor se
nio forem seccas convenientemente. Ndo se pdéde mesmo
proceder sempre do mesmo modo, devendo empregar-se
methodos um pouco differentes segundo se quizer obter ta-
bacos de qualidades especiaes.

As folhas de tabaco nio devem ser seccas rapidamente e
muito menos por simples exposicio ao sol. Por tal meio fi-
cardo com cor verde, mais ou menos quebradicas e com
fracas qualidades tanto de aréma como de sabor.

Devem ser seccas lentamente, durante um mez ou mais
para que possam tomar cor e flexibilidade conveniente e
adquirir as qualidades mais importantes, que dio ao tabaco
verdadeiro valor. Durante o tempo em que as folhas estio
a seccar passam-se n'ellas phenomenos muito especiaes, tal-
vez mesmo de natureza physiologica, e ndo so a perda d'agua,
que modificam consideravelmente as qualidades das folhas.

O tabaco bem secco deve ter cor de canella uniforme,
bastante flexibilidade e bom aroma.

As folhas devem ser postas a seccar em casas especiaes,
que na America sio construidas quasi sempre de madeira,
devendo ter janellas em numero sufliciente para facil venti-
lacdo. No interior essas casas serdo divididas por meio de
prumos de madeira nos quaes siio dispostos horisontalmente

sy
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{1 travessas ds (uaes possam segurar-se as cordas, arames ou
reguas de madeira destinadas a suspender as folhas ou as
plantas do tabaco .

Como € de toda a conveniencia que o tabaco recolhido na
mesma casa seja secco no mesmo lempo, nao convem dar
a essa casa dimensdes taes, que obriguem a dispor n'ella
t plantas de colheitas diversas. N'uma grande cultura serd
portanto necessario construir casas diversas cuja capacidade
i esteja em relacdo com a quantidade de plantas que possam
i ser ‘colhidas e convenientemente postas a seccar no mais

curto espaco de tempo.

Nio € indifferente a escolha do local destinado para a
edificacio do seccador. Deve evitar-se sempre os sitios hu-
midos e de difficil ventilacio.

Como nem sempre as condicdes naturaes serdo favoraveis
para seccar regularmente o tabaco, serd por vezes necessa-
rio empregar o calor artificial. Nos seccadores pouco per-
feitos consegue-se esse calor, queimando lentamente lenha
grossa n uma cova aberta ao meio do pavimento e por férma
que ndo produza fumo. Este methodo € muito imperfeito e
pode dar pessimos resultados. Preferivel sob todos os pon-

| ' tos de vista € o aquecimento do ar do seccador por meio
3 do thermosyphdo, como € de uso vulgar nas estufas. Este
meio € empregado jd em muitos seccadores americanos.

As folhas ou plantas sio dispostas para seccar de mo-
dos diversos. Um dos modos consiste em dispor as folhas
enfiadas n‘uma guita que fica presa e rvetesada a ganchos
postos nas travessas de madeira que estio dispostas nos
prumos do seccador. Para enfiar as folhas serve uma agu-
Iha grande e grossa, que deve passar perto da base da ner-
: vura central da folha e nunca pela parte delgada d’esta. Na
1 Alsacia ¢ costume fender o peciolo e parte da nervura, fa-
: cilitando-se assim a deseccacio das folhas.

Na Hollanda em vez da guita empregam varetas de ma-

. deira.
1 Cada grinalda de folhas deve ter 1™ a 1,50 de compri-
L mento e pode conter 30 a 45 folhas.

L Para ver os diversos modos de conslrueeiio dos seceadores péde consullar-se o
jivro dos srs, Killebresw e H. Myrick — Tobaceo leaf.
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Se em vez das folhas isoladas houver de se seccar as
plantas inteiras € necessario dispor sobre as travessas e na
distancia de 30 a 40 centimetros varetas de madeira ou de
ferro 4s quaes sdo ligados os pés de labaco licando presos
pela base e portanto com a parte superior voltada para
baixo.

Um outro methodo € seguido em muitas partes. N'este
methodo prendem-se solidamente na parte superior do sec-
cador nas vigas do telhado fios de arame zincado na dis-
tancia de 40 centimetros. N'estes fios prendem guilas dis-
postas tambem na distancia de 40 centimetros ds quaes sio
fixados os pés de tabaco pela parte mais grossa do caule,
ficando portanto ‘tambem as folhas voltadas com a ponta
para baixo.

As plantas superiores teem de ficar perto do tecto e as
inferiores a 50 centimetros do pavimento do seccador.

No seccador Snow, usado na America, as varetas a que
estio fixas as folhas ou os pés de tabaco assentam em qua-
dros de madeira que sdo elevados d altura conveniente por
meio de cordas passando por roldanas.

Alguns cultivadores fazem passar o tabaco por uma leve
fermentacdo que produz boa cor e mais uniforme. Para 1sso
dispoe-se o tabaco bem acamado em local muito fresco du-
rante dois ou tres dias. Esta operacio € principalmente util
quando a colheita for feita por tempo muito secco. E, po-
rém, operacio melindrosa, pois que, se a temperatura des-
envolvida pela fermentacio se elevar de mais, pade o tabaco
ficar quasi inutilizado.

As experiencias de Mourgues mostraram que € preferi-
vel a deseccacio dos pés de tabaco 4 das folhas separadas
do caule. De 100 folhas preparadas do primeiro modo
obteve 1:875 grammas e de 100 folhas de grandeza e pezo
eguaes d4s primeiras preparadas pelo outro obteve [:625
grammas. Alem da differenca de pezo accresce a melhor
qualidade do tabaco.

Cheio o seccador no mais curto espaco de tempo, como
ja foi indicado, € absolutamente necessario proceder com
cuidado 4 deseccacdo do tabaco. Para isso promover-se-ha
a renovacdo do ar abrindo as janellas por tempo variavel
conforme o andamento da deseccacio.
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Nos primeiros dias bastard conserva-las abertas de ma-
nhd durante uma hora ou duas e durante esse tempo deve
passar-se revisla ao tabaco para vér se em qualquer parte
apparece bolor ou se ha qualquer cousa a modificar. Du-
rante o dia deve ser diminuida a ventilagio fechando parte
das janellas e & tarde todas devem ser bem fechadas para
ue nio penetre no seccador o ar fresco e humido da noite.
Por tempo humido nio se abrirdo as janellas e por vezes
serd essencial o emprego do calor artificial para obstar ao
desenvolvimento do bolor e para a deseccacdo poder conli-
nuar.

Logo que a parte fina das folhas estiver secca e com boa
cor e sO as nervuras contiverem ainda bastante humidade,
pode activar-se a ventilacdo.

Deve haver cuidado para que as folbas fiquem sempre
flexiveis e se por ventura a deseccacio tiver sido mais ra-
pida do que deve ser e as folhas se apresentarem duras e
um pouco quebradicas, serd necessario tornar humido o ar
do seccador para que as folhas readquiram a flexibilidade
conveniente.

Consegue-se isto pondo dentro do seccador vazos com
agua quente ou mesmo fazendo ahi ferver agua n’um vazo
qualquer. O vapor assim produzido dard a humidade neces-
saria.

E' este o processo seguido para a preparacio da maior
parte dos tabacos. Os tabacos de cor clara, muito estimados
na America do Norte, sdo ahi preparados d'um modo difle-
rente. Para obter tabacos d’essa qualidade a deseccacio deve
ser rapida e € obtida em seccadores aquecidos artificial-
mente.

Segundo Ragland, cultivador na Virginia, dd-se cor ex-
pondo o tabaco durante 24 a 30 horas 4 temperatura de 32°
centigrados; fixa-se a cor promovendo no seccador durante
16 a 20 horas uma temperatura progressiva de 37° a 48°;
completa-se a deseccacio das folhas aquecendo de 49° até
51%6 durante 48 horas e para completar a deseccacdo da
nervura principal e do peciolo eleva-se a temperatura de
51%6 ate 719°5 progressivamente durante 10 horas subindo
a lemperatura um grau por cada hora.

Este methodo foi modificade mais tarde pelo mesmo cul-
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tivador do modo seguinte: O calor € applicado logo que as
folhas estio no seccador, conservando-se durante tres horas
a temperatara de 32°,22: [az-se subir entio a temperatura
rapidamente a 52° ou mesmo mais comtanto que as folhas
nao sejam crestadas e conserva-se essa temperatura por
poucos minutos, e em seguida faz-se descer a 32°

A proposito da preparacido do tabaco claro dizem os srs.
Killebrew e Myrick. A preparacio do tabaco claro pode ser
considerada hoje como uma arte, que exige maxima atten-
¢do, fino criterio e grande experiencia. Ninguem péde con-
seguir bom resultado sem ter largamente praticado, embora
tenha recebido os mais minuciosos conselhos e instruccoes.

£3

Terminada a deseccacio sdo as plantas ou folhas seccas
descidas e procede-se 4 separacio d'ellas por classes segundo
a posicdo, que tinham na planta, grandeza, cor e estado de
perfeicdo.

Assim se dispordo logo em quatro classes, sendo uma
formada pelas folhas inferiores, outra pelas do meio da planta,
outra pelas superiores e na quarta todas as que estiverem
imperfeitas.

Como as folhas geralmente estdo mais ou menos enruga-
das, serdo alizadas com as midos e dispostas no pavimento
da casa destinada a este servico em duas linhas com a base
para féra, umas sobre as outras até formar grupos de 50 a
60 centimetros d'altura. Se as folhas tiverem sido bem sec-
cas conservar-se-hdo n’este estado por muito tempo sem
alteracdo. Havendo, porém, ainda alguma humidade podem
entrar em fermentacio, que se conhece pelo augmento de
temperatura das camas das folhas e que € essencial sustar
rapidamente. Consegue-se isso desmanchando as camas das
folhas e promovendo a ventilacio.

‘Mais tarde procede-se 4 classificacio definitiva das folhas
de cada cama. Sdo entio reunidas segundo a grandeza e
cor. ;

Feita a escolha e classificagdo sao as da mesma qualidade
reunidas em pequenos mdélhos (manocas) compostos de 50
folhas, atados na base por uma d’ellas. Estes molhos logo

que sdo terminados sdio estirados com as maos, arredonda-
46
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dos e postos em monte sobre uma camada de palha, leve-
mente comprimidos e cobertos com palha ou com pannos e
assim se conservam,

K’ essencial vigiar que n'elles se nio manifeste fermenta-
cio e no caso de augmento de temperatura, serd necessario
desmanchar os montes e promover a arejacio das manocas,

O cultivador de tabaco deve ter sempre o maximo cui-
dado na boa preparaciio e muito especialmente tambem na
rigorosa classificacio das folhas, para que os productos que
apresentar no mercado tenham boa aceitagio e portanto
bom preco. A mistura de folhas de diversas alturas da
planta, de cores differentes e sobretudo a mistura de fo-
lhas perfeitas com outras deterioradas de qualquer modo,
constitue uma forma de falsificacdo, que so serve para pre-
Judicar o productor.

O tabaco, como todas as plantas, € sujeito a varias mo-
lestias causadas, quer pelos agentes climatericos, taes como
os frios, as seccas, etc., quer por parasitas vegetaes. Quando
estes parasitas sdo plantas de certa grandeza, como 0s
Orobanches (especialmente a Phoelipea ramosa) sio [aceis
de descobrir e podem e devem ser destruidas totalmente.
Quando os parasitas sio fungos, que se desenvolvem nas
folhas, ddo signaes de si pela alteragio da cor das folhas.
Assim a ,fp':’.r'rfzg.f:m que € indicada por manchas de eor ama-
rellada nas folhas € produzida por um fungo (Perenospora
nicotianae) semelhante ao mildiu ‘da vinha. As pulverisa-
coes com a calda bordelesa ou mesmo com solutos fracos de
saes de cobre serio uteis, mas poderio talvez influir nas
qualidades das folhas. Parece que se obtem algum resul-
tado util espalhando gesso bem pulverisado sobre as folhas
doentes.

Uma outra doenca, a anthracnose ou branco altera pro-
fundamente as raizes e a medulla. As folhas encarquilham-
se, fazem-se negras, e o crescimento das plantas pdra. E
desconhecida a causa d’esta molestia e torna-se necessario
destruir por completo todas as plantas atacadas.

A chlorose indicada pelo fraco desenvolvimento das plan-
tas e pela fraca cor das folhas, parece provir da pobreza
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do terreno. Regas com agua contendo pequena porcio de
capa-rosa verde ou substancias alimentares poderio fazer
desapparecer este mal.

Alguns animaes causam damnos nas plantacdes de ta-
baco. Nos viveiros as toupeiras e minhocas, minando a Ler-
ra, causam graves prejuizos. Os caracoes comem avida-
mente as folhas novas. Espalhando 4 noite uma pequena
porcio de cal hydraulica sobre o terreno do viveiro, os ca-
racoes morrem, Espalhando tambem folhas d’alface, apa-
nham-se de manhd estes animaes n'essas folhas, que pro-
curam para comer. E util tambem dispér em volta dos
santeiros dos viveiros uma camada de cal, que impede a
passagem d’estes animaes. Além d’estes muitos oulros ani-
maes atacam o tabaco. Taes sido o bicko branco (larva de
Melolontha), o ralo, os diversos gafanhotos e as larvas de
varias berboletas.

O unico meio de combate € a caca a todos estes animaes.
E' meio trabalhoso, mas unico e necessario.

-

Como n'outro logar foi dito, para uma boa cultura € es-
sencial boa semente e melhor que tudo sera a obtencio
d’ella nas melhores plantacdes das regioes onde € produzido
o tabaco de melhor qualidade.

Pode, porém, procurar-se boa semente das melhores va-
riedades qne cada um cultivar. Para isso € bom seguir as
regras formuladas por Blot depois de experiencias cons-
clenciosas.

Sdo as seguintes essas regras:

[.* Deixar as plantas productoras de sementes bem dis-
persas em toda a plantagio e pelo menos a 2 metros de
distancia umas das outras ;

2.* Escolher as plantas mais perfeitas e que mais pro-
nunciadamente manifestem os caracteres da variedade pre-
ferida ;

3. Cortar todos os gomos de flores secundarias, dei-
xando s6 em cada planta 60 a 70 capsulas das Hores que
primeiro abriram ;

4.* Cortar todos os gomos lateraes que apparecerem de-
pois da operacio indicada no numero anterior ;
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5. Cortar as folhas inferiores depois que as capsulas ti-
verem ja certo desenvolvimento, deixando em cada planta
so 10 e 12 folhas;

6.* Colher as capsulas quando estiverem completamente
maduras.

N'uma boa cultura as plantas destinadas a dar sementes
deverdo ser cultivadas em separado, sendo plantadas a
maior distancia do que a adoptada nas plantacées ordina-
rias. Desta forma o desenvolvimento serd mais vigoroso e
n’'essas plantas melhor se conhecerio as variedades mais
valiosas e a escolha das sementes mais facil e proficua.

TACCA PINNATIFIDA FORST.

A Tacca pinnatifida € uma amarylledea que vive na Ocea-
nia, na India e Cochinchina. Piz € o nome com (ue € mais
geralmente designada; em Tonga € chamada maena; na
Nova Caledonia faolan; em Madagascar tavolo gasy; na In-
dia charanay-kijangoo. Nas Moluccas € chamada Tacca.

K. planta herbacea perennal com folhas de um metro de
altura e dando flores na extremidade d'um ramo com um
metro ou mais de comprido. :

Duas partes d’esta planta sio regularmente aproveitadas;
os tuberculos, cujo pezo varia de 300 a 500 grammas, e o
eixo florifero,

Os tuberculos, d'aspecto similhante ao da batata com-
mum, teem epiderme fina e a massa interior branca e com-
pacta. Conteem muita fecula (30, 65 "/, segundo Payen) de
boa qualidade. E a araruta de Tahiti, estimada tanto na
Europa, como na America. E bom alimento e tem mesmo
pr'(:-priedildes medicinaes, pois € anti-diarrheica.

O processo de preparacio da fecula € analogo ao que €
empregado com tuberculos analogos. No Tahiti procede-se
do modo seguinte: Os tuberculos, depois de bem lavados,
licam por algum tempo em agua doce e depois € tirada a
epiderme, raspando com um fragmento de uma concha.
Em seguida sio reduzidos a polpa, quer esmagando-os en-
tre duas pedras, quer por meio d'um ralador. A massa
obtida € lancada em agua em grandes vazos, bem agitada e
por fim filtrada através d'um panno. A agua leva comsigo a
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fecula e, depois d'esta se ter completamente depositado, € a
agua decantada. A fecula assim obtida deve ser lavada em
bastantes aguas, para perder completamente um principio
acre e amargo, (que com ella se encontra.

\as plantas cultivadas este principio encontra-se em me-
nor quantidade.

A fecula, depois de bem lavada, € secca ao sol.

As hasteas floriferas sio empregadas na preparacio d’uma
especie de palha, ecom a qual os tahitianos fabricam cha-
peus, flores artificiaes, leques e muitos outros objectos.
Essa palha e muito leve, flexivel, de cor branca prateada,
muito brilhante,

O modo de preparacio € o seguinte: as hasteas florife-
ras, cortadas em seguida 4 floraciio, sdo postas em agua
por algum tempo para passarem por certo grdo de macera-
cio. Em seguida sio divididas longitudinalmente em duas
partes e raspando-as d'um e d'outro lado, conservando-as
sempre humidas, tiram-se-lhes todos os tecidos molles. Sio
em seguida bem lavadas e postas a seccar. Consegue-se
d'este modo fitas de mais de um metro de comprido e com
1> millimetros de largura, d'optimo aspecto.

A Tacca vive nos valles humidos e sombrios, rarissimas
vezes em altitude superior a 200 metros e ndo longe da
costa. Sdo, portanto, estas as condicdes que devem ser pro-
curadas quando se quizer cultivar esta planta. Pode repro-
duzir-se de semente, mas € talvez mais facil a reproduccio
por tuberculos, que no Tahiti sio postos na terra no prin-
cipio do inverno, plantades com intervallos de 1",25. Ao
fim d'um anno e em seguida 4 floracdo, procede-se 4 colheita.

TAMARINDEIRO

O tamarindeiro (Tamarindus indica. 1..) é uma arvore
cuja altura péde chegar a ser de 24 metros, muito elegante,
optima para dar sombra, recommendavel pelos fructos e
pela’ madeira. Parece ser oriunda da India, mas hoje € vul-
gar em todas as regides tropicaes.

Sdo conhecidas duas variedades, uma propria das Indias
orientaes, caracterisada pelo comprimento da vagem, que
¢ pelo menos seis vezes mais comprido do que largo, com

_—
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6 a 12 sementes; e o das Indias occidentaes, cujo fructo é
apenas tres vezes mais comprido do que largo, e com uma
a (ualro sementes. '

A parte do fructo que € aproveitada € a polpa, que en-
envolve as sementes. Esta polpa, quando verde, ¢ extrema-
mente acida, qualidade que se modifica parcialmente com
a maturacio, I opltima para fazer bebidas refrigerantes, e
gosa mesmo de propriedades medicinaes. Nos paizes quen-
tes € esta polpa usada para mitigar a séde e entra em mui-
tas preparacoes culinarias.

Os fructos do tamarindeiro, fermentando, produzem vi-
nagre de boa qualidade.

Estes fructos sio preparados de modos um pouco diver-
sos, tendo todos por base o emprego de assucar como sub-
stancia conservadora. Dois modos principalmente sio se-
guidos: n'um sio os fructos dispostos em barricas, lancando
sobre elles xarope quente; n'outro os fructos sio dispostos
em camadas, alternando com camadas d'assucar em po,

Yara servico de meza, deve o xarope ser clarificado. A
conserva fica entdo transparente, de cor amarella dourada
de muito agradavel apparencia.

Como medicamento, a polpa do fructo € boa para prepa-
rar bebida refrigerante nas febres, e sendo um pouco con-
densada ¢€ ligeiramente purgativa.

O tamarindeiro reproduz-se facilmente de semente, tem
crescimento lento, mas longa duracio. O cerne das arvores
velhas € de muito boa qualidade e tem muitas applicacoes.

Para ter boa vegetacdo, necessita de terreno fundavel e
fertil.

O commercio dos fructos do tamarindeiro tem niio pe-
(uena importancia. A exportacio da Jamaica tem chegado
a ser superior a 300 toneladas por anno.

TELFAIRIA PEDATA HOOK

A Telfairia é uma cucurbitacea sarmentosa, formando
cordas des 30 metros e mais, vulgar na costa oriental
d'Africa, onde as sementes sio conhecidas com o nome de
castanhas de Inhambane. Em Zanzibar, esta planta € deno-
minada /Aoncmé. Produz bonitas flores e fructos de grandes
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dimensdes, podendo ter 60 a 80 centimetros de compri-
mento, pezando 15 a 20 kilogrammas e contendo umas
500 sementes.

Estas podem ser empregadas como materia alimentar,
depois de cosidas. O seu principal valor estd, porém, no oleo
que d'ellas pode ser extrahido, de qualidade nio inferior 4
do azeite d'oliveira, Segundo o sr. Heuze, 100 kilogrammas
de sementes podem produzir 16 kilogrammas d’oleo.

I£ planta de facil cultura e que merece attengio dos cul-
tivadores coloniaes.

TEOSINTE

' A Teosinté (Buchlaena luzurians Archerson), € grami-
nea annual, um pouco similhante ao milho, e que € consi-
derada como productora d’'optima e abundante forragem,
podendo ser cultivada tanto nas regides Lropicaes, como
nas subtropicaes quentes. I oriunda de Guatamala, onde
vive mesmo em altitudes bastante consideraveis.

Cultivada em Coimbra teve bom e facil desenvolvimento,
niio chegando, porém, a produzir sementes.

A teosinté reproduz-se de semente e esta deve ser lan-
cada & terra no principio da estacdo das chuvas. Apesar de
resislic menos mal 4 falta d’agua, ndo se desenvolve bem
sendo em terras ferteis e nas quaes nio falte humidade.

O melhor modo de proceder 4 sementeira, consiste em
dispor 3 a 4 sementes em pequenas covas bem alinhadas,
cobrindo-as com pequena porcio de terra bem dividida. O
terreno deve ter sido lavrado e limpo d’hervas préviamente.
As distancias a que as covas devem ficar dependerio das
condicoes climatericas. Em climas pouco humidos, as plan-
tas teem menor desenvolvimento e bastard guardar distan-
cias de 50 a 70 centimetros. Nos climas favoraveis a estas
plantas, essas distancias nunca serdo inferiores a um metro.
Em Fiji plantas dispostas a pouco mais de um metro forma-
ram uma massa compacta, cobrindo completamente o terreno.

Depois da germinacdo das sementes, escolhe-se a planta
mais vigorosa de cada cova e arrancam-se as oultras.

Nos primeiros tempos, € de conveniencia dar algumas
cavas ao terreno, conchegando a terra ds novas plantas,
como se faz com o milho.
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. E' de 10 mezes o periodo de vegetacio. Nos primeiros
tempos o desenvolvimento das plantas € fraco; torna-se po-
rem vigoroso logo que ellas teem formado boas raizes.

Durante o periodo de vegetacio podem dar mais do que
um corte, fornecendo d’este modo grande quantidade de ali-
mento, sendo por isso muito superior a todas as plantas for-
ragl"ﬂﬁu.‘i.

Cada pé afilha muito, chegando por vezes a dar 90 has-
teas com mais de 5 metros d'altura com numerosas folhas
de 90 ecentimetros de L‘OII‘JI)I‘JI]IEIILD Toda a planta, U]ltilldlll(}
nova, € muito rica em materias saccharinas, sendo por 1ss0
optimo alimento.

Na Queenslandia os cavallos empregados nos trabalhos
da cultura da canna saccharina preferem a teosinté a esta.

Nos paizes quentes onde as sementes se desenvolvem nor-
malmente a colheita d’estas pode ser importante. No Cairo

3 o dr. Schweinfurth de tres sementes obteve n'um sé anno
12:000.

As sementes, similhantes 4s do milho miudo, sio como
este alimentares, podendo servir para todos os usos para
que este ¢ destinado.

UNCARIA

| Algumas especies d'este genero, U. gambier, U. acida,

U. oz-m’:faha e U. sclerophylla, mas com especialidade a

| primeira, sio plantas exploradas pela substancia tanninosa
(gambier) que € extrahida das folhas e dos ramos novos. 8o
arbustos da familia das rubiaceas, todos indigenas das re-
gioes quentes.

A primeira € frequente em Ceyldo, no archipelago indico
e em muitas das ilhas da Malesia. E' arbusto de dois metros
d’altura de longa duracio.

Reproduz-se de semente e de estaca, sendo este o meio
de multiplicacdo mais geralmente adoptado. Na India fazem
as plantacoes nas clareiras das florestas, exploram as plan-
tas durante alguns annos, abandonando-as em seguida, logo
que o terreno estd empnl;reudn ou invadido por uma gra-
minea (fmperata Koenigii Beause) que ¢ de difficil extermi-
nacao.

Esta planta vegeta com \'igﬁl' nos terrenos lerteis niao
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innundaveis, sendo por isso preferiveis as encostas. Convem-
lhe chuvas ['l'(fquenl'i-:s,

As sementes lancadas na terra germinam ao fim de tres
mezes e as novas plantas podem ser transplantadas defini-
tivamente logo que tenham 22 centimelros. A plantagio
deve ser feita guardando-se entre as plantas a distancia de
2 a 2 metros e meio.

Esta planta pode ser cultivada com proveito em todas as
localidades onde prosperarem as culturas de cacao, banana,
vanilha, isto é, n'um clima tropical bastante humido.

A cultura d'este arbusto ¢ feita frequentes vezes associada
com a da pimenta, que vegela muilo bem sendo o terreno
adubade com as folhas da Urcaria depois de terem servido
para a extraccio do gambier.

A exploracio d'esta planta pode comecar a fazer-se ao
fim de [4 mezes depois da plantacdo, e comu tem folhas
durante todo o anno, € possivel fazer duas ou tres colheitas.

O processo de extraccio do gambier ¢ simples. As folhas
€ ramos novos sio postos com agua n‘uma caldeira, fervendo
ahi por espaco d'uma hora. Em seguida as folhas e ramos
sio passados por um coador, sendo bem comprimidas para
que toda a agua seja expellida. Todo o liquido reunido na
caldeira eontinua a ser aquecido ate que por evaporacio
tome a consistencia de xarope denso. Entio € lancado em
[ormas, nas quaes em pouco lempo se solidifica. A massa
solidificada ¢ em seguida dividida em pequenos cubos de 12
a 20 grammas, que sio poslos a seccar ao sol ou por meio
de ealor artificial.

Preparado por este ultimo processo € de cor escura e de
mais longa conservacido. Um metro cubiro de folhas da 20
a 25 kilogrammas de gambier.

[ista substancia 1|.t'.t|(|‘l nos paizes orienlaes na preparacio
do mastigatorio compesto com o betele e fructos d'Areca
tem grande emprego no cortume dos couros.

Na India a cultura d’esta planta tem por vezes tido con-
sideravel desenvolvimento e dado lng:ar 4 Ui commercio
bastante importante. A Inglaterra tem chegado a receber
de Singapura mais de 25:000 toneladas, e os Estados Uni-
dos de 1887 a 1889 fizeram importagdes no valor de dol-

lars: 1.060.619. O preco em 1889 era de 4 dollars por pi-
47
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cul. Uma outra planta a Folkameria inermis da familia das
verbenaceas dd producto muito similhante ao gambier das
Uncarias.
VANILHEIRAS

As wvanilheiras sio especies de orchideas do genero Fa-
nilla, das quaes a principal € a Fanilla planifilia, Andr,,
natural do Mexico, hoje cultivada em muitas localidades das
regioes tropicaes, Além d'esta produzem fructos aproveita-
veis a /. phacantha Rehb. das Indias occidentaes, vivendo
ainda em altitudes superiores a 600 metros; a 7, pompona
Schiede, da America central; a #. Gardneri Rolle, do
Brazil; a #. appendiculata Rolle, da Guiana ingleza, e a
F. aromatica Presl. do Equador. O fructo d'estas plantas
¢ conhecido com o nome de vanilha ou baunilha.

O emprego d'estes fructos para aromatisar o chocolate
e varios oulros preparados alimentares ¢é antiguissimo.

Quando a America foi descoberla, jd os indigenas se uti-
lisavam dos [ructos de Funilla para esses fins. A intro-
duccdo d'esta materia na Europa parece ter-se dado em
1510,

E producto ainda hoje de bastante valor, apesar da con-
correncia da vanilhina artificial. A produceio de vanilha nos
districtos mexicanos, onde a cultura € feita, foi em 1892
de 217.553:000 libras, cujo valor foi de 8.576:650 dollars.
56 a Franca, em 1896, importou 95:97 2 kilogrammas, cujo
valor foi de 7.500:000 francos.

A cultura € facil, assim como a preparacio dos fructos.

Introduzida em S. Thomé, em 1879, pelo sr. C. de Borja,
que a importou de Gabio, ahi tem sido cultivada com bom
resultado. Fructos preparados pelo intelligente agricultor
G. de Bustamanle em nada eram inferiores aos provenien-
tes da America.

As vanilheiras vivern nas florestas um pouco sombrias,
tanto das encostas como dos valles, e de preferencia na
margem dos rios e ribeiras, onde encontram terra fertil e
fresca. N'essas localidades a temperatura media regula por
25 a 28 grdos centigrados, e a humidade ¢ consideravel.
Nio prosperam na visinhanca do mar, e vegelam melhor na
altitude de 300 a 400 metros, em localidades abrigadas.




Sio estas as condicdes que deve procurar quem quizer
dar-se a esla cultura.

As vanilheiras reproduzem-se de semente. Nio €, porém,
este o methodo adoptado, perque as plantas por elle obti-
das desenvolvem-se muito lentamente. O methodo seguido
e o da reproduccio por estaca. Para isso serve qualquer
porcdo do caule d'uma vanilheira. As eslacas deverio ler
1™,30 a 1™,60 de comprido, e sé em caso de necessidade
terdo menores dimensoes. No Mexico € costume preparar as
estacas 6 ou § dias antes de proceder a plantacéo.

Cadrtam-se as 3 folhas inferiores, e a parte correspondente
do ramo € destinada a ficar na terra.

O terreno destinado d plantacao deve ser preparado an-
lecipadumenl.e. Em algum districtos do Mexico, essa pre=
paracdo € feita seis mmezes e mesmo alé wm anuo anles,
limpando-se o terreno, corlando todas as trepadeiras ou
cordas, abatendo as arvores de maiores dimensoes e dei-
xando apenas as arvores cuja idade seja de menos de [0 an-
nos, de crescimento rapido e das quaes os ramos mais for-
tes tenham 20 centimetros em diamelro. Procede-se assim
quando a plantacdo tem de ser feita nas florestas.

Os plantadores mais praticos deixam 500 a 600 arvores
por hectare, podam as mais desenvolvidas, deixam crescer
as mais pequenas para que toda a plantacdo fique regular.

Fora d'estas condicdes a preparacio € outra, sendo essen-
cial dar ds vanillieiras arvores ou tutores aos quaes se pren-
dam, attendendo a que eslas plantas sio essencialmente
trepadoras, prendendo-se por meio de raizes adventicias aos
corpos, pelos quaes trepam.

As arvores de casca lisa e que se ndo desprenda annual-
mente, de copa nio muilo densa, para ndo darem sombra
demasiada, sdo as melhores. Uma das plantas mais aconse-
lhada € a purgueira (Jatropha curcas). Serve bem o ca-
caoeiro, podendo uma plantacio d'estas arvores servir ao
mesmo tempo para a cultura da vanilheira; sao boas a ja-
queira, as figueiras e a mandioca.

Em vez d'arvores podem ser empregadas estacas de ma-
deira, devendo escolher-se de qualidade que nido apodreca
facilmente na parte que ficar enterrada. Nao serd mau para
lhes dar mais resistencia carbonisar a superficie da parte
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que deve ficar na terra, ou pintal-a com uma forte camada
de alcatrio ou breu.

Essas estacas nio deverio ter fora da terra mais de 1™ 50,
As eslacas devem ficar na distancia de 1™,80.

Junto de cada supporte (arvore ou estaca) faz-se uma
cova que deverd ser cheia com terra de boa qualidade, a
que se juntard alguma areia e [6lhas j4& muito decom-
postas, ou com lerra de floresta, tirada da camada superior,
pois que € muito rica em humus. E de toda a utilidade
formar pequenos montes de terra, que deve ser segura comn
algumas pedras postas em roda, para que as aguas das
chuvas a nio arraste. Isto tem por fim evitar (que as vani-
Iheiras encontrem no terreno humidade em excesso, que
lhes ¢ prejudicial. .

A parte da eslaca, a que foram tiradas as [6lhas, € met-
tida na terra a 7 e 10 centimelros de profundidade e o
resto da estaca fica encostada ao tlulor, ao qual deve ser
presa por qualquer material, que nio a possa prejudicar.
Servem bem a raphia, fibras de bananeira, elc.

O monticulo de terra ficard bem coberto de {dlhas sec-
Cds e pequenos ramos para conservar na lerra o grdo con-
veniente de humidade e. se o tempo correr secco, serd indis-
pensavel dar regas frequentes alé que as estacas produzam
raizes.

A epoca mais propria para a plantagio € o principio da
estacio das chuvas.

O terreno deve conservar-se limpo das hervas bravias e
na occasido de se proceder a essa limpeza deve haver cui-
dado para ndo prejudicar as raizes das novas plantas. Por
essa occasido serdo substituidas por novas estacas as que
ndo pegaram ou (ue mais tarde morreram. _

Deve-se conservar as novas plantas sempre direilas para
que crescam em boa direccio.

Chegadas @ altura conveniente convem fazer com (ue se
desenvolvam horisontalmente, conservando-se 0s ramos sem-
pre 4 distancia sufficiente para nio darem sombra uns aos
outros. Consegue-se esta disposicio ligando os tutores por
meio de bambus e dirigindo os ramos das vanilheiras para
f€ segurarem nesles.

Se a cultura for em pequena escala em terrenos cultiva-
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dos nas proximidades das habitacoes, serd commodo em-
pregar um processo analogo ao usado na cultura dos feijoei-
ros. Como as vanilheiras sio plantas de longa duracio, sera
essencial dispor os tulores ou grades com seguranca porgue
a substituicdo nao € facil. Ndo deixard mesmo de ser util
dispor tutores de ferro a distancia para n'elles segurar os
bambis ou reguas de madeira ds quaes as plantas se pren-
dam.

Num artigo publicado pelo sr. Patin no Bulletin de la
Societé d'ctudes coloniales de Bruzelles aconselha-se muilo
a purgueira por ler ecrescimento rapido, podendo servir
d’apoio ds vanilheiras ao fim d'um anno de plantacao, por
ter ramos fortes e pouco ramificados, por dar sombra sul-
fil:ieule € ndo excessiva

A plantacdo das estacas de vanilheira terd de ser feita a
25 r‘entlmetrus das arvores, empregando eslacas de 50 cen-
timetros e ligando a extremidade d'estas a cada arvore.
Logo que a vanilheira chegar ao primeiro ramo forte da
purgueira, far-se-ha o possivel para que ella siga por esse
ramo e deixar-se-ha desenvolver alé que ella tenha passado
79 centimelros além da extremidade do ramo. Dado islo
corla-se a ponta do ramo da vanilheira. Pouco tempo depois
na curva formada por esle primeiro ramo, ue fica pen=
dente, nascerd novo ramo, que serd despontado, como o
primeiro logo que tenha 75 centimetros e assim se proce-
derd com todos os ramos que se forem desenvolvendo. Se
alguns ramos se [ormarem, como € natural, abaixo das ra-
mificagoes da purgueira, serdo encaminhados para os diver-
sos ramos d'esta e tratados do mesmo modo, (ue os deri-
vados do primeiro.

Nio havera inconveniente em plantar junto de cada pur-
gueira mais do que uma eslaca.

Este modo de tratar as vanilheiras é vanlajoso por que
nos ramos pendentles a produccdo de flores e de (ructos €
mais abundante e como a purgueira nio € arvore de graude
altura os ramos pendentes e portanto as flores iu-.nm em
altura commoda para se poder proceder & fecundacio arti-
ficial.

Segundo a opinido do sr. Palin uma plantacao racional
deveria ser estabelecida do modo seguinte. As purgueiras




seriam plantadas em quinconce com 4 a 5 melros de dis-
lancia.

De 12 ou de 15 em 5 metros formar-se-hiam zonas plan-
tadas tambem em quinconce, destinadas a dar sombra ds
vanilheiras, Serd para isso boa a Castilloa que cresce verli-
‘almente e s6 ramilica na parle mais alta e que portanto
dard sombra ndo excessiva e permittird a facil circulacio
do ar.

Para que as vanilheiras tenhain bom desenvolvimento €
essencial que no lerreno encontrem alimento bastante. A
adubacido da terra € por isso necessaria. Os adubos vege-
taes sdo os preferiveis. As folhas bem decompostas e mais
ou menos pulverisadas sio para iss0 optimas. Os estrumes
animaes ndo devem ser empregados por terem influencia
na qualidade do fructo. As cinzas sdo uteis por fornecerem
polassa.

As vanilheiras produzem bem al€ aos cinco annos ; a pro-
duecio diminue successivamente até aos dez annos e entio
convem arrancar as plantas e proceder a plantacdo nova.

As vanilheiras comecam a dar flor no segundo anno de-
pois da plantacio. S6, porém, depois do terceiro anno a pro-
duccio de flores € regular e abundante.

As flores sio organisadas de férma que n'ellas a fecun-
dacio nao pode effectuar-se sem intervencio d'um agente
exterior. E o (que se dd em todas as plantas d’esta familia.
Normalmente esses agentles sio os insectos e, caso digno
de allencdo, nas regides onde se encontram cerlas orchi-
deas vivem lambem insectos especiaes, que visitando as
flores para collierem o nectar, que n’ellas se f6rma, concor-
rem para que a [ecundacido se torne effectiva.

Nos paizes onde as vanilheiras sdo indigenas vivem in-
seclos apropriados para ellas. Féra d’esces paizes a fecun-
dacio serd incerta e para que haja normal produccio de
fructos serd necessaria a intervencio do homem fazendo a
fecundacio artificial.

O exame da flor fard ver que ella se compde de 5 lolhas
(fig. 22 ¢) quasi eguaes e d'uma outra labello de [orma e
grandeza diversa /. Quasi involvido por estahaum corpo g




comprido (gynostemo) na extremidade do qual estio os or-
gios da fecundac¢io. O masculino € formado por duas mas-
sas (fig. 24 b) de eor amarella fmassas pollinicas) e que se
acham contidas n'uma especie de bolsa a, que esld quasi na
extremidade e na parte anterior do gynostemo; a parte fe-

minina (fig. 23 ¢) limitada por duas laminas (fig. 24 «, e)
logo por baixo dos masculinos.

A lamina  impede o contacto das massas pollinicas com
a superficie do orgio feminino. E' necessario delerminar
esse contacto. Consegue-se isso levantando com um estylete
qualquer (um palito, uma agulha comprida) a lamina @ e to-
cando na base das massas pollinicas. Estas naturalmente
prendem-se ao estylete. Affastando as laminas & e e collo-
cam-se enlre ellas as massas pollinicas e estd lerminada a
operacio,

Esta operacio deve fazer-se logo que cada flor abrir.
Por outro modo se pode conse-
0.2 guir a fecundacio: € o seguinte.
Segura-se a {lor com a mio es-
=--¢_querda collocando-a entre os de-
dos indicador e o grande e ficando
o pollegar proximo da extremi-
dade da columna que sustenta os

Fig. 23 0rgios sexuaes e enldo com um

eslylete, sustentado com a mio
direita levanta-se a lamina ¢ do apparelho feminino de modo
que fique por detraz dos orgdos masculinos. Nesta posicio

Fig. 24
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carrega-se levemente com o pollegar sobre estes, que d'essa

forma vio encostar-se ao feminino e n'elle deixam as massas
pollinicas, elementos fecundantes. Larga-se em seguida a
flor levementle para que todas as partes voltem sem esforco
d posicio natural.

No dia seguinte d operacio, se esla foi bem feita, a flor
murcha e o fructo comecard a desenvolver-se.

Se esla operaciio for feita por tempo chuvoso ou secco
em demasia, os resultados serdo bastanle incertos.

A fecundacio deverd ser feita de manha antes que as flo-
res lechem.

Nio convem fecundar todas as flores, que cada planta
produzir, para que os f[ructos das fecundadas sejam mais
[!CI’EIEHOS.

Logo que um ramo comeca a dar flores deve corlar-se-
lhes a extremidade para que toda a alimentacdo seja em-
pregada na produccdo das flores e mais tarde dos [ru-
clos,

0 ramo que fructificon deve ser cortado depois de colhi-
dos os fructos. Fazendo-se isto dar-se-ha logar & formacao
de noves ramos, que florescerdo no anno seguinte.

Ainda com o fim de conservar as vanilheiras em bom es-
tado € conveniente ndo obrigar todas as plantas a fruetifi-
qar todos os annos, porque a fructiflicacdo fatiga as plrmins
e enfraquece-as. Poderd a plantacio ser dividida em partes
que fructifignem umas n'um anno, outras n'outro.

Os fructos ao fim d'um mez teem atlingido o seu ma-
ximo desenvolvimento; a maturacio, |mn?111. 56 ao [im de
seis ou sete mezes esta completa. Para que a maluracio
seja mais perfeita e os fruclos mais aromaticos lorna-se es-
sencial a accio da luz solar. Durante a maturacio € pois
necessario evilar ¢ue os fructos fiquem 4 sombra. Convird
enldo corlar ulgunﬁ ramos das arvores a que as vaunilheiras
se prendem ou tirar-lhes folhas para que a luz do sol possa
actuar directamente sobre os fruclos.

A colheita deve ser feita logo que os {ructos comecam a
perder a cor verde e a fazer-se amarellos na ponta. Aperta-
dos levemente entre os dedos produzem um pequeno es-
talido. Colhidos n'este estado ficam de cor negra, molles
e succosos depois de convenienlemenle preparados e sio




de longa duracdo. Se forem colhidos maduros de mais sec-
cam e abrem durante a preparacio e ficam menos odori-
feros.

Os fructos das vanilheiras precisam de certos cuidados
darante a seccagem, (ue se consegue por processos diver=
S0S.

O methodo mais simples € o deseripto por Aublet. Colhi-
dos os fructos sio enfiados n'uma linha, fazendo passar a
agulha pelo pedunculo. Feito isto mergulham-se em agua a
ferver e ahi se conservam quando muito durante um mi-
nuto. Em seguida distendem-se os fios prendendo-os pelas
extremidades a qualquer objecto. Os fructos ficam penden-
tes e expostos ao ar e podendo mesmo receber a accio do
sol durante algum tempo.

No segundo dia untam-se levemente com azeite para que
a seccagem seja mais lenta e para evitar a grande diminui-
cio de volume e para se conservarem um pouco molles.

Durante algum tempo os fructos deixam sahir pela extre-
midade inferior um liquido gommoso. Convem mesmo espre-
mel-0s para que esse liquido saia quanto antes. Os fructos
tomam ao fim d’algum tempo cor escura, diminuem de vo-
lume e apresentam-se rugosos. Chegados a este estado sio
passados pelas mios levemente untadas com azeile ou antes
com gl}'cerinzt, endireitados e n'este estado gum‘tladt}s.

Se durante a seccagem alguns fructos mostram tenden-
cia para abrir, envolvem-se com um fio d’algodio, que deve
ser successivamenle aperlado ao passo que os fructos forem
seccando.

O processo seguido em Misantha segundo o professor de
Vriese € o seguinte. Os fructos colhidos sio expostos ao sol
durante algumas horas. Logo que estiverem bem quentes
sio embrulhados em pamnos de 1d para os fazer suar. Ao fim
d’algum tempo tomam a cor escura e termina-se a operacio
fazendo-os seccar ao sol.

Em grande parte do Mexico o processo da preparacio ¢
um pouco mais complicado. Os fructos sio mergulhados du-
rante meio minuto em agua quasi a ferver. Saindo da agua
sio dispostos sobre pannos para enxugar e em seguida sio
expostos ao sol sobre pannos de li. A’ tarde, durante a sec-
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cagem, sdo embrulhados n'esses pannos e mettidos em cai-
xas bem fechadas. Estas caixas devem ter estado expostas
ao sol para aquecerem e sobre as vanilhas devem ser postos
pannos de 1a bem quentes. N'estas condicoes os fructos pas-
sam por wna especie de fermentacio e adquirem a cor es-
cura.

Como nem todos os fructos seccam ao mesmo tempo, €
necessario ir fazendo a escolha para separar os que tiverem
chegado ao termo. Logo que comecam a apresentar cor bas-
tante escura € d'uso passal-os entre os dedos comprimin-
do-os levemente para os endireitar e para distribuir com
egualdade no interior as sementes e os principios essenciaes.
Os fructos devem por fim ndo apresentar pontos duros, mas
serem egualmente molles em todas as suas partes.

IZ ainda uso no Mexico promover a seccagem em {6rnos.

Este processo € applicado especialmente para terminar a
seccagem quando a exposi¢do ao sol foi demorada.

Formam-se molhos de fructos, procurando-se agrupar os
de egual comprimento, contendo cada mdlho 400 fructos.
Sdo embrulhados em pannos e por fora d’esses em folhas de
bananeira ou em folhas analogas e mettidos em {érnos, simi-
lhantes aos empregados para coser o pao, sobre grades de
madeira. O forno deve ter sido aquecido de modo que a
temperatura seja de 75" a 80° centigrados. Em 16 a 22 ho-
ras os fructos terdo tomado a cor escura.

No fim de 13 a 14 horas deve ver-se se os fructos come-
cam a tomar cor. Logo que tiverem obtido a cor escura ti-
ram-se do forno deixam-se ainda em mélhos até ao dia se-
guinte sendo enlio expostos ao sol e depois postos a seccar
em taboleiros forrados de flanella. Se durante esta ultima
phase alguns fructos mostram signaes de criar bolor, serio
levemente untados com azeite ou anles com glycerina.

Um outro processo foi communicado ao governo inglés
pelo consul na ilha da Reunido. Esse processo consiste em
proceder d seccagem em caixas perfeitamente fechadas em
presenca do chloreto de calcio. Por este meio a deseccacio
serd mais rapida e como € feita em caixas fechadas decerto
?e nio perderd tanta vanilhina, como quando se opéra ao ar
ivre.

O chloreto de calcio depois de ter servido a esta opera-




cio € regenerado sendo aquecido em vasos de ferro ou de
cobre podendo de novo ser empregado em novas operacaes.

Os fructos convenientemente preparados devem ser agru-
pados por grandeza, espessura e cor. A mistura € sempre
de mau effeito dando ao producto menor valor.

No Mexico a vanilha € classificada em cinco grupos:

1.2 Vanilha fira ou legal— fructos de 6 '/, pollegadas ou
mais, delgados nas extremidades, sios, negros e nio aber-
Los.

2." Vanilha chica — fructos similhantes aos de 1.* classe
mas de menos de 6 '/, pollegadas.

3." Vanilha secato — fructos de fraca cor e recurvados.

4. Vanilha eimarrona ou vanilha nio cultivada.

5.2 Fanilha-rezata — fruetos pequenos, desiguaes, aber-
Los. :

O valor da vanilha d’estas classes € o seguinte: duas chi-
cas, tres cimarronas e seis rezatas valem uma fina.

Heita a classificacio, sdo os fructos dispostos em molhos
de 100 a 150 com o peso d'uma libra. Estes sio embrulha-
dos em papel de seda ou em folhas de estanho ou de chumbo
e guardados em caixas de madeira fechadas hermeticamente.
Na Guadelupe servem-se para isto das latas de petroleo de-
pois de bem limpas, soldada a tampa para evitar o conta-
cto do ar e da humidade,

Nas Seichellas as plantacdes de vanilheiras foram ataca-
das por uma doenca que destruiu as plantas. O exame a
que procedeu o micologo inglés G. Massee fez conhecer
que a causa do mal era um fungo, cujo mycelio se desen-
volvia nos tecidos das folhas, causando-lhes alteracdes pro-
fundas. Verificou-se que esse fungo tinha duas phases da
vida muito distinctas, passando-se uma nas folhas vivas, e
outra nas folhas mortas. Os esporos formados n’esta se-
gunda phase podem germinar nas folhas vivas. Reconhe-
ceu-se mais que a humidade tinha grande influencia no des-
envolvimento e propagacio d'este fungo.

Poderd, portanto, o mal ser combatido destruindo pelo
fogo todas as folhas mortas e ainda as que estiverem muito
alteradas; fazendo com (ue as lerras em que se fizer esta




380

cultura sejam perfeitamente drenadas para que as plantas
nio estejam expostas a humidade excessiva.

Conhecida, como hoje €, a efficacia do tratamento das
molestias cryptogamicas pelos saes de cobre, pode quasi
affirmar-se que estes servirdo para combater o fungo (Ca-
lospora Fanillae Massee) que causa a molestia das vanilhei-
ras. As pulverisacdes com o soluto fraco de sulfato de co-
bre ou com qualquer das caldas hoje empregadas no trata-
mento da vinha pédem ser de utilidade.
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O viélo da provincia d'Angola € a Foandezia subterranea
Thouars, leguminosa cujos fructos similhantes aos da gin-
guba, sdo aproveitados na alimentacdo e para a fabricacao
d'oleo. E’ de origem africana.

Muito analoga 4 ginguba sob todos os pontos de vista,
como ella pode ser cultivada, recebendo o mesmo trata-

f
{

mento.

As sementes sdo inferiores 4s da ginguba tanto sob. o
ponto de vista alimentar, como productora d'oleo. Apezar
d’isso € planta bastante generalisada e que merece attencio.
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