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INTRODUCCAO

Em 1880 publiquei as Instrucgdes practicas para a cultura das
plantas que ddo a quina,” procurando guiar os cultivadores nos
ensaios de acclimagfio d’aquellas preciosas plantas, como j4 antes
de mim o tinha feito o meu amigo B. Barros Gomes.

Foi aquella publicagiio feita por conta do ministerio da mari-
nha e ultramar,

Hoje dou a lume aquellas mesmas instrucgles com as modi-
ficagies que o estudo me fez julgar convenientes.

A cultura das quinas promette lucros consideraveis, mais que
remuneradores dos trabalhos que exige. A quina e productos
que d’ella derivam cada dia estio sendo de mais largo uso.
Basta dizer-se que o consumo da quinina em 1879 foi cal-
culado em 100:000 kilogrammas.

Apesar de ter augmentado consideravelmente esta cultura, o con-
sumo nio fem deixado de augmentar na mesma ou em maior
proporgio, de modo que hoje (Nota A.) pode affirmar-se que ella é
necessariamente remuneradora, e muito.

Se as plantas da quina promettem ao agricultor colonial tio
vantajosos resultados, nlo menos se pode esperar das plantas
productoras da borracha. A industria emprega hoje quantidade
prodigiosa d'esta substancia. 56 a Inglaterra em 1830 importou
3.719:722 kilogrammas.

B porisso indispensavel crear esta cultura nas possessfes portu-
guezas, procurando implantar I4 as melhores especies, aproveitar
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as que sfio proprias d'essas mesmas possessdes, e ensinar, além
da cultura, os methodos da extraccio e preparagio da borracha.
A este fim tende uma parte d’esta publicagiio. Alguns exemplares
das melhores especies que procurei obter, sendo n'isso ainda
auxiliado pelo ministerio da marinha, poderfio servir para as
primeiras experiencias.

Outras noticias sllo incluidas n’este pequeno livro, taes como as
que se referem 4 cultura da Vanilla aromatica, das diversas
especies de Salsaparrilha, Canellas, Camphoras, Pimentas, etec.

Nio siio completas essas noticias, como eu desejava, por falta de
elementos de estudo. Apesar d’isso julgo-as de alguma utilidade,

Como na primeira publicagiio que fiz, ndo indico n'esta as
localidades proprias para as culturas de que tracto, porque faltam
quasi absolutamente os elementos para tanto. Dando-se porém as
condiges elimatericas que as diversas plantas exigem, facil serd
aos cultivadores, aos agronomos, aos medicos e a outros escolher
proveitosamente os logares adequados para uma ou outra das
culturas indicadas.

Repetirei, e com egual conviegiio, o que disse em 1880: —o que
me parece indispensavel é a intervenciio do governo, creando
viveiros e animando os cultivadores por meio de premios e outros
incentivos adequados,

E o que fazem e tém feito com optimos resultados a Inglaterra
e a Hollanda.

N'este mesmo folheto reimprimo as instrucgles que devem
seguir os que quizerem trabalhar na grande obra do estudo bota-
nico das colonias portuguezas, por emquanto tio imperfeito.
Grande servigo prestardo os cultivadores que, aproveitando-se
d'essas instruegdes, queiram colher elementos para esse estudo.
D'elle depende o conhecimento de immensas riquezas, que um
dia poderfio ser aproveitadas.

Coimbra, Jardim Botanico da Universidade.

J. Henriques.




I
DAS PLANTAS OUE PRODUZEM A QUIVA

Parte historiea

Desde que a condessa de Chinchon em 1639 fez conhecer na
Europa o remedio com que tinha sido eurada de febres palu-
dosas no tempo em que vivera no Pert, onde era vice-rei o
marido d'ella, o valor medicinal d’aquelle medicamento foi con-
stantemente apreciado e cada vez mais aproveitado. Era esse
precioso medicamento a guina, e o genero das plantas que a
produziam se denominou Chinchona em honra de quem o tinha
feito conhecido.

O consumo e procura da casca preciosa tém augmentado desde
entio annualmente d'um modo extraordinario,

Ao principio eram o Perti, a Bolivia e outras localidades que a
forneciam. O prego elevado da venda excitava o interesse dos
cascarilheiros, e as arvores eram destruidas sem piedade, sem
ninguem pensar no futuro.

Felizmente n'outras partes as mesmas causas produziram
outros effeitos. Assim na India ingleza, onde o consumo da quina
era ¢ ¢ muito consideravel, como na maior parte das regides
quentes, a idéa da introducgfio d’estas preciosas plantas foi apre-
sentada em 1835 pelo dr. Forbes Royle, director do jardim botanico
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de Scharunpore. Por mais de uma vez insistiu elle n’esta idéa,
mas sem resultado. Outro tanto succedeu em 1850 ao dr. Grant,
e em 1852 ao dr. Falconer, director do jardim botanico de Caleuttd.
S6 em 1858, por instancias dos drs. T. Thomson e T. Anderson,
0 governo determinou mandar 4 America pessoa competente para
colher sementes e plantas.

Antes d'esta epocha, em 1852, o governo hollandez resolvera
tentar a cultura das plantas da quina em Java, e com essa intengio
encarregara Hasskarl, director do jardim botanico de Buitenzorg
(Java), de ir procurar na America, paiz natal das quineiras, as
sementes e plantas com que se podessem fazer ensaios de cul-
tura. Hasskarl chegou ao Pert em 1853; e apezar de muitas
difficuldades que teve de vencer, péde colligir um numero consi-
deravel de plantas, que mais tarde se reconhecen nfio serem das
de melhor qualidade, ¢ de sementes de especies de maior valor,
com as quaes voltou a Batavia em dezembro de 18H4.

Com estes elementos, com mma planta da melhor especie
mandada do jardim das plantas de Paris, e com sementes dadas
pelo dr. Karsten, comegaram os trabalhos de cultura, contra
riados por varios modos. As pessoas a quem estavam confiados
estes servigos n¥o afrouxaram em zelo, e venceram todas as
difficuldades. Os resultados foram optimos. Em 1869 havia
1.032:404 plantas das melhores qualidades (1), Em 81 de margo
de 1875 o numero de plantas subia a 2.000:000, sendo 100:000
de C. Calisaya. Em 1880 havia em Java 1:727.530 plantas em
plantagio definitiva, e 2.303:030 em viveiro.

Os trabalhos inglezes, apezar de serem principiados mais
tarde, foram melhor succedidos. A expediglo enviada 4 America
comegou o0s seus trabalhos em 1860. Era essa expediciio com-
posta de Clemente Markham, conhecedor da regifio das quinas
e das linguas ali falladas, de Pritchett, Spruce e Cross.

Markham dirigiu-se 4 Bolivia e ao Perti meridional ; Pritchett
a Huanaco e ao Perlt eentral; Spruce e Cross ao Chimborago

(1) Miquel — Annales Musei Botanici Lugduno-Batavorum, tom. v.
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no Equador. Istes exploradores fizeram larga colheita de
sementes e de plantas, que foram transportadas para a India.
Cross, tendo acompanhado até aos Neilgherries as plantas colhidas
e por eclle multiplicadas ainda na America, voltou em 1861 a
esta regiflo para procurar sementes das quinas de Loxa, e em
1868 explorou as florestas da Nova Granada, aonde voltou em
18717.

As sementes e plantas colhidas por estes diligentes ‘explora-
dores, e que tanto trabalho e despezas tinham custado, foram
entregues na India aos cuidados de Me. Ivor, director do jardim
botanico de Ootacamund. O governo encarregou Cl. Markham
de ir 4 India escolher as localidades proprias para encetar as
culturas. Escolhidas estas, Me. Ivor tractou de fazer plantas
para tornar reaes os resultados de tantos trabalhos, e tio bem
se houve, que, tendo recebido 204 plantas, péde dispor em 30
d’abril de 1862 (no fim de pouco mais de oito mezes) de 31:495, -
numero que, decorridos quatro mezes, tinha duplicado.

Actualmente em quasi todas as partes da India ingleza, onde
se diio condigles proprias, siio cultivadas as quinas, e a impor-
tancia de taes culturas vé-se do numero de plantas cultivadas nos
Neilgherries, onde em 1875 havia 2.659:423, e nas montanhas
Sikkim 3.285:592.

O dr. Welwitsch, conhecedor das colonias portuguezas na
Africa occidental, foi quem primeiro lembrou a conveniencia de
n'ellas se fazer o mesmo que se tinha feito, assim nas possessies
inglezas como nas hollandezas. A idéa foi adoptada pelo sr.
Mendes Leal, entio ministro, e as sementes obtidas de Java
foram mandadas para Africa:

Esta primeira tentativa, porém, nfo deu resultados; e ainda
bem, porque as sementes pertenciam 4 peior das especies, cuja
cultura é hoje até prohibida em Java (1).

O jardim botanico da Universidade de Coimbra tomou mais
tarde a iniciativa n'estes uteis trabalhos, procurando obter boas

(1) Barros Gomes : — Culfura das plantas que diio a quina.




P e S et

T

A ST,

8

sementes e creando plantas, que todas tém sido mandadas para
a Africa portugueza. Em setembro de 1867 recebeu do dr. Ber-
nardino A. Gomes, que tanto interesse mostrou sempre por esta
cultura, uma planta de Cinchona succirubra, e do jardim real de
Kew sementes de Cinchona officinalis; em 1868 a sociedade de
acclimagio de Paris mandou-nos sementes das C. officinalis, mi-
crantha, peruviana, nitida ¢ succirubra ; em 1869 ainda do jardim
de Kew se recebiam sementes das C. officinalis e succirubra e
em 1871 o Bario F. de Mueller mandou da Australia sementes
de C. officinalis.

Em 1877, a pedido meu, o sr. Rivara, cujo nome serd sempre
respeitado pelo seu zelo e dedicagio na administraciio geral
da India, mandava-me boas sementes, provenientes das planta-
gdes inglezas. Em 1878, por intervengiio de S. Ex.? o Rev.™
Arcebispo Primaz do Oriente, obtive do sr. dr. Lishoa, de Bom-
baim, grande quantidade de sementes, provenientes tambem da
India ingleza ; e o jardim botanico de Buitenzorg por mais d'uma
vez me tem mandado sementes das melhores qualidades, e que
tém produzido bons resultados.

Desde 1869 tém sido enviadas para diversas provincias ultra-
marinas, especialmente para Cabo Verde e S. Thomé, alem de
boa porglio de sementes; nio menos de 1183 plantas da quina,
¢ apezar de nio ter havido cuidado especial no transporte,
muitas d’ellas venceram todos os contratempos e tém mostrado
clarissimamente que o clima africano lhes convém.,

Na provincia d’Angola as tentativas de cultura nio tém tido
bom resultado, o que de certo ¢ devido 4 longa viagem e diffi-
culdades de transporte das pequenas plantas, senio tambem 4s
condigdes climatericas das localidades escolhidas.

Hoje a cultura das quinas est4 segura e em optima condigiio
em 5. Thomé, e muito regular em Cabo Verde. (1)

(1) Instituto de Coimbra,"1876, pag. 184 e seg.— Jornal das Sciencias
Medicas de Lishoa, 1875, n.>* 4 ¢ 5,

Relatorios do professor de Botanica no Annuario da Universidade, 1882,
1883, 1884,
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& de justiga lembrar aqui os bons servigos prestados a esta
causa pelos srs. dr. Hoppfer e Jacintho de Sousa Ribeiro, o pri-
meiro dos quaes perdeu a saude nas terras d’Africa, e o segundo
a vida, Ambos empregaram constantes esforgos em promover a
cultura da quina.

11

As plantas da quina. Clima da regifo
em que vivem

As plantas que produzem a quina sfio especies d’'um mesmo
genero, designado pelos botanicos com o nome de Cinchona ou
Chinchona, genero extremamente natural, em que nem sempre é
facil a exacta determinagfio das especies, havendo muitas formas
que parecem mostrar a transigio dumas para as outras ou o
producto das fecundagBes d'umas pelas outras. It por tal motivo
muito variado o numero das especies d'este genero segundo os
diversos auctores. Assim Weddel enumera 21, Bentham e Hooker
no seu Genera plantarum contam 36, e ultimamente O. Kuntze (1)
reduz esse numero a 4, considerando todas as mais como pro-
ductos de fecundagiio cruzada entre essas quatro especies.

Pondo de parte a averiguaglio das ideas d'estes diversos bota-
nicos, por nio haver n'isso utilidade verdadeiramente practica,
nio julgo féra de proposito fazer conhecer uma hypothese apre-
sentada por Kuntze, que, se for verdadeira, deve ter grandissima
influencia no aperfeicoamento da cultura das quinas.

Tém estas plantas flores dimorphicas, isto é, n’umas flores o
pistillo é curto e os estames mais compridos que elle (fig. 1 b);
n'outras o pistillo é longo e 0s estames sfo mais curtos que elle,
(fig. 1 a).

(1) 0. Kuntze — Cinchona Arten, Hybriden und Cultur der Chininbiume,
Leipzig, 1878,
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Estd hoje conhecido que em todas as plantas, cujas flores
tiverem esta organizagfio, a fecundacio se effectua quasi exclu-
sivamente por meio dos insectos, sendo as flores de longo pistillo
fecundadas pelo pollen das que tém o pistillo curto, e vice-versa.
B esta a fecundaglio regular. Pode tambem o
pollen das flores de eurto pistillo fecundar o “‘f/‘
pistillo curto d'outras flores; assim como o )
pistillo comprido péde ser fecundo pelo pollen de
flores cujo pistillo for tambem longo. Como mais
rara, por ser mais difficil, é esta fecundagilo
chamada #rregular. Entre especies muito seme-
lhantes, como nas Chinchonas, é possivel e rea-
lisavel a fecundagfio quer regular, quer irregu-
larmente, derivando d'ella plantas hybridas. Fig. 1

Segundo Kuntze os hybridos por feeundagio regular niio tém
qualidades especiaes que os recommendem. J4 o mesmo nfio
succede com os hybridos por fecundagio irreqular.

As sementes produzidas por este modo de fecundagio geram
plantas muito mais ricas em alkaloides do que as especies que
mutuamente se fecundaram. BEstd n'este caso a Cinchona Ledge-
riana, que ¢ de todas as plantas de quina a mais rica, chegando
a produzir 14 9, d'alkaloides.

Esta hypothese pode ser verificada practicamente, procedendo-se
4 fecundagio artificial das plantas da quina. Devem para esse
effeito escolher-se plantas de especies diversas, cujas cascas
sejam boas, Colhendo o pollen (1) das flores de pistillo longo ou
curto, e collocando-o na extremidade do pistillo d’outra flor cujo
pistillo tenha a mesma grandeza relativa que o da flor em que
o pollen foi colhido, obter-se-hilo sementes que produzirio plantas,
cuja riqueza em alkaloides vird confirmar ou destruir a hypothese
a que me refiro. Se o resultado for tal como o julga Kuntze,

(1) Faz-se esta operagiio com um pegueno pincel, on simplesmente com a
rama d'uma penna. O pollen adhere ds barbas da penna ou do pincel,
toea-se gm seguida na extremidade do pistillo. |




11

dependerd da fecundagho irregular a producgio de cascas abun-
dantes em principios medicinaes. Os cultivadores curiosos pode-
riio fazer as observacoes necessarias.

As especies de cascas mais ricas em principios activos sfio:
1.% a Chinchona Calisaya Wedd. e suas variedades, sendo supe-
rior a todas a Ledgeriana, cuja casca chega a produzir 10 e 14
por cento de alkaloides; 2.* a O\ succirubra; 3.* a C, Pitayensis,
e 4.* a C. officinalis. Sio menos ricas: 5.* a C. lancifolia; G.* a
C. micrantha.

As especies que hoje sfo cultivadas em Java quasi exclusiva-
mente sfio a C. calisaya var. Ledgeriana, C. succirubra ¢ C.
officinalis.

A C. succirubra produz as cascas vermelhas.

A C. Calisaya produz as cascas amarellas.

A C. officinalis produz as cascas cinzentas, cascas de Loxza, ou
cascas reaes do commereio,

Os principios medicinaes d'estas cascas sio diversos alkaloides,
dos quaes os principaes sfio a Quinina e a Cinchonina (1).

A quantidade d’estes principios é bastante variavel. Em geral
as boas cascas dio pelo menos 3 por cento d’alkaloides (2).

As cascas produzidas em S. Thomé e em Cabo Verde sio
d’optima qualidade, como sejpode ver no seguinte quadro, que
indica os resultados de analyses feitas. (%)

(1) O dr. Bernardino A. Gomes (pae) descobriu pela primeira vez, em
1812, um dos principios mais notaveis da quina.

(2) As plantas colhidas por Cross em 1877, uma denominada — Calisaya
de Santa F'é, e outra que produz a casea chamada Carthagena dura, parceem
ger das melhores especies. Howard achdu gque a primeira dava 6,24, e a
segunda 4,75 de alkaloides por cento.

(3) Estas analyses foram feitas no Laboratorio Chimieo da Universidade
pelo habil preparador o sr. Joaguim dos Santos e Silva, ¢ em Caho Verde
pelo sr. K, Simdes Diogo,
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[ Ginch. suceir. | -C. suce. [ (. succirubra

C. zuce. |C. suce. §
L7 annos(1)| 3 annos (2) ‘!': ann:sL[SJ 4 @ | ® (5)
Quinina | 4,083 | 4,121 | 4,756 | 1,61 [2,65(2,72| 3,547
Cinchonina| 0,164 | 0,224 | 0,724 | 0,91 (1,10(1,64| 1,192

Total | 4,247 | 4,345 ]E,‘:’i@ 2,52 3,75/4,36| 4,139

Estes principios depositam-se quasi exclusivamente na parte
mais externa da casca, e nfio na interna, que é fibrosa. K isto
demonstrado pelas analyses (6), e pdde deduzir-se das observagdes
feitas por viajantes que tém explorado o paiz das quinas. Segundo
essas observagdes as condigdes climatericas, que parecem mais
favoraveis para a producgiio dos alkaloides, sfio as que mais con-
trariam o desenvolvimento das fibras corticaes. Os troncos das
arvores, que viveram prosperamente nos valles calidos dos Andes,
830 notaveis pela parte fibrosa, muito mais desenvolvida que os
outros tecidos; mas sdo relativamente pobres em principios
activos. Os individuos da mesma especie, sob a influencia dos
frios temperados das regifes altas, sio pelo contrario ricos em
alkaloides, e apresentam as zonas cellulares da easea muito
mais desenvolvidas que a parte fibrosa pertencente ao liber.

A quantidade e a qualidade de alkaloides sdo variaveis com
a edade das plantas. No principio forma-se uma substancia
muito semelhante 4 quinina, mas inerystallizavel. Esta substancia
¢ mais tarde substituida pela quinina e pela cinchonidina. A ein-
chonina substitue a final parte d'estes principios, diminuindo o
valor das cascas.

As observages do chimico Wood mostram que nas arvores,

(1) Casca mandada pelos srs, Quintis & Irmio em 1878 Analyses do
Sr, J. dos Bantos Bilya.

(2) Casca mandada pelo sr. N. José da Costa em 1879,

(8) Casca mandada pelo medico J. de Sousa Ribeiro em 1877.

(4) Cascas mandadas pelo sr. A, Henriques Pires em 1872,

(5) Casca ereadn em Cabo Verde e anulysada pelo sr. E. Simdes Diogo.

(6) Planchon— Des Quinquines, pag. 51.
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regularmente desenvolvidas, o maximo de alkaloides é produzido
dos quatro aos nove annos, e nas plantas cultivadas para corte
dos tres aos quatro. A maior quantidade de principios activos
reside nas partes inferiores da planta, sendo portanto mais pobres
08 ramos, mais ricas as partes inferiores do caule, e muito mais
ainda as raizes.

A observagio tem mostrado que é variavel a quantidade e
qualidade dos alkaloides com as diversas estacbes do anno. Geral-
mente a gquantidade e gqualidade ¢ maior ¢ melhor nas
estacdes séccas, gque por isso sio mais convenienies
para a colheita da casca.

A acglo da luz e a temperatura elevada sfio contrarias 4 pro-
ducgfio dos alkaloides, que é muito mais notavel nas arvores
cujo erescimento é vigoroso e rapido.

As verdadeiras -quinas occupam na America meridional uma
zona bem determinada nas cordilheiras dos Andes, descrevendo
uma grande carva, que vai de 19° de latitude austral até 10°
de latitude horeal, e cuja concavidade fica voltada para o Braail,
passando pela origem de quasi todos os numerosos confluentes
do Amazonas, que, corroendo os terrenos, tem transformado esta
regifio em valles profundos, limitados por terrenos cuja altura é
de muitos centos de metros. ¥ n'estes tervenos elevados que
prosperam as arvores da quina no meio de densas florestas.

N'esta zona ficam os territorios de Venezuela, Nova Granada,
Equador, Pert e Bolivia.

A zona das quinas ¢ tio distinctamente limitada em relagio &
altitude como em relagfio ao comprimento e largura. As diversas
especies vivem em alturas diversas. Ndo lhes convém nem
o8 calores iropicaes das planicies, nem o8 (Tios exces-
givos das regioes muito elevadas. A allitade media
de IGO0 a 2400 metreos ¢ agnella em gue melhor se
desenvolvem. Na extremidade da zona algumas quinas vivem

a 1200™. Humboldt encontrou-as a 2980", e Caldas a 3270™ (1),

(1) Planchon, pag. 25 e 26.
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As condigdes climatericas das regides das quinas sio indicadas
da férma seguinte pelos exploradores inglezes (2).

Markham diz que o clima do valle de Tambopata (parte mais
central da regido da C. Calisaya) ¢ humido e desagradavel. Por
informagles pide saber o seguinte em relagio aos differentes
mezes do anno:

Janeiro — Chuvas constantes; dias e noites quentes e humidos;
céo constantemente coberto.
Fevereiro — Chuvas constantes; calor forte; céo sempre coberto.

Margo ~ — Chuvas menos abundantes; noites e dias quentes;
sol descoberto poucas vezes.

Abril — Chuvas menos abundantes; noites humidas;
calor ; sol descoberto algumas vezes.

Maio — Mez chuvoso; chuvas fortes em pequena quan-
tidade.

Junho  —Sécco e quente; sol forte e poucas chuvas ; noites
frescas e dias muito quentes.

Julho — Mez mais quente e séceo, as noites porém freseas;
muito pouca chuva.

Agosto — Geralmente sécco.

Setembro — Principiam as chuvas.

Outubro — Augmentam as chuvas.

Novembro — Muita chuva.
Dezembro— Muita chuva.

As observacOes das temperaturas em maio deram o seguinte:
media diurna 21°; temperatura mais elevada 24°; temperatura
mais baixa 13%3; minima media nocturna 17°; variaglio em 24
horas 5°,6.

O clima em que vive a €' succirubra é indicado por Spruce
como menos humido que o da €. Calisaya, tendo uma estagiio

(3) Dr. King — A Manual of Cinch. cult. in India, pag. 8 e seg.
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distinctamente sécea desde junho até dezembro, Os dados rela-
tivos 4s temperaturas siio os seguintes:

Media das minimas. . o.«.veenseeeaeene.o. 16%4
Media dag mazimas ... ..oeecrceteaeaa. . 2293,
Temperatura media ds 6 hor. da tarde...... 19%8.
Maxima observada (julho, 27)............. 27°
Mininis ODBETYAdS S s tat oo et s iaicin vio e s aiaid s 142
Media das variagies diurnas .....oovvueeaae 959,

Em relagio 4 C. gfficinalis diz Cross que o clima em que vive
é desagradavelmente humido. A estaglio das chuvas comeca em
janeiro e termina em maio. Os mezes de junho, julho e agosto
siio ventosos e de poucas chuvas; o resto do anno nfio é mau,
mas mais ou menos chuvoso. As temperaturas variam de 1°1
a 21°4, sendo porém raras vezes inferiores a 4,5, e passando
poucas vezes de 19°.

Em nova Granada, onde se encontra a C. lancifolia e Pitayen-
sts, especialmente nos estados de Cauca (onde fica Pitayo) e no
Panamé, pode dizer-se que nfo ha tempo séeco ou verdo. O clima
frio do Equador em geral é sadio, com muitas chuvas, muita
humidade e nevoeiros. As temperaturas variam de 7° a 24°,

Na India observa-se o seguinte:

Em Ootacamund (2290™ d’alt.), onde se cultiva bem a C.
Calisaya, a minima 4 sombra ¢ de 9°,44 e a maxima de 20°,66,

Em Neddiwattum (1690™ approximadamente) a minima ¢ de
12°,4 e a maxima de 19°.

Em Rungbee, a uma altitude de 780", as melhores condigfes
de vegetagilo, tanto para a C. Calisaya como para a (' succiru-
bra, foram as seguintes :

Temperatura minima,..... 4%4 a B5°
» maxima ...,. 83%3 a 34°4.
Media das minimas ....... 19%17 a 16°.
» das maximas....... 27° a 27°52,
» temperatura ....... 21° a 21°4,
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Em Ceylio (Dimbula) a media é 18°7; a minima no inverno
4 sombra nfio ¢ inferior a 7°; e a maxima no verio nfio passa
, de 31°,7.

Em relagio 4 chuva, em Ootacamund contam-se por anno
218 dias sem chuva, e em Neddiwattum 240. A chuva n’aquella
localidade mede 1™,1, e n’esta 2™ 62,

Onde, porém, as Cinchonas tém prosperado melhor é nos distri-
ctos de Dikoya, Maskelaya e Dimbula em Ceylio. N'estas regides
a quantidade de chuva varia de 29,9 a 27,9, ¢ ¢ muito
regularmente distribuida por todo o anmno.

Em Dimbula (alt. 1400™) os dados meteorologicos sfo os
seguintes:

Piadtderehiuval. Thiie. RG Jaeniii sl 220,
Chuvar tob el ori Sater R Liomg,
Temperatura media 4 sombra ,........ Sl
Media das minimas s P o 14°,8.
» das maximas » TR o P
Maxima observada (Abril)............. Gl
Minima (Dezembro) ..... 0O A S SR
Humidade media,..........., S e
Claridade de céo (media) ...... e e B

A respeito da altitude em que convem fazer as plantagfes,
tem-se visto que a C. succirubra nos Neilgherries se desenvolve
bem desde 1300™ até 1800™. A C. Calisaya prefere regides mais
elevadas.

No Sikkim (16.° mais ao norte) a C. succirubra vegeta desde
460™ até 1070", chegando mesmo a dar-se 4 pequena elevagiio
de 250", o 4 maxima 1500™, A C. Calisaya s6 vegeta bem de
460™ até 915™. A C. officinalis ndio prospera a taes altitudes.

De todos estes exemplos se v& que, para haver uma boa vege-
tagllo e para que ella seja productiva, é em geral necessario:

I. @ue, anio se darem circumstancias muito par-

s
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ticulares, & cultura seja feita na altitnde de
1000 a 2500 meiros,

IE. Que a localidade reuna as condicdes proprias
para umia vegetacio gquasi contlinua, vigorosa
e rapida;z e portanto:

IIl. Gue a femperatura sejin moderadn e Dastanie
regular, nio fazendo gramde differenca de
Veriao para inverno, nem de dia para a nonte.

IV. Que haja humidade quasi constante, ¢ chuvas
bastanie regulares altermando com tempo

i cliaro.

I\ justamente nas epochas do anno em que se d4 esta alter-

naglo, que na India o crescimento das quinas ¢ mais rapido.

I
Processos de cultura. — A sementeira.

A propagago das plantas de quina por meio de sementeira,
sendo a mais natural, ¢ comtudo a que mais difficuldades apre-
senta. Para que essas difficuldades em parte desapparecam é
indispensavel ter em vista diversas condigles, a primeira das
quaes € a boa qualidade das sementes, as quaes devem ser
colhidas na epocha propria. O principiar o fructo a abrir
€ mignal certo para comecar a colheita. Os fructos colhi-
dos devem ser expostos em sitio sécco e arejado, abrigados da
chuva e do vento, para acabarem de abrir e deixarem despegar
as sementes naturalmente. Quando ellas estdo bem maduras, tém
o centro cér de castanho escuro.

Alem d'esta condigio deve attender-se egualmente ds qualidades
das plantas, que as produzirem, preferindo-se as sementes colhidas
nas localidades onde a plantagio constar de arvores de melhores

qualidades. Ainda assim em consequencia da fecundago crusada,
2
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" que entre as plantas se dd, nem sempre as plantas nascidas de

sementes reproduzem as qualidades das plantas d’onde derivam.

Estas sementes miEo congervam por muilo lempo a
faculdade de germinar;: e por 1530 convem semeal-as qLL:Lnto
antes, tendo o cuidado de primeiro as preparar, assim como o
terrenoc.

A preparaciao das sememntes consiste em as metter em
agua fria durante 6 a 12 horas. O melhor modo de fazer esta
operacio ¢ deitar as sementes dentro d’um saco, e mergulhar
este na agua. Passado o tempo conveniente, faz-se sair a maior
parte da agua, comprimindo as sementes levemente, e deitando
em seguida dentro do saco uma porgio d'areia fina egual ao
dobro do volume occupado pelas sementes. Agitando com cuidado,
a areia fica bem misturada com as sementes, e o todo nas con-
digdes de se poder langar 4 terra

A terra escolhida para a semenicira deve ger fina, ¢
formada por delritos de foihas j& bem consumidas (1),
a que se podé juntar partes eguaes de areia clara e fina. Nio
deixa de ser conveniente misturar-lhe pequena porgio de musgo |
secco ¢ bem dividido. Esfregando entre os dedos uma pequena
porgio d’esta terra, nfio se clmf e sentir adherente ou pegajosa,
mas sim perfeitamente sokta. Sendo assim, a humidade eir-
cula n'ella facilmente, ¢ nfo se accumula ficando mais ou menos
estagnada, com o que as sementes apodreceriam em pouco tempo.

Preparada a terra d’este modo, procede-se ao arranjo necessa-
rio para ella receber as sementes, conforme o processo que se
desejar seguir na sementeira, a qual péde fazer-se ao ar livre ou
em estufa; e no primeiro caso péde ser em vasos ou no proprio
terreno.

Em Java a sementeira fazia-se em vasos, que eram formados
de entrends de bambis. Estes vazos eram tapados no fundo com

(1) Na India aproveitam o humus que se encontra junto dos bambiis, e
que € formado pela decomposigio das folhas d’estas plantas. Nag ﬂorcatas
cocontra-se sempre boa terra para este fim,
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tecido fibroso de certas palmeiras. Deitava-se-lhes primeiro uma
porgio de areia grossa ou cacos (1) e depois a terra, que era
levemente comprimida. No centro fazia-se wma pequena cova
com o dedo, collocava-se n'ella uma semente, e cobria-se com
leve camada de terra. Esta podia por fim ser coberta com uma
pequenissima porgllo d’areia fina. As operagles sio as mesmas,
se os vasos forem de barro, os guaes para as sementeiras devem
ser. pequenos. Estes vasos sdo depois collocados mo viveiro,
encostados uns aos outros, formando grupos de largura tal que
se possa chegar facilmente d'um lado ao outro. O comprimento
do viveiro pdde ser tio grande quanto se queira, convindo dei-
xar passagens de 0™,50 (fig. 1, a) para o servigo, entre os grn-
pos (b) de vasos. Na frente deve haver uma rua (c). O terreno
sobre que sfio collocados os vazos deve ser levemente inclinado,
e ter mesmo regos pelos quaes

F
Se possam. escoar facilmente [== - =& ][ s o ia
LI R ) e
as aguas de chuva, que devem |*,".°b *||" ".- b« -
reunir-se n'uma valeta (r) dis- |+ [T

posta ao correr de todo o
viveiro. I indispensavel abri-
gar os vasos das chuvas, do
sol e dos ventos. Para evitar a acgio dos ventos convem dispor
o viveiro no interior de florestas, cujas arvores poderilo servir
de abrigo. Para evitar a acgiio das chuvas e do sol é indispen-
savel formar uma especie de cobertura ou telhado, feito de colmo,
de cannas ou de folhas, e sustentado por estacas em altura tal
que possa um homem andar por baixo d’'elle. O tecto deve ser
inclinado na mesma direcgiio que o terreno do viveiro (fig. 2).
Este modo de semear tem a grande vantagem de se poderem
transportar as plantas dos vasos para o local onde devem ficar,
sem tocar nas raizes, logo que tenham chegado ao grau de

Fig. 2.0

(1) Teni por fim facilitar o eseoamento das aguas, cuja estagnagio pre-
Jjudicaria muito o bom resultado das operagies.
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desenvolvimento conveniente. Na
India o processo seguido por Me.
Ivor é differente.

Em vez de se fazer a sementeira
em vasos, faz-se no terreno. Para
isso, escolhido o local, forma-se um

2mli r taboleiro um pouco inclinado, como
Fig. 3.2 em Java, de 150 de largo e do
comprimento que for necessario, e cobre-se da mesma forma que
fica dita. Sobre este taboleiro formam-se alfobres de terra prepara-
da, tendo 5 a 7 centimetros de espessura. A terra d’estes alfobres
deve ser comprimida levemente e por egual, com a palma da mao
ou com uma pequena taboa. Na India d4-se aos taboleiros a direc-
¢lio de nascente a poente, ficando a frente voltada ao norte. Na
frente de cada taboleiro deve haver uma rua para servigo.

E de primeira necessidade dispor as cousas por férma que as
aguas de qualquer origem nio invadam os taboleiros.

A superficie dos alfobres, onde se tem de langar a semente,
deve ser bem egual,

A semente deve ser espalhada 4 superficie, e coberta com
uma leve camada de terra ou d'areia fina, tendo-se sempre em
vista, que € de toda a vantagem deixar a semente 86 i
superficie. Cobre se apenas, para a proteger um pouco e para
melhor a encostar 4 terra.

B conveniente, findas estas operagfes, comprimir o terreno
muito levemente.

A8 regas devem darv-se de prefervencia pela manhii
ha.\'egldo todo o cuidado em dividir a agua tanto guanto
for possivel. Mc. Ivor aconselha que as regas sejam feitas a
distancia, com uma seringa (fig. 3)
de jardinagem. D’esta férma a agua

Fig 4. muifo dividida humedece o terreno
regularmente, e nfio o encharea.

¥ indispensavel gue a terra, onde se fer A §emen-
teira, esteja sempre humida e nunca molhada,




21

Convem dispor de abrigos moveis (esteiras, ete.) para poder
abrigar mais perfeitamente do sol ou do vento e da chuva,
quando for necessario,

Como o bom resultado d'uma sementeira depende essencial-
mente da regularidade da temperatura e da humidade, e como
estas condigdes s6 podem bem conservar-se e modificar-se em
estufas proprias, sfo estas de grande utilidade, todas as vezes
que se deseje dar regular andamento 4 cultura das quinas.

Uma estufa de multiplicagho, construida segundo o plano
adoptado pelo Conde de Buisson, satisfaz perfeitamente.

Devendo ficar proximo das habitagdes, para facilidade do
trabalho, a estufa pode encostar mesmo 4 casa de habitagio,

ficando com o tecto envidragado para um lado sé. (fig. ) Que-
~rendo-se desligada da casa de
habitagio, uma pequena parede
serd sufficiente para fechar a
estufa d'um lado.

Deve procurar-se boa expo-
sigio, notando-se que nio con-
vem n'uma estufa de multipli-
cagiio grande quantidade de luz.

Convem que haja duas partes.
A primeira (fig. 6 A) pode servir para collocagiio do fogio e

Fig. G.»

caldeira e para os trabalhos de mudanga de vasos, ete. A
segunda, muito mais ampla, deve ter logar (a) para os vasos
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com as estacas ou com sementes e logar (f) para os vasos com
as plantas j4 enraizadas.

O pavimento interior deve ficar inferior ao terreno, porque
assim se conserva melhor uma temperatura mais regular.

Na frente deve haver janellas, que possam ser abertas para
ventilagiio e no tecto alguns postigos com egual fim.

Juncto 4 parede devem construir-se uns pequenos tanques (c)
fechados na parte superior (¢) com grade de madeira ou de ferro
ou por outro qualquer meio, uma vez que seja sufficiente para
nio deixar cair a arfa que em cima se hade deitar, e que nio
difficulte a passagem do vapdr da agua, que deriva da agua
que n’esses tanques deve existir.

Estes reservatorios sfio atravessados pelos tubos (£) em que
circula a agua, aquecida pela caldeira (C) e que é destinada ao
aguecimento da estufa.

Uma louza ou uma tabua (f) posta entre dois tanques serve
para collocar vasos com plantas jd enraizadas, Para o mesmo fim
destinada a mesa (g).

K evidente que a grandeza d'uma d'estas estufas depende
essencialmente da grandeza do trabalho que o cultivador tentar
realizar,

Para comegar o servigo, langa-se agua nos tanques e enche-se
d’aréa o espago que fica acima da grade (e), e cuja altura deverd
ser d'um decimetro. :

Aquecendo a agua da caldeira, nos tubos circulard agua
quente que aquecerd o ar da estufa e a agna dos tanques.

Como consequencia, o vapor formado n’estes, aquecerd e hume-
cerd sufficientemente a aréa, onde estio os vasos, communi-
cando a estes o calér e humidade essenciaes. Se por ventura
parecer que essg humidade & pouca, pode molhar-se a area que
assim dard aos vazos a humidade necessaria e assim se evita o
perigo das regas directas.

A agua dos depositos conserva por muito tempo o caldr re-
cebido, conservando elevada a temperatura da estufa, sendo por
iss0 desnecessario fazer funceionar a caldeira por muito tempo.
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Esses depositos, se.communicam com o ar éxterior, facilitam a
ventilagho, notando-se que o ar que os atravessa, passando perto
da superficia da agua, que n'elles é contida, entra na estufa
quente e humido, nflo seccando o ar interior e conservando o
grdo da humidade, que é indispensavel.

S6 a experiencia local poderd determinar o grio de aqueci-
mento necessario e poderd regular a ventilagio devendo ter-se
em vista, que uma ventilagiio activa em tempo quente e secco
pode ser immensamente prejudicial. Convird por isso ventilar
nas horas de menor calor e sempre com muito cuidado.

A estufa de multiplicagio dard sempre bons resultados, quer
nas sementeiras, quer na multiplicacfio por estaca, logo que se
consiga regularidade na temperatura e muita regularidade
na humidade.

Encontra-se caldeira propria em qualquer constructor. (1)

A sementeira faz-se em vazos largos e baixos (fig. D) tendo
no fundo bastantes orificios. Enchem-se de terra com as quali-
dades j4 notadas, comecando por langar no fundo uma porgio
de areia grossa. As sementes devem ficar apenas cobertas com
uma leve camada de terra ou antes de areia
fina. Assim preparados, dispem-se os vasos
enterrando-os até ao bordo na areia que cobre
os reservatorios d’agua. Nio havendo esta
disposiglio, pode conseguir-se dar humidade
regular, fazendo as sementeiras em vazos e collocando estes em
pratos, que tenham agua, que penetrando no vazo e subindo na
terra por attraglio capillar, conservard o grau de humidade con-
veniente. As regas devem ser feifas com os enidados j& indicados,
tendo-se sempre em vista que € indispengavel conservar a
terra simplesmentie humidn e nie molhkada, Como 08
vasos estio enterrados em areia, esta, sendo molhada, ministrard

Fig. T

(1) Lembro as ealdeiras feitas por Mathian fils (Parig) e a Hockings New
Patent automatie Coke ande Gaz Boiler, fabricada em Liverpool por Fran-
klin Hocking & C.», 87 Hanover Street.
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dquelles a humidade indispensavel para a germinag#o. Se a terra
que estd por baixo da arcia for aquecida a uma temperatura de
23° proximamente, ter-se-ha realisado o que mais convem para
a boa e regular genmnagm

Um abrigo mais simples ainda poderd ser construido e serd
sufficiente, quando estas operagdes forem feitas em climas ver-
dadeiramente proprios para a cultura das quinas. Consiste n’uma
simples caixa de madeira, um pouco enterrada e coberta de
caixilhos envidragados, como se vé na fiz. 8. Os caixilhos
assentam simplesmente em pequenos amparos, na parede mais
baixa, de modo que podem tirar-se quando & necessario, e le-
vantar-se mais ou menos, para permittir a ventilagio e as regas.
O fundo d’estes abrigos pode ser cheio de estrume em fermenta-
glo, ou de casca de carvalho. Se se empregar estrume, deverd
este ser coberto com uma camada de areia, na qual ficardo
enterrados os vasos. Tanto estes abrigos, como as estufas, deverio
ficar voltados para o logar d’onde possam receber mais calor.
Mas é preciso evitar que a luz directa do sol penetre até 4s
plantas, cobrindo os vidros com esteiras emquanto o sol bater
n'elles, ou pintando-os de branco, o que d4 o mesmo resultado.

Se a terra for bem preparada, e se conservar a humidade con-
veniente, a germinagllo comegard na maior parte dos casos no
fim de 15 a 20 dias. B frequente o apparecimento do myeelio
d'um cogumelo, que prejudica as pequenas plantas, Tem elle o
aspecto d'uma tfeia d'aranha grossa, um pouco clara, cujos fila-
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mentos se desenvolvem 4 superficie da terra. O meio de o com-
bater consiste em remecher levemente a terra frequentes vezes.

Logo que as novas plantas apresentem dous ou tres pares de
folhas, é indispensavel transplantal-as.

Para as tirar da terra em que se fez a sementeira, convem
usar d'um pequeno pau agugado, que se espeta a pequena distan-
cia da planta, e com elle se levanta a porgio de terra que en-
volve a raiz. 0 indispensavel por todo o cuidado em nio
damnificar a nova raiz.

Quando a sementeira ¢ feita ao ar livre, deve comegar-se a
arrancar as plantasinhas por um lado do taboleiro e seguir com
regularidade até ao lado opposto, remechendo a terra o menos
possivel, para nio prejudicar a germinag¢io das sementes que
ainda permanecerem na terra em bom estado.

A nova planta desenterrada ¢ logo disposta n'um pequeno
vaso, preparado com terra egual 4 que serviu para as sementei-
ras, tendo no fundo uma camada de areia grossa ou de cacos.

N'esta terra levemente humida faz-se um buraco com um pau
agugado, e n'elle se mette a pequena planta, acabando de o
encher perfeitamente com terra, que se comprime levemente,
devendo ter-se bastante cuidado em deixar fora da terra
toda aquella parie da planta, gque de fora esiava antes
de ser desenterrada, ¢ em deixar a raiz direita como
egtava, e nio dobrada.

Os pequenos vasos sllo mettidos em areia molhada, proximos
uns dos outros, debaixo dos mesmos abrigos, e formando grupos
inteiramente semelhantes aos indicados para a sementeira. Nos
primeiros dias depois da transplantacfio convem evitar um pouco
a acgllo da muita luz e de calor intenso.

Para a rega das plantas transplantadas sio indispensaveis os
mesmos cuidados jd indicades para as sementeiras, ndo esque-
cendo nuneca que um excesrso de humidade pode fazer
morrer a planta fransplaniada, assim como faria

apodrecer a scmente.
Mais tarde, quando a planta tiver tomado desenvolvimento
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tal que o vaso seja pequeno para a conter, deverd ser mudada
para vaso maior, o que se consegue sem perigo passando para
este a planta com o torrfio a que estd agarrada, o qual apenas
s¢ deve desmanchar um pouco semn comiude tocar mas
raizes. It facil esta operagio : volta-se o vaso com a boca para
baixo, bate-se levemente no fundo, e o torriio separa-se completo,
principalmente se a terra tiver sido levemente regada. No novo
vaso, as partes da piania, quoe noe oRire varzoe esiavam
fora da terra, devem ficar descoberias, mas mesmas
condicdes em gque s¢ achavain.

Esta operaciic pode e deve repetir-se, até que as plantas
tenham o desenvolvimento e a forga bastante, para serem plan-
tadas definitivamente no terreno destinado para a cultura.

Em quanto estiio em vasos, devem ter sempre o grau de humi-
dade conveniente, mas nunca excessivo; e a protecgio deverd
diminuir ao passo que for chegando a epocha da transplantagiio
definitiva. 1 uma especie de aclimagiio da planta.

v

Propagagédo por estaca e borbulha.

A multiplicaciio por estaca e borbulha offerece em geral diffi-
culdades menores que a propagagiio por sementeira, e é o unico
modo de propagacfio, quando o cultivador s6 possue plantas novas,
incapazes ainda de florescer e fructificar.

Se o cultivador poder dispor d'uma estufa, como a que jd foi
deseripta, em muito pouco tempo poderd produzir centos de
plantas. N'esse caso as operagles sio as seguintes, Preparam-se
vasos baixos com ferra s6 de folhas bem decompostas, a que se
mistura ametade on um terco do seu volume de areia fina. O
fundo do vaso cobre-se de areia grossa, para facilitar o escoamento
da agua. Dispde-se as estacas n'esta terra, assentando a su-




27

perficie do corte gohre mm peguens pedaco
de tijolo ou sobhre areia, e cobrindo com terra _.
os dous gomos inferiores. Sfo preferiveis as estacas :
tiradas  de ramos tenros, que tenham de -edade
quinze -dias a tres semanas. Devem. ser cortadas
logo por baixo da origem d'um par de folhas, e
d’estas as inferiores serfio tambem cortadas (fig. 9),
deixando-se apenas a base e os gomos correspon-
dentes.

Fig. 9.+

0 mesmo vasq pode conter muitas estacas, sendo todas regu-
larmente dispostas perto das paredes do vaso
(fig. 10).

Completos os vasos, pde-se nos alegrétes da
estufa, enterrados em areia, a qual deve
conservar-se molhada, para fornecer a humi-
dade indispensavel.

As regas devem ser muito limitadas, quasi
86 reduzidas a humedecer as folhas e nfio a terra, e devem
ser feitas com seringa de crivo muito fino, para bem dividir -a
agua.

O methodo indicado pelo jardineiro americano Henderson para
fazer multiplicagfies por estaca pode ser empregado de certo com
proveito. O methodo ¢ simples. Consiste em quebrar, sem desligar
completamente da planta, o ramo que é destinado para multipli-
cagho. Passados alguns dias a ferida cicatriza, formando-se juncto
do corte uma porclio de tecido novo, proprio para dar logar 4
formagfio de raizes. N'estas condigBes separa-se o ramo da planta
mile, cortando a parte por que estava ligado e collocase na
estufa como foi dito. Como a ferida aberta é muito limitada ‘e
como ha j4 formado o tecido d’onde devem derivar as raizes,
a formacfio d'estas deve ser mais certa e mais rapida.

12 ainda na estufa que se pode fazer a propagagiio por borbu-
lhas, a qual consiste no seguinte. Cortam-se os ramos pelo meio
dos entre nds. Cada fragmento fica d’esta forma com duas folhas.
Divide-se este longitudinalmente em duas ametades, cada uma

Fig. 10.0
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com uma folha e gomo ou borbulha correspon-

dente (fig. 11). Cada ametade & posta sobre

um pedago de tijolo, ficando encostada a este

a superficie que resulta do cérte, e assim se

poe no vaso, cobrindo-se a borbulha com alguma

terra, ficando descoberta a folha correspondente

(fig. 12).

Como para isto serve s6 a parte mais grossa
dos ramos, péde bem approveitar-se a extre-
midade mais fina e mais herbacea para formar

J° uma estaca.

' Estes dous methodos de multiplicagiio pro-
duzem optimos resultados, quando se procede
com as devidas cautelas. O que sobre tudo
exige muito especial cnidado é o grau conve-

niente de humidade: qualquer pequena differenga, para mais ou
para menos, ¢ quanto basta para inutilizar a operagfio. O melhor
caminho a seguir & fazer com que os wvasows, contendo as
esiacas ou as borbulhas, recebam a humidade 86 da
areia em que devem Ser enterrados, e nio de regas
directas.

O calor e a Iuz tém tambem grande influencia no bom on maun
resultado. Calor e Inz muito fortes sio prejudiciaes, e por isso
convem cobrir os vidros da estufa nas horas em que o sol é mais
intenso. Todos os dias de manhi se devem deixar abertos os
postigos de ventilagio durante meia ou uma hora; no resto do
dia basta uma pequena fresta. £ preciso combinar a ven-
tilaciio, o calor e a humidade por f6rma tal, que esta
nunea deixe de ser fornecida em gquantidade regular
Q08 Vasoes gque coniém as estacas on horbulhas, bem
COmo a0 ar que cercn a8 mesmas estacas. Assim wm grau
de calor um pouco elevado, e uma ventilagio forte e demorada
podem determinar na estufa uma diminuigio de humidade tal
que inutilise todas as estacas.

Quando o clima da localidade offerece boas condiges para a
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a cultura das quinas, a multiplicaglio por estaca pode effectuar-se
ao ar livre, embora exija muito mais tempo. Na India a C. suc-
cirubra propaga-se tllo facilmente por estaca, que o sr. King
reputa este methodo superior 4 multiplicagiio por sementes.

O processo é o seguinte. Preparam-se canteiros cobertos em
tudo eguaes aos que jd foram indicados para as sementeiras. As
estacas devem ser cortadas por baixo d’um par qualquer de folhas,
dando-lhes o comprimento de 7 a 12 centimetros ; deixam-se-lhes
as folhas novas, e das completamente desenvolvidas s6 a base. Os
ramos, que melhores estacas fornecem, siio os que nascem annual-
mente na primavera perto da base das plantas j4 bem desenvol-
vidas, e que, sendo delgados, nfio sio muito succulentos. Devem
ser aproveitados no mesmo anno em que se formam.

As estacas assim preparadas sfo mettidas na terra, com o
corte encostado a um pedago de tijolo. Melhor serd planta-las,
como j4 se disse, em vasos pouco fundos, que serfio enterrados,
nos viveiros, em areia que se conserve sempre hamida. Os vivei-
ros devem ser cuidadosamente vigiados, para que nflo lhes falte
a humidade conveniente. As regas, como por vezes se tem dito,
devem ger feitag dividindo a agua o mais gue for pos-
sivel, e nao a empregande nunca em excesso, Se houver
os cuidados convenientes no fim de trez a cinco mezes a grande
maioria das estacas terd radicado sufficientemente.

Nem todas as estagdes do anno siio egualmente bas para estes
trabalhos, A epocha mais proprian depende cssencinl-
mente do gran de homidade doe ar, e serd dctcrminada
para cada localidade, A estagio das chuvas e as que
Ihes ficam proximas A0 as mais convenientes.

Com os abrigos (pag. 24) o resultado ¢ mais seguro, porque é
possivel regular melhor as condigles de vegetagiio. O processo a
seguir é em tudo semelhante ao que foi indicado para a multipli-
cagio em estufa. Conserva-se um certo numero de plantas em
vasos, para d'ellas tirar estacas. FEstas devem ser um pouco mais
desenvolvidas do que as aproveitadas nas estufas. Nio convem
cortar rente os ramos: deixam-se alguns gomos na parte que
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fiea ligada 4 planta reproductora, porque d’este modo se formario
novos ramos, que no fim d'um ou dous mezes poderio dar novas
estacas. Faz-se'a plantagio dentro dos abrigos, em vasos baixos,
enterrados em aréa molhada. A ventilagio opera-se levantando
as: tampas ou caixilhos envidragados mais ou menos, conforme
o ‘calor que houver exteriormente. As regas fazem-se com os
cuidados jd indicadps, attendendo sempre a que a falia dae
humidade far murchar as esiacas, ¢ 0 excesso ad
faz apodrecer. No fim de tres a cinco mezes as raizes estio
formadas.

Tanto na mu!tiplica{_:io por Sementeira, como por
estaca ¢ horhbuiha, o hom exifo depende quasi excle-
sivamente dos cunidados gue houver com o gram de
humidade, fornecida is sementes ou paries das plan-
tas que devem produzier raires.

"‘T

Propagagio por mergulhia, alporque e enxertia.

“A‘mergulhia'dd bons resultados e faceis de obter. O primeiro
servigo a fazer é formar um viveiro, em que as plantas sejam
postas no terreno, 4 distancia conveniente. Quando estas plantas
tiverem de 2D a 45 centimetros, deve cortar-se-lhes a extremi-
dade superior, para favorecer a formacgio e o crescimento dos
ramos inferiores, que sfio os que devem ser mergulhados.

Para os melgu]hﬂ.r curvam-se com geito, e seguram-se de
modo que fique uma parte debaixo da terva. Uma pequena for
quilha de ferro, ou mesmo um ramo de qualquer planta um
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pouco flexivel, dobrado em arco e espetado na terra, segura o
ramo convenientemente. A ponta deve ficar de féra da terra
com as folhas que tiver (fig. 13). Na parte que ficard enterrada
corta-se um pequeno annel de
casca (fig. 13 «), logo por baixo
d'um par de folhas, ou da-se-lhe
um golpe (fig. 13 &), que nio
passe além do meio da grossura,
ou !Ll}ﬂl'tﬂ.—se bell'l. 0 rama com
um fio d’arame. Se se der golpe
de qualquer forma, convird por
junto da ferida uma porgio

d’areia, ou ajustar um pequeno
fragmento de tijolo 4 parte cor-

Fig. 13.2

tada, se isso for possivel, para absorver completamente os

liquidos que em abundancia correm da ferida.

Em ‘tres ou quatro mezes a C. Calisaya produz raizes, e os
ramos curvados tém produzido, na parte anterior 4 que foi co-
berta de terra, abundancia de ramos, alguns dos quaes poderdo
servir para mergulhia, ou para a multiplicagio por estaca.

Quando os ramos formados estiverem proximos da base da
planta, pode, em vez da mergulhia, usar-se d’uma especie de
alporque, que consiste (fig. 14) em formar
um pequeno monte de terra disposto de ma-
neira tal, que cubra a base de todos estes
ramos. Se n'elles se fizer a incisio, simples
ou annular, ou a ligadura, como para a mer- —
gulhia, as raizes formar-se-hilo com facilidade.

Logo que ellas comecem a formar-se, devem
amiudar-se as regas. Fig. 14

Os ramos enraizados podem separar-se da planta mde, logo
que as raizes sejam boas e abundantes, e quando a planta mie
Jd tiver movos ramos com folhas bem desenvolvidas, porque
sendo antes d’isso, esta morrerd, na maioria dos easos,

As novas plantas devem ser postas em vasos com terra pro-

£

?ﬁ“?( W
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pria, regularmente humida, e abrigadas convenientemente, para
que a acglo do sol as nflo prejudique. Se o cultivador tiver o
abrigo indicado a pag. 24, é n'elle que deve conservar por algum
tempo estas plantas,

A epocha mais propria para este modo de propa-
gacio € o principio da estacao das chuvas.

O alporque dd resultados eguaes. Consiste em collocar em volta
d'um ramo a qualquer altura um vaso com terra, tendo-se pre-
viamente feito, como para a mergulhia, um pequeno golpe no
ramo, ou tirado um annel de casca ou atado o ramo com arame.
A terra deve ser segura com um vaso qualquer. Os entrends de
bambii, partidos a meio longitudinalmente, para poderem ser
postos em volta do ramo e da terra, poderfio servir bem. B
indispensavel conservar a terra humida, para que as raizes se
formem.

A enxertia pode ser aproveitada para a multiplicagio de
especies de muito boa qualidade, servindo de cavallos plantas
de menos valdr, como a C. pakudiana. O processo seguido com
bons resultados por Veulemans & o seguinte. Colhem-se as extre-
midades dos ramos, tendo dous a tres pares de folhas e escolhem-se
plantas, nascidas de semente com preferencia, que tenham gros-
sura egual ou quasi egual 4 do garfo ou ramo que se deseja
enxertar,

Com uma navalha boa d4-se n’este um corte obliquo (fig. 15 a)
abrangendo /3 ou /3 do compri-
mento total. No cavallo ou padrio
faz-se um corte de egual extensiio e
sufficientemente profundo para cor-
tar nilo s6 a casca, mas alguma
madeira (fig. 15 4). Encosta-se o garfo
ao cavallo de modo que as super-
ficies dos cortes ajustem o melhor
que for poseivel, ficando a casca d'um
em contacto com a caseca do outro,
Fig. 16 e ligam-se perfeitamente por meio
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d'uma linha ou d'uma fita delgada, ou de quaesquer fila-
mentos. (1)

Os vasos com as plantas operadas devem ser recolhidos 4
estufa e cuidadosamente regados. A ventilacio deve ser moderada,
muito especialmente se o tempo correr quente e secco, Os vasos
ficarfio melhor collocados debaixo de campanulas de vidro, ou
postos n'uma parte da estufa, separada por uma pequena parede,
e onde o ar mais limitado offerecerd o grdu de humidade e de
calor mais conveniente. Esta parte da estufa nfo deverd receber
luz directa do sol.

Os garfos perdem as folhas, e s6 dio signal de vida passadas
algumas semanas ; e s6 entio poderfio ser postas no corpo geral
da estufa, onde devem ser conservados até se conhecer que estio
perfeitamente pegados. N'este caso devem tirar-se-lhes as ligadu-
rag, e pouco a pouco corta-se a parte do cavallo que fica superior
ao logar da enxertia.

Outros processos de enxertia podem ser empregados, v. g. o
enxerto em corda. Como qualquer d’estas operagles exige cui-
dados especiaes, devem unicamente ser usados para propagar
plantas de optimas qualidades,

A epocha mais propria para enxertia é a que se segue ao pe-
riodo de repouso da vegetagio, que ¢ quando a seiva comega a
mover-se na planta. Os ramos mais proprios para servirem de
garfos sfio, nfio os mais tenros e aquosos, mas sim os que tém jd
constituiglo bem definida, j4 bastante lenhosos.

As plantas nascidas de sementes o todas as que provém de estaca,

(1) Nio deixa de ser util cobrir ainda a ligadura com emplastro de en-
xertia, que pode ser feito derretendo e misturando bem 35 partes de resina
amarella com 4 partes de gordura de poreo niio salgada. Feita a mistura, dei-
xa-ge arrefecer e guarda-se. Para fazer nso d'esta materia é essencial ague-
cel-a, e empregal-a s6 quando a temperatura tiver deseido bastante para nfo
fazer mal 4 planta. Applica-se com wm pincel. O Mastic I'Homme Lefort,
que se vende em quasi todos os estabelecimentos francezes de horticultura,
¢ muito bom.
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alporque ou mergulhia sfio postas em vasos e por vezes mudadas
conforme o crescimento das plantas. Os vasos podem ser feitos
de varias materias. Na India e em Java fez-se grande uso dos
entrends dos bambis. Sio muito preferiveis os vasos de barro,
bem feitos, mais largos na bocca do que no fundo, de modo que
a planta facilmente é tirada com o torrfo inteiro. Me. Ivor usou
de vasos especiaes, feitos de bista de vacca. Deram-lhe optimos
resultados. O processo de fabricagiio é exiraordinariamente facil.
Fazem-se formas de madeira, que devem ser de forma cubica,
assentando uma das faces n'uma tabua, que serve de fundo movel.
N'outra tabua prendem-se os moldes interiores, com forma conica
e de grandeza tal que, mettidos dentro dos primeiros, deixem
bastante espago vazio. Collocam-se as caixas cubicas sobre a tabua
nos logares convenientes, e enche-se com uma massa feita de
bésta, musgo secco e pé de carviio. Quando estdio cheios enterram-
se n'esta massa os moldes interiores. A massa comprimida forma
as paredes do vaso. Resta tirar os vasos fabricados, levantando
o molde exterior e sacudindo o vaso, que facilmente saird. Depois
de seccos podem ser usados estes vasos, que offerecem a van-
tagem de serem enterrados com a planta, quando se faz a plan-
tagfio definitiva, servindo-lhe mais tarde de alimento.

VI

Plantagfo definitiva

As condigles climatericas, designadas no capitulo II, como
sendo as melhores para a boa vegetaglio das plantas da quina, e
a qualidade da terra essencial para o bom exito da propagacfio
por sementeira ou por estaca, indicada no capitulo antecedente,
servem de guia para a escolha do local destinado 4 plantaciio
definitiva.

Assim, a ndio ser em casos muito excepcionaes, esse local
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nuneca serd escolhido o wmma altitnde inferior a 1:200
metros: ¢ devera preferic-se a exposicio que for mais
favoravel para a regularvidade e constancia, tanto da
Bunmidade, como da fempenratinnr,

Especialisando esta regra em relagio 4s especies calisaya, succi-
rubra e gfficinalis, a primeira nfo deverd cultivar-se abaixo de
900™ e a variedade Ledgeriana a ndo menos de 2000; a succi-
rubra deverd ser cultivada de 600™ a 1350™, e a officinalis de
1200™ para cima.

A maior elevaglio, em geral, dd em resultado maior riqueza de
cascas. Assim, por exemplo, a C. officinalis cultivada nos Neil-
gherris a 2400™ produziu 3,42 por cento de alcaloides; a 1800™
deu 3,10 e a 1600 =6 2,68.

Asgrandes elevacgies, tendo em geral frio bastanteintenso, podem
nfio ser convenientes, como se vé no seguinte quadro, que indica
o exame feito pelo sr. Broughton de plantas de C. succirubra :

2000
5,15

2370" 2336 | 2270
2,38 | 2,03 | 4,21

Altitude

1070 |70Q™
0/, d’aleal. [

4,10 | 4,01

O terreno destinado para a plantagfio deve ser fertil. O das
florestas, coberto de espessa camada de detritos vegetaes, € o
que mais convem. Geralmente a terra d'essa natureza apresenta
uma cOr escura.

 indispensavel que o terreno dé facil escoamento
4s aguas. Nada prejudica tanto as plantas da quina, como a
agua em excesso junto das raizes.

Para satisfazer a esta condigiio, deve o terreno ser areiento e
poroso. Nio basta, porém, attender s6 4 camada superior do
terreno ; ¢ indispensavel examinar a natureza do subsolo. Pode
a camada superior ser perfeitamente permeavel 4 agua, mas
faltar esta qualidade ao subsolo, e entio as plantas, desenvol-
vidas as raizes, irfio encontrar humidade, que lhes é prejudicial.

Quando a localidade escolhida é inferior a outros terrenos,
como succede em partes da encosta d'uma montanha, pode bem
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ter humidade no subsolo, devido 4s aguas que descem dos logares
mais elevados.

O cultivador previdente procurard conhecer estas ecircum-
stancias antes de proceder 4 plantagiio, se nfio quizer ver as
plantas definhar e morrer.

A humidade da terra desapparecerd, abrindo-se vallas mais
ou menos profundas, para as quaes correrd a agua, deixando os
terrenos enxutos.

Se o terreno for cortado de sulcos profundos, produzidos pelas
aguas correntes, serd muito proprio para as quinas, porque com
tal disposigiio a humidade da terra nio poderd ser grande. 1
esta a disposigio dos terrenos, onde mais vigosas sfio as plantas
da quina na America, como j4 estd dicto.

Determinado o local, as operagdes indispensaveis sio as se-
guintes (1):

Em primeiro logar deve destruir-se completamente a vegetacio
natural que povoar o loeal escolhido. Nos sitios, expostos a ventos
fortes, poderfio ficar a distancia consideravel linhas de arvores
para servirem de abrigo.

A plantacio i sombra, no meio das Norestas, como a
principio se praticava em Java, ¢ meje completamente re-
provada.

As arvores e os arbustos cortados devem queimar-se o melhor
que for possivel. Os ramos ou troncos, que escaparem 4 acglio
do fogo, serdlo tirados para fora, ou, antes, dispostos entre as
linhas de quinas, onde apodrecerio pouco e pouco, transforman-
do-se em materias fertilizantes.

A segunda operagio consiste em limpar bem a terra, tirando-
lhe as raizes de todas as plantas annuaes, que devem ser quei-
madas.

Dada ao terreno esta preparacio, que & indispensavel,

(1) Dr. King — A Munual of Cinchona eultivation in India, pag. 33.

A o TR
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devem abrir-se caminhos, que facilitem o servico. Em nenhuma
plantagiio regular se pode prescindir d’esta commodidade.

Para dispor as plantas com perfeita regularidade, marcam-se
as linhas de plantagfio no terreno por meio d'uma corda de 20
a 30 metros de comprido, na qual se d4 uma serie de nés, a
distancias eguaes Aquellas que deve haver entre as plantas. As
extremidades d’esta corda atam-se duas estacas.

Distendida a corda na direcglio escolhida, e espetadas na
terra as estacas a que estd preza, marcam-se os logares para a
plantacio, eravando no terreno outras estacas, nos sitios corres-
pondentes aos nés da corda. -

A segunda linha deve ser disposta de forma tal, que cada
planta d’essa linha corresponda ao meio do intervallo que houver
entre duas plantas da linha anterior. As distancias hoje adopta-
das na India sio de 1™20 a 17,80 de planta a planta e de
linha a linha. Se a experiencia mostrar que o desenvolvi-
mento das quinas é muito consideravel, convem plantar a maiores
distancias,

Me. Tvor fazia abrir vallas na direccio das linhas de plantagio.
O processo seguido, por ser mais economico, consiste em abrir
covas de 3 a 4 decimetros de profundidade e de 45 centimetros
de largo, ficando justamente ao meio a estaca com que tinha
sido marcado o logar para a plantagio. Nio ha inconveniente, e
até mesmo ha vantagem, em fazer as covas com maiores dimensdes.

Abertas estas, sio de novo cheias de terra bem limpa de pedras
e raizes, preferindo-se sempre a terra que férma a camada super-
ficial do terreno, por ser mais rica em materias vegetaes.

As plantas sfio colhidas nos viveiros, arrancando-se com
cuidado para nio quebrar as raizes, e transportadas em
caixas para o logar da plantacio. Se as plantas no vivéiro estiio
em vasos, transportam-se nos proprios vasos que as contém.

Tem-se feito tambem uso de cartuxos de papel para facilitar
a transplantacio. Os cartuxos sfio feitos como nas lojas de mer-
cearia, servindo papel de qualquer natureza. Devem ter aproxi-
madamente a grandeza do torrio com que a planta pode sair do
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viveiro ou do vaso; devem ser abertos no fundo e collados do
lado.

A planta tirada do viveiro com torrio é mettida n'um d’estes
cartuxos, comprime-se a terra num ponco e pode assim ser trans-
portada a distancia sem soffrer. No acto da plantaglio a planta
é posta na terra com o cartuxo, que mais tarde apodrece.

Um homem caminhando entre duas linhas de plantagfio é
sufficiente para dar plantas a dous plantadores. Estes devem
abrir com a mido pequenas covas, dentro das quaes vdo collo-
eando as plantas, tendo todo o cuidado para que as raizes fiquem
perfeitamente na posii;-iiu natural ¢ nao dobradas. Sg
as plantas estiverem em vasos, apenas se desfard levemente a
camada de terra mais superficial do torrdo.

A terra deve ser conchegada para as raizes e levemente com-
primida com a mio.

A epocha mais propria para a plantaciio é quando a
iterra esia bastanie humida, ¢ ¢ tempo nublado ou
mesmao de chuva, una vesw (e esla nao seja forie.

O principio da estacio das chuvas € de cerio a occa-
sido preferivel,

Em todo caso a operagio de plantar exige muitos cuidados,
dos quaes depende o sen bom ou mau resultado, e por isso deve
sempre confiar-se a bons trabalhadores, bem vigiados, e nunca
dar-se de empreitada,

Se a plantaglio é seguida de sol forte, convem dar sombra 4s
novas plantas. Basta para isso espetar junto d'ellas e do lado do
sol algumas estacas, nas quaes se colloquem ramos, que déem a
sombra necessaria.

Se a plantagio & feita em logar muito exposto aos ventos,
convem por junto de eada planta uma estaca, 4 qual se prende
e segura a tenra haste. Como d'esta prisio podem resultar alguns
inconvenientes, Mc. Ivor aconselha o seguinte : mettam-se estacas
na mesma direcgiio da plantacfio, e ate-se n'ellas uma corda feita
de palha ou hervas, passando por um e outro lado das plantas,
perto da extremidade superior, de modo que estas fiquem com-
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pletamente livres. Sendo a corda disposta convenientemente,
quando sopra o vento, as plantas encostam-se 4 corda, que lhes
dd o amparo sufficiente.

Tendo sido o terreno de novo arroteado, as hervas vulgares
desenvolvem-se com forga e podem comprometter o resultado das
plantagdes. 1D} por isso indispensavel cortal-as tantas vezes,
quantas parvecer necessario. Convem até cavar a terra de vez
em quando, mesmo depois de as arvores jd serem grandes. Esta
operagiio concorre para a destrui¢gio das hervas damninhas, e
auxilia a vegetagio das plantas.

Deve comtudo attender-se a certas condigfes. Esta operagio
é desvantajosa n'um clima ou n'uma estagiio secca e quente. Se
isto se dd, convem nio destruir completamente a vegetagio
espontanea, porque ella impede a evaporacio e o grande aque-
cimento da terra.

10} preciso, porém, attender a que as plantas da quina pro-
duzem as raizes hastante proximas da superficie do
terreno, nao devendo por isso darv-se cavas muito Tuan-
das, que de cerio cansaviam grande prejuizo.

Os ramos séceos devem ser tirados, assim como todos aquelles
que pelo seu crescimento causarem mal ds arvores vizinhas.

Nenhnm ouire cérte on poda deveri ser feita, além
da gque ¢ indicada n'estes dous cCAE0S,

A applicagiio dos estrumes 4s plantas da quina d4 bons resul-
tados, nflo tanto no crescimento vegetal, como no angmento
da quantidade de alkaloides. Segundo as experiencias feitas na
India pelo sr. Broughton, a applicagio de estrume ordinario,
feita tres ou quatro vezes em cinco annos, produziu um
augmento de quinina pura de 4,75 por cento. O guano e outras
substancias fertilizantes deram resultados inferiores.
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S VT
Exploragéo.

A exploracio regular d'uma plantagho de quinas deve come-
gar-se dos D aos 8 annos. Até esta edade convem dar 4s plantas
os indispensaveis cuidados para lhes activar a vegetagiio, livran-
do-as das mds hervas e mobilizando a terra, como fica dito.

Se a vegetagio é forte e se os ramos se entrelagam, tornando
a nova floresta bastante densa, de modo que possa diminuir a
acgdo do ar e da Inz, convem cortar todos aquelles ramos, que
pelo seu desenvolvimento possam produzir semelhante effeito,
HINE B eSHes.

Logo que as: arvores tiverem attingido regular desenvolvi-
mento, pode comegar-se a exploragio.

Me. Ivor aconsélha o methodo seguinte, para fazer com que a
mesma planta possa viver longos annos, produzindo sempre.

«Criem-se as plantas de maneira que comecem a ramifiear o
mais’ perto da terra que for possivel, e ao quinto anno decotem-se
duas pernadas, uma do primeiro par inferior do tronco e outra
do immediatamente superior, de maneira que ambas as pernadas
fiquem podadas logo acima da sua primeira ramificacio ; assim os
ramos, que permanecem na pernada, tomario immediatamente o
logar dos que se podam, conservando o crescimento ¢ a apparencia
uniforme das arvores. No sexto anno seriio podadas do mesmo
modo as pernadas oppostas ds duas precedentes; e a mesma
operagilo se pode repetir em pernadas successivas até ao oitavo
ou nono anno, tempo em que as pernadas do segundo cirte
podem novamente ser decotadas, e assim por deante. »

Um anno antes de cortar as arvores, epocha que sé a expe-
riencia poderd fazer conhecer, «faga-se no tronco uma incisdo
triangular de duas pollegadas por cada lado, que atravesse toda
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a casca, e saque-se o pedago de casca comprehendido na ineisio,
0 que produzird um desenvolvimento de borbulhas na parte infe-
rior d'esta, d'onde pouco depois brotariio novas vergonteas; e
quando estas tiverem alcancado a altura de 3 a 4 pés, ou mais,
decepe-se o tronco immediatamente acima d'ellas, e deixe-se de
cada banda uma das melhores para o substituir, removendo as
mais pequenas,» (1)

Attendendo ao desenvolvimento 'das plantas da quina na Asia,
Me. Tvor caleula que os ramos cortados produzirio annualmente,
desde o quarto até ao oitavo anno, pelo menos 113 kilos de casea
por acre (0,400 hectares). A partiv do nono anno o producto deve
necessariamente ser mais abundante, em virtude do ereseimento
da planta e do maior numero de ramos que é possivel cortar,

Uma arvore, bem desenvolvida, no fim de bastantes annos
pode dar 227 kilos de casca sécea.

O mesmo distincto cultivador imaginou e péz em pratica um
processo, cujo valor nio estd ainda claramente definido, e que con-
siste em firar 4s arvores parte da casea e dispor as cousas de
féirma que esta seja regenerada. A nova casca, apezar de ser
mais fina, é mais rica em alcaloides. O modo de operar é o se-
guinte : O homem encarregado d'este servigo sobe até aonde pode
chegar, e faz a essa altura uma incisio transversal na casea,
mas sem chegar & madeira. Em seguida faz duas incisdes longi-
tudinaes até 4 base da arvore, e separa a tira de casca limitada
por estas incisOes. Repete esta operaciio, tirando na mesma occasiio
um numero de tivas de casca, o que depende do desenvolvimento
das arvores. A regra é descascar partes regularmente dispostas
em volta do tronco, e sempre em menor quantidade que amnetade
da casca existente. Assim, se a arvore tiver 0™,5 de circumfe-
rencia, poder-se-hfio tirar duas tiras de casea de 0™, 1 cada uma,
em regides diametralmente oppostas uma & outra. Se a arvore
tiver 0™, 7 de ¢ircumferencia, poderdo tirar-se tres tiras de 0,1,

(1) Barros Gomes — Cultura das plantas que dio a quina, pag. 81 e 82,
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de maneira tal, que deixem entre si intervallos eguaes cobertos
de casca.

As partes descascadas sio em seguida cobertas de musgo,
que se liga com quaesquer filamentos, ficando assim privadas da
acelo da luz e do contacto immediato do ar; e n'estas condicfies
forma-se uma nova casea, se a operagiio foi feita sem offender
Aacamada que a deve rcg(-!nel'nr. que & a que estd em con-
tacto com a parte lenhosa da planta, Passados seis ou doze
mezes, segundo as circumstancias, é tirada a casca que tinha
ficado da primeira operaglio, e as partes descobertas sio da
mesma férma cobertas de musgo.

A casca, que de novo se férma nas primeiras partes descasca-
das, estd outra vez em estado de poder tirarse no fim de vinte
e dous mezes, termo medio; devendo do mesmo modo cobrir-se
de musgo as partes descarnadas. Passados 6 a 12 mezes, tira-se
a nova casca, que se formou nas partes que foram descascadas
em segundo logar, e assim successivamente,

Este processo baséa-se na propriedade, que tém estas plantas,
de renovarem a casca tirada. O tempo necessario, para que esta
renovagio se d8, varia segundo as condi¢ies de vegetacio, e 86
pela observagio se poderd determinar para cada localidade, como
Me. Ivor o determinou em relagio ds plantages inglezas.

Para que a regeneraciio da casca seja rapida, e para que a
morte da planta nio seja consequencia d’esta operaglo, & in-
dispensavel nflo destruir o tecido gerador ou cambio, 0 que nem
gempre ¢ facil de conseguir,

¢ tempo hamido ¢ 0o gue deve ser escolhido para n
exiraccio da casea.

Este methodo simples, e que parece proveitoso, nfio & bem
recebido por todos. O augmento de alkaloides niio ¢é tio grande,
como ao prineipio se julgou, e o numero de plantas que morrem,
ou se atrazam consideravelmente no seu desenvolyimento, nfio é
tfio pequeno que niio deva ser mettido em conta. Além de tudo,
& preciso empregar n'este trabalho homens intelligentes, que co-
nhegam bem o que tém de fazer.
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A cultura para cérte é mais facil e nfo dard menores resulta.
dos economicos. O sr. G. King dd-lhe preferencia, embora
reconheca que este methodo, bem como o que agora foi descripto,
niio estd ainda completamente estudado nem avaliado com suffi-
ciente exactidio.

Consiste em cortar as arvores perto da terra, sendo substituida
a parte cortada pelos rebentos que nascem do tronco. Esses
rebentos, cujo numero e posicio devem regular-se vonveniente-
mente, sio mais tarde cortados tambem e substituidos por outros,
que se desenvolvem, uma e mais vezes, do trogo que ficou do
primeiro cirte. D'esta férma a mesma planta pode produzir casca
regularmente durante muitos annos.

As regras a observar siio as seguintes: — mio proceder ao
cHrie anies que as plantas ienham chegado & edade de
seis a nove annos, para que a casca contenha o maximo de al-
kaloides; — e miio coriar sem que perio da base da arvore
haja indicios de nova ramificacio.

Esta ramificacio pode ser forgada, como jé se disse, por meio
de incisdes profundas feitas na easca, nos sitios onde se quizer
obter os ramos. g

Deixando dous ou tres ramos (os melhores) em cada tronco,
podem estes ser cortados no fim de tres ou quatro annos, todos
a0 mesmo tempo ou um em cada anno, dando sempre logar a
que novos ramos venham substituir os cortados.

Para augmentar a riqueza da casca, Me, Ivor aconselhava
que se cobrissem de musgo os troncos das arvores. A camada de
musgo deve ter pelo menos 3 pollegadas de espessura, e deve o
primeiro musgo ser posto com a parte verde sobre a casea e o
ultimo com a parte verde voltada para féra. Liga-se esta camada
de musgo com qualquer fio. .

Na casca assim coberta augmenta um pouco a qualidade dos
alkaloides.

Quando se sujeita uma plantagio a este systema de explo-
raglo, pode applicar-se o cérte a todas as arvores ao mesmo
tempo, ou por partes e successivamente,
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Este ultimo modo é talvez preferivel. Assim, tendo sido as
arvores dispostas a distancia de 1,20, poder-se-ha cortar uma
linha de arvores alternadamente, e isto no fim do quarto anno.
As distancias entre as arvores ficardo de 1™,20 n'um sentido,
de 240 n’outro.

As plantas deeotadas serfio tratadas como se explicou.

Passados um ou dous annes, faz-se novo decote em sentido
perpendicular ao primeiro, e ainda tambem alternadamente,
ficando as arvores inteiras a distancia de am 40,

Feitos estes dous cirtes; as arvores que ficaram inteiras
poderfio ser regularmente exploradas, seguindo-se o methodo
aconselhado por Me. Ivor, que foi indicado no prineipio d’este
capitulo.

A exploragiio pode ser ainda modificada, attendendo 4 grande
riqueza de alkaloides que se encontram na casca da raiz.

A modificagio consiste em arrancar as arvores que tiverem
chegado ao oitavo anno. Assim, no fim do quarto anno a plan-
taglio feita a 1™,20'de distancia soffre um primeiro edrte, e pas-
sado um ou dous annos ¢ cortada de novo, ficando as arvores a
distancia de 27,40, Passados os oito annos, procede se a0 arran-
camento das arvores. O terreno poderd logo ser applicado a
outro genero de cultura, on mesmo ser replantado de fuinas,
sendo bem preparado, e fazendo-se a nova plantagio nos logares
que correspondiam aos intervallos das primeiras arvores.

Facilmente se comprehende que os tres methodos de explo-
ragio indicados podem ser convenientemente empregados na
mesma plantacho.

O modo de vegetagio, o vigor das arvores e outras circum-
stancias, poderlio decidir o cultivador a seguir um ou outro me-
thodo.

A extracgio da casca faz-se no mesmo local onde as arvores
ou 08 ramos foram cortados, e ahi se deixam as folhas e a parte
lenhosa, que, decompondo-se lentamente, restituem ao terreno os
elementos que lhe tinham tirado. O modo pratico de descascar
um ramo consiste em fazer diversas incisdes transversaes e uma
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longitudinal. Com a navalha, empregada em fazer estas inci-
sbes, levanta-se um bocado da casca, pelo qual se puxa, e com
pequeno esforgo se destaca o resto, principalmente se a epocha
for propria. A estacio quente e sécea ¢ a que deve ser
prefevivel.

Tirada a casca, transporta-se para o local onde se ha de seccar.
Para que esta operagio se faga com proveito, convem ter
muito presente que um calor muaito forte, principalmente
quando o ar esla humido, altera consideravelmenie n
natureza dos alkaloides contidos na casca. O proprio calor
do sol, quando forte, ¢ muito prejudicial.

2 portanto indispensavel conservar a casca 4 sombra, em
abrigos adequados. Um barracio de bambiis é talvez sufficiente.
Dentro d'elle dispSe-se a casca em pilhas, e muda-se de posicio
frequentes vezes, para accelerar a operagio.

Quando o tempo ndo ¢ favoravel, convem usar do calor artificial.
Para isso a casca serd collocada dentro d'uma casa fechada, onde
se possa produzir calor por meio d'um fogio. Este processo é
mais rapido que o primeiro, mas niio se deve empregar calor
demasiado forte. (1)

A casca secca em mds condigdes, principalmente quando o ar
estd um pouco humido, o que retarda a operaglio, tem geralmente
um cheiro a mofo mais ou menos pronunciado. Este mau cffeito
deve sempre evitar-se,

Secea que seja a casca, deve empacotar-se cuidadosamente, nfio
misturando caseas de proveniencia ou qualidade diversa. Cada
lote deve ser feito com caseas de tamanho egual, ficando bem
separados os troncos dos ramos. Cada uma terd o seu prego, de
certo superior a0 que corresponderd a cascas de qualidade, pro-
veniencia e grandeza diversa,

Os cultivadores que desejam ter creditos devem fazer acom-
panhar os diversos lotes com a analyse correspondente.

(1) Vide nota B.
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Molestias das plantas da quina.

Na India as plantas da quina sho atacadas de duas molestias
distinctas, que o dr. King caracterisa da férma seguinte:

N'um caso as folhas wmudam de edr, e mais tarde cahem. A
partir da raiz manifesta-se uma alteraglio profunda, tanto na
casca, que se contrahe e enruga, como no tecido lenhoso. Logo
que esta alteragiio do tecido toma certo desenvolvimento, a planta
morre. A primeira parte atacada é a raiz, e estd averiguado que
esta molestia se desenvolve nas plantagies feitas em terrenos
humidos, ou que mais tarde assim se tornaram.

A outra férma de molestia nfio actua sobre a planta inteira,
mas s6 nos ramos ou no caule, e manifesta-se por manchas
escuras na casca, que se apresenta enrugada, secca e quebradiga.
A grandeza e o numero d'estas manchas variam muito. A parte
lenhosa raras vezes ¢ atacada. Quando as arvores sio novas, e
portanto delgadas, a casca affectada pode formar um annel com-
pleto, e n'estas condigles morre a parte atacada e tudo o que
lhe fica superior.

Na Jamaica as plantas pertencentes 4 especie C. succirubra
soffrem uma doenga um pouco semelhante a esta (1). O sr. Thom-
son, director do jardim botanico da Jamaica, descreve-a do
seguinte modo: — Nas arvores de 6™ manifesta-se o principio da
molestia, nflo pelo enfraquecimento da vegetaglio, mas s6 pela
mudanga de cdr das folhas. A meia altura do troneo produz-se
mais tarde uma contracglo, cuja extensiio varia desde alguns

(1) J. D. Hooker — Report on progress and condition of the Royal Gar-
dens at Kew during the year 1878,
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centimetros até pouco mais de metro. A casea que cobre a
parte doente morre toda, e bem assim as camadas lenhosas
subjacentes, conservando-se vivas as internas, que podem con-
tinnar a alimentar as partes superiores.

A causa da primeira molestia ¢ evidentemente a excessiva
humidade do terreno.

Sanear o terreno, abrindo canaes de esgoto, é o primeiro re-
medio que se lhe deve applicar. Além d'isso, convird actuar
directamente sobre as plantas affectadas

Apezar de nfio ter encontrado indicagio alguma a tal res-
peito, lembro o methodo seguido por alguns agricultores no tra-
tamento das laranjeiras, cuja molestia se parece com a das
quinas. Esse methodo consiste em descobrir a parte doente, cortar
tudo quanto estd affectado, e cobrir as feridas com cal ou com
argamassa. Lembro este methodo, fundando-me unicamente na
analogia das molestias, e si para ser experimentado.

O que se vé claramente é a necessidade de nio fazer planta-
¢des em sitios humidos.

As outras duas molestias sio devidas a cogumelos, que se
desenvolvem na casca ou nos tecidos subjacentes. Quando as
malhas sio pequenas, convem talvez cortar a casca affectada,
que pode regenerar-se, Se o numero de manchas for grande,
serd preferivel decotar a arvore, que poderd rebentar de novo.
1 o methodo aconselhado na Jamaica. Tedos os ramos doen-
tes devem ser queimados. para evitar a propagagiio do
mal.




I
DAS PLANTAS QUE PRODUZEM BORRACHA

- ———

As plantas que produzem borracha (caoutchouc) vegetam no
novo e velho mundo n'uma zona que tem por limites num e
n'outro hemispherio as isothermicas de 21° ou muito proxima
mente os dous tropicos. A altitude dos terrenos em que vivem-
¢ em geral pequena.

Pertenicem essas plantas a tres familias: — Euphorbiaceas,
Artocarpeas e Apocynaceas.

As especieis pertencentes ds Euphorbiaceas sho quasi exclusi-
vas da America do Sul e comprehendem especies dos generos
Hevea ¢ Munthot.

As Artocarpeas pertencem especies dos generos Castillon, que
& proprio da America e Ficus indigena da Asia e Africa.

As Apocynaceas pertencem as especies dos generos Hun-
cornia (1), proprio da America, Wilheghbeia e Urceola, asiaticos,
Vahea, Landolphia e Tabernaemontana, africanos.

(1) A Hancornia speciosa (Mangabeira) do Brazil produz fruetos de boa
qualidade. O mesmo se di com as Wilheghbeda duleis, Burbidgei e Treacheri,
da India e Madascar,
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As especies, cujo producto ¢ melhor na qualidade e na quan-
tidade, sdo as seguintes: [

Hevea brasiliensis.
H. paucifolia.

H. Guyanensis.
Manihot Glaziovii.
Castilloa elastica.
Ficus elastica.
Urceola elastica.

Nas regifles intertropicaes ha grande numero de especies per-
tencentes aos generos indicados e a outros talves ainda, que po-
derfio ser utilisados com proveito para produzir eaoutchoue.

Todas' ‘essas plantas, sendo-lhe fendida a casca, deixam sair
pela ferida um liquido leitoso, que mais ou menos rapidamente
se solidifica em contacto com o ar, dando porgles variaveis
d’aquella substaneia. O aspecto do succo leitoso faz portanto
conhecer que esta ou aquella planta é propria para a producgio
da borracha,

Niio ¢ bem conhecida a composicio chimica d'este succo lei-
tosn. As analyses de Faraday dio o seguinte:

Cacutehonoltr b it L a2
Materias albuminoides, salinas e extractivas., 12 : '
SRR el s SR e R G e e e o
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A guantidade d’agua varia necessariamente nas diversas espe-
cies, ¢ em cada uma deve variar com o maior ou menor desen-
volvimento da planta e tambem com a estagiio do anno.

Um sueco muito aquoso serd pouco productivo.

A quantidade de materia solida, que se podér obter d'uma
dada porgo de succo leitoso, poderd fazer conhecer d'um modo
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approximado a riqueza do liquido.- A analyse chimiea, fazendo
conhecer com precisio a quantidade de caoutchouc puro contido
no lignido, melhor gunia serd.

Desejando cultivar as plantas de caoutchoue, é indispen-
savel judiciosa escolha de terrenos e de localidades. Para tal
escolha deve servir sempre de regra o que se observa nas
regides em que naturalmente vivem aquellas plantas. As indi-
cagles seguintes fazem conhecer as condigdes de vida das espe-
cies mais importantes.

As especies do genero Hevea vivem na bacia do Amazonas.

Os terrenos em que vegetam estiio em geral a muito pequena
altitude, sendo muitos d'elles cobertos pelas cheias d'aquelle rio
ou dos affluentes. A vegetagio ¢ mais vigorosa nos terrenos
ferteis e extremamente humidos.

No Pard as chuvas desde agosto a fevereiro sfio pouco abun-
dantes, dando em media mensal 12 centimetros: de fevereiro a
abril angmentam, chegando n'este mez a 38 centimetros, dimi-
nuindo rapidamente até junho. O minimo de chuva é nos mezes
de outubro e novembro.

Estas plantas introduzidas em Ceylio sé prosperam, segundo
affirma Trimen, em terrenos ferteis, de pequena altitude, havendo
temperatura alta e egnal e chuvas abundantes.

Isto mostra que para os Heveas se deve escolher terremo
fertil ¢ humido ;3 ar rcgularmente carregado de humi-
dade na maior parte do anno ¢ temperatara muito regular
durante o anno.

A Manihot Glaziovii vive mais especialmente no Ceard, cujo
clima é, segundo observagies de Cross, muito secco durante
grande parte do anno. A estagio das chuvas comega em novembro
e termina em maio ou junho, chovendo durante esta epocha tor-
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rencialmente durante dias seguidos. Annos ha porém em que
nio chove.
A temperatura diurna nio serd muito inferior a 32.°
Os terrenos onde os individuos d'esta especie vivem ém maior
- quantidade niio sdo muito baixos, e s¥o bastante arenosos.
Propria d'uma regifio relativamente secca e vivendo em ter-
renos de qualidade inferior, é esta especie mais facil de cultivar.
Nas vizinhangas do Rio de Janeiro vive em terreno pedregoso
e arido, sendo a atmosphera quente e secca, regulando a tem-
peratura de 27°,8 a 32°2.
Na India a cultura ndo tem offerecido as difficuldades que
com outras plantas se tém encontrado.
Em Ceyldo desenvolve-se bem em altitudes, que variam de
60 a 900 metros. . *
As especies do genero Castilloa vivem no Mexico, nas repu-
blicas da America central, no isthmo do Panamd, na costa occi-
dental da America e nas vertentes de Chimborazo. X na bacia
do rio S. Joflo, que ellas attingem maior e melhor desenvolvi-
mento.
O terreno, onde vivem de preferencia, é humido e quente, sem
ser pantanoso, argiloso ou formado de areias grossas. Os indi-
genas consideram estas plantas como indicadores de terrenos
ferteis. Muitas arvores vivem nas proximidades das aguas cor-
rentes.
O clima d’esta regifio é quente e humido, insalubre, chovendo
durante oito ou nove mezes por anno. -
Esta planta nfio se encontra irregularmente espalhada nas
florestas, mas sim aos grupos, a que os naturaes chamam manehas.
Este modo de distribuigiio, que se observa n'outras especies, deve
de certo ser imitado na cultura, notando-se ainda que os pequenos
grapos dio melhor producto,
A Castilloa elastica, cultivada em Madrasta, é de todas as ar-
vores de borracha a que melhor paga o trabalho segundo as
informagdes de Cross. |
Apesar de preferirem estas plantas os climas humidos ¢ os
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&
terrenos baixos, vegetam na costa occidental da America a uma
altitude de mais de 400 metros e encontram-se em localidades
em que o ar nio é muito hamido.

A figueira de borracha (Ficus elastica) vive na India no Assam,
em Java e n'outras ilhas do archipelago malaio.

No Assam estas plantas fazem parte das extensas florestas
que occupam a parte inferior d'algumas montanhas e os valles
baixos por onde corre o rio Brahmepootra. O clima d'esta re-
gifio ¢ muito egual. Tem chuvas abundantes na epocha propria,
havendo inundagdes mais ou menos consideraveis. No tempo
secco ainda nas florestas, onde estas plantas vivem, ha humidade
consideravel. A temperatura 4 sombra é de 36,7.

Os terrenos em muitas partes sdo de alluvido e ferteis. Nos
valles quentes e humidos das montanhas encontram-se terrenos

pedregosos. ;
Nem sempre o maior grdo de humldadc & causa determinante

da melhor producgiio de borracha. Assim, por exemplo, nas flo-
restas de Chardooar, onde o ar & mais secco do que nas mon-
tanhas, o producto das arvores da borracha ¢ em menor quan-
tidade ; mas ji nas florestas de Nowdooar, onde a humidade é
egualmente pequena, a borracha é de boa qualidade.

Em resumo, a figueira da borracha exige temperatura bastante
elevada e, como quasi todas as especies do mesmo genero, bas-
tante humidade, quer no ar, quer no terreno, nio devendo ainda
assim haver estagnacgio de agua,

I

As regras da cultura d’estas plantas nfio sfio muitas, porque
todas ellas sio sufficientemente rusticas nos climas quentes e em
geral humidos.

A reproducgdo das plantas da borracha pode fazer-se e com
egual resultado quer por sementes, quer por estaca.
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As sementes das Hevea e Manihot conservam por pouco tempo
a faculdade de germinar. E indispensavel conserval-as em areia
ligeiramente humida, e deital-as 4 terra logo que déem signaes de
terem entrado em germinagiio.

A germinagio das sementes de Manihot (laziovii & muito
demorada, gastando nfio raras vezes um anno. Facilita-se raspando
as sementes na parte que corresppnde ds raizes.

A sementeira pode ser feita nos terrenos destinados 4 cultura,
ou em vasos ou em viveiros. Nio deve faltar ds sementes nem
calor, nem agua, que nio deve ser em quantidade excessiva.

As sementes da Castillon elastica, ¢ bem assim as da Ficus
elastica tém egualmente pouco duradoura vitalidade.

Nio deve pois demorar-se muito a sementeira, logo que as
sementes estejam maduras. .

A propagagiio por estaca ¢ facillima. As estacas feitas com
ramos da Manihot lancam raizes como os salgueiros. Para este
modo de propagagio devem ser preferidos os rebentos fortes,
cada um dos quaes pode ser partido em dois, ficando cada parte
com um gomo ou olho pelo menos.

Devem ser mettidos na terra até 4 profundidade de seis pol-
legadas, devendo ficar apenas descoberta a extremidade que tiver
0 gomo. _

As estacas de Hevea devem ser feitas com os ramos de edr
verde, que nascem vigorosos dos lados do tronco, tendo fo-
lhas perfeitamente desenvolvidas, e quando comegam a fazer-se
lenhosos.

A parte que fica fora da terra deverd ser quasi toda involvida
em terra vegetal, para que o sol a nfo prejudique. A extre-
midade com folhas deve ficar exposta 4 luz solar.

Devem preferir-se, sempre que se possa, os bons terrenos; e como
estas plantas vivem bem perto das agnas, podem ser plantadas
nas terras sujeitas a inundacdes.

Cross aconselha que n'estas condicies a plantacio das estacas
seja feita na epocha das cheias, dando-se-Thes o comprimento
necessario para que uma parte fique féra da agua.
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Se a propagagio ¢ feita por sementes, nio se deve escolher o
terreno muito humido ; e convém langar 4 terra com cada semente
uma pequena porgfio de cinzas.

A Castilloa elastica propaga-se por meio de estaca com egual
facilidade. Qualquer ramo dividido em diversos fragmentos, uma
vez que cada um tenha um gomo coberto por terra, reproduz a
planta. Melhor serd fazer a plantacio de ramos fortes, tendo
3 a 4 decimetros de comprimento e alguns gomos.

Segundo affirma Cross, quando se faz a plantaclio definitiva

das pequenas plantas, deve ficar coberto de terra o peciolo da
folha inferior. D’isto resulta um crescimento mais rapido e mais
regular.
_ A cultura da Ficus elastica & facil em terrenos onde haja
i as condigbes da humidade e calor, que esta planta exige para
' 0 seu desenvolvimento completo. Esta planta supporta o clima das
regides temperadas, como Portugal; e isto mostra que perfeita-
mente se desenvolverd em melhores condicdes.

A propagaciio por estaca & facillima. Os ramos postos na terra
produzem raizes com facilidade. O mesmo succede e mais rapida-
mente, se forem postos em agua. (1)

A plantaglio definitiva d'esta, assim como das outras especies,
deverd ser regularmente feita em linha e a distancias sufficientes
para o completo desenvolvimento das plantas. Esta regra niio
deverd ser seguida com a plantagio da Castilloa, que deve ser
disposta em grupos disseminados nas florestas quentes e humidas,
para imitar o que se observa nas regides onde & espontanea.

(1) Convem notar que nas estacas, destinadas a reproducgiio, deve haver ,
poucas folhas. Tres a scis na extremidade do ramo siio sufficientes. Folhag
em numero maior determinam evaporagiio superior 4 absorpedo que no ramo
8¢ produz, ¢ 0 ramo seceard,

L%
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A colheita do liquido leitoso e a preparacio da borracha sio
operagdes importantes, porque d’ellas deriva a boa ou md quali-
dade do producto. :

A colheita do succo leitoso das Heveas na America faz-se
depois de terminada a epocha das chuvas, isto ¢ de agosto a
janeiro. O succo colhido n’aquelle periodo é excessivamente
aquoso e de fraco producto.

A colheita do succo da Manihot Glaziovii faz-se em identicas
condicdes, isto é na epocha de seccura, durante a qual as chuvas
sdo raras.

Durante a epocha das chuvas o succo da Castilloa elastica &
muito aquoso. Ganha em qualidade, desde que estas comegam a
diminuir. Depois da florescencia, quando os fructos comegam
a desenvolver, as folhas velhas a cair e as novas a desabrochar,
o que na America succede no mez d'abril, o suceo apresenta a sua
maior riqueza, chegando a produzir 60 %; mais do que na epocha
das chuvas, especialmente no mez d’outubro.

A Ficus elastica produz menor quantidade de succo, mas de
boa qualidade na estaglio fria, de outubro e margo. Mann & de
opinidio que estas plantas devem ser exploradas de preferencia
desde fevereiro a abril.

« Como regra geral a epocha da colheita do succo leitoso deve
ser a estago secca, e convem que tenha terminado a producgio
de flores.

iy

O liquido leitoso, que produz a borracha, circula em vasos
que s6 se encontram na casca das plantas a que me tenho refe-
rido e d'outras especies, que por menos importantes deixei de
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mencionar. Uma ferida feita na casca, cortando esses vasos, faz
com que o liquido se extravase. i absolutamente inutil ferir a
parte lenhosa, porque com isso se prejudica a planta e nio se
consegue maior quantidade do producto.

A ferida aberta, sendo de pequena dimensio, facilmente cica-
1 triza pela regeneracio de tecidos, sendo por isso inutil e até
| prejudicial fazel-a larga,

Ainda que o liquido, cuja solidificagdo d4 'a borracha, nio
sirva directamente para a nutricio da planta, donde é extrahido,
como ¢ fabricado 4 custa dos principios alimentares, a extracefio
delle nio deixard de ser prejudicial ao desenvolvimento o 4
conservacio das plantas, quando muito reiterada, ou sendo feita
! antes que a planta tenha adquirido vigor sufficiente. No Pard
Julgam as pessoas competentes que esta operagiio s deve ser
praticada depois de terem as arvores dado flores repetidas vezes.

N'uma exploragiio regular ¢ judiciosa deverdo ser regras :

i nio sangrar arvores muito novas:

: ndo repetir com muita frequencia na mesma arvore a

. extracefio do liquido leitoso:

| n2o.abrir feridas largas, nem a profundidade tal que a
parte lenhosa seja atacada,

A epocha mais conveniente para se comegar a explorar uma
avore ¢ assim indieada por Mann e Cross. A Manikot (laziovi
s6 deve ser operada, quando tiver 4 a b pollegadas de diametro,
0 que em Ceyldo se verifica em geral a0 fim de dous annos: as
; Heveas, quando tiverem seis a oito pollegadas; a Castilloa deze-

seis a dezoito pollegadas, o que em geral se verifica no fim de seis
i annos.

Com relaglo & Ficus elastica Mann aconselha. que a mesma
_ arvore nio seja de novo operada sendo depois de decorridos tres
[ annos.
i A operagio é simples. Na epocha propria abrem-se feridas na
:Fj casca, e por ellas exsuda o liquido, que deve ser recolhido em
| vasos, para bem ser aproveitado e se conseguir producto de boa
. de boa qualidade.

Qualquer instrumento cortante pode servir para abrir as
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feridas. Para que a operagio seja perfeita, deverd poder entrar
mais ou menos na casca, conforme a sua espessura, mas sempre
de modo que nfio vd ferir a parte lenhosa.

O instrumento, proposto por Collins, deve bem satisfazer ao
fim a que se destina. A sua forma ¢ como indica a figura (16).
Sendo o ferro um pouco curvo, cravada a ponta inferior na
casca a certa altura e puxando pelo instrumento, fender-se-ha fa-
cilmente a casca mais ou menos profundamente conforme a incli-
nagiio que dquelle se dér.

Fig. 16 Fig. 17

Os instrumentos indicados pela fig. 17, apesar de mui simples,
satisfazem perfeitamente tambem ao fim.

A férma da ferida pode variar. No Pard, na Guyanna etc.
as Heveas sios angradas, fazendo uma ferida longitudinal na base
da qual se faz outra horizontal. D'um e d’'outro lado da primeira
ferida abrem-se feridas obliquas.

A Castilloa costuma ser sangrada, abrindo-se
uma ferida em espiral. Se a arvore é de grande
diametro, fazem-lhe duas feridas, ambas em espi-
ral em sentidos oppostos, de modo a eruzarem-se.

A forma indicada na fig. 18 parece-me pre-
ferivel, porque na parte inferior pode ser col-
locado o vaso, que deve receber o liquide que
exsudar da ferida; e para que esse resultado seja
mais completo, parece-me conveniente nio abrir
a ferida horizontal inferior,
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Para receber o liquido qualquer vaso serve. Na Africa pode
bem fazer-se uso das ocds em que recebem o liquido fermen-
tescivel, que se extrahe das palmeiras. Para isso a ocd serd preza
4 arvore, e uma pequena calha de folha de flandres, collocada na
parte inferior da ferida, conduzird o liquido para aquelle vaso.

Poderiam servir optimamente vasos feitos de folha de Flandres,
sendo concavos d'um lado para melhor se poderem encostar 4s
arvores.

Em muitas localidades da America a colheita do liquido faz-se,
deixando-o escorrer pelo tronco da arvore até pequenas covas aber-
tas no terreno, onde se solidifica, misturado com terra, folhas e
outras impurezas.

Adoptado o melhor methodo de exploraciio, aberta a ferida e
collocados os vasos que devem receber o liquido, passadas doze
horas um homem vai recolher a porcio, que tiver corrido para
08 vasos, n'um vaso maior, que leva comsigo, e que, estando cheio,
¢ transportado para o logar onde se deve proceder 4 preparagio
da horracha.

Esta preparagiio pode ser feita por diversos processos.

A composigio chimica do liquido productor de borracha, que
Jjd foi indicada, faz ver que n’elle ha quasi 56 caoutchouc e mate-
rias soluveis em agua.

Parece quasi natural separar por meio de agua todas as substan-
cias soluveis. B o processo indieado por Faraday, que é o seguinte:

Mistura-se o liquido extrahido das arvores com uma porgiio
d’agua equivalendo em peso a quatro vezes o liquido com que se
opéra, e deixa-se ficar esta mistura em repouso durante 24 horas,
durante as quaes o caoutchouc se reune 4 superficie de todo o
liquido. Tira-se toda a agua, e repete-se esta operagdo, agitando
ou lavando o caoutchoue, até que a agua saia limpida.

Entdo ndo ha mais que fazer seccar o caoutchouc, compri-
mindo-o,

listas operagBes podem ser feitas em vasos de madeira ou de
qualquer outra substancia, devendo ter no fundo uma torneira,

por onde se possa fazer sair a agua, que tenha servido para as
lavagens necessarias.
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Anthoine aconselha um outro methodo muito ‘simples, que
consiste em usar de taboleiros, cujas bordas sejam formadas por
um caixilho de madeira e cujo fundo seja de qualquer tecido
grosso de malha nfio muito apertadas. Estes taboleiros devem
ser collocados sobre areia. Deitando dentro d’elles o liquido lei-
toso, tal como sae das arvores ou depois de misturado com alguma
agua, as partes aquosas filtrar-se-hflo atravez do panno, passando
para a areia, gue as absorverd, e dentro dos taboleiros ficard
apenas o caoutchoue sufficientemente puro. Para evitar qualquer
alteragdo, deve junectar-se ao liquido uma pequena porgio d’a-
guardente,

O methodo de Faraday foi modificado pelos Srs. Martins, Ri-
chie, & C.* do modo seguinte:

O liguido natural é lancado em caixas de madeira de 1%,80
quadrado, juntando-lhe uma poreio d’agua. O caoutchoue passado
algnm tempo sobrenada. Tirada a agua, é o caoutchouc passado
para vasos de ferro de 1™,20 a 1,80 de diametro e de 0,60 d’alto,
juntando-se duas partes d'agua. Ferve-se a fogo lento, mexen-
do-se o liquido constantemente. O caoutchouc coagula e entiio é
tirado da agua e comprimido. Ferve-se de novo, comprime-se
outra vez, e faz-se seccar, expondo-o ao sol.

Este & o processo seguido com optimo resultado no Assam
com o succo leitoso da Ficus elastica.

Henrique A. Strauss inventou um processo, que o governo da
provincia do Pard comprou. I3 assim exposto no Tratado de Bo-
tanica do Sr. Caminhod. (1) -

«Cada feitoria, segundo suas proporgdes, deve estar provida
dos seguintes utensilios : uma ou mais tinas ou alguidares, um jogo
completo de medidas, de 1 frasco até meio quartilho, uma espa-
tula de madeira do comprimento de 3 palmos, um pequeno re-
gador com capacidade para conter um frasco de liquido, formas
de madeira, zinco ou folha, quantas forem necessarias proporeio-

(1) Botaniea geral e mediea por J. M. Caminhod. pag. 2354.
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nalmente 4 forga do numero dos trabalhadores, com as dimensdes
abaixo indicadas:

Comprimento ........ 24 pollegadas (3 palmos)
Largura ............ 12 dictas (24/s dictos)
Adtnralitiinsidinicne s lidicta

Estas formas devem ser collocadas umas proximas das outras
em um girdio de conveniente altura, bem niveladas, para as pelles
de borracha ficarem eguaes em toda a sua espessura, sendo co-
berto por cima para evitar que alguma chuva repentina venha
transtornar o succo elastico, recentemente preparado.

Para impedir a adherencia da borracha #s formas, lavam-se
estas por dentro, antes de deitar-se-lhe o leite, com agua em que
se tenha desfeito algum barro, pondo-a depois a correr, conforme
se pratica com as formas do antigo systema.

Disposto tudo n’esta ordem, procede-se 4 preparacio do leite
pela férma seguinte:

Mede-se este e se langa n’uma tina ou alguidar, e a cada vinte
medidas, quer seja de frasco ou outra qualquer parte, se dei-
tard uma do mixto adeante indicado por meio de regador, me-
xendo-se constantemente o leite durante o processo da mistura.
Isto feito, langa-se sem demora nas formas, na quantidade de
meio frasco para cada um, desmanchandolevemente com umapenna
as bolhas que a cima affluivem, para que as pelles fiquem lisas,

Assim concluido, deixa-se em repouso até o dia immediato.

Sendo o processo regulado conforme as instruegdes, estard no
dia seguinte a borracha nos termos de ser tirada da forma ou
formas, e para esse fim passa-se uma faca pelos lados della para
desligar de qualquer embarago; e virando-se depois a forma em
cima d'uma taboa, se deixa a pelle cahir direita, lavando esta
do lado que estiver em contacto com o barro, sem que seja neces-
sario movel-a do lugar,

Passam depois estas a serem depositadas em uma prensa, sepa-
radas umas das outras por meio de taboas delgadas ¢ hem ajus-
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tadas, devendo ser a ultima mais grossa, para poder resistir ao
peso que em cima se lhe deverd pdr por espaco de 24 horas,
cujo peso pode ser de ferro, pedra ou qualquer outro objecto.

A prensa pode ser feita por qualquer curioso em razio da sua
simplicidade; ella consiste em uma caixa do mesmo tamanho das
formas com a unica differenga de ter dois a quatro palmos de al-
tura, furada por todos os lados amiudadamente, cujos furos devem
regular de duas a tres linhas de diametro pouco mais ou menos.
Estes furos sfio para dar sahida 4 parte aquosa contida na borra-
cha e no mixto envolvido, a qual ¢ expellida por meio da forga
da pressiio exercida pelo peso; tornando-se porisso a borracha
densamente compacta.

Tambem se podem conseguir os mesmos effeitos da prensa
por outra maneira.

Furam-se as formas em 6 ou 8 lugares nos lados proximos do
fando, tapando-se os buracos com tornos ou barro quando se
langa o succo dentro; e a taboa destinada para separar as pelles
umas das ontras na prensa, conforme acima se disse, servird
n'este caso para entrar dentro da forma, pondo sobre ella o pezo
necessario, abrindo n’essa occasiilo os mencionados buracos.

No dia subsequente tiram-se as pelles da prensa e se expdem
ao sol, virando-as de tempos a tempos pelo espago de dias que
forem necessarios para ficarem seccas.

Se a fabrica for em grande escala, pode-se fazer o caixiio da
prensa. mais alta ou terem duas, para que a operagiio seja feita
nos dias em que as pelles s3o tiradas das formas, isto é, quando
seja dirigido o servigo com as prensas.

Todo este processo é mais simples e estd ao aleance de todos.
A quantidade acima indicada de meio frasco de succo elastico
em cada forma, deve produzir uma pelle de duas linhas de espes-
sura, com vinte pollegadas de comprimento e dez de largo pouco
mais ou menos, com o peso de sete ongas e meia.

Quando se queira formar a horracha logo no mesmo momento,
niio sendo para pelles, vai-se-lhe botando o mixto até tomar a
consistencia de massa ; depois conserva-se dentro da vasilha que
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lhe serve de forma, e no dia seguinte ou no mesmo, passadas 2
ou 3 horas, comprime-se com algum peso para expulsar a agua
e tornal-a compacta.

Preparacio do mixto. Mede-se a quantidade de agua cor-
respondente 4 porglio que se pretende fazer do mixto ; aquece-se
esta em qualquer vasilha até o ponto de ebulligiio; retira-se depoisdo
fogo, e nesse estado de quentura se lhe ajuncta sulphato de alumina
e potassa (pedra hume) em pedagos nas proporgdes indicadas:

Para 32 frascos d’aguna, 10 libras de pedra hume
Para 16 frascos d’agua, 5 libras de pedra hume
Para 8 frascos d'agua, 2!/;libras de pedra hume
Para 4 frascos d'agua, 1'/;libras de pedra hume
Para 2 frascos d’agua, 10 oncas de pedra hume
Para 1 frasco d'agua, 5 oncas de pedra hume

Sio por consequencia, estas proporgdes reguladas a 16 partes
de agua, uma de pedra hume, por exemplo, para 16 ongas de
agua, que corresponde a um quartilho, medida do commereio,
uma de pedra hume. A dezeseis libras de agua, ou dezeseis quar-
tilhos, uma libra de pedra hume, e assim se farfio as proporgfes que
se quizer em maior ou menor quantidade, guardando-se a devida
conformidade nas proporgdes de composigio do mixto, porque, se
for demais a agua, ou de menos a pedra hume, nfio produzird o de-
sejado effeito na coagulagiio do sueco; e se for em menor porgio
a agua e em maior a de pedra hume, nada aproveitard com
isso, porque, depois de saturada a agua, todo o superfluo se depo-
sitard no fundo sem se diluir. A primeira quantidade, acima in-
dicada, de mixto, isto é, a de trinta e dois frascos, para a qual
silo precisas dez libras de pedra hume, é sufficiente para manu-
facturar quarenta arrobas de borracha.—o»

O processo, vulgarmente empregado no Pard, é descripto pelo
sv. dr. Couto de Magalhdies, que foi presidente do Pard, do
modo seguinte: (1), :

(1) Bot. geral e medica por J, M. Caminhoa pag, 2351,
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«Cada trabalhador toma conta de 20 a 50 pés de arvores
para durante o dia fazer a extracclio da gomma. Comega-se a
golpear o tronco da altura de um homem para baixo, fazendo
este servigo em cérea de meio palmo por dia; estes golpes fen-
dem tio sémente a casea da arvore, e sio diariamente 4 a 6
segundo o tronco é mais ou menos grosso e adapta logo por
baixo d’elles, que de ordinario sio na direcglio obliqua, pequenas
tigelas feitas de argilla nflo cosida e em consistencia tal que se
peguem ds arvores. Comegam este servigo ao romper do dia, e
viio continuando pelas diversas arvores em que cada um trabalha
até ds dez horas mais ou menos, de modo que, quando acabam o
servigo com a ultima, a primeira tenha j4 vertido todo o leite
vio-no entdo colhendo em alguidares e passam a defumal-o pela
maneira que depois diremos.

Logo que com o correr o dia se acha golpeada esta pri-
meira seccfio de arvores, elles tomam outra de egual extensfo,
fazem o mesmo, e assim vio subindo pelos galhos féra emquanto
ha leite que valha a pena do trabalho.

Outro processo de extracgio do leite é o do arrocho ; neste
golpeam a arvore pela mesma forma que ficou deseripta, mas
em vez de adaptarem aos talhos tigelinhas de barre, arrocham
a arvore por baixo dos golpes com grossas amarras de cipd, de
modo que, impedindo a circulagio da seiva, esta verte em maior
abundancia. O leite corre entfio pelo tronco até encontrar o cipd,
que ¢ arranjado de forma a dar-lhe escoamento por uma sé
parte, na qual adaptam o alguidar.

Este processo é mais productivo, mas esgotta a arvore de modo
a matal-a em pouco tempo.

Colhida a gomma, que ¢ vertida em esttado liquido, em férma,
apparente de leite animal, condensam-na por meio de defumaciio,
eujo processo € o que se segue. Cumpre notar que a gomma
nio pode demorar sem ser defumada de um dia para outro,
porque coagula-se e fica perdida.

A barraca de defumagiio ¢ uma pequena palhoga de forma co-
mica e das que chamam para o sul —da beira do chio— ; &
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toda tapada, tendo apenas uma entrada para o servigo do defu-
mador; a razio da tapagem ¢ impedir que o vento dissipe a
fumaga, que é necessaria para condensar a gomma.,

0 defumador accende com lenha um pequeno fogo, e sobre este
deita carvogos de coco de Inejd ou de Urucury (1), os quaes pro-
duzem um famo espesso; adaptam sobre estes uma chaminé de
argilla cozida de forma conica, cuja base tem ordinariamente
tres palmos de diametro e o vertice, que serve de orificio ao fumo
que sahe condensado, tem duas pollegadas. sobre uma altura de
tres palmos; mergulham no leite uma p4 de madeira (semelhante
mais ou menos #4s palhetas de que se servem os pedreiros para
ter o cimento quando trabalham), e chegam-na sobre o orificio,
volteando-a de modo que a fumaga lava toda a superficie banhada
pelo leite, o qual se condensa; vao assim mergulhando e defu-
mando, até que se condensa todo o leite eolhido ; desdobram-no
em uma pelle, expdem-no ao sol, gastando n'este servigo tanto
tempo como na colheita do leite, isto & mais ou menos cinco
horas. Enrolam depois estas pelles em volume mais ou menos de
oito libras que vio ao mercado. As tres horas da tarde o servigo
estd concluido e os trabalhadores descansam. — »

Quem quizer empregar este processo, que niio me parece pre-
ferivel aos primeiros que mencionei, poderd modificar o appa-
relho destinado a secear o leite, usando d’um fogareiro, sobre o
qual collocard a chaminé de forma conica, podendo esta ser de
folha de ferro. D'esta forma a combustio serd mais facil. Pro-
ceder-se-ha ao trabalho em logar abrigado, para que o vento nilo
afaste o fumo.

Algumas plantas produzem leite, que se concreta rapidamente
-apenas ¢ exposto 4 ac¢lo do ar atmospherico. N'este caso &
indispensavel colher a substancia condensada em quanto estd
fresca, juntando todas as parcellas que se forem formando em
todas as feridas que forem abertas.

(1) Os carogos da palmeira Denden devem servir para esta operagilo,
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Gutta-percha,

A gutta-percha é uma substancia muito similhante ao caout-
choue nas sua principaes qualidades e por isso de grande uso na
industria.

Provém da condensago do succo leitoso d’algumas plantas,
que todas vegetam nas regides quentes.

A especie que melhor producto fornece é 2 Dichopsis Gutta,
que vive na peninsula malaya, em Sumatra e Borneo.

Esta especie, que forma arvores de 18 a 24 metros d'altura
com perto de um metro em diametro, vive no mejo de forestas
na encosta de montanhas, até 1500 metros d'altitude, longe
do mar.

Exige clima humido, temperatura de 19° a 32° e terreno for-
til com subsolo mais ou menos cascalhento.

As novas plantas devem ser sempre protegidas pela sombra
d'outras arvores, e convem que o térreno dé livre sahida 4s aguas.

A extracgiio do succo leitoso nfio deve ser feita, ao que parece,
antes que a arvore, que se quer operar, tenha 15 a 20 annos de
idade; e a epocha propria é logo depois das chuvas, porque mais
tarde o liquido leitose corre com mais difficuldade.

O processo da extracgio seguido na India ¢ barbaro. T cor-
tada a arvore, sendo-lhe immediatamente cortados os ramos.
Cortam-se entio anneis de casca de uma pollegada de largo e 4
distancia de seis pollegadas. Alguns batem a casca com massos
para o succo leitoso correr mais facilmente. A operagiio deve
comecar pela extremidade superior da arvore, caminhando-ge
d’ahi para a raiz.

O liquido que sahe pelas feridas abertas'é recolhido em vasos
de qualquer natureza.

]
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Este processo destroe as arvores. Deve preferir-se o que Jé
foi indicado para a extracgiio da borracha, seguindo o qual pode
haver exploragdes regulares das arvores cultivadas, que por
muitos annos poderdo dar producto de boa qualidade.

O liquido extrahido pode ser tratado do mesmo modo que o
que produz a borracha.

Além da especie mencionada, outras ha que dio um producto,
senfio egual, muito similhante pelo menos. Estdo neste caso a
Dichopsis obovata das florestas tropicaes de Tenassierim, Malacca
e Singapor; a Dichopsis elliptica das florestas de Coorg e Tra-
vancor; a Calotropis gigantea da India; o Crysophyllum afri-
canum da Guiné; a Mimusops globosa das Guyanas; a Massa-
randuba (Mimusops elata?) do Pard.

Nota—Sio hoje muito recommendadas como plantas de primeira qualidade
para producgio de caout-chouc a Landolphia flovida, ¢ a Urostigma Vogelit,
indigenas da costa occidental da Africa.
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[T
PLANTAS QUE PRODUZEM ESPECIARIAS

S

Das plantas da canella

A canella do commercio provém de plantas diversas, das quaes
a que d4 melhor producto é o Cinnamomum zeylanicum. D'esta
especie ha algumas variedades de pouco valor. A melhor &, se-
gundo Thywaites, a variedade cujas folhas sio maiores.

Esta especie vive em Ceylio, onde forma florestas, chegando
nas montanhas até 900 metros de altitude. Uma das variedades
chega até 2500 metros.

Convém a esta planta terreno argiloso com areia, e um bom
sub-solo.

Devem as plantas ser bem expostas ao sol e 4s chuvas.

Esta planta é cultivada em talkadic em vista do que della se
deseja tirar.

Por meio da poda impede-se o desenvolvimento em altura.
Dleste modo a planta forma cepa, que deve ser baixa, donde
nascem quatro ou cineo ramos, que sio cortados no fim de anno
e meio ou dous annos, logo que a casca comega a fazer-se escura,
tendo entiio em geral 1,80 a 3 metros de comprimento e 3 a
centimetros de diametro,

W
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Niio convem cortar ao mesmo tempo todos os ramos, porque
isso prejudicaria muito as arvores. Deverfio colher-se 86 os que
estiverem nas condigdes proprias.

D’este modo serda facil conservar as arvores em estado de
producgiio por muitos annos.

A epocha mais propria para fazer os cortes e extrahir a
casca ¢ a que vem depois das chuvas. Em Ceylio, de maio a
junho, faz-se a principal colheita e de novembro a dezembro outra
menos importante. N'estas occasifes ha nas plantas movimento
consideravel de seiva, e por isso com facilidade se pode fazer a
extracfio da casca.

Para isto, cortados os ramos e tiradas as folhas, raspa-se com
as costas da navalha toda a parte externa da casca, fazem-sg
em seguida incisfes em volta do ramo 4 distancia de 30 centi-
metros, corta-se a casca longitudinalmente com wm instrumento
que nio tenha ponta e levanta-se a caseca com euidado para que
fique inteira. A extracgdo ¢ mais facil esfregando a vara, ou
exercendo alguma pressilo sobre ella,

Estes pedagos de casca siio mettidos uns dentro dos outros, e,
se lhes nfo tem sido tirada a camada externa, deixam-se passar
por uma tal ou qual fermentagdo durante um ou dous dias.
Enfiam-se em seguida os canudos da casca n'uma vara de gros-
sura conveniente e raspa-se com uma navalha toda a camada
exterior. De novo se introduzem os tubos dentro uns dos outros,
deixando-os expostos ao ar, mas 4 sombra durante o dia, e em
seguida sfio dispostos em grades de vimes ou de bambis até
completa dessicagio.

A canelleiva multiplica-se facilmente por meio de estacas,
tiradas de ramos novos e ainda nfie muito lenhosos.

A reproducgiio por sementes é facil tambem, convindo fazer a
sementeira logo que as sementes estiverem bem maduras,
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Muscadeira

A Muscadeira, (Myristica fragrans) arvore de folhas perma-
nentes, indigena das ilhas de Jilolo, Amboina, Ceram, Bouro e
da peninsula occidental de Nova-Guiné, produz a noz moscada.

Os terrenos que devem ser preferidos para uma plantaciio re-
gular d’aquellas plantas sfio os de alluvilio, por serem muito
ferteis, e capazes de condensar a humidade atmospherica.

Sio egualmente bons os terrenos occupados por florestas, e
que sfo cobertos de espessa camada de humus, devido 4 decom-
posigiio das folhas.
~ Se o terreno escolhido for occupado por florestas, devem ser
cortadas as arvores, ficando apenas as que forem indispensaveis
para dar abrigo contra os ventos fortes, que muito prejudicam as
arvores, quer fazendo cair as flores ¢ os fructos, quer mesmo
arrancando-as, pois que as raizes nfo offerecem grande segu-
ranca.

A luz do sol, assim eomo os orvalhos das noites siio muitissimo
uteis a estas plantas, e por isso lhes sfio prejudiciaes quaesquer
arvores que lhes possam causar sombra, ou que possam abrigal-as
dos orvalhos.

O terreno deve ser previamente bem preparado, sendo bem
cavado, limpo de todas as mais plantas, queimadas todas as rai-
zes d’'arvores, Isto é condigio indispensavel para se poder obter
bom resultado da plantagfo.

Conseguida boa semente, faz-se a sementeira dispondo as se-
mentes a um pé de distancia em muito boa terra, cobrindo-se
de leve camada de humus. I8 necessario proteger a sementeira
da acglo do sol, limpal-a das mds hervas e regal-a uma ou outra
vez, se o tempo correr secco. Ao fim de 30 a 60 dias as peque-
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nas plantas comecam a apparecer e podem ser transplantadas,
logo que tenham quatro pés d'altura e tres a quatro verticillos
de folhas. Deve preferir-se para a plantagfio o principio da es-
tagfio das chuvas.

A plantagio deve ser feita, guardando-se entre as plantas a
distancia de 30 pés e protegendo-as do sol e dos ventos. O
terreno, bem mobilisado para facilitar o desenvolvimento das
raizes das plantas, deve ser estrumado com uma mistura de
bosta de vacca e terra queimada na relagiio de duas tercas partes
da primeira e um tergo da segunda. Na estagio secca devem ser
regadas as plantas, estrumadas com o estrume indicado todos os
annos na oceasifio das chuvas, e convenientemente protegidas dos
ventos e do sol até aos cinco annos.

Passados os primeiros cinco annos, a estrumaclo deve ser mais
forte, pelo menos o dobro.

I conveniente ter o terreno regularmente limpo de todas as
plantas de raizes fortes. -

As arvores devem ser podadas, facilitando-se o desenvolvi-
mento dos ramos lateraes, abrindo o centro para que a luz chegue
a todas as partes da arvore, e cortando todos os ramos seccos,
bem como os ladries.

Como as plantas que produzem a noz moscada sio umas mas-
culinas e outras femininas, para que a fecundagiio e, como conse-
quencia d’isso, a fructificaglio seja facil e abundante, é indispen-
savel augmentar em qualquer plantagiio o numero dos individuos
maseculinos. Poder-se-ha conseguir esse resultado, forcando em
estufas as plantas para que ellas florescam cedo, porque entio,
conhecido o sexo, plantar-se-hdo onde eonvier.

Poder-se-ha transplantar as que na plantagio houver, se por
ventura nio estiverem bem distribuidas, e serd facil enxertar de
encosto ramos de plantas masculinas em pequenas plantas dis-
postas em vasos, e que mais tarde poderfio ser dispostas defini-
tivamente onde convenha,
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Em geral estas plantas comegam a fructificar aos sete annos,
dando a maior producgiio aos cincoenta. A duragio d'ellas é
grande, pois nas Molucas produzem regularmente até aos
oitenta annos.

A arvore fructifica quasi todo o anno; ha comtudo geral-
mente duas epochas de colheita.

- Quando o fructo estd perfeitamente maduro, os tegumentos
exteriores abrem, e é necessario colhel-o ou despegal-o com uma
longa vara que tenha um gancho na extremidade.

Os tecidos (Macis), que acompanham os carogos, sio tirados,
achatados entre as mfos e em seguida expostos ao sol em esteiras
durante quatro ou cinco dias a fim de seccar perfeitamente.

Os carogos sfo dispostos em grades ou redes de madeira, de
palma ou de bambti, bastante abertas para poder facilmente
passar o fumo e bastante apertadas para nio cairem as mais
pequenas. Estes taboleiros sfio dispostos a altura conveniente,
fazendo-se por baixo d’elles lume, que nfo produza temperatura
superior a 43° para evitar que os carogos sequem rapidamente.

De dois em dois dias deven-se remexer as sementes, para regu-
larisar a acglio do calor. No fim de dois mezes, se as sementes
se sentirem livres dentro dos carocos, agitando-os, podem estes
quebrar-se com um masso de pdo, separando-se entio as se-
mentes boas das mds, sendo aquellas esfregadas com cal em
pd fino, preparada de fresco.

No empacota-mento convem separar as nozes pelo tamanho. A
venda é melhor do que quando tudo vem misturado.

Girofeiro

n

0 girofeiro (Caryophillus aromaticus) produz o cravo da India,
)
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E arvore de folha permanente de 9 a 12 metros d’altura. B
incerta a regifo donde provém, parecendo ser originaria das
Molucas. Hoje encontra-se em Amboina, e ilhas proximas, em :
Sumatra e Penang, ilhas Mascarenhas, Zanzibar e Pemba, bem
como na costa oriental da Africa e nas Indias occidentaes.

A cultura d’esta planta é assim descripta no Dictionaire uni-
versel d’agriculture, redigido por Rosier.

— Esta arvore soffre com o vento, com o sol e com a falta
de humidade; dd-se bem 4 sombra e quando a terra é humida.
As sementes devem ser semeadas em terra humida, fresca e bem
cavada até tres pés de profundidade. Sendo, como &, a semente
muito delicada, e como a nova planta, que d’ella nasce, apparece
acima da terra d'um modo analogo ao feijoeiro, é indispensavel
que se cubra de terra leve e facil de vencer.

Feita a sementeira, deve o terreno ser coberto de folhas seccas,
para conservar a humidade e defender as novas plantas do ardor
do sol. Depois de cada semente ser langada no orificio aberto no
terreno, convem que este ndo fiqgue completamente cheio de
terra, para que a nova planta durante algum tempo do sen
desenvolvimento tenha dentro d’elle protecciio. Feita a sementeira
e cobertas as sementes de uma pequena camada de terra leve,
e sendo em seguida coberto o mesmo terreno de folhas mortas,
deve dar-se-lhe uma rega com regador. Convem, para resguardar
as novas plantas dos animaes nocivos, cercal-a de estacas. Logo
que as plantas estejam em estado de passarem do viveiro para
plantagio definitiva, deve escolher-se o terreno, tendo sempre
em vista que deve ser humido e ter sombra e protecciio contra
05 ventos.

Nao lhes é porem muito favoravel a sombra intensa ; precisam
de ar e luz, e aproveitam muito com os orvalhos e nevoeiros
nocturnos, prejudicando-a por isso as arvores de densa rama-
gem.

As palmeiras e plantas semelhantes sio as mais proprias. As
plantagles ficarfio em optimas condigfes, sendo feitas nas florestas
em terrenos onde tenham sido destruidas as arvores. D'este modo
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as arvores, que cercam a plantagfio, poderfio proteger dos ventos
e do sol os girofeiros.

As pequenas plantas devem tirar-se dos viveiros com cuidado
sufficiente” para que fiquem com o torrio, a fim de que a raiz
nada soffra.

A plantaglo definitiva faz-se dispondo as pequenas plantas
em covas, que nio devem ficar completamente cheias de terra,
mas sim um pouco vazias. O espaco, niio occupado pela terra,
se encherd de folhas seccas, que concorrerio para conservar a
frescura do terreno. .

Comegando as arvores a florescer, pode principiar a colheita do
¢ravo, que niio ¢ sendo a flor em botdo. Esta ao prineipio ¢ quasi
branca, depois toma a cdr verde, passando por fim para a cor
vermelha. Chegando a este estado deve ser colhida e antes de abrir.

A colheita ¢ feita 4 mio. Nos ramos altos a flor é sacudida
com cannas compridas. Como o primeiro meio é muito preferivel,
convem educar as arvores para ndo terem grande altura, a fim
de se lhes poder chegar sem difficuldades.

Feita a colheita, sdo os botdes colhidos expostos em taboleiros
de bambu por alguns dias ao calor e fumo de uma fogueira e por
ultimo acabam de seccar-se ao sol.

Logo que estejam completamente seccos, é bom sujeital-os a
uma escolha, fazendo tantos lotes, quantas forem as grandezas
principaes, A venda serd melhor de certo.

4

Das plantas da pimenta

As plantas que produzem as pimentas siio especies do genero
Piper, sendo as mais importantes a Piper nigrum, P. officina-
rum, P. lonqum e P. Cubeba.

Todas estas plantas siio orinndas de Paizcs quentes, taes como
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o Malabar, Sumatra, Java, Borneo e Timor. Sfo plantas trepa-
deiras, que ddo cachos de flores na axilla das folhas.

A pimenteira preta vive nas encostas dos valles estreitos,
cujo terreno fertil e humido alimenta arvores de grandes dimen-
sOes, que determinam a existencia d’'uma frescura continua, As
pimenteiras extendem-se sobre o terreno, e langam raizes adven-
ticias, trepando tambem pelas arvores.

A cultura d’estas plantas! nfio offerece difficuldades.

A reproducglio pode fazer-se, quer por sementeira, quer por
estaca.

Para multiplicar por sementeira, convem deixar em agua as
sementes bem maduras durante tres dias, passados os quaes se
Ihes tira a casca, sendo em seguida langadas n'uma mistura feita
de boa terra vermelha, hosta de vacea e agna. Este mixto nfio deve
ficar nem muito grosso, nem muito fluido. N'esta substancia fi-
carfio as sementes durante tres dias, sendo expostas ao sol durante
o dia.

As sementes slo em seguida dispostas em vasos a distancia
‘conveniente, e devem regar-se regularmente todos os dias até que
as planias que d’ellas nascerem tenham quatro folhas.

Abrem-se entfio covas de dous pés de profundidade e de nove
pollegadas de lado ao pé d’arvores. Prepara-se a terra que das
covas for tirada, misturando-se com cinza e bosta de vacca,
enchendo-a de modo que a terra fique cinco pollegadas superior
ao terreno. Quinze dias depois dispiiem-se quatro pequenas plantas
em cada cova, cobrindo-as d'uma camada de terra de duas pol-
legadas. Durante o verfio é indispensavel regal-as de manhi e 4
tarde, e durante o periodo das chuvas é necessario cobril-as.

E egualmente necessario evitar que fique agua ao pé das plan-
tas, o que se consegue deitando terra em volta d’ellas.

Terminadas as chuvas, é conveniente formar com terra e em
volta das plantas um resguardo para que as aguas das regas se

1 Th, Christy — New commercial Plants and drugs, 7.
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nfio percam. Hste tratamento deve seguir-se durante tres annos.
Ao quarto a planta comega a fructificar.

Querendo-se fazer a propagaclio por estaca, proceder-se-ha do
modo seguinte: Se a plantacfio tiver logar'na epocha das chuvas,
abram-se covas junto d'arvores cuja casca seja aspera, como a
mangueira, e o cajueiro, tendo um pé de fundo e seis pollegadas de
lado. Colloca-se dentro d'esta cova uma estaca, tirada da extre-
midade dwm ramo da pimenteira, e enche-se a cova de terra,
tendo todo o cuidado para que nilo fique agua dentro. Passado um
mez, as raizes comecam a desenvolver-se, e os rebentos comegam
a apparecer & superficie da terra. Ligam-se estes ds arvores e
forma-se no terreno em volta das plantas uma caldeira, isto é,
um resguardo de terra, para que a humidade, proveniente das
regas ou das chuvas, se conserve melhor, protegendo-se assim as
novas plantas do calor forte que possa haver. Terminada que
seja a estacfio das chuvas, convem cobrir as raizes das pimentei-
ras de folhas frescas de qualquer arvore, para as proteger do
calor. Se o terreno estiver muito secco, ¢ necessario regar as
plantas de manhd e de tarde; mas, se o terreno estiver fresco,
bastard regal-o de quatro em quatro dias.

Em volta de cada arvore podem ficar tres a quatro plantas,
evitando-se sempre que ellas toquem ou se misturem umas com as
outras.

As folhas de que sio cobertas as raizes devem ser tiradas,
logo que comegam as chuvas, assim como se devem destruir
todas as hervas que tenham nascido em volta das pimenteiras.
Assim devem tratar-se durante tres annos, nfo deixando de
modo nenhum de cobrir a raiz de folhas freseas logo que ter-
minem as chuvas, e de tambem as tirar, quando ellas comegam,
evitando-se no primeiro caso a acglo do calor intenso, que pre-
judica as plantas, e no segundo a accfio destruidora das formigas
brancas.

Se a plantachio se fizer na estagiio secca, a cova deverd ter
quinze pollegadas de fundo, doze de largo e deve ficar a dez
de distancia das arvores. Cortem-se estacas de 30 pollegadas
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de comprido, que serfio postas na cova, langando terra até
encher os tres quartos d’ella, acabando de a encher de folhas
frescas. Até chegar a epocha das chuvas, é necessario regar de
manhd e de tarde. Chegada que seja aquella epocha, deve en-
cher-se a cova completamente de terra, formando ainda caldeira
para reter a agua.

Se a plantacfio se fizer em sitios altos, as covas devem ter quinze
pollegadas em todos os sentidos e ficar a esta mesma distancia
das arvores. Em cada cova dispSem-se dez estacas de sete pollega-
das de comprido. Passados dous annos depois da plantagio, deve
fazer-se em volta de cada cinco plantas um resgnardo 3,11':0 de
terra, para que as aguas da chuva ajudem as plantas a livrar-se
do calor.

As arvores, que devem servir de apoio 4s pimenteiras, niio
devem tfer rama muito baixa, para nfo assombrarem muito estas
plantas.

A colheita dos fructos deve fazer-se quando em cada cacho
os dous ou tres fructos inferiores apresentarem a cdr vermelha.
No dia seguinte ao da colheita todos os bagos sdo separados
milo, limpos e extendidos em esteiras, ou mesmo no chio bem
batido a fim de seccarem. Preferivel serd fazel-os seccar a fogo
brando, expondo-0s em taboleiros de bambi.

Em Travancor preparam a pimenta branca, colhendo os fructos
completamente maduros. Conservados em casa durante tres dias,
sio em seguida langados em agua e esfregados repetidas vezes
entre as mios até de todo se lhes tirar a casca, sendo expostos
ao ar em seguida para seccar.

Estas pimenteiras fructificam bem até ao quinto anno depois
da plantaciio, e em seguida tornam-se menos productivas, con-
vindo por isso renovar a plantagfio.

A pimenta longa cultiva-se em Bengala nos terrenos ferteis,
altos e seccos. As plantas sdo dispostas a 1™ 30 de distancia.

Estas plantas, passado o terceiro anno de fructificaciio, come-
gam a produzir menos, devendo fazer-se plantagiio nova,
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O frueto colhe-se quando maduro e secca-se ao sol.

Terminada a fructificagiio, as partes aereas da planta morrem
e a parte subterranea conserva-se, rebentando no anno seguinte.

A pimenta cubebas, cujo emprego medicinal é muito frequente,
cultiva-se de preferencia nas plantacies do café, sendo as plan-
tas dispostas junto de arvores destinadas a produzir sombra.
A pimenteira, crescendo, trepa por estas arvores até 4 altura de
cinco a seis metros.

A planta gne produz esta especie de pimenta (Piper Cubeba L.),
¢ um arbusto lenhoso e trepador, indigena de Java, Borneo e
Sumatra.

5

Cardamomo

O cardamomo, que se emprega como especiaria, ¢ o fruecto
do Elettaria cardamomum, planta vivaz, de 1,"80 a 3,60 de
altura, 1 natural das flovestas das montanhas de Camara, Coorg
e Wynaad na costa do Malabar.

A regifio do cardamomo tem uma temperatura de 22° centi-
grados e recebe por anno 302 centimetros de chuva.

D'esta plantas ha tres variedades cultivadas na India —a
verdadeira de Ceylio— a do Malabar e a Mysore. A primeira é
a mais inferior; a ultima a mais resistente.

Para a cultura d'esta planta deve escolher-se boa terra, occu-
pando sitios mais ou menos sombrios e humidos.

As margens dos rios prestam-se bem a esta cultura, ficando
08 terrenos mais altos para culturas menos exigentes e que sir-
vam para dar a sombra indispensavel a estas plantas.

Na India o cardamomo do Malabar vive na altitude de 7568™ a
1500™, O cardamomo de Ceyldo vive nas regides mais baixas, e
o Mysore em logares mais elevados.
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Convem que as chuvas sejam regularmente distribuidas du-
rante o anno.

As plantas devem ser bem protegidas dos ventos.

As plantagdes na India fazem-se em geral em pequenas cla-
reiras nas florestas, abertas mais ou menos de proposito para
que as plantas fiquem abrigadas dos ventos pelas arvores cir-
cumvizinhas, que egualmente lhes darfio a sombra indispensavel,
mas de modo que possam receber tambem a luz e calor neces-
sarios para a boa vegetaciio.

A primeira preparagiio do terreno consiste na destruiciio de
todos os pequenos arbustos. Devem ser cortados e queimados.

Se o terreno escolhido for humido, é indispensavel abrir vallas
mais ou menos profundas para o sanear.

1 indispensavel tambem n’uma boa plantacio de cardamomo,
como na de qualquer oufra planta, que haja caminhos, para que
o0s servicos sejam faceis.

O ecardamomo pode propagar-se quer de sementes, quer por
bolbos.

As sementes devem colher-se hem maduras, o que se co-
nhece pela cor amareila do fructo, Separam-se entfio as sementes,
limpam-se, para nfio adherirem umas ds outras seccam-se ao sol
ou em logar bem arejado, e quando houver de se fazer a semen-
teira, convem langal-a em agua pelo espago de algumas horas.

A sementeira deve fazer-se de preferencia em logar que nfio
esteja a grande altitude, porque, como ahi a temperatura ¢ rela-
tivamente baixa, a germina¢lio ¢ muito mais lenta do que em
sitios baixos. N'estes a germinaciio leva tres semanas, ao passo
que a grandes altitudes pode levar mezes. Havendo estufa,
deverd fazer-se n'ella a sementeira em terrinas cheias de boa
terra vegetal e aréa.

Ao ar livre, deve empregar-se a mesma terra nos taboleiros em
que se fizer a sementeira, semear a distancia sufficiente, para
que as plantas possam chegar a ter quatro decimetros, sem se
prejudicarem reeiprocamente.

Devem regar-se regularmente, mas niio em demasia, e bom
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serd cobrir a sementeira de folhagem de fetos on com uma
cobertura de colmo. _ :

Se a sementeira se fizer em estufa e em terrinas, logo que as
pequenas plantas tenham as primeiras folhas desenveolvidas, con-
vird mudal-as com cuidado para vasos, donde serfio mais tarde
passadas para plantagio definitiva. Se a sementeira se fizer ao ar
livre, convem conservar as plantas nos viveiros até que tenham
quatro decimetros de altura. N'estes viveiros é indispensavel que
a agua tenha facil sahida, porque a humidade em excesso mata
gl'a.nde numero de plantas.

. Na transplantaciio ¢ necessario todo o cuidado para niio pre-
_}udlcm‘ as raizes.

A propagaciio por bolbos ou rhisomas & facil.

A regra principal estd no seguinte: — nfio cortar irregularmente
e com forga os bolbos da planta que os fornece, e aproveitar
sempre dous, ligados um com o outro e tendo algumas raizes.

Para isto levanta-se com cuidado a terra que involve os bolbos
da planta mie e, descobertos estes, procura-se separar alguns
sem esforgo. Ieito isto, sustentando com as mios ambas o grupo
de bolbos destacado, curvando-o n'um ou n’outro sentido, dividir-
se-ha quasi espontaneamente. Os fragmentos compostos de dous
bolbos reunidos serfo os melhores.

Para obter melhor resultado n'uma plantagfio, serd preferivel
cultivar em viveiro as plantas que deverfio servir para fornecer
0s bolbos, ou tiral-os das plantas que na plantagio houver a mais.
Ao desbastar as plantagbes, as plantas arrancadas servirio para
a formagiio dos bolbos.

A plantagio serd feita em boa terra, em covas de quatro a seis
decimetros de lado e de trinta a quarenta centimetros de fundo,
que devem encher-se de terra boa, colhida 4 superficie do terreno,
bem limpa de pedras e raizes.

Nao devem ser enterrados a grande profundidade, e a extre-
midade de caule deve ficar descoberta. A terra deve ser compri-
mida regularmente com as mios, mas nio calcada.

A plantagiio deve ser em linhas, se nada a isso obstar.
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Os cardamomos em geral produzem fructos ao terceiro anno.

Ao quinto anno porem & que a fructificagio ¢ mais abundante
e de melhor qualidade.

O fructo deve colher-se quando estd quasi maduro, o que
se conhece pela cor amarella que toma, e pela resistencia e
dureza que apresenta. A pratica e a experiencia sdo os unicos
meios seguros de proceder convenientemente 4 colheita. Cada
fructo deve ser cortado com o pé que o sustenta. Esta operagio
deve ser feita 4 thesoura.

Os fructos depois de colhidos devem ser séccos ao sol de pre-
ferencia, bastando expol-os durante tres horas de manhi e de
tarde. Em tempo chuvoso ou inconstante deve aproveitar-se
qualquer occasifio em que o sol se descubra.

O calor artificial pode ser tambem empregado, niio ficando os
fructos séecos com tio boa cbr, como quando séccos pela acghio
do sol. De qualquer modo é de conveniencia nio fazer actuar o
calor por muito tempo e n%o o elevar muito, se for artificial. B
preferivel seccar os fructos lentamente.

Estando seccos os fructos, devem ser escolhidos, juntando-se
os de grandeza egual e formando pacotes n3o muito grandes, e
deve haver o maximo cuidado em nfo metter na caixa fructos
que nfio estejam perfeitamente seccos,

6

Baunilha

A baunilha, t% frequentemente empregada nas confeitarias,
na cozinha, na preparaciio do chocolate e n’outros usos, niio é
seniio o fructo d'uma orchidea (Vanilla planifolia) oriunda da
America meridional, especialmente dos districtos de Vera Cruz
e de Oaxaca.

Duas condiges principaes sfio necessarias para que a bauni-
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Iha prospere — calor e humidade. Na America encontra-se ella rios
terrenos baixos, mais ou menos pantanosos, nas margens dos rios,
em sitios regularmente protegidos pelas arvores da acglio forte
do sol. B por isso indispensavel para esta planta clima de chuvas
frequentes, mas moderadas, que déem a0 ar e 4 terra humidade
constante,

No Mexico, na Guyana e na Cochinchina vive com a tempe-
ratura de 28°, vegetando regularmente na ilha da Reunidio, onde
a temperatura desce a 14° e onde a maxima nio passa de 25°,

Nio lhe convém grandes altitudes.

Os ventos do mar e em geral os ventos fortes sfio-lhe contrarios.

A Iuz ¢ necessaria 4s baunilhas e em abundancia, especial-
mente na epocha da produegdio das flores e fructos,

Na America, nas florestas muito sombrias, as baunilhas sobem
até ds extremidades das mais altas arvores e sé 4 produzem
flores. Nos logares descobertos desenvolvem-se mesmo sobre as
rochas e fructificam abundantemente.

O terreno para uma plantaghio de baunilhas deve ser de boa
qualidade, tendo grande ‘porgdo de humus e sendo Poroso, para
facilitar o escoamento das aguas. Pode ser terreno levemente
inclinado e deve ficar cercado de arvores » que protejam as plantas
da acgio dos ventos fortes, A exposi¢io deverd ser a mais quente.

A reproducgiio das baunilhas faz-se por estacas, que devem ter
de tres a seis nds, e nio poucas vezes um comprimento de tres a
seis metros,

Na America, segundo diz o professor de Vriese, as estacas sio
postas junto de arvores, cujo tronco ¢ direito ¢ a copa pouco fecha-
da, e cuja casca se nfio despega annualmente, reconhecendo-se
que dio bons fructos aquellas que vivem sobre as figueiras. (1)

Nas plantagdes regulares deve fazer-se primeiro a plantagio em
linha das arvores, que servirdio de tutores ds baunilhas, a 1™ ou
y 17, 50 de distancia, ficando as linhas com intervallos de 27 50,
(o e TS

(1) Delteil aconselha para esse fim & mangueira, a Jaqueira, a nespereirs,
ag figueiras, a mandioca, & purgueira e outras.
b
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Convem plantar de per meio vegetaes de rapido desenvolvimento,
capazes de darem sombra ds novas plantas. (1)

Seguindo-se este systema, junto de cada tutor se plantard uma
estaca, dispondo-a ao comprido na profundidade de tres centl-
metros, deixando de fora da terra dous nds pelo menos, e collo-
cando-a de forma que fique voltada para a terra e para a ar-
vore, que servird de tutor, a parte do ramo que tem as raizes
com que as baunilhas se prendem d4s plantas sobre que vivem,
A estaca ¢ atada com cuidado ao tutor e em seguida coberta
com terra muito humosa.

O humus formado quasi exclusivamente de folhas decompostas
deve ser preferido. Sobre esta camada de humus deitar-se-hfio
folhas seceas on palha, e sobre ellas algumas pedras chatas para dif-
ficultarem a evaporaglio da agua, que humedece a teira e sem a
qual as estacas difficilmente produzirdo raizes.

No fim de dous annos a planta proveniente da estaca de tres
a quatro nds pode ter tres a quatro metros, e comega, & dar flores
ao fim do terceivo anno.

A cultura em espaleira deve ser preferida. Conseguir-se-ha
isso facilmente, dispondo ramos horizontaes (2) de tutor a tutor e
guiando as baunilhas convenientemente para esses ramos.

Conseguir-se-ha uma disposiciio similhante, obrigando, por meio
da poda convenientemente feita, as arvores, que siryam de tuto-
res, a ramificarem muito em baixo. As baunilhas caminhardo por
esses ramos, aos quaes facilmente se poderd chegar.

‘No Mexico deixam crescer a herva junto das baunilhas, para
melhor ser conservada a frescura do terreno. Deve comtudo haver
n'isso certo cuidado, evitando-se o desenvolvimento de: todas as
plantas que possam ser prejudiciaes,

A estrumagiio do terreno é de utilidade para as baunilhas,
especialmente na epocha da floraglio e da fruetificaciio.

Na Reuniio empregam com grande proveito os detritos das

(1) Bdo boas para este effeite as bananeiras,
(2) Os bambts devem servir perfeitamente.
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bananeiras; e como as baunilhas exigem muita potassa, serdiutil
langar cinzas no terrero.

A poda & conveniente, quando se queira forgar a planta para
fructificar em abundanecia.

O modo. de: operar & o seguinte : Logo que apparecem as pri-
meiras floves, corta-se a extremidade da planta. .

O numero de flores torna-se maior,; emais tarde desenvolvem-se
ramos lateracs na parte inferior dos que sustentam as flores.
D’estes apenas se deixam os mais vigorosos.

. Colhido o fructo, corta-se todo o ramo que o sustentava,

Nojanno seguinte a fructificagio dd-se nos ramos lateracs que
tinhain sido; produzidos pelo primeiro corte. _

A operagiio mais importante consiste na fecundagio artificial
das floves, sem a qual os fructos nio vingam.

Esta operagiio deve fazer-se logo que a flor abrir,

Quasi a0 centro da flor ha uma pequena columna, mais ou
menos presa d folha da flor, ‘que parece central e que na. forma
differe muito das outras folhas. Na extremidade d’essa columna,
estao! 0s orglios indispensaveis 4 fecundagio, — os  masculinos
em'd (fig. 18 II) cobertos por uma lamina exterior a (fig. 18.) e a

Fig. 18

parte do orglio feminino, que por aquelles deve ser fecundado, éstd
em ¢. Se com um palito se tirarem os corpos &b de cor amarellada
cobertos por @, e se estes forem collocados entre as duas laminas
@ ¢ (fig. 18. 1I), no dia seguinte a flor murchard e o fructo come-
gard a desenvolver-se.

L
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Pode operar-se d’outra forma, que ¢ a seguinte:

Segura-se a flor com a mio esquerda, collocando-a entre os dedos
indicador e grande, ficando o pollegar proximo da extremidade
da columna que sustenta os orglos sexuaes, e entdo com um
palito, ou cousa semelhante (1), sustentado com a mio direita,
levanta-se a lamina superior d do apparelho feminino de modo que
chegue a ficar por de traz dos orglios masculinos.

N’esta posiglo carrega-se levemente com o pollegar sobre o
orgdo masculino, que d’essa forma vai encostar-se ao feminino
e l4 deixa adherente a substancia fecundante. Larga-se depois
lentamente, para que tudo volte naturalmente ao estado anterior.

A operaglio da fecundago d4 fracos resultados, quando ¢ feita
com muita chuva ou com seccura grande.

Das 8 4s 2 horas da tarde é a melhor epocha para esta ope-
ragio,

Niio convem fecundar todas as flores, que produzir cada
planta, mas s6 cinco ou seis em cada cacho, cortando-se todas as
outras. E como a producgio de fructos canga e esgotta as plantas,
convem nfio obrigar a fructificar todos os annos todas as plantas
d’uma plantagiio. Serd de vantagem dividir as plantas de cada plan-
tagiio em grupos, fructificando as de cada grupo por sua vez em
annos differentes. D'este modo as baunilhas se conservariio por
mais tempo.

No fim d’um mez tém os fructos o seu desenvolvimento completo;
mas a maturagio perfeita s6 se d4, passados seis a sete mezes depois
que attingirem as dimensdes com que devem ficar.

Como os fructos que recebem sol durante o tempo do seu
desenvolvimento tém mais perfume do que os creados & sombra,
¢ de necessidade cortar n'esta epocha os ramos das arvores que
possam impedir a acglo do sol.

A colheita dos fructos deve ser feita logo que elles comegam
a perder a cOr verde e a tornar-se amarellos, Deve-se-lhes con-
servar o pé. i

(1) Um instrumento eortante pide ser prejudicial.
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Aublet descreve assim o modo de preparar os fructos:

«Enfiam-se os fructos n'uma linha, fazendo passar a agulha
bem perto do pedunculo, ¢ mergulham-se levemente em agua que
esteja a ferver. Em seguida distendem-se os fios, prendendo-os
pelas extremidades, ficando os fructos pendentes e expostos ao
ar e podendo receber a luz directa, pelo menos durante algumas
horas do dia.

No dia seguinte untam-se com azeite, quer por meio d'um
pincel, quer d’'uma penna, ou mesmo com a mio.

Isto tem por fim tornar mais lenta a dessicagio, evitando-se
grande diminuigiio de volume e deixando-os ficar sempre um
pouco molles. Para obstar a que os fructos abram, atam-se com
um fio de algodio.

Durante certo tempo os fructos deixam sair pela extremidade
inferior um liquido gommoso. Convem mesmo espremel-os, para
que esse liquido saia quanto antes. Entdo os fructos tomam cor
escura, ficam rugosos e perdem grande parte do volume primitivo.
Entfio passam-se pelas mfos untadas com azeite, mas de modo
que nfio figuem muito engordurados e guardam-se.»

O prof. de Vriese descreve assim o processo seguido em
Mirantla: Dispdem-se os fructos amarellos ao sol durante algumas
horas. Logo que estejam bem quentes, involvem-nos em pannos de
I& para os fazer suar, e n’estas condigies os fructos tomam a
cor escura, terminando-se a operagiio por seccarem-n'os ao sol.

Tanto em Mirantla, como em Colipa, se nfio é possivel levar
a cabo esta operacgdo pela acgiio do sol, por causa do estado da
atmosphera, seccam os fructos, expondo-os ao calor artificial,
dispondo-os para isso em grades de bambi.

No Mexico usa-se do methodo denominado—do jforno, —
Eo seguinte. Colhidos os fructos, devem ser bem limpos e se-
parados em grupos segundo as grandezas. Fazem-se molhos de
1000 pouco mais ou menos, dispondo-os em camadas horizontaes.
Cada molho deve ter de comprido cincoenta e quatro centimetros,
sendo a largura e altura dependente do comprimento e grossura dos
fructos. Sio em seguida embrulhados em pannos de I3, por fora dos
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quaes se dispSem folhas frescas de bananeira e cosidos i'um 1 panino
grosso, previamente molhado e toreido.

O forno pode ter dimensdes variadas segundo a grﬂ.ntlcza dal
exploragho. Se tiver dois mietros/de diametro, e setenta. centi-
metros de altura até ap principio da.abobada, poderd receber doze,
molhos ‘de mil fruetos cada um.

O interior do forno deve ser bem cimentado interior mcnte paral
mellior: eonservar o calor.

Depois de aquecido o forno, tivam-se as brazas e einzas e deixa-ge
arrefecer até que tenha a temperatura  propria, -que,deve: ser
entre 70.° e/80.° Um thermometro: serd o guia indispensavel
para se conhecer quando o forno estd nas condigdes. proprias,

Conseguida essa temperatura, mettem-se dentro do forno .os
differentes: molhos, ‘comegando pelos: maiores e fechamdo 0 em
seguida. fnpil Feehiti

Para que o0z embrulhos com os ﬁ'uctos nio toguem no pavi-
mento, do forne, o que lhes seria prejudicial, devem collocar-se
previamente grades de madeira de dimensfes convenientes, sobre
as quaes elles serfio collocados.

1Oz embrulhos. contendo os fructos mais peguenos pndem ser
tirados no fim de 24 horas; os outros sé passados 36 heras.

Quando forem tirados do forno, os fructos devem apresentar ed!
uniforme. Deyvem ser bem limpos e expostos ao sol entre pannos
de 14 todos os dias desde as nove horas da manhi até 4s duas
horas e meia de tarde. Nio & necessario continuar a exposi¢iio
aoisol, logo que, apalpados, nfio offeregam pontos resistentes. Passam
entiio para o seecadouro, ‘casa propria para terminar a dessicagio-
Esta casa deve ser bem vedada, voltada para o logar donde possa
receber mais calor solar e ter jancllas, que devem estar abertas
nas horas de maior calor. N'esta casa deve liaver tabolgiros com
grades de madeira, dispostos uns por cima dos ontros a distancia de
quinze centimetros, As baunilhas conservam-se n'esta casa durante
trinta a quaventa dias até chegarem ao grau de dessicaglo propria.

Na ilha da Reunifio o processo seguido é o da agua gquente.

Mergulham na agua guasi a ferver os taboleiros de juneo que con-
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tenham os fructos, repetindo a immersdo duas ou tres vezes e dei-
xando-os dentro da agua de cada vez durante tres a quatro segun-
dos; ou mergulhando-os uma s6 vez com a demora de quinze a
vinte segundos,

Sdo dispostos em seguida os fruetos em toalhas sobre mesas
para enxugar, e depois abafados durante um quarto de hora.

Em seguida expdem-se ao sol, cobertos com pannos de 13 e
bem quentes, sdo bem embrulhados e guardados n'uma camara
bem fechada, ou em caixas forradas de 1. Isto repete-se durante
quatro, seis ou oito dias.

Deve ver-se repetidas vezes o estado a que elles tém chegado.

Todos os que apresentam cor de chocolate uniforme, que
estiverem 1macios e com rugas longitudinaes, estio no caso de
se nfio exporem mais ao sol.

Vio depois para o seccadoiro, aonde se conservam até se apre-
sentarem negros, macios, rugosos, e sem pontos de desigual
dureza.

Chegados os fructos a este ponto, devem gunardar-se em caixas
de lata, para que ndo sequem de mais.

Quando tiverem de ser empacotados, devem ser indireitados
puxando-os pelas extremidades.

Devem ser escolhidos, para que os pacotes sejam bem eguaes,
dando a cada pacote B0 fructos.

As caixas onde tiverem de ser expedidos devem metter-se
em caixas de lata, sem papel nem outro qualgquer involucro,
sendo as caixas soldadas e mettidas em caixas de madeira.

A cultura da baunilha como fica indicada, sendo a reprodu-
glo por estaca, tende a enfraquecer as plantas, seguindo-se a
pequena fructificagiio e o apparccimento de doengas.

Convird de certo procurar fazer a multiplicagiio d’estas plantas
por semente,

Para esse fim ¢ indispensavel deixar amadurecer completa-
mente alguns fructos até que comecem a abrir. E para que as
sementes sejam proprias para produzirem boas plantas, serd de
vantagem fazer a fecundagiio de forma que a substancia fecun-
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dante d'umas flores vd ser posta no orgiio feminino d’outra flor,
produzida por outra planta. Essa operagiio é facil: com um pa-
lito ou com um estylete de bambii (sem ponta agugada) levan-
ta-se a placa a (fig. 18), e tocando na base dos corpos amarellados
que ella cobre, estes prendem-se, como j4 se disse, ao estylete e
podem ser transferidos para os orgfios femininos d’outras flores.

As sementes maduras serlo langadas 4 superficie de muito
boa terra, regularmente humida, ou antes talvez sobre musgo,
cuja humidade seja constante e regular,
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IV
PLANTAS  MEDIGIVAES

e P A ———

Salsa-parrilha

A raiz da Salsa-parrilha, que tanta importancia teve em phar-
macia, e hoje ainda bastante usada, é produzida por varias
especies do genero Smilaz, especies ainda imperfeitamente estu-
dadas por falta de elementos completos.

As especies que melhor se conhecem sdo a S. officinalis H. B.
K e a 5. medica Schl. et Cham.

Sho plantas sarmentosas com caule lenhoso, que trepam pelas
arvores a alturas consideraveis.

As especies medicinaes vivem nas florestas tropicaes panta-
n0sas. ]

Quando estas plantas encontram boas condigfes de vida, desen-
volvem-se consideravelmente, dando muitos ramos e mnotavel
quantidade de raizes longas e fortes. Plantas fortes podem dar
meia arroba de raizes.

A cultura d’estas plantas deve ser feita em condigles eguaes
48 que se observam no paiz d'onde provém. I} por isso indispen-
savel plantal-ase m sitios extremamente humidos e quentes, pro-
ximo das arvores, 4s quaes se encostario,
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A multiplicagiio faz-se facil e rapidamente por mergulhia.

A colheita das raizes é simples, pois que consiste em as des-
cobric da terra, cortando-as proximo da origem. Esta operagio
pode ser difficil, se o terreno ndo tem a preparagiio conveniente
para o deixar livre d'outras plantas, cujas raizes, misturando-se
s da salsa-parrilha obstam a que estas sejam arrancadas com fa-
cilidade.

Para que o producto:iséja’bom, sé se deve procurar em
plantas bem desenvolvidas. Niio se devem cortar todas as raizes
que a planta explorada tiver, mas deixar-se-lhes algumas para
que continue a viver e possa serdenovo operada em tempo com-
petente.

As raizes colhidas podem sedcar-se & sombra em logar bem
arejado e quente.

Iistando bem seccas, reéunem-se .em molhos bem eguaes na
qualidade e na quantidade, devendo lembrar-se os productores
de que o bom arranjo dos productos, ainda que 4 primeira vista
nflo tenha grande importancia, no mercado tem nio pequena
influencia.

2

Cacdo

As' semientes ' donde se extrahe a manteiga de' cacdo, sfo
produzidas por uma arvore da America do Sul, America central
até a0 Mexico. 10 o Theobroma Cucdo,

' Estal arvore tem sido introduzida em muitos paizes tropicaes.
Na'Afiica 16 j4 bem ‘conhecida -

O processo de preparagiio das sementes ¢ importantissimo, por-
que s6 d’clle quasi depende o valor commercial d’este producto.
~ Ol processo seguido na Trindade é o seguinte:

Extrahidas as sementes do fructo e limpas da mucilagem' que
as involve, sfio dispustﬂ.s em pilhas involvidas em folhas de ba-
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naneiras ou com oufras folhas verdes quaesquer. Desenvolve-se
fermentagiio, que eleva a temperatura consideravelmente. Esta
fermentagilo deve durar para as sementes bem desenvolvidas einco
e sete dias. As pequenas sementes demoram menos tempo. Ter-
minada esta operagflo, sio as sementes expostas ao sol em esteiras
até seccar.

Em Ceyldio o processo & quasi o mesmo. Os fructos sio colhi-
dos e descascados ao pé das arvores, juncto das quaes ficam
todas as partes inuteis e que vio fertilizar o terreno.

A sementes sfio postas a fermentar em depositos especiaes,
revolvendo-as algumas vezes durante a fermentagiio.

‘Durante este tempo' a mucilagem que acompanha as'sementes
desorganiza-se, a parte interna da semente desenvolve-se um
potico, toma cdr amarellada o perde a faculdade germinativa.

Quando se’ julga' sufficiente a fermentaciio operada, sfio' as
sementes primeiramente ecalcadas com ‘os pés, como se costuma
fazer ao café e em seguida lancadas em tinas com agua, sendo
bem lavadas e esfregadas com as mfos. '

Se entfio se reconhecer’ que lhes era necessario fermentagio’
mais edmpleta, podem do novo langar-se nos depositos proprios
para’ a' fument-u;ao, deixando-se 14 o tempo que se julgar con-
veniente.

Tendo sido bem lavadas, seccam-se as sementes a0 sol, exten-
didas em esteiras. I vantajoso esfregal-as wma vez por outra com
panios.’ '

As sementes sendo lavadas, como nem'sempre se faz, seccam
10 tergo do tempo necessario para secear as que nilo siio lavadas,
e, alem d’esta vantagem, ficam com muito melhor aspecto, tendo’
venda ‘mais' facil e prego mais convidativo. (1)

(1) Christy — New commercial Plants and Drugs.
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Jalapa

A Jalapa (Ipomaea Purga) é uma planta herbacea, cujas raizes
tuberosas produzem a substancia medicinal conhecida por este
nome. K indigena das vertentes orientaes dos Andes de 1500™ a
2400™ de altitude.

E cultivada na India ingleza desde 1877.

O sr. Jamieson, de Madrasta, cultiva esta planta pela seguinte
forma :

Reproduz a planta pelos tuberculos e tambem por estaca, dando
preferencia a este methodo pelo facto de nfio fructificarem regu-
larmente estas plantas em Ootacamund.

A experiencia mostrou que o terreno mais proprio para esta
cultura era aquelle em que se desenvolviam bem as pastagens.
Convem que nas proximidades haja agua. Antes da plantagio
dos tuberculos divide-se a terra em canteiros de dez pés de
largura, bem cavada na profundidade de dous pés, e ficando
exposta ao ar desde janeiro (mez em que na India se procede
a estes trabalhos) até prineipio de abril. D4-se-lhe em seguida boa
estrumaciio, cava-se de novo ¢ é semeado de batatas.

Em junho podem ser entfio colhidas, e em seguida & limpo o
terreno, convenientemente preparado, fazendo-se entfio a plan-
taglio das pequenas plantas de jalapa, cujos tuberculos devem
ter a grandeza d'um ovo de pomba. Devem semear-se em linha
em margens que tenham algumas pollegadas acima do terreno,
para que a agua nio fique em contacto com ellas.

A distancia da plantagio pode ser de tres pés de planta a
planta e de dois pés de linha a linha.

Se o tempo correr secco, convem regar até comegarem a
crescer, dando-se-lhes em seguida a cultura indispensavel a toda
e qualquer planta.
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A colheita dos tuberculos deve fazer-se unicamente quando
tiverem seccado os ramos aereos, porque é entdo que elles estdo
perfeitos.

Sio em seguida partidos e seccos a calor brando.

Plantas de camphora

Duas especies de plantas produzem as camphoras do commer-
cio. S0 o Cinnamomum camphora e o Dryobalanops aromatica.
A primeira vegeta na China e Japfio. Na ilha Formosa cobre
as montanhas até 600 metros de altitude. Vive perfeitamente nos
climas tropicaes, attingindo ahi as arvores consideravel altura.

A cultura é facil, porque a planta niio é exigente.

Reproduz-se facilmente de semente, que as arvores produzem
no fim de poucos annos.

Como a semente nfio conserva por muito tempo a faculdade de
germinar, é preferivel lancal-a 4 terra logo que amadureca.

A multiplicagiio por estaca tambem niio é difficil, convindo para
isso os ramos que nfio forem muito lenhosos.

A camphora encontra-se em todas as partes d'estas plantas.
Com a idade a quantidade d’aquella substancia é maior. A raiz
¢, em condigles eguaes, a parte da planta que maior quantidade
encerra.

O processo da extracgio da camphora & simples.

Na Formosa cortam-se os ramos em pequenas partes, e estas
collocam-se n'um apparelho destillatorio formado de um reser-
vatorio de madeira, protegido por barro, que assenta sobre o féco
calorifico. N'este reservatorio ferve agua, e na parte superior d'elle
ha uma tampa crivada de buracos, e sobre ella sio dispostos os
fragmentos de madeira, cobrindo-os com vasos de barro.

O vapor produzido pelo aquecimento de agua vai actuar sobre
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a madeira da camphora, e faz evaporar esta substancia, que em
seguida se condensa nas paredes dos vasos de barro.

Em Satzuma e nas ilhas Gotho a extracedo faz-se fervendo com
agua a madeira partida dentro de vasos de metal, semelhantes
ao recipiente ou caldeira dos alambiques ordinarios, e tapados por
um capitel de barro forrado interiormente de palha. A camphora
volatiliza-se, e em seguida condensa-se na palha que reveste o
capitel.

Como a camphora é extremamente volatil, a extracclio serd
facil com qualquer apparelho de destillagiio, aquecendo o reserva-
torio inferior a wma temperatura niio muito elevada, e fazendo
passar os vapores para um recipiente, feito mesmo de madeira,
que deve estar 4 temperatura baixa, o que pode conseguir-se por
meio de agua fria. ,

Tirada a camphora, pode esta ser comprimida n’vima prensa
qualquer, fazendo-se d'este modo a extracgio do —oleo de cam-
phora —,

D

Ipecacuanha

A planta, cuja raiz é tdo usada em pharmacia, é a Cephaclis
Ipecacuanha, indigena das flovestas humidas e sombrias da America
meridional entre 8° e 22° de lat. S. Encontra-se especialmente
no Pard, Maranho, Pernambuco, Rio de Janeiro, 8. Paulo, ete,

Vive nos valles, preferindo ainda assim os logares altos, que
j4 ndo sio inundados.

Esta planta pode propagar-se por sementes com facilidade, e por
meio de fragmentos das raizes —methodo descoberto em 1869 por
M. Nab em Edimburgo. Basta dividir as raizes em pequenos
bocados e dispol-os em boa terra. Cada fragmento produz um
gommo, que em seguida regenera a planta. .

A colheita faz-se quando as plantas tém attingido hom desen-
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B
volyimento. No Brazil é preferida para essa operagiio a oceasiiio
em que a terra estd um pouco humida, por ser entiio mais facil
arrancar a £)1i1—]'lta. H
As raizes sio‘em segunida limpas e seccas ao sol, resgnardan-
do-as da humidade da noite.

Dag plantas de Copahiba

Varias especies do genero Copaifera, taes como a C. offici-
nalis, do littoral da Nova Granada ; a C. guianensis, do Surinan,
Jayenna e Rio negro; a C. corfacia, das florestas seccas da Da-
hia e Piauhy ; a C. Langsdorffii, das provincias de S. Paulo, Mi-
nas, Goyaz, Bahia e Ceard e outras, algumas das quaes sio in-
digenas da Africa, produzem o oleo de Copahiba, medicamento
de uso consideravel.

Estas plantas formam arvores de grandes dimensdes, mas de
erescimento lento.

Com relagio & cultura d'estas plantas, o sr. R. Cross, que
visitou em 1876 algumas das regides, onde se encontram taes
vegetaes, diz: Convém-lhes temperatura egual 4 que é necessaria
para as arvores da borracha, Nio devem ser plantadas em ter-
renos humidos. Convém-lhes perfeitamente as terras proprias para
cultura do café ou da canna do assucar e com exposi¢iio bem
solheira.

Nio convem extrair o oleo das arvores novas, mas sim das
que j4 estiverem bem desenvolvidas. A extracgiio pode fazer-se em
qualquer epocha do anno, mas a mesma arvore sé serd operada
com alguns annos de intervallo.

A operagio da extracclio do oleo ¢ simples. Abre-se perto da
base um orificio, que chegue quasi ao centro da arvore. Uma
verruma grossa ou uma broca pode servir perfeitamente para esta
operagdio.
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Nem sempre o oleo comeca a correr, aberto o orificio. N'este
caso os exploradores d'estas arvores costumam tapar com barro
a abertura do canal aberto, abrindo-o de nove passados dias. Ge-
ralmente entfio corre em certa abundancia, sendo recolhido n’um
vaso qualquer, que se colloca junto das arvores.

Sendo estas plantas de crescimento lento, e nfio devendo ser
operadas senfio quando bem desenvolvidas, a sua cultura nfio
poderd dar resultado senfio tarde.




APPENDICE

Instruccoes para a colheita e preparacio
de productos botanicos

A exploragio botanica de qualquer regillo pdde fornecer :
plantas vivas, bolbos e sementes, para os Jjardins ;
plantas seccas, para os herbarios ;
madeiras, resinas, fibras textis e outros productos de na-

tureza muito variada, derivados das plantas, para os
museus.

Para que todos estes objectos satisfagam ao fim a que sfo desti-
nados, ¢ indispensavel que sejam convenientemente colhidos, pre-
parados e acondicionados, sem o que todo o trabalho de explo-
ragio serd perdido. Indicar as regras que convém seguir n'estes
trabalhos é o fim d’este escripto, destinado a auxiliar aquelles
que, quer no reino, quer nas colonias, desejarem concorrer para
0 progresso scientifico.

Plantas vivas nfio carnosas

Para que as plantas d'esta natureza cheguem ao seu destino,
devem ser tiradas da terra com todo o cuidado a fim de nio damni-

ficar as raizes. Se a distancia ao logar para onde devem ser
T
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enviadas nfo é grande, de modo que a viagem possa durar,
quando muito, quatro a seis dias, podem ser remettidas pelo cor-
reio em caixa de lata ou madeira bem fechada, sendo involvidas
as raizes em musgo levemente humedecido.

Se a distancia for tal, que a viagem se demore quinze ou mais
dias, para que seja completo o exito, ¢ indispensavel fazer a
remessa em estufins (caixas Ward). Os estufins fabricados pelo
sr. William Bull (King’s Road, Chelsea) de Londres sfio optimos.

Um estufim ¢ uma caixa de madeira forte, sendo a parte supe-
rior formada d’uma ou duas faces inclinadas, envidracadas, para
que as plantas, que n'ellas forem mettidas, recebam a luz con-
veniente.

Nio convém dar-lhe grandes dimensdes, para nio causar dif-
ficuldades graves no transporte. Niio devem pousar directamente
no cho, mas por mejo de quatro pés solidos, para evitar, nos
transportes maritimos, que entre n'elles a agua, que frequentes
vezes invade o tombadilho das embareagdes,

Os vidros das tampas devem ser fortes e protegidos externa-
mente por grades de arame, ou antes por taboinhas que, a0 mesmo
tempo que protegem os vidros, regulam a intensidade da luz.

No caso de haver duas tampas ou caixilhos, deve um ser fixo
e o outro ligado 4 caixa por meio de parafusos, que devem ser
bem engordurados quando o caixilho for posto no seu logar, e
isto para evitar que durante a viagem se crie ferrugem, a qual
torna difficil abrir o estufim.

E condigio essencial, para que as plantas possam fazer longa
viagem n'estas caixas envidragadas, que tenham sido postas em
pequencs vasos com antecipagdo sufficiente para lancarem raizes
novas,

Estando n’estas condigdes, siio os vasos postos dentro da caixa
a par uns dos outros, convindo fazer no fundo d’esta uma cama
de quatro a cinco centimetros de terra argilosa, no estado de hu-
midade sufficiente para adherir. 4 madeira. Os vasos siio mettidos
n'esta terra, e ainda involvides em musgo humedecido e seguros
por travessas. Nio havendo vasos, pode a plantagiio ser feita nos
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mesmos estuting em boa terra, que deve ser langada em quanti-
dade sufficiente sobre a temra argilosa que cobre o fundo. Neste
caso nilo se deve fechar o estufim, nem fazer a expedicio antes
de as plantas terem langado raizes novas. Terminado este traba-
lho, aparafusa-se o caixilho movel, devendo o estufim ficar her-
meticamente fechado. A humidade da terra e do musgo é suffi-
ciente para manter o ar no grau de humidade proprio para a con-
servagio das plantas. Sendo os vidros postos em todo o compri-
mento do caixilho e com sufficiente inclinagiio, a agua que se
condensa n'elles corre para a parte inferior, voltando para o musgo
sem prejudicar as plantas.

N'estas condigies as plantas podem fazer viagens muito longas.
Durante a viagem nfo se deve abrir o estulim, a ndo ser que haja
pessoa competente que possa dar ds plantas os cuidados conve-
nientes.

A falta d’agua, a acglio do sol, a agitagho do ar, ete. podem
em curto tempo matar as plantas, se houver um leve descuido, e
por isso na generalidade dos casos é preferivel ndo abrir os estu-
Jins durante a viagem,

A acclio do sol péde ser diminuida, cobrindo os estufins com
um panno ou esteira, pintando os vidros de branco, ou empre-
gando as taboinhas, como faz o sr. W. Bull. :

1T

Orchideas epiphyticas, plantas gordas, bolbos

i

« As orchideas epiphyticas, bem como muitas bromeliaceas, que
vivem em abundancia sobre os ramos das arvores das regifies
quentes e que, muito dignas de attengio pela belleza das floves
que produzem, sio facilmente transportada sem caixa fechada
wwolvidas com desvelo em musqo, perfeitamente secco, Devem ser
colhidas com o ramo da arvore em que vivem, se isso for possivel,
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As plantas gordas em geral, e muito especialmente os cactos,
sio tambem de facil transporte para longas distancias em caixa
fechada e empacotadas com musgo bem secco. Bm muitos casos
nem ¢ necessario arrancar a planta : basta colher um ramo qual-
quer. Egunal processo se pide empregar com os bolbos. Para os
tirar da terra, deve preferir-se, sempre que for possivel, a epocha
em que ‘a planta niio tem folhas, isto ¢ a epocha de repouso. Devem
ser bem limpos de terra e bem enxutos antes de serem encaixo-
tados. O musgo para o empacotamento dos bolbos péde ser sub-
stituido por arein bem secca.

111

Sementes

As sementes, quando se podem colher nas condiglies proprias,
sio 0 melhor meio de propagagio das plantas, por serem de facil
transporte.

As sementes devem ser colhidas perfeitamente maduras, o que
facilmente se conhiece na maior parte dos casos. Nio deixa de
}Ifl\"i’,l' \'{L]Itﬂ.gf‘.m em conservar as sementes (lclltl'ﬁ dﬂ:’s fl'uctﬂﬂ q_u.e
as produziram, Se o fructo ¢ carnoso, torna-se essencial tirar-lhe
toda a parte molle, que de certo apodreceria durante o transporte.
O carogo deve por fim ser perfeitamente secco. Outro tanto se
deve fazer aos fructos nfio carnosos, e 4s sementes que d'elles
tiverem sido separadas. '

Tendo as sementes ou fructos perdido toda a humidade que
podéremsperder, devem ser bem embrulhados em papel e conve-
nientemente acondicionados em caixa, livres de toda e qualquer
lumidade. Quanto mais livres ficarem as sementes do ar e da hu-
midade, tanto melhor serdo conservadas.

Muitas sementes perdem com facilidade a faculdade germinativa,
quando nflo sio langadas 4 terra pouco depois de maduras. Evita-se
esse resultado estratificando-as, isto é, mettendo-as em terra ou
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areia secca, procedendo-se do seguinte modo: Sobre o fundo da
caixa langa-se terra ou areia, sobre esta dispde-se uma camada de
sementes, em seguida outra por¢lio de terra ou areia, sobre esta
outras sementes e assim até que a caixa fique completamente cheia.

Costuma-se egualmente metter as sementes em pé de carviio.
Preferivel a todos estes meios é talvez o methodo seguido por
Siebold e outros, que consiste em involver completamente as
sementes em argila humida, dentro da qual, mesmo depois de
secca, as sementes se conservam perfeitamente.

Quer as collecgdes feitas sejam de plantas vivas, quer de bolbos
ou de sementes, deve o collector pér o maximo cuidado em nu-
merar d'um modo bem distincto todos os objectos differentes,
formando em seguida o catalogo d’elles, indicando em relacio a
cada um: — o nome indigena ; a localidade em que o objecto foi
encontrado ; a altitude d'essa localidade ; a qualidade de terreno
(caleareo, argiloso, arenoso, humido, pantanoso, secco, ete.);
quaesquer usos da planta colhida ; o grau de raridade (muito rara,
rara, vulgar, muito vulgar, dominante, etec.).

Estes esclarecimentos tém grande importancia scientifica, e
nunca devem ser postos de parte por quem deseje ser util ao pro-
gresso das sciencias

v

Plantas seceas para herbario

Se ha vantagem consideravel em colligir plantas vivas, semen-
tes e bolbos para os jardins, a sciencia luera muito mais com as
collecgfies de plantas seceas. O grande progresso actual da Bota-
nica deriva do grande numero de expedigfes botanicas, feitas
ds regids mais diversas da terra, e cujo resultado tem sido a
formagiio de riquissimas colleccdes de plantas seccas, que tém
feito augmentar consideravelmente os herbarios tanto de parti-
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culares 'como de estabelecimentos publicos, fornecendo aos bota-
nicos elementos preciosos para o estudo das floras dos diversos
paizes.

K n'este sentido que mais convém trabalhar tanto no conti-
nente, como nas possessies ultramarinas, onde a riqueza vegetal
é extraordindria j e para que o resultado seja util, é:indispensa-
vel: 1) eolher bem as plantas; 2) preparal-as com perfeigio; 3)
conserval-as e coordenal-as de modo que possam ser aproveitadas.

1) Colheita das plantas para herbario

A vantagem d'um herbario consiste em que cada um, em qual-
quer epocha, encontre n’elle ‘as plantas em condicfies taes, que
dellas se faca wma idéa clara e perfeita. 15 pois absolutamente
indispensavel que todas as partes importantes da planta (raiz,
caule, folhas, flores e fructos) estejam bem representadas. Atten-
dendo a isto, facilmente se forma idéa do modo por que se deve
proceder 4 colheita. Uma planta, que nilo tenha flor, que tenha
perdido as folhas, s6 deve ser colhida em casos extremos. Suc-
cede isso nas exploragies de paizes aonde difficilmente se vol-
tard. N'esse caso tudo se deve aproveitar, embora, mais tarde,
quando se proceder ao estudo dos objectos colhidos, haja neces-
sidade de inutilisar parte d’elles.

Todas as vezes que a grandeza da planta o permittir, deve
esta ser colhida completa, isto ¢, com raiz, com todas as partes
aereas e na epocha em que pelo menos tiver flor. Se a planta
for ‘de ' grandes dimensBes, colhem-se as partes que forem in-
dispensaveis para d'ella dar boa idéa. Deve preferir-se a parte
que contiver as flores, e se por ventura as folhas, que ficam
longe d'estas, por exemplo as radicaes, siio de forma diversa das
que as acompanham, devem ser colhidas tambem. Apar d'isto
¢ de muita vantagem, e muitas vezes indispensavel, a colheita
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de fructos e sementes que nem sempre se encontram no mesmo
ramo que ainda tem flores. Quando, como nos salgueiros e chou-
pos, as flores precederem as folhas, & indispensavel colher ramos
nas duas epochas differentes, para ter os elementos necessarios
para o estudo.

E util colher amostra da casca da planta, quando o ramo co-
lhido é de pequenas dimensdes. A raiz deve acompanhar a planta
todas as veses que for possivel; e, se for muito volumosa, péde
ser representada por pedacos cortados, um transversalmente e
outro longitudinalmente.

Um pequeno ramo florido para pouco ou nida serve.

Devem dar-se aos exemplares colhidos para herbario as maiores
dimensBes que forem compativeis com o arranjo ulterior do her-
bario para que forem destinados.

Se a planta é parasita, convém muito colher a0 mesmo tempo
a planta sobre que vive; e como a ligagio entre a parasita e a
planta 'alimentar se faz muitas vezes pelas raizes, .deve haver
cuidado em nfio as separar ao tirar da terra.

1) parasita toda a planta que niio apresentar folhas ou, mais
geralmente, a cor verde ; estas qualidades bastam para indicar
ao collector o cuidado que deve ter ao arrancar da planta. O pa-
rasitismo’ dd-se ainda com plantas de folhas verdes; e se a liga-
¢do & nas partes aereas, & facil distinguil-o, e cortar-se-ha a
parte onde se faz a ligaglo, para no mesmo exemplar haver
a parasita e a planta que a alimenta. Se isso for difficil, cor-
tar-se-ha um ramo de cada um, que deverd prender-se um ao outro.

Para herborisar deve o
herborisador ter um cer-
to numero de instrumen-
tos. SHo os seguintes:

A caiza em que deve
guardar as plantas colhi-
das. Deve ser de lata e

ter a forma indicada na Fig. 1
fig. 1. Deve ter de com-
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primento 50 a 60 centimetros, e convém que tenha
uma pequena divisio, para nella poderem acondicio-
nar-se as plantas delicadas, ou fructos, ete. A tampa
deve fechar-se com seguranca, podendo a0 mesmo
tempo abrir-se sem difficuldade. Transporta-se ao tira-
collo, sustentada por uma correia.

A faca (fig. 2), formada d'uma lamina larga e um
pouco curva, de bom ago, presa a um cabo de ma-
deira bastante resistente, transporta-se n'uma hoa
bainha de couro, presa a um einto. Com ella &

facil arrancar qualquer planta, cujas raizes niio sejam nem muito
| fortes nem muito fundas. Quando isto se dér, poderd fazer-se

uso do instrumento representado
na fig. 3. B uma especie de pica-
reta, muito resistente, com que se
pide cavar a terra e remover
qualquer obstaculo que ohste ao
arrancamento das plantas.

E composto d'um cabo de ma-
deira rija, a que se liga por meio
das pegas (), e d'um parafuso—a
parte principal (2) do instrumento,
que deve ser construido de bom
ferro temperado. Para commodi-
dade no transporte, as partes me-
tallicas podem ser separadas do

cabo e ligadas umas 4s outras pelo mesmo parafuso com que
eram fixadas ao cabo.

Além d’estes instrumentos simples, nfio deve o herborisador
preseindic d'um bom cajado, em cuja extremidade se possa se-
gurar um gancho, essencial para segurar e abaixar os ramos de
arvores elevadas, ou para approximar plantas collocadas em sitios
pouco accessiveis. £ indispensavel tambem uma boa navalha, e
uma lente com que possa observar as plantas muito pequenas,
as sementes, etc., bem como um pequeno barometro aneroide,
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convenientemente regulado n’um observatorio meteorologico. Con-
vém levar na lata ou nos bolsos papel que possa servir para
embrulhar pequenas plantas delicadas, sementes, ete.

Armado com estes utensilios, o herborisador nada mais tem a
fazer do que procurar plantas, percorrendo as localidades mais
diversas, devendo, se lhe for possivel, repetir as pesquizas em
diversas epochas do anno, para conseguir bom numero de repre-
sentantes da flora local e que sejam bem representados. '

Durante a colheita é absolutamente essencial tomar as notas mais
importantes relativas ds plantas colhidas. Estio n’este caso as con-
digies especiaes em que a plania vive; a altitude, que & dada com
approximagio pelo aneroide ; a natureza do terreno, a raridade ou
Jrequencia da planta, ete. Estas notas, escriptas n'um pequeno
papel e presas ds plantas a que se referem, auxiliario mais tarde
o seu estudo e o dos caracteres geographicos da vegetagio.

Algumas plantas perdem muito facilmente as flores ; taes sio
as estevas (Cistus). Serd conveniente n'esse caso embrulhar com
cuidado n'um bocado de papel algumas flores do exemplar colhido,
porque assim as petalas, embora possam desprender-se da flor,
nio se perdem, e poderfio ser examinadas mais tarde. O mesmo
cuidado se deve ter com os fructos de algumas plantas, taes
como os ranunculos.

As plantas colhidas sdo guardadas na caixa, onde se conser-
vam bem, mesmo no tempo quente.

Para as herborisagdes deve preferir-se sempre o tempo secco,

2) Preparagdo das plantas colhidas

As plantas colhidas podem ser preparadas em casa ou no
campo durante as excursdes. Para um e outro caso o material
diﬁ':f!l'(‘t Polco e o processo & o mesmo.

E indispensavel dispor de grande porglio de papel muito absor-
vente (vulgarmente. chamado de mata-borrdo), o qual deve ser
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bastante grosso e ter muito pouca colla e de formato nfio infe-
rior a 0,45,

Parte do papel destinado a seccar plantas deve estar disposto
em pequenos massos de cinco folhas pelo menos; outra parte
deve estar' em folhas soltas.

Algumas taboas de dimensdes eguaes ds
do papel ; algumas grades de madeira, como
as indicadas na fiz. 4, e alguns corpos
pesados, taes como pedras, completam o
material destinado ao preparo das plantas.
&@ Procede-se da férma seguinte: sobre o

chio ou sobre uma mesa colloca-se um

Fig. & dos massos de papel, e sobre esse uma

das folhas simples. A planta é posta sobre esta, devendo dispor-se

de modo que as folhas, flores, ete. fiquem bem distinetas, nio se

sobrepondo mmas 4s outras, para que mais tarde o exame seja

facil. Sendo necessario, collocar-se-hiio bocados de papel ou

algoddo em' rama entre aquellas folhas ou partes da flor cuja
sobreposi¢io mal se puder evitar. '

Feito isto, colloca‘se sobre a planta um masso de papel egual
a0 primeiro; sobre esse uma outra folha simples, na qual se
colloca outra planta, que ¢ coberta com outro masso de papel,
e assim até 4 ‘altura que se quizer, pondo por cima de tudo uma
aboa ou uma grade de madeira (fig. 4), cujas dimensdes sejam
eguaes 4s do papel, e sobre ella um peso sufficiente para com-
primir regularmente as plantas.

Ntio deve este peso ser grande de mais, para nio comprimir de
modo que esmague as plantas, deformando-as; nio deve ser tam-
bem muito leve, porque ellas entio se enrugarfio ao seccar, Se
for grande a quantidade de plantas dispostas umas sobre as
outrus, convém por de espaco a espago duas grades com a
disposiclio da fig. 4 ‘a), porque assim se fucilita a evaporagio.

Para preparar bons exemplares, conservando regularmente as
coreés, convém seccar as plantas no mais curto espago de tempo.
Para iszo é il'lrlispeusav(:] mudar repetidas vezes 08 massos de
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papel, substituindo os que estio humidos por outros seccos.
N'esta operagio ¢ geralmente preferivel nfio tirar as plantas das
folhas sobre que estio collocadas, passando cada folha com a
planta que n'ella estd para outro masso de papel. Quanto mais
secco e quente estiver o papel, mais rapidamente seccam as plan-
tas. I8 por isso conveniente aquecer os massos de papel ao sol,
ou n'uma estufa, ou n‘um forno antes de os empregar. O logar
destinado para seccar as plantas deve ser secco ¢ bem arejado.

Se a preparagiio se faz no campo durante as excursdes, devem
fazer-se pequenos pacotes de plantas, dispostas do modo que ji
fica indicado, mas com menos papel intercallado, sendo apertados
entre grades de madeira ou, melhor, entre grades de arame, que
sfio mais leves ¢ mais faceis de transportar. Estas siio formadas
por um aro de ferro forte, a que se liga a
grade de arame (fig. ). As plantas, postas
entre papel ¢ entre duas d'estas grades,
silo apeftadas por meio de correias e podem
expor-se ao sol. D'esta fdrma, mudando-
se-lhe o papel algumas vezes, consegue-se
a preparagio bastante rapida.

Muitas plantas tém o caule ou as folhas de tal modo carnosas,
que se torna indispensavel, para bem as preparar, usar de meios
particulares. Os cactos, euphorbias cactiformes e plantas seme-
lhantes néo podem ser conservadas inteiras em razio do volume
do caule ou dos ramos. Convém por isso fazer cortes transversaes
e longitudinaes nfio muito grossos, comprehendendo na parte:ap'rﬂ-
veitada alguns orgfios importantes, taes como espinhos, flores, ete.

As especies dos generos Sedum, Sumpervivum, Aloes e outras,
cujas folhas sfio muito carnosas, continuam a viver e a desenvol-
ver-se entre.as folhas de papel, se previamente nflo passarem por
alguma operaciio, que lhes destrua completamente a vitalidade,
resultado que se consegue pondo em contacto com taes plantas,
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gquando postas na prensa, uma folha de papel impregnada de
benzina. Antes de ser conhecido este meio, usava-se metter as
plantas durante alguns minutos em agua a ferver ou, antes, em
alcool.

Durante a dessicaglo, e para a facilitar, convém expor estas
plantas a0 ar durante algnm tempo, durante a noute por exemplo.

Processo egual deverd ser seguido com as plantas bolbosas, nas
quaes ¢ indispensavel destruir a vitalidade do bolbo, Algumas
plantas, como as orchideas, ddo flores, que, preparadas pelo pro-
cesso ordinario, ficam muifo alteradas. Convird em certos casos
intercalar com as diversas partes da flor algodio em rama, met-
tel-as entre folhas de papel absorvente, e passar por cima repe-
tidas vezes um ferro de engommar quente. Esta operaciio deve ser
feita com cuidado, alids a flor ficard muito quebradica.

Preferivel a isto serd o seccar a flor em areia fina on eS80 em
pé bem secco e quente. O gesso ou a areia deita-se n'uma caixa,
onde se depde a flor, e todas as partes d’esta devem ficar bem co-
bertas. Expondo a caixa ao sol, ou ao calor temperado duma
estufa ou d'um forno, a preparagio ¢ mais rapida. Por este pro-
cesso conserva-se menos mal a forma e a cor da flor.

As regras indicadas servem especialmente para a preparagio
de todas as plantas phanerogamicas e para todas as cryptoga-
micas vasculares. Com as eryptogamicas cellulares os modos de
operar mudam um pouco. As mais faceis de preparar sio as
muscineas, que comprehendem os musgos e hepaticas, que vivem
sobre os ramos das arvores, sobre as pedras mais ou menos hu-
midas, na terra humida e assombrada, formando grupos de pe-
quenas plantas muito delicadas e de forma muito diversa.

Tanto os musges como as hepaticas devem ser colhidos com
fructificagdes todas as vezes que isso seja possivel.

A fructificaglo das hepaticas ¢ um pouco semelhante & dos
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musgos, senflo em todas as especies, pelo menos em algumas.
As plantas d’estes dous grupos devem ser sempre colhidas em
abundancia, adherindo, podendo ser, 4 substancia sobre que
vivem (pedras, terra ou casca de plantas), sendo os exemplares
da mesma especie embrulbados sobre si. Por féra de cada em-
brulho escrever-se-ha o nome da localidade, o dia e qualquer in-
dicaglio que possa ser util para o perfeito conhecimento da planta.

Nao ha inconveniente em deixar seccar os musgos e hepaticas
sem estarem dispostos entre papel e comprimides. A todo o tempo
se pode fazer essa operaciio, devendo para isso involver-se pre-
viamente n'um panno molhado as plantas que tém de ser prepa-
radas. Por este meio parece que lhes volta a vida, retomando a
forma primitiva,

Os lichenes, que sio tambem plantas eryptogamicas muitissimo
vulgares, encontram-se por toda a parte, quer sobre a terra, quer
sobre a casca das avvores, quer sobre as pedras. Tém firmas ex-
tremamente variadas e que ndo ¢ facil indicar n'este escripto.
So uns perfeitamente membranosos, outros parecem pequeninos
arbustos, e muitos formam manchas de cores diversas sobre as
pedras ou sobre a casca das arvores.

As fruetificagdes nascem em pontos diversos da superficie se-
gundo as especies.

Na colheita d’estas plantas devem preferirse sempre os exem-
plares, que tiverem fructificagdes, porque ¢ d’ellas que se tiram
os melhores caracteres para poderem ser estudadas e determi-
nadas.

Os lichenes colhidos devem ser embrulhados em papel, deixando
a preparagio delles para quando se quizer. Como nos musgos, os
lichenes retomam a férma primitiva e a flexibilidade propria logo
que sio humedecidos, podendo em seguida ser tratados pelos
methodos ordinarios.

Muitos lichenes podem ser colhidos sem difficuldade, porque
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¢ fraca a adherencia aos corpos onde vivem !; outros porém ad-
herem 4s pedrvas on 4 casca das arvoves de férma que 1do é
possivel separal-os. N'esse caso destaca-se a parte da casca a que
o lichen adhere, ou lasca-se a pedra onde elle vive. Este ultimo
resultado consegue-se fazendo uso d'um simples martello, ou tam-
bem dum escopro de ferro temperado. Algum uso torna facil o
cortar bem as pedras com os lichenes adherentes.

Se o lichen vive sobre a terra e é fragil, deve colher-se adhe-
rindo a uma pequena camada de terra. Uma navalha é instru-
mento sufficiente para isso. Logo que haja occasido, deve imbe-
ber-se a terra de: gomma arabica ou, melhor, de gomma adra-
gante disselvida em agua, devendo ter-se cuidado em que & gomma
niio chegue 4 superficie para nito molhar o lichen. Com a mesma
gomma podem ser fixados os exemplares a pequenos bocados
de papel forte.

Os cogumelos ou tortulhos tém um processo muito especial at-
tendendo 4 sua natureza. Encontram-se plantas desta natureza
nas mattas e em toda a parte onde houver materia organica em
decomposicio. B no inverno e em seguida 4 chuva que melhor
colleita se péde fazer.

D’estas plantas, se umas sio grandes, como o tortulho ordina-
rio, que & cultivado, outras ha extremamente pequenas, parasitas
sobre outras plantas. Ilstfio n’este caso o earvdio de milho, a ecra-
vagem de centeio, o eidium da vinha, a ferrugem das oliveiras e
laranjeiras, e muitos outros que se desenvolvem quer nas folhas,
quer nos ramos de muitas plantas, nos quaes produzem manchas,
que attrahem a attenciio do botanico. ; '

N'estes casos a preparagio faz-se seccando pelo processo ordi-
nario a folha ou ramo da planta que o cogumelo habita, ndo dei-

1 Qs lichenes, hem como os muagos, molhados siio mais faceis de colher,
Poguena porgito d'agua ¢ sufficiente para lhes dar o estado eonveniente,
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zando de tomar nota da especie de planta a que pertence a folha
ou ramo. 15 conveniente colher os exemplares em bom estado. Por
isso deve o collector examinar com uma lente as manchas que
houver nas folhas ou nos ramos, para ver se observa o cogumelo
e o estado em que estd.

Dos grandes cogumelos uns sfio muito consistentes e de facil
conservaglio, sendo sufficiente expol-os ao ar e ao calor para fi-
carem bem seccos; outros siio molles e mais ou menos aquosos.
Estes podem seccar-se em areia fina aquecida, ou em gesso pul-
verisado e bem secco.

O Dr. Pedecino aconselba que se mettam em alcool com subli-
mado corrosivo durante algum tempo, sendo em seguida seccos
entre folhas de papel passento, como qualquer outra planta. Por
este processo os cogumelos tornam-se mais consistentes e seccam
com mais promptiddo. Para nio alterar muito a férma, devem
ser pouco comprimidos.

Hste processo faz-lhes perder a edr, sendo por isso necessario
indieal-a ao lado on no rotulo que acompanhar cada especie. Me-
Ihor serd marcar a cbr por meio de tintas.

Jom relaglio aos cogumelos carnosos, a que me tenho referido e
nos quaes se comprehendem todos os que podem servir de ali-
mento, ¢é de primeira conveniencia conhecer a cir dos sporos,
isto ¢, dos corpos que servem de sementes d'estas plantas. Istas
sementes formam-se 4 superficie de laminas, tubos ou aculeos
que se desenvolvem na pagina inferior do chapéo. Para conhecer
entlo a cir d'esses sporos, corta-se o pé do cogumelo e ple-se o
chapéo com a face inferior sobre uma folha de papel branco. Se
0. cogumelo estd na condi¢fio propria, em poucas horas o papel
fica coberto de sporos cuja cor se aprecia com toda a facilidade.

Se o papel tiver sido coberto previamente com uma camada
de gomma arabica, humedecendo-se levemente pela face opposta
dquella em que os sporos foram depositados, estes adherem ao
papel, o qual péde e deve acompanhar o exemplar secco, servindo
de muito para a determinagio especifica.
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As algas que vivem nas aguas doces e salgadas merecem tam-
bem a attengiio do botanico. Pertencem a este grupo os limos
verdes, que se encontram em abundancia nas aguas mais ou menos
quietas, e os vegetaes de formas e cores extremamente variadas,
que se encontram nas pedras que a maré cobre. Muitas destas
plantas silo arrojadas 4 praia pelo movimento das aguas.

Um pequeno ensinho, posto na extremidade d’um cajado, ou um
pequeno sacco de tecido bastante raro para que a agua tenha facil
sahida, sio os instrumentos necessarios para colher as algas d’agua
doce ou d’agua salgada,-quando estdio livres. Para colher as que
se encontram adherentes 4s pedras a profundidades variaveis no
mar, ¢ indispensavel uma pequena draga, que péde ser feita sim-
plesmente com um sacco de tecido de malha larga, cuja boceca
prenda a um aro de ferro, tendo um lado recto com dentes ou com
uma lamina cortante. Este instrumento simples, sendo langado a0
mar e arrastado sobre o fundo, cortard as plantas que encontrar
no caminho e estas serfio recolhidas no sacco.

Todas as vezes que isso for possivel, a alga deve ser colhida
completa, despegando-se do logar onde vive sem a dilacerar, e
conservando a base ou pé pelo qual adhere ao terreno.

As plantas colhidas devem ser guardadas em pequenas caixas,
ou simplesmente embrulhadas em papel forte, nfio se devendo
misturar no mesmo embrulho especies differentes.

Terminada a colheita de cada dia, deve proceder-se 4 prepa-
ragio, que péde ser definitiva ou ndo conforme o tempo de que
¢ possivel dispor. A preparagiio mais rapida consiste em lavar as
algas n'uma pouca d’agua e expol-as ao ar em sitio ventilado e
quente. Seccas simplesmente dlesta férma, conservam-se por
longo tempo, e em qualquer occasifio ¢ possivel proceder 4 pre-
paragio definitiva, mettendo-as em agua. h

Das algas maritimas algumas alteram-se muito quando sfo
langadas em agua doce. N'este caso serdio lavadas e preparadas
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em agua do mar. Em geral estas algas conservam-se bem mesmo
sem serem lavadas em agua doce, porque como n'estas condigdes
ficam com bastante sal, conservam certo grau de flexibilidade, que
ndo deixa de ser util. Esta mesma qualidade se lhes pdde dar,
lavando-as em agna mixturada com glycerina,

A preparagio definitiva d4 mais algum trabalho. O exemplar
que se deseja preparar, depois de lavado e limpo de quaesquer
substancias ou plantas que o acompanham, é langado n'uma baecia
ou tina com agua, Por baixo delle colloca-se uma folha de papel
um pouco forte, e cujo tamanho deve ser apropriado ao da planta
que se deseja preparar. Levanta-se o papel regularmente, agitando
levemente a agua e separando mesmo com uma agulha, se neces-
sario for, as diversas partes da planta, procurando dar-se-lhe boa
posigiio sobre o papel.

Feito isto, deve-se ir tirando com cuidado o papel, dando-lhe
a inclinaglo sufficiente para a agua se escoar com regularidade,
sem que a planta se desvie da posigio em que tiver sido collocada.

Alguma pratica torna muito simples esta operagio. Feito isto,
colloca-se o papel com a planta entre papel passento, seguindo-se
em tudo o processo geral.

Como porém as algas adherem com facilidade ao papel desti-
nado a seccal-as, deve collocar-se immediatamente sobre a planta
ou um bocado de talagarga ordinaria ow uma folha de papel en-
gordurado, euja preparagio é facil. Para isso mette-se uma folha
de papel passento em cera ou estearina derretida. Colloca-se de-
pois: esta folha de papel entre outras folhas de papel nfio muito
grosso, e passam-se com um ferro de engommar quente. O calor
do ferro dervete a cera ou estearina, que vai engordurar leve-
mente as outras folhas de papel, que ficam promptas para servir
uma e muitas vezes.

Com relagiio 4s algas, assim como em relagio a quaesquer
outras plantas, o collector deve indicar sempre as condigies em
que as encontrou ; —se as colheu nos rochedos descobertos pela
mare, se a profundidades diversas, se na praia, para onde as

arrojou a agua. Nilo deixa de ser conveniente indicar a natureza
8 &
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das rochas, sobre que vivem e a epocha do anno em que se fez

a colheita,.
#

Preparadas as plantas pelos modos que ficam indicados, a cada
especie se deve sempre junctar um pequeno rotulo, que tenha um
niumero de ordem e todas as indicagdes, que em mais d'um logar
indiquei como convenientes e necessarias. A férma poderd ser a
seguinte :

FLORA PORTUGUEZA

| Serra da Estrella, entre as rochas graniticas.
| Altitade 1300
[ Colhida por F. Welwitsch.

7-10-45

Os rotulos numerados sXo hoje adoptados por todos os explo-
radores viajantes. 15 86 com elles que se faz a distribuigio pelos
botanicos, que fazem a determinagiio especifica que o viajante
nfio péde fazer, e aquelles numeros sfio depois indicados nas obras
onde se enumeram as especies colligidas.

‘As plantas, acompanhadas d’estes rotulos, sfio postas separadas
por folhas de papel e empacotadas com seguranga, para que
durante os transportes nfio possam ser estragadas. Os pacotes
nio devem ser grandes, e devem ser bem embrulhados em papel
impermeavel, por exemplo em papel alcatroado.

12 conveniente langar dentro dos pacotes substancias que ma-
tem: ou afugentem os insectos, e n'este caso estio a camphora,
a benzina, a naphtalina, o acido phenico. O Dr. Cosson aconse-
lIha que se banhem as plantas em vinagre muito bom, empaco-
tando-as depois de bem seceas.
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Com estes cuidados as plantas colhidas podem fazer longas
viagens, chegando ao seu destino em optima condigio para serem
estudadas.

Y

Madeiras, reginas, fibras textis e outros
productos vegetaes

Nio basta, para apreciar devidamente a riqueza vegetal d'uma
regifio, ter qualquer conhecimento das especies vegetaes que
nella vivem, I indispensavel saber quaes as utilidades praticas
que se podem tirar d'essas especies. I por isso de grande im-
portancia o conhecimento das madeiras, das resinas, das fibras
textis, das materias corantes, medicinaes e alimentares que esses
vegetaes produzem.

O collector botanico deve reunir amostras de todos esses pro-
ductos, para devidamente serem estudados, podendo ser, ao
mesmo tempo que as plantas donde esses productos derivam.
Por isso cada amostra deve ter 0 mesmo numero de ordem que
tiverem os exemplares seccos da planta correspondente. Assim,
s a especie n.° b ¢ uma planta arborea, cujas folhas sio medi-
cinaes e cujo caule fendido produz uma gomma ou resina, o col-
lector deverd collocar o n.° 5 nas amostras de madeira, de resina
ou de folhas. Havendo cuidado em proceder assim, o resultado
pratico serd muito consideravel.

As amostras de madeiras deveriio ser formadas de toros de
ramos, que nio sejam dos mais delgados, e devem ter, palo
menos, quatro decimetros de comprimento. Devem conservar a
casca, tirando-se apenas duas tiras de casca em dous lados oppos-
tos e em todo o comprimento da amostra. Se um fragmento de
madeira d’estas dimensSes se torna de difficil transporte, poderd
a amostra ser formada pela quarta parte do ramo, cortado longi-
tudinalmente em duas direcgdes passando o corte pelo centro,
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Fica assim a amostra com a férma de cunha, tendo a face externa
coberta de casca.

Tém utilidade para os museus botanicos nfio s6 as amostras
de madeira, como quaesquer exemplares de ramos de plantas
notaveis pela forma oun por qualquer anomalia. Estio n'este caso
as cordas, que sio tio abundantes nas regides tropicaes.

As amostras de resina ou gomma deverio ser colhidas em
quantidade sufficiente para se poder fazer o seu estudo, e para
se guardar parte d’ellas nos museus. -

O mesmo se deverd fazer com relagfio ds fibras, cascas, mate-
rias corantes, ete.

Os fructos deverdo ser bem seccos, se elles de si nio forem
muito carnosos ; se o forem, deverfio ser mettidos em frascos de
vidro ou em caixas de lata em aleool ou n'uma solugio concen-
trada de sal ordinario, fechando-se o frasco ou caixa o mais per-
feitamente que for possivel.

A soluglo do sal poderd ser feita a quente, sendo langada
ainda quente no fraseo e mettendo-se logo o fructo e fechando
immediatamente. D'este modo evita-se a presenga do ar atmo-
spherico em contacto com o fruto, no que ha toda a vantagem,




NOTAR

Nota A

Duas causas poderiam concorrer para que o prego da quina
niio recompensasse bem o trabalho e despezas da cultura.

A primeira estaria no desenvolvimento extraordinario da pro-
pria cultura, Pouco ou nada ha a receiar d’este lado: nem toda
e qualquer regifio é propria para cuitivar as Quinas. Dentro mesmo
da regifio propria nem todo e qualquer paiz pdde servir, porque
¢ indispensavel que se dém certas condigdes de altitude, exposi-
¢lo, humidade, ete., que nem sempre se realisam. Por este lado,
a cultura, embora muito desenvolvida, nio o poderd ser tanto
quanto & primeira vista se imagina.

Pelo contrario os productos das Quinas tém consumo crescente.
Nos proprios paizes, onde ellas sio cultivadas, as febres sio tdo
vulgares e tlo frequentes, que & quasi impossivel viver sem o
sulfato de quinina. Ahi o consumo d’esta substancia ¢ enorme.
Féra d'essas regides o sulfato e todos os outros preparados da
(uina sfo de uso constante, e cada dia se descobrem novas
applicagdes de tho salutar substancia.

A outra causa estd na possibilidade de ser descoberto o meio
de preparar artificialmente os alcaloides da Quina. Sabe-se que
a seiencia moderna tem descoberto processos extraordinariamente
perfeitos, com os quaes é possivel preparar artificialmente muitas
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substancias, que s6 eram fabricadas pelos vegetaes e pelos ani-
maes. Estd n'este caso o principio activo dos fructos da Vanilla,
que hoje & fabricado nos laboratorios.

Este perigo, que, parece, arruinaria os cultivadores de Quinas
niio deixou j4 de ser lembrado, e consultas a este respeito foram
feitas ao sabio director dos jardins de Kew, o sr. Hooker. Este
distinctissimo hotanico julgou conveniente ouvir a opiniiio d'um
dos chimicos mais notaveis de Inglaterra, o dr. Hugo Muller,
membro da Sociedade Real e secretario da Sociedade Chimica de
Londres. A resposta a tal consulta foi transeripta pelo dr. Hooker
no muito interessante relatorio annual, relativo ao estado e pro-
gressos dos jardins de Kew, publicado em 1882.

O dr. Hugo Muller diz o seguinte:

«Mais tarde ou mais cedo nfio deixard de se descobrir o meio
de produzir por synthese os alcaloides da Quina. Deve-se porém
notar que, a julgar pelo que se conhece com relagio a taes sub-
stancias, nada ha por emquanto que possa fazer prever que tal
facto venha a realisar-se proximamente,

A historia chimica da alizaring, vanillina e do anil, substan-
cias que jd hoje siio preparadas artificialmente, mostra que, antes
de ser possivel prognosticar-se a synthese de qualquer corpo, é
absolutamente indispensavel conhecer completamente a consti-
tuigio chimica d'elle, e isso 86 se consegue estudando muito pro-
fundamente todos os productos de decomposicio, que d’elles po-
dem ser derivados por meio de processos muito variados. Sem
entrar em especialidades pdde dizer-se que, apesar do que jd se
conhece em relaglio aos alealoides da Quina, ainda se estd longe
de ter idea exacta da estructura molecular d’elles, prevendo-se
porém que essa estructura serd mais complicada que a dos cor-
pos acima mencionados. A complicagfio da estructura molecular
d’esse corpo traz comsigo naturalmente a difficuldade da sua syn-
these, e, muitas vezes, quando esta chega a realisar-se, dd-se a
difficuldade de a tornar propria ou facil para ser executada in-
dustrialmente. Se hoje nfio ha difficuldades em produzir casca,
que, como a da Cinchona Ledgeriana, contém 10 por cento de
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quinina, péde duvidar-se muito que seja descoberto processo de
synthese capaz de competir com a producgio natural.

Julgamos pois por emquanto prematuro imaginar para ji o que
necessita ainda de alguns annos de estudos; e, apesar de se deve-
rem esperar com confianga os resultados dos trabalhos chimicos,
tendentes a tal fim, julgamos mais que provavel que por muito
tempo ainda serfio renovadas as plantagdes de Quina para que nio
desapparegam os productos das cascas, que ella di».

Nota B

A dessicaclio regular das cascas das quinas bem como d'outros
productos vegetaes, mencionados n'este livro, é operagio de im-
portancia capital. Se a temperatura ¢ o estado de humidade do
ar demoram aquella operaciio, é muito possivel a perda do pro-
ducto, senfio completa, pelo menos consideravel. N'essas condi-
¢des é de primeira vantagem o emprego do calor artificial.

Na America do norte os agricultores usam d'uns apparelhos
proprios para seccar fructos e cujo emprego para seccar cascas
de quinas, fructos de muscadeira, cascas de canelleiras, me
parece facil e util. Vém estes apparelhos figurados no Jornal de
Horticultura practica do sr. Marques Loureiro (Porto) n.° 8
(agosto) de 1883.

Apparelho proprio serd tambem uma estufa, como as que se
empregam nas grandes lavandarias e que tém por fim seccar
rapidamente a roupa molhada. Em qualquer d’estes apparelhos
pode graduar-se a temperatura conforme as necessidades e pro-
ceder-se 4 dessicaglo mais ou menos rapidamente segundo as
conveniencias.




Nota C
Processo de dosagem das quinas por M. A. Petit !

Segundo Prollius, todos os alcaloides contidos em 40 grammas
de quina bem secca, sio dissolvidos em 800 grammas de um
composto de

Alcooleasghe e o @ +e.. BT partes
Ether sulfurico a 65°........ 783 »

a0s quaes se addicionam 32 grammas de ammoniaco. I indizpen-
savel que a quina seja pulverizada do modo mais perfeito, e a
mistura deve ser agitada de 5 em 5 minutos. Feito isto assim,
a dissolugo dos alealoides completa-se no im d’uma hora,

Decantam-se 600 grammas do liquido obtido. Esta porgio de
solugio contem os alealoides contidos em 30 grammas de quina.

Ao liquido decantado junta-se uma solucio contendo a quarta
parte do seu peso de acido sulfurico, e isto em quantidade tal que
o liquido que se separa seja claramente acido. Geralmente che-
ga-se a este resultado empregando 20,*

O liguido aquoso, que se separa, contem todos os alealoides
que se tinham dissolvido no liquido ethereo.

Este liquido ¢ decantado, empregando-se para isso um funi]
de separaclio, e em seguida agita-se de novo o liquido ethereo
com 5.% d’acido e 15.* d'agua.

Procede-se a nova decantagio e Junta-se o liquido decantado
a0 que primeiro se tinha obtido.

Em seguida aquece-se em banho-maria a fim de expellir o ether

! Journal de Pharmacie et de Chimie, Dezembro de 1883,
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dissolvido ; juntam-se em seguida duas partes d’agua para uma de
liquido, e determina-se o precipitado dos alcaloides por meio da
soda caustica em excesso.

Agitando o liquido com uma varinha de vidro, os alcaloides
precipitados juntam-se. Para melhor conseguir este resultado con-
vem 4s vezes aquecer levemente em banho-maria.

Os alcaloides sfio em seguida deitados n'uma capsula tarada,
devem seccar-se 4 temperatura de 100.°

Se o liquido, em que se precipitaram os alcaloides, niio estiver
perfeitamente limpido, serd filtrado por um filtro lavado e o peso
obtido da substancia depositada no filtro serd addicionado ao
peso dos alcaloides que primeiramente se tinham separado. D’esta
forma tem-se o peso total dos alcaloides contidos em 30 gram-
mas de ecasca, e facil é saber a por¢io contida n'um kilo.

Dissolvem-se em seguida os alealoides em acido sulfurico leve-
mente em exeesso, e juntam-se 20.” d'ether a 62° e b.® d’ammo-
niaco e agita-se esta mistura. Para o ether passam todos os alca-
loides que n'elle sfo soluveis. Em seguida decanta-se o ether.

Agita-se o liquido de novo com 10.“ de novo ether e decanta—
se tambem .

Reunidas as duas solugles ethereas, no fim d’'um quarto de
hora estfio preecipitados todos os alealoides pouco soluveis no ether,
e entio decanta-se o liquido e agita-se com 10.“ d’acido sulfurico
a /a0, e, feita a separagio, com 5.* do mesmo acido.

Reunem-se os dois liquides assim obtidos, e verifica-se se elles
. 880 claramente acidos.

Completam-se 25. de liquido e em seguida, tendo feito chegar
4 ebullicfio o liquido sulfurico, deve este ser saturado por ammo-
niaco puro diluido a /5. Suspende-se a acgfio do féco calorifico,
logo que se manifesta a reaccio alcalina.

O sulfato de quinina comega logo a precipitar-se sob a forma
de crystaes aciculares. Logo que esteja completamente frio, fil-
tra-se por um filtro tarado, lavando-se em seguida com uma solu-

¢io de sulfato de quinina, saturada a frio e depois seceo em
estufa a 100.°
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Pesa-se em seguida repetidas vezes até que se veja que o peso
fica constante. 1

O sulfato, assim obtido, corresponde ao que pode ser dado
por 30 grammas de casca, e por esta quantidade se pode calcular
facilmente o que seria dado por um kilo.

Processo de H. Meyer (1):— Estudando os diversos processos
empregados, Meyer reconheceu que elles niio eram perfeitamente
exacfos, umas vézes porque nem todos os alealoides eram extra-
hidos das ecascas e outras vezes porque os productos obtidos con-
tinham saes calcareos ou materias gordas ou ceraceas, que exis-
tem nas cascas da quina. Para evitar taes erros opéra da forma
seguinte :

N'um matraz tarado pesam-se 10 grammas de pé fino de quina
@ juntam-se-lhes 12 grammas de hydrato de cal preparado de
fresco, mais 180 centimetros cubicos d’alcool a 90 por 100.
Aquece-se e ferve-se, em banho-maria, durante uma hora.

Deixando resfriar o liquido, junta-se-lhe mais alcool a 90 por
100 até perfazer 190 grammas. Agita-se, e depois deixa-se depo-
sitar e em seguida filtram-se 100 centimetros cubicos do liquido
de cantado. A densidade media do liquido filtrado é de 0,84.

Estes 100 centimetros cubicos correspondem a b grammas de
casca. Lanca-se este liqnido n'uma capsula, lava-se bem o ma-
traz com alcool e juntam-se 20 centimetros cubicos de acido
sulfurico a 1 por 100,

A calor brando e em banho-maria, mexendo o liquido, faz-se
evaporar o alcool, e por esse motivo sllo precipitados o acido quino-
vinico, a quinovina e a substancia ceracea, ficando estas substan-
cias em suspensdo no liquido, cujo peso fica reduzido proxima--
mente a 10 grammas,

(1) Archiv der Pharmacie.
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Deixa-se arrefecer o liguido, e entio juntam-se-lhe 10 centime-
tros cubicos de agua destillada, filtrando-se em seguida por um
funil de separagio, cuja capacidade deve ser de 190 centimetros
cubicos approximadamente. Lava-se a capsula e o filtro com agua
destillada até que a agua filbrada nio dé precipitado pelo acido
picrico.

Lancam-se no funil de separagfio 50 centimetros cubicos de
chloroformio e lexivia de soda caustica em quantidade tal que a
mistura seja muito alcalina, e em seguida agita-se bem.

Logo que o liquido se torna limpido, deixa-se passar o chloro-
formio para um pequeno matraz tarado. Em seguida faz-se vola-
tilizar o chloroformio por destillagio em banho-maria e aquecen-
do-se depois o matraz em banho d’ar a 110.° durante uma hora.
Deixa-se arrefecer debaixo do dessicador e pesa-se.

Iista operagio deve ser repetida em quanto o liquido filtrado
deixar por evaporagio um residuo apreciavel na balanga.

Em geral tres repeticies sfo sufficientes.

O peso obtido na ultima pesagem do matraz, depois de bem
secco o conteudo, representa a totalidade dos alcaloides.

*

T2 facil de executar o processo indicado pelo Collegio de Edim-
burgo. ;

Faz-se um decocto de 5 grammas de quina em 48 grammas
d’agua, filtra-se e tracta-se por 24 gramias d'uma solugio con-
centrada de carbonato de sodio. Se o precipitado aquecido no Li-
quido d4 uma substancia fusivel, soluvel em acido oxalico, e se
pesa, quando frio, pelo menos um decigramma, péde conside-
rar-se a casca de boa qualidade.

Maitre faz ferver durante meia hora 10 grammas de quina es-
migalhada em 125 grammas d’agua com 17,50 d’acido chlorhy-
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drico. Repete-se a operacfio, addicionando pouco a pouco agua ao
passo que ella se evaporar. Reunem-se os dois decoctos, e por
evaporagio reduzem-se a ametade do volume total,

Junta-se-lhe hydrato de calcio um pouco em excesso. Separa-se
o precipitado e secea-se a 100° e trata-se duas vezes pelo ether
anhydro dentro d'um frasco bem tapado. Este ether deixa por
evaporagio como residuo a quinina muito branca.

O residuo, tratado pelo alcool a 36° B.%, d4 a cinchonina.

FIM.
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