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O azeite e a oliveira ao longo do tempo: o Museu do Azeite (Bo-
badela, Oliveira do Hospital). Arqueohoje, 2019, 104 pp. ISBN
9789895440719.

Nopassadodia18demaio—Dialnternacionaldos Museus—foiapresentado
o catélogo da exposicdo permanente do Museu do Azeite da Bobadela (c.
Oliveira do Hospital). Esta edicdo levada a cabo pela Arqueohoje — empresa
de gestao e promogao do Patriménio Histérico Cultural e Arqueolédgico
a quem coube dirigir o projeto deste Museu do Azeite — contou com uma
comissao cientifica de arquedlogos e historiadores das Universidades de
Coimbra e Lisboa que assinaram os textos, que cobrem uma cronologia que
vai desde 0 Mundo Antigo até aos finais do século XX. A obra conta, ainda
com um capitulo final dedicado a «Biodiversidade associada a oliveira», da
autoria de Luis Farinha, bidlogo e especialista em ilustragao cientifica, que
nos oferece «uma viagem por quatro séculos (séculos XVII, XVIII, XIX e
XX) da iconografia da oliveira, em técnicas de gravura tio diversas como a
xilogravura, a calcografia, a litografia e a cromolitografia>.

Ao que a edigao diz respeito, este livro apresenta-se, desde logo, como um
objeto bonito, com uma paginagao cuidada, onde a fotografia tem especial
destaque, o que permite que as salas do Museu da Bobadela assumam um
protagonismo merecido e vivam para além das paredes que materialmente as
circunscrevem. Para que essa repercussao do Museu fora do Museu abranja
um publico mais numeroso e diversificado, lamenta-se o facto de esta edicao
ndo ser bilingue (portugués e inglés), ao contrdrio do que acontece com as
legendas da exposigao museoldgica em aprego.

Da autoria de Pedro Carvalho (U. Coimbra), arquedlogo especialista
no periodo romano, os trés primeiros capitulos proporcionam-nos uma
perspetiva global da evolugao da oliveira no mundo, desde os primeiros
vestigios da sua implantagao — I Origem do azeite e 0 azeite no mundo antigo
(p. 9-16) — até a sua exploragdo mais intensa, na Antiguidade Classica, na
Grécia e no Império Romano - II. O azeite na Roma Antiga (p. 17-30).
Os conhecimentos resultantes da investigagio em arqueologia sdo, aqui,
articulados com a informagao proveniente de textos antigos, de que se
reproduzem alguns excertos da autoria, por exemplo, de Plinio, Estrabao
e Varrao. Por outro lado, sdo especialmente didaticas, nesta parte do livro,
as recriages e representagdes grificas dos lagares romanos, bem como a
completa cartografia que se apresenta. Por fim, neste bloco de capitulos, é
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dado destaque & producao de azeite em Portugal, durante a romanizagao
— IL1. O azeite no Portugal Romano (p. 31-36) — sobressaindo a Bobadela,
como importante cidade romana peninsular e centro de consumo de azeite
que intensificou a olivicultura na regido que corresponde, atualmente, ao
concelho de Oliveira do Hospital.

A obra prossegue com o contributo de Maria Helena da Cruz Coelho
(U. Coimbra), especialista em Idade Média, que, entre outras 4reas de
investigagao, assinou obras essenciais e estruturantes do conhecimento sobre
Hist6ria Rural Portuguesa e da Hist6ria da Alimentagao, entre os séculos XII e
XVI. Neste capitulo - III. O azeite na Idade Média (p. 37-44) —, o leitor percebe
como a olivicultura, a produgao e o consumo do azeite e a sua comercializagao
estao intimamente ligados com a identidade histérica portuguesa, desde logo
pelas multiplas utilizagoes deste dleo precioso. O azeite que normalmente
associamos a cozinha, cumpria um papel fundamental na iluminagao dos
espacos domésticos e religiosos e era um dos produtos privilegiados para o
pagamento das rendas, que resultavam da exploragao agricola, até aos finais
do Antigo Regime.

O quarto capitulo — O azeite na Epoca Moderna — foi assinado pela
historiadora Isabel Drumond Braga (U. Lisboa) e permite-nos compreender
a evolugao dessa centralidade do azeite, desde a agricultura, aos sectores de
transformagao alimentar e do comércio, no reino de Portugal, entre os séculos
XVIeXIX. Para tal, a historiadora socorreu-se de um conjunto importante de
fontes manuscritas e bibliograficas, que analisou criteriosamente.

O periodo que decorre entre o século XIX e os nossos dias ficou a cargo
dos historiadores Joio Paulo Avelas Nunes e Marcos Branco (U. Coimbra),
especialistas em Histéria Contemporinea e Arqueologia Industrial, que
trilharam um percurso completo sobre a produgao, o consumo, o transporte
e a comercializagao do azeite, numa época em que este perde a centralidade
no Ambito da iluminagao e o seu consumo alimentar decresce com a entrada,
nos circuitos de distribui¢ao, de outros dleos.

Ao longo desta obra, o lagar — equipamento de transformagao, de
maiores ou menores dimensdes, que convocava a forca e o trabalho, mais
ou menos especializado, de varios homens, auxiliados por animais, e provia
o sustento de vérias familias — assume um justo protagonismo. Nas ultimas
paginas desta exposicao, é-nos dada a conhecer a evolugao dos sistemas de
prensagem da azeitona, ao longo do século XX, periodo em que devagar se
abandona a pequena exploracio e produgao oleicola, & escala doméstica e
local, em detrimento da gradual mecanizagao e automatizagao dos processos
industriais neste sector.
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Esta obra poderia ter assumido um formato diferente em que os autores
redigissem artigos cientificos sobre as suas épocas e os seus objetos de estudo.
Se essa tivesse sido a op¢ao desta edigao, a comunidade cientifica e académica
beneficiaria de uma compilagao sobre a olivicultura — da pré-histéria aos
nossos dias — que apoiaria o desenvolvimento de outras investigagdes no
ambito de diversos temas da arqueologia, da histéria econémica e social e
da arqueologia industrial. Nos nossos dias, alguns museus tomam essa opgao
no momento de produzirem os seus catilogos e assumem-se como mais uma
entidade de producao e difusao de conhecimento cientifico, destinado a um
publico académico e mais especializado.

A obra O azeite e a oliveira ao longo do tempo. O museu do azeite (Bobadela,
Oliveira do Hospital) resulta de uma opcio diferente, em que os textos sdo
apresentados de forma breve (sem lugar a notas de rodapé, por exemplo) e
surgem emoldurados por uma iconografia, fotografia e cartografia profusa
e apelativa. Ao optar por este formato, a coordenagao comp6s um livro de
divulgagao cientifica que alcanga vérios publicos — especializados e nao
especializados — que, por motivos diferentes, se interessem pelos temas
visados. Deste modo, se cumpre, neste catdlogo museolégico, um dos maiores
designios da comunidade cientifica nacional e internacional dos nossos dias
- o da difusao transversal dos saberes. Nas palavras de Raquel Coimbra,
musedloga responsivel pela exposi¢io do jovem museu da Bobadela,
na introdugao, este livro abrange «um amplo publico com formagdes e
interesses muito diversos» e, assim, arriscamo-nos a acrescentar, continua e
expande a missao do equipamento museoldgico em si mesmo, o que s6 pode
ser louvado como uma boa estratégia.
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