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Resumo/Abstract:

Este artigo pretende ser uma contribuigdo para o estudo das experiéncias cotidianas de
imigrantes portugueses na cidade de Sao Paulo, no periodo entre 1870 e 1945. A andlise procurara
recuperar a teia de relagdes cotidianas em sua dimensao da experiéncia no mundo dos negocios
e do trabalho, recobrando as atividades de produgdo e comercializagdo do pdo, observando a
trama das conexdes e tensdes que se estabeleciam entre proprietarios e trabalhadores nas padarias,
na sua maioria de origem portuguesa. Privilegiando a documentagdo do DEOPS (Departamento
Estadual de Ordem Politica e Social), particularmente os prontuarios, a proposta recupera
enfrentamentos, formas de resisténcia, luta e greves que atingiram o setor da panifica¢do.

This article is intended as a contribution to the study of the everyday experiences of
immigrants in the city of Sao Paulo in the period between 1870 and 1945. The analysis will
seek to recover the web of relationships in their everyday dimension of experience in business
and labor, recovering the activities of production and marketing of bread, watching the fabric
of connections and tensions that have established between owners and workers in bakeries
in most of Portuguese’s origin. Focusing the documentation DEOPS (State Department of
Political and Social Order) of, particularly the charts, it recovers confrontations, forms of
resistance, struggle and strikes that hit the sector of the bakery.

Palavras chave/Keywords:
Portugueses; Imigrantes; Padeiros; Sdo Paulo; Cotidiano.
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" O presente artigo faz parte do projeto: Portugueses: deslocamentos, experiéncias ¢
cotidiano Sao Paulo Séculos XIX e XX, desenvolvido pela autora, com apoio do CNPq/Br.

" Doutorada em Historia (1991), Pés doutorado na Université Lumiere Lyon 2/Franga
(1997), Professora titular da Pontificia Universidade Catolica de Sao Paulo.
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Este artigo focaliza as experiéncias de imigrantes portugueses na cidade
de Sdo Paulo/BR, no periodo entre 1870 e 1945!'. A analise procurara
recuperar a teia de relagdes cotidianas na sua dimensdo da experiéncia no
mundo dos negocios e do trabalho, recobrando as atividades de producao
e comercializacdo do pao, observando a trama das conexdes e tensdes que
se estabeleciam entre proprietarios e trabalhadores nas padarias, na sua
maioria de origem portuguesa. Privilegiando uma ampla documentagao,
com destaque para os prontuarios do Departamento Estadual de Ordem
Politica e Social (DEOPS/SP), a proposta recupera enfrentamentos, formas
de resisténcia, lutas e greves que atingiram o setor da panificagao.

Sao Paulo: “a cidade que mais cresce no mundo”

Na tltima década do século XIX, intensificou-se o processo de “moderni-
zacdo” do Brasil, com o final da escravidao e do regime monarquico, atrelado
a crescente urbanizagdo, imigragdo, migracdes internas e industrializagao,
particularmente no sudeste do pais. Estas mudangas provocaram, num
curto espaco de tempo e em ritmo acelerado, transformagdes economicas e
sociais, gerando um novo perfil populacional, com consideravel aumento
demografico e mudangas no universo do trabalho nas cidades € no campo.

A expansdo urbana da cidade de Sao Paulo e sua consolidagao como centro
capitalista, integrador regional, mercado distribuidor e receptor de produtos e
servicos foram fatores vinculados a expansao da produgdo cafeeira e a grande
imigracdo. Neste processo, pode-se considerar como marco de mudanca a
inauguracdo da ferrovia Santos-Jundiai (1863), que conectou Sdo Paulo com
o porto exportador de Santos e a com a zona cafeeira no interior do Estado.
Os trilhos ndo so transportavam rapida e eficientemente o café, mas, também,

' Apesar dos portugueses constituiram o grupo mais numeroso de imigrantes entrados
no Brasil, s6 mais recentemente a tematica tem instigado os pesquisadores, a maior parte dos
estudos concentra-se no Rio de Janeiro. Apenas, nos tltimos anos que apareceram trabalhos
que investigam a presenca dos lusos em Sao Paulo. Entre outras obras, ver: MATOS, M.
Izilda Santos de Cotidiano e Cultura, Bauru, 2002; PASCAL, M. Aparecida. Portugueses
em Sdo Paulo. SP: Expressao e Arte, 2005; FREITAS, Sonia M. Presenga Portuguesa em
Sao Paulo, SP: Imprensa Oficial, 2006; MATOS, M. Izilda Santos de, e alli. Deslocamentos
& Historias: os portugueses. Bauru/Porto, EDUSC/CEPESE, 2008.
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possibilitaram a chegada de uma massa de imigrantes, além de trazer de varias
partes do mundo, particularmente da Europa, toda uma gama de produtos ¢
influéncias, gerando e dinamizando um “vetor modernizador’.

De acordo com o censo do ano de 1872, quando a cidade j& sentia as
conseqliéncias do surto cafeeiro, sua populagdo era de 31.385 pessoas,
elevando-se para 64.934 habitantes, em 1890. No comeco do século XX,
Sao Paulo assumiu seu destino de metropole, sob o influxo do crescimento
industrial, comercial e financeiro, em 1900, totalizava 239.820 habitantes,
em vinte anos este numero mais do que dobrou, atingindo a cifra de 579.033.
Entre 1920 e 1940, a populacdo novamente duplicou, saltando para 1.326.261
moradores. Em 1934, totalizavam 287.690 estrangeiros® (destes 79.465
portugueses)*, constituindo-se num mosaico diversificado de grupos étnicos
e de seus descendentes, que, juntamente com os migrantes do interior do
estado e de outras regides do pais, conviviam numa multiplicidade de culturas,
tradigdes e sotaques.’

O florescimento da cidade tornou-a um polo de atragdo para os imigrantes.
Alguns vieram diretamente para a cidade e outros, ap6s uma rapida
passagem pela lavoura, migravam a procura de melhores perspectivas,
novas oportunidades e na busca da realiza¢ao de seus sonhos. Novos territorios
se constituiam e passaram a receber as marcas dos grupos que ali se instalaram:
os italianos no bairro do Bexiga, os japoneses na Liberdade, os judeus no
Bom Retiro, os sirio-libaneses na Vinte ¢ Cinco de Margo, os portugueses em
Santana e no Sumaré além de distribuidos em toda a cidade, em os redutos
mais ocultos dos negros na Barra Funda e Casa Verde.

Os recém-chegados® procuravam arranjar ocupagdes nas atividades
urbanas, no setor fabril, comercial e de servicos, nas obras publicas e

2 ELIAS, Norbert. O processo civilizador. Rio de Janeiro: Jorge Zahar, 1994.

* Censo Estadual de 1934.

4 ARAUJO, Oscar Egidio de. Enquistamentos étnicos. In: Revista do Arquivo Municipal.
vol. LXV, margo de 1940.

5 Apesar das restrigdes na politica imigratoria a partir de 1930, presentes na Lei dos 2/3
(decreto 19.482 de 12/12/1930) que garantia a cota de 2/3 de trabalhadores brasileiros natos em
todas as categorias profissionais. Na mesma década a medida foi relativizada pela Resolucédo
34 do Conselho de Imigracdo e Colonizagao (22/04/1939) que revogou qualquer restricao
numérica as entradas de portugueses.

¢ Cabe destacar, que ndo houve um tnico padrio de deslocamento dos grupos familiares,
muitos imigrantes eram chefes de familia e vieram bem antes de seus familiares, que ficaram
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particulares. Porém, eles enfrentavam as dificuldades de um cotidiano com
alta concentragdo de trabalhadores, excedendo largamente as necessidades
do mercado e aviltando os salarios. Difundiram-se multiplas formas de
atividades temporarias e domiciliares, subemprego, emprego flutuante,
ampliando, assim, uma populagdo que garantia a sua sobrevivéncia na
base das ocupagdes casuais, as custas de improvisacdo de expedientes
variados, eventuais e incertos, desenvolvendo experiéncias cumulativas
de improvisagdo.’

O aumento da populacdo com a chegada continua dos imigrantes gerou
novos habitos, gostos e praticas alimentares, que se tornaram mais variadas
com a diversificacdo dos produtos oferecidos, ampliando as oportunidades
para as atividades comerciais de abastecimento. Entre as diferentes categorias
de vendedores ambulantes, que retiravam sua sobrevivéncia do comércio nas
ruas, os imigrantes portugueses se encaixaram entre aqueles que ofereciam
géneros de abastecimento fundamentais a rotina doméstica, comercializados
em pequenas quantidades que eram renovadas dia a dia. Utilizando-se de
carrocinhas de madeiras, eles comercializavam verduras, frutas, flores,
OVOs € aves, carnes e peixes, leite e também pao.

Alguns recém-chegados comegaram como ambulantes, mas, com muito
empenho, trabalho e poupanga, conseguiam se estabelecer em pequenos
negdcios; outros gracas a seus tinos comerciais ascenderam a posi¢ao de
comerciante, partindo dai para a diversificagdo de seus interesses.®

aguardando; outros vieram ainda quando criangas ou jovens, sem a familia nuclear; em outros
casos, a familia nuclear veio junta, mas em alguns deles ndo permaneceram unidas no novo
contexto ou nunca se encontraram e/ou nao voltaram a se constituir DEMARTINI, Zeila Brito
Fabri. Imigragdo, Familia e Educac@o. In: Anais do V Congresso Luso-brasileiro de Historia
da Educagio. Evora: 2003, p. 3.

7 MATOS, Maria Izilda Santos de. Cotidiano e Cultura. Sdo Paulo: EDUSC, 2002.

8 Entre 1910 e 1914 ocorreu um aumento consideravel da imigragdo lusitana para
Sao Paulo, com alteragdes nas suas caracterizadas de até entdo individual, masculina e tempora-
ria, tornando-se tendencialmente familiar e permanente. Estes imigrantes se destacam nas
atividades comerciais. No atacado, os portugueses se estabeleceram no comércio do cafe,
trigo, arroz, milho, batatas e cebolas, na importagdo e exportacio de géneros alimenticios,
em especial vinhos, azeites e conservas, também no setor téxtil, fios, tecidos e artefatos de tecidos
e vestuario. Os comerciantes portugueses eram a maioria entre os estrangeiros, superior aos
sirio-libaneses e italianos. Censo de 1950- Sao Paulo, Nacionalidade dos proprietarios e socios
de firmas individuais e sociedade de pessoas do comércio varejista segundo género de comércio.
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Os imigrantes portugueses se destacaram principalmente no comércio a

retalho, se estabeleceram em negocios de pequeno e médio porte, na maioria
unidades familiares: alfaiatarias, lojas de roupas, tecidos, armarinhos e
miudezas, ferragens, lougas, vidros, nos setores de servigos e alimenticio.
Procurando trabalhar com um custo operacional minimo, eles aproveitavam o
quarto da frente de suas proprias casas para constituirem pequenos armazéns
de secos e molhados, agougues, adegas, quitanda de frutas e legumes, vendas
e botequins.

Entrecruzando o publico e o privado, o negocio e o lar, a familia trabalha-
va duramente no balcdo. Os poucos auxiliares eram, em geral, também
portugueses, que se colocavam sob a tutela de conterraneos, instituiram-se um
sistema de redes de chamada. Dessa forma, estabeleceram negodcios variados,
como: quitandas, mercearias, leiterias, agougues, bares, cafés, botequins,
restaurantes, pastelarias, tabernas, também nos hotéis, pensdes e casas de
comodos, com ou sem o fornecimento de refei¢des, e particularmente as
padarias e confeitarias. Alguns destes estabelecimentos eram mais simples,
outros mais sofisticados com mesinhas, lustres, cristais, espelhos, visando
reproduzir um estilo europeu além de tornarem-se aconchegantes e chiques,
sendo freqiientes as referéncias nos antincios da imprensa.
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Nas confeitarias e doceiras, serviam doces, cremes, chas, chocolates
e sorvetes, algumas se tornaram pontos de encontro e se sofisticaram.
Os restaurantes que se fizeram notar desde a década de 1850, se expandiram
depois dos anos de 1870, e particularmente nos inicios do século XX,
quando se tornou mais freqiientes as refei¢des fora de casa (especialmente
o almogo), devido as distancias entre o trabalho ¢ a casa.

Neste periodo, surgiram restaurantes de diferentes tipos, alguns ofereciam
refeicdes mais simples, ¢ outros, mais sofisticadas. Através dos cardapios
divulgados nos antincios de jornais, pode-se observar a presenca de pratos
regionais, nacionais e estrangeiros. A influéncia estrangeira foi crescente,
particularmente, a dos menus franceses e do modelo de servir a “table ronde”,
com cardapio definido e preco fixo por pessoa. A presenga dos imigrantes
com seus gostos, praticas e sabores levou a diversificacdo do setor, com
destaque inicial para os italianos, mas se fizeram presentes as marcas dos
portugueses, espanhdis e de outras nacionalidades.’

Estrangeiros em Sao Paulo

Anos Total Geral | Portugueses Italianos Espanhois
1885-09 1.059.199 134.594 744.244 180.361
1910-34 654.637 263.063 187.558 204.016
1935-59 311.987 156.536 90.130 65.321
1960-61 31.665 14.982 4.144 12.539

Total 2.057.488 569.175 1.026.076 462.237

Fonte: Departamento de Imigragdo e Colonizagdo. Sdo Paulo: 1962. p. 44.

Com a mao na massa: fazer o pao

Em Sao Paulo, até a segunda metade do século XIX, as mulheres eram

as principais responsaveis pela preparagao do pao, que era produzido
majoritariamente com milho e mandioca. Elas se ocuparam das tarefas

° SILVA, Siwla Helena. Restaurant a moda de Paris: mudangas culturais e o surgimento
do restaurante na cidade de Sao Paulo (1855-70). Dissertagdo (Mestrado em histéria), PUC-
-SP: 2007.
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de preparar a farinha, peneirar, fazer a massa ¢ assar os paes.'” Algumas
trabalhavam para outras mulheres, donas dos fornos e da matéria-prima e
vendiam nas ruas e/ou entregavam nos domicilios.

A partir da segunda metade do século XIX, as transformacdes na cidade
foram influenciadas pelos imigrantes'!, que entre 0s novos gostos ¢ praticas
difundiram o uso do trigo (da farinha de trigo), particularmente, para a
elaboracdo dos paes. Estabeleceram-se padarias que viabilizavam uma
producdo maior, sistematizada e cotidiana adequada ao crescimento da
demanda. Neste processo, a atividade feminina foi substituida pelo trabalho
de homens, particularmente solteiros, de forma que as mulheres passaram
a ndo mais atuar nos espagos de preparagdo do pao."?

Os responsaveis iniciais pela expansdo da panifica¢do na cidade foram
os imigrantes italianos. As padarias, na maioria dos casos, eram empresas
familiares, destacaram-se a Santa Tereza (1872), Ayrosa (1888) e Popular
(1890, da familia Di Cunto). Elas produziam os chamados “pées caseiros”
com fermentacao natural, o que os tornava mais saborosos nos dias seguintes,
sendo assim, a maioria dos clientes adquiriam o produto para 2 ou 3 dias,
o que facilitava a organizacao dos horarios e o descanso semanal.

O setor da panificacdo se difundiu com a ampliacao da influéncia das
chamadas padarias e confeitarias francesas e da preferéncia pelo pao do tipo

10 Referéncias simbolicas e culturais constituiram significados sobre o pao, sua presenca
simboliza fartura, abundancia, enquanto sua falta identifica caréncia, fome e miséria. O cris-
tianismo identifica o pao ao corpo divino, além de clamar pelas béngaos do "pao nosso de
cada dia". Lutas e movimentos sociais foram constituidos clamando pelo pao, como dentincia
da situagdo de miséria a qual estavam submetidos certos setores sociais. Tanto no Brasil
quanto na Europa, o preparo e consumo do pao acompanhavam rituais e cerimonias, usava-
-se fazer cruzes nas massas, rezar salmos para fazé-los crescer e ficarem macios e bonitos.
"O pao suscita o respeito mais arcaico, ¢ quase sagrado. Joga-lo ao chdo, pisa-lo ¢ visto
como sacrilégio... O pdo ¢ memorial." CERTEAU, Michel de. 4 invengdo do Cotidiano: 11.
Petropolis: Vozes, 1996, p. 133-34.

' Cozinhar ¢ transmissdo de um saber geracional, de tradi¢des, vinculada & memoria
familiar e da comunidade de origem, envolve gestos ritos e codigos herdados e repetidos.
Na preparacdo do alimento precisava-se orcar a disponibilidade do recurso, observar na
compra a qualidade dos ingredientes, calcular o tempo de preparo e as por¢des para ndo ter
desperdicio ou falta. CERTEAU, Michel de. 4 inven¢do do Cotidiano: 11. Petropolis: Vozes,
1996.

12.S6 em 1920 apareceram as primeiras padarias mecanizadas. Em Sdo Paulo, havia um
total de 8.860 padarias em 1950 e mais de 13 mil nos anos 60. Na década de 1970, passaram
para 70 mil, com um consumo de mais de um milhdo de toneladas de pao por ano.
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francés. A partir de 1860, nos jornais da capital paulista o nimero de antincios
de padarias e de procura de padeiros cresceu, permitindo avaliar como a
panificagdo ganhara um incremento inusitado. Os anuincios ocupavam varias
paginas, revelando as mudancgas de habitos, o desenvolvimento comercial
da cidade e o0 aumento de um contingente de imigrantes que se envolveram
na atividade de preparo e venda do pao.

Os anuncios na imprensa permitem observar toda a variedade de paes
que era oferecida, com destaque para o pao francés, mas também para a
bisnaga, o pao de familia, o pao de Paris, o pao-de-rala (feito com centeio e
milho), o pdo de leite (com ovos e aglcar), o melegas, o saloio'?, o quartado
(mistura de farinhas de trigo, centeio, cevada e milho) e outras qualidades.
Somava-se um grande sortimento de roscas, trangas, biscoitos, sequilhos e
bolachas. As padarias (misto de mercearias) também ofereciam café¢ moido
e leite puro, sendo que de todos os produtos “afianca-se a boa qualidade e
os precos cdmodos”.

Padaria Brazileira
RUA DO ROZARIO N.° 30

Neste eslabelecimento novamenlo preparado
com limpeza continua-se a fabricar piis de lmlas
as qualidades, biscoulos, roseas, sequithos, bo-
laxas, bisconlos doces para servir ao chd, dediffa-
rontes qunhdados. Vende-se ossucar refinado,
arrobado, o a§ libras, suporior qualidade de
manteigas, vellas do ceho, e composicdo, vinhos,
sorveja-ingleza preta e braoca, conscryas licores
de diversas qualidades, refrescos de tamarindos,
orxala, dita em pg, grozeille, xarope de vinagre,
dito de limao, dito dogéma o outros, tudo por
precos  muilo inferiores aos actuaes ;3 e maoilns
outros generos e molhados, Apromtdo-so re.
coitas dos mesmos para [éra com promptidio,
nas quacs so faz differenga- nos pregos conformo
a porgdo, tanlo nos molhados, como nos objeclos
de massas, o assucar. Ahanca s a boa qualidade
«tos generos, os (uaes nfie agradando a0 compras
dor acceita-so restituindo-se sou imporlo,

<O estabelecimonto estd ss ordens para quem
quizer observar 5o o trabalho é, oun nio feite com
limpeza, podendo ser visto a qualquer hora (]u
dia on da noita.

Fonte: Correio Paulistano, 25 de setembro de 1862.

13 Este tipo de pdo ¢ feito de uma variedade de trigo ¢ por uma forma especial de preparo,
difundida nos arrabaldes de Lisboa.
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Com a propagacao do uso do fermento biologico tornou mais agil a
forma de preparar o pao, permitindo a producdo de varias fornadas diarias,
com pao quente a toda hora. Algumas padarias ofereciam pao quente desde
as 5 horas até as 9 horas da manha, de tarde entre as 3 e 5 horas ¢ das 7 até
as 9 horas, além de se proporem a aprontar “‘encomendas para fora com toda
a brevidade” para festas, casamentos, batizados, etc.

Estas praticas foram difundidas especialmente nas padarias de propriedade
dos portugueses, que também inovaram a organiza¢do do negocio com a
incorporagdo de varios socios, os quais se revezavam em diferentes turnos,
garantindo, assim, o funcionamento continuo dos estabelecimentos nos 7
dias por semana e por quase 20 horas diarias. Neste setor, os portugueses
se destacaram e integravam todas as etapas da produg@o do pao: donos de
padarias, fornecedores de lenha e carvao para os fornos, trabalhadores como
masseiros, forneiros, carvoeiros e entregadores.

Com o crescimento do setor, em 1915, os proprietarios de padarias
constituiram a Unido dos Proprietarios de Padarias de Sao Paulo. O Estatuto
Social foi aprovado na Assembléia Geral, ocorrida em 9 de Margo, quando
além de discutirem os assuntos pertinentes a estruturacao da entidade, foram
levantadas as questdes que mais incomodavam os panificadores naquele
momento.'* Sendo proposta a constituicdo de um registro de fregueses
(buscando selecionar os bons pagadores) e um cadastro de empregados.
A organizagdo do cadastro de empregados pretendia ordenar informagdes
quanto ao carater, assiduidade e engajamento politico, buscando direcionar
os patroes na hora das contratagdes, identificando os “indesejaveis”, inclusive
levando a demissao, suspensdo, multas e ridicularizagao.

O cadastro de empregados foi uma das primeiras disposi¢des e buscava o
registro de todos os demitidos das padarias, os proprietarios comunicavam os
nomes dos trabalhadores e os motivos de sua demissao, que eram divulgados
pelas padarias, impedindo que ele encontrasse novo emprego. Os motivos
mais citados eram falta de assiduidade e roubo, todavia a acusa¢ao de roubo
poderia, ser utilizada para encobrir demissoes relacionadas as atividades

14 PERISSINI, Nilmara Cristina. Da Unido a Fundagdo: a histéria da panificagdo em
Sao Paulo. Sdo Paulo: Mundial, 2005.
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politicas, apesar de se encontrarem nas listas alguns operarios declarados
como “agitadores”, “insubordinados” e “subversivos”.

Exemplar foi o caso do padeiro Eleutério do Nascimento preso em
setembro de 1934, sendo identificado pela policia como um “perigoso
ladrao”'s. Porém, o noticiario do jornal A Plebe esclarecia a situacao, desta-
cando as prisoes arbitrarias de trabalhadores e sindicalistas. Neste caso, a
prisdo ocorreu justamente durante a greve dos padeiros de 1934, capitaneada

pelo Sindicato dos Padeiros, sendo Eleutério um dos lideres do movimento:

Conhecido como ¢é esse companheiro entre os trabalhadores de sua
classe, de cujo Sindicato vem sendo, de ha muito, honesto colaborador,
essa noticia provocou a mais justa repulsa [ ...] ndo ¢ ladrdo, mas honesto
trabalhador padeiro.'t

A Unido dos Proprietarios de Padarias também articulou os préprios
proprietarios em torno das questdes do abastecimento da farinha de trigo,
especificamente, nos momentos de carestia do produto, como durante
a Primeira Grande Guerra (1914-18). Outra questdo que envolvia os
proprietarios foi a dos enfrentamentos com a Diretoria de Higiene Municipal
que, entre suas funcdes, buscava organizar e fiscalizar a higiene no local
durante o processo de produgdo do pao.

Neste momento, as agdes do 6rgdo publico visavam normatizar a
localizagdo das cocheiras junto as padarias. Cotidianamente, a distribui¢ao
do pao era feita por entregadores em carrinhos, na maioria de tragdo animal
(cavalos e burros), desta forma, atendia-se a freguesia que morava mais
longe, ou que por comodidade, gostava de ter o pao entregue em sua casa.
Depois das entregas, os carrinhos e os animais eram guardados em cocheiras
instaladas junto as padarias, gerando polémica com os orgdos de higiene, os
quais propunham que estas cocheiras fossem instaladas fora do perimetro
urbano, afastadas das padarias.

Segundo os proprietarios esta medida dificultaria o servigo de entregas.
Apos varios protestos dos proprietarios e de sua entidade, as cocheiras
foram mantidas junto as padarias, mas com a condi¢do de serem azulejadas
e conservadas sobre rigorosas normas de higiene e limpeza.

15 Prontuario DEOPS-SP, n® 1899 — Eleutério Nascimento.
16 4 Plebe, n® 72, 29/09/1934.
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A Unido dos Proprietarios de Padarias de S@o Paulo encerrou suas
fungdes em 1917, voltando a se constituir em 1920, com acirramentos das
tensOes entre patrdes e empregados. Em 1922, a Camara Municipal de
Sdo Paulo procurou regulamentar dias e horarios de funcionamento das
padarias, de forma a garantir o descanso semanal dos empregados.!’

Frente a questdo, a Unido dos Padeiros (6rgao de representagdo dos
empregados) iniciou a conversagcdo com os patrdes, destacando entre suas
reivindicacdes a extingdo do trabalho noturno com a concentracdo da
fabricagdo do pao no periodo diurno. Os proprietarios consideram a proposta
impraticavel, pois inviabilizaria as entregas matutinas que eram muito
lucrativas para as padarias. Quanto ao descanso semanal, ficou estabelecida
a segunda-feira, mas muitas padarias mantiveram sua produgao neste dia.

As tensdes cresciam, principalmente, frente a fiscalizagdo da prefeitura,
ja que em alguns casos os fiscais eram mais rigorosos ¢ em outros
mais flexiveis. A associagdo patronal entrou com representacdo junto a
Céamara Municipal de Sdo Paulo buscando extinguir a lei.

& i <500 R Sl SRV
Padaria de portugués.
Acervo do Memorial do Imigrante de Sao Paulo

17 Através da lei n® 2.503 (sancionada em dezembro de 1922), também se passou a exigir a
regulamentacao dos entregadores de pao perante os Orgaos de fiscalizagio publica com exame
para obtengdo da carteira de cocheiro (artigo 71, ato n° 1426 de abril/1920).
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Em 1925, novamente, a Unido dos Proprietarios foi encerrada, voltando
a se constituir em 1928, como Associa¢do dos Proprietarios de Padarias
de Sao Paulo, centrando suas agdes nas questoes com seus empregados e
com a prefeitura, como: quanto ao descanso semanal, horarios de trabalho,
higiene nas cocheiras e no processo de fabricagcdo do pdo. Assim, novos
impasses se constituiram com a Diretoria de Higiene que buscava normatizar
o acondicionamento do pao, que deveria ser embrulhado imediatamente
apos a saida do forno e ndo mais colocados e sacos, cestos ou tabuleiros.'®

O pao que o diabo amassou

O fazer o pao exigia conhecimento e habilidades profissionais, subenten-
dendo um processo com diferentes etapas e hierarquias. Inicialmente o trigo
era peneirado dentro de uma masseira de madeira, em separado fazia-se
o fermento, em seguida misturavam-se os ingredientes que deveriam ser
amassados “a muque” (utilizando-se a forga fisica)'’, s6 com experiéncia
—através do toque — que se adquiria o conhecimento do ponto ideal da massa.

A massa ja pronta descansava, dependendo da temperatura esse processo
era mais lento ou mais rapido, posteriormente ela era cortada, pesada, sovada,
para depois se modelar os paes, que eram colocados em tdbuas aprontando-
-0s para logo serem levados ao forno, na hora de colocar no forno era que
o corte do pao era dado.

O forno redondo de barro e tijolos ndo possuia termometros, estando
sob o controle do padeiro. Nas padarias maiores havia o forneiro, que devia
preparar o forno (limpava, colocava a lenha, ascendia o fogo) e pela
experiéncia sentir a temperatura, sabendo o momento exato de colocar e
retirar o pdo. Os paes eram colocados no forno com cuidado e habilidade,
com a palheta posicionava-os de um lado e retirava-os prontos de outro,

18 Nos anos 30, também foi criado o Sindicato dos Industriais de Panificagdo e Confeitaria
de Sdo Paulo reconhecido pelo Ministério do Trabalho, dessa forma o setor patronal adquiriu
dupla representagao.

19 As masseiras elétricas comegaram a ser utilizadas em meados da década de 1920,
mas sua difusdo foi lenta e parcial, sua incorporagdo mais generalizada, ocorreu a partir
dos anos 40.
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estas acOes exigiam atencdo e prontidao para evitar que os paes ficassem
crus ou torrados.?

A jornada de trabalho nestes estabelecimentos era longa, comecava as
18 horas com o preparo da massa e se estendia por toda a noite, ja que as
4:30 horas o pao deveria estar pronto para a venda e para as entregas a
freguesia. Ja as 7 horas, comegavam os preparativos para o pao da tarde,
quando os instrumentos e o local eram limpos enquanto o pao estava sendo
assado. O descanso era das 12 horas as 18 horas, contudo, este horario nao
era fixo podendo ocorrer variagoes.

Os padeiros também ajudavam no balcdo e realizavam as entregas,
mas em outros casos a “freguesia era feita” pelo entregador, que iniciava o
trabalho por volta das 4:30 horas da madrugada e terminava por volta das
6:30 horas. Ele saia com um cesto grande e entregava em armazéns, bares ¢
domicilios. Alguns entregadores comercializavam em carrocinhas (puxadas
a burro ou cavalo, posteriormente motorizadas) que lhe permitia servir a
uma clientela mais distante.

Entregador de pao
Acervo do Memorial do Imigrante de Sao Paulo

20 FONTES, Edilza. O Pdo nosso de cada dia. Belém: Paka-tatu, 2002.
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A freguesia era constituida por uma parceria entre o fregués e o padeiro/
entregador, o qual se empenhava em agradar e manter a clientela.?’ As
relacdes estabelecidas entre eles subentendiam solidariedade e cobrangas,
vérias eram as exigéncias quanto a pontualidade de horario na entrega, ao
tipo e qualidade do pao, as preferéncias (o pao mais torrado ou branquinho).
Mesmo em momentos de dificuldades para a obtencao e controle sobre a
farinha de trigo, o que poderia acarretar a perda de qualidade do pao, os
padeiros se empenharam em servir a freguesia. O pagamento era realizado
aos sabados, mas tinha os que “acertavam” por quinzena e até mesmo por
més, logicamente, havia os atrasos e as dividas acumuladas.

O pao tinha que ser feito todos os dias, sendo imperdoavel a falta do
padeiro e ndo havendo descanso, saibados, domingos ou feriados. Para além
da jornada extensa e noturna, sem repouso ¢ da falta de folgas, deve-se
destacar que todas as etapas do processo de preparacao do pao eram arduas e
pesadas, com dispéndio de for¢a para a preparagdo da massa, além das altas
temperaturas do local de trabalho. A esta situacdo somava-se a insalubridade
da fungdo, que causava mal aos pulmdes e aos olhos, doengas cardiacas e
pulmonares, como tuberculose, asma e pneumonia, além de reumatismo,
queimaduras e varizes.

Nesta atividade os ganhos eram parcos, alguns trabalhavam por anos sem
receber nada a ndo ser a hospedagem e um prato de comida, mesmo para
os mais gabaritados os pagamentos eram instaveis, eles poderiam ampliar
ganhos com a venda do pao em domicilio.

A maior parte dos trabalhadores das padarias (homens solteiros) morava
no local de trabalho, uma espécie de alojamento fornecido pelo proprietario,
que também fornecia as refei¢des, o que facilitava aos recém chegados,
pois os livrava das despesas com acomodacdes, transporte ¢ alimentagao.
Contudo, os comodos eram precarios, sujos, mal arejados € a comida ndo
podia ser considerada boa. Cabe observar que essas agdes eram estratégias
patronais de controle sobre o cotidiano e o horario de trabalho, garantia de
assiduidade, pontualidade e possibilidade de extensdo da jornada, buscando
disciplina, criando dependéncia e outros vinculos.

21" A compra ou repasse de uma freguesia era uma responsabilidade e deveria ser precedida
de uma apresentacdo, pois o fregués mantinha fidelidade ao seu padeiro.
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O dono da padaria — o portugués — escolhia o padeiro e seus ajudantes,
fornecia o local e a matéria-prima e cobrava produgo. Buscava o controle,
através do numero de paes que cada saca de trigo produzia, mas esse numero
dependia da qualidade da farinha e das habilidades do padeiro. Também,
controlava-se a producdo através da vigilancia do processo de trabalho,
chegavam a trancar a sala da padaria restringindo a saida dos padeiros.

Aprendia-se a trabalhar — trabalhando

Aprendia-se a ser padeiro na propria padaria. Os jovens principiantes
observavam o processo de preparacdo do pdo atuando como auxiliares,
alguns entravam com 8 ou 10 anos, eram filhos e parentes ou amigos do
proprio padeiro ou ainda do dono da padaria. O processo de aprendizagem
era lento, incluindo submeter-se a varias atividades: peneirar o carvao, rachar
lenha, colocar lenha no forno, limpeza do forno, carregar os sacos de farinha,
enrolar os panos, ajudar a fazer a massa, limpar e varrer a padaria, atender
no balcdo, fazer entregas, entre outros. Eram atividades que demandavam
forca (agilientar peso, carregar cestos com 60 paes), conhecer as redondezas
e a freguesia, enfrentar a longa jornada, entre outras

Dependendo das habilidades e dedicacao poderia passar para amassador,
padeiro e forneiro.

Quando cheguei fui trabalhar com meu irmao, era caixeiro, era tudo
[...] ajudava a amassar levantava as 2 de manha, ajudava no balcdo e
a distribuir o pdo. Morava na padaria [...].?

Reforgando esse depoimento, os antincios de jornais deixavam clara a
preferéncia:

Caixeiro precisa-se de um pequeno de 14 a 16 anos, portugués, com
pratica em padaria, que seja trabalhador, obediente e honesto. Exige-se
referéncias. Tratar a [...].%

22 PADRAO, Antonio. Depoimento [12/04/2004]. Sao Paulo. Entrevista fornecida a
autora. Na época, o entrevistado de origem portuguesa tinha 82 anos.
2 Didrio de Sdo Paulo, Sdo Paulo: data 1926.
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Ao chegarem, os imigrantes contavam com o apoio dos parentes ou
conterraneos ja radicados, sendo pratica mandar chamar parentes, conheci-
dos, jovens da aldeia para ajudar nos negocios, eram considerados de
conflanga. Mas cabe lembrar que, em alguns casos, a ajuda se transforma
em exploragdo do trabalho desses conterrdneos mais jovens e pobres,
desprotegidos em ambiente desconhecido, assim, exploracao e paternalismo
coexistiam nas casas comerciais, oficinas e nos lares.

A necessidade das criangas desde cedo se engajarem no trabalho,
quer seja nas fabricas, oficinas e nas ruas, além de ser fruto das necessidades
dos imigrantes pobres, também era vista como possibilidade da obtengao
de um oficio que lhes garantisse um futuro mais promissor.

Os aprendizes, padeirinhos e caixeirinhos trabalhavam em troca de casa
e comida, numa rotina que incluia limpeza da padaria, atendimento dos
fregueses nos balcoes, estoques, carregar e entregar mercadorias. Buscando
formar trabalhadores produtivos, obedientes e ddceis, patrdes e mestres
impunham praticas austeras, medidas destinadas a inculcar nas criangas
habitos de trabalho, hierarquias e disciplina, o que incluia castigos fisicos e
punicdes. Assim, as condi¢des de trabalho e de vida durante o aprendizado
compreendiam a pratica do castigo fisico, dentre outras praticas vexatorias
e punigdes aviltantes e violentas, como dormir debaixo dos balcoes ou no
ladrilho da padaria, tornando as fugas freqiientes.

Nos processos crimes € nos jornais liam-se noticias como a do menor
Alfredo Julio Machado, portugués de 11 anos de idade, que foi se queixar ao
delegado de policia por ter sido espancado pelo seu “amo” José Rodrigues
Tavares, também portugués.*

Em geral, estes jovens trabalhadores permaneciam nos domicilios e
negocios dos parentes, arcando com os afazeres muitas vezes sem nada receber,
outras vezes parcamente remunerados ou submetendo-se a pagamentos
incertos, contudo, estas condi¢des eram estratégias de sobrevivéncia e sendo
0s Unicos recursos possiveis em certas ocasioes.

4 Didrio de Sdo Paulo, S0 Paulo: 06 de dezembro de 1886
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Ganhar o pao com o suor do préprio rosto

Em 1877, depois de organizar um “levante” que paralisou as padarias
do porto de Santos (1876), Jodo de Mattos rumou para Sdo Paulo,
onde preparou outro “levante” bem sucedido, reunindo os trabalhadores de
12 padarias da cidade. Fugindo da policia paulista, em 1878, ele chegou ao
Rio de Janeiro para organizar a¢des similares e na Corte criou o Bloco de
Combate dos Empregados em Padarias, que tinha como lema “Pelo pao e
pela liberdade™?.Outras associagdes, cooperativas e ligas foram constituidas
com a sua participagdo, bem como, a edi¢ao de periddico da categoria como
O Panificador (desde 1898/RJ) ou O Trabalhador Padeiro (SP).

Desde os primordios da expansao das padarias na cidade de Sao Paulo,
as questdes em torno das condigdes de trabalho e da entrega dos paes geravam
embates entre patrdes e trabalhadores, produzindo a¢des de resisténcia e luta
constantes durante o século XX. Nos anos 20, a Unido dos Padeiros que
coordenava a categoria, encabecou a greve (1924), que tinha como motivo
a reivindicacdo da troca de alojamento e comida por melhores salarios.

Experiéncias de luta da categoria culminaram na institucionalizagio de
um sindicato em 16 de novembro de 1930 (Sindicato dos Manipuladores
de Pao, Confeiteiros e Similares de Sao Paulo), que nasceu sob o signo da
organizacao e combatividade.

A questdo do descanso semanal dos padeiros em Sao Paulo, iniciada em
1922, arrastou-se até 1931, quando o beneficio foi estabelecido por lei.*
A Associagdo dos Proprietarios de Padarias de Sao Paulo, insatisfeita, tentou
impedir a execugdo da medida, entrando com pedido de inconstitucionalidade,
mas a sua legalidade foi reconhecida. Contudo, na pratica a situagdo era
outra, a resisténcia dos patroes em implementar a medida era constante e
anos depois esta questdo ainda se fazia presente da pauta dos grevistas.

Em 1931, o Sindicato dos Manipuladores de Pao, afiliado a Federagao
Operaria de Sao Paulo (FOSP), mobilizou-se em prol do descanso dominical.

3 MATTOS, Marcelo Badard. Experiéncias comuns: escravizados e livres no processo
de formacdo da classe trabalhadora no Brasil. In: Anais do XXIV Simposio Nacional de
Historia. Sao Leopoldo: 2007.

26 Lein®2.563/31 do municipio de Sdo Paulo; lei federal n° 19.770/31, sobre organizagéo
sindical dos masseiros e forneiros de padaria.



434 Maria Izilda Santos de MATOS

Militantes anarquistas como Francisco Cianci, Herminio Marcos e Natalino
Rodrigues foram registrados como individuos sempre presentes em
assembléias e conferéncias da categoria.

Atingindo diretamente o abastecimento da cidade, em 1932, eclodiu uma
nova greve da categoria que durou um meés. Nesta ocasido, as reivindicagdes
se concentravam no aumento salarial, nos horarios das atividades, no
trabalho noturno e nas folgas semanais. Apesar dos inconvenientes da falta
de pao, o Sindicato procurou o apoio da popula¢do, valendo-se da imprensa,
divulgando no Didrio de Sdo Paulo, que eles defendiam a fiscalizagéo
sanitaria e higiene nos locais de trabalho, além das demandas da classe.?”

Durante a paralisagdo, a lideranga sofreu forte repressdo policial,
principalmente depois dos embates entre os mais engajados e os colegas
que ndo aderiram a paralisag@o, sendo enviados policiais para garantir o
funcionamento de padarias. Varios padeiros foram presos, entre eles, o lider
anarquista Natalino Rodrigues.?

Bocos do anarquista Nathalino Rodrigues, identificado em 1932. Laboratdrio
Técnico de Fotografia do Gabinete de Investigagio. Pront 1286 Nathalino
Rodrigues. DEOPS/SP. DAESP.

Fotos do Anarquista

2" Prontudrio DEOPS-SP, n° 868 — Associag@o dos Manipuladores de Pao e Confeiteiros
e Similares de Sdo Paulo.
28 Prontuario DEOPS-SP, n° 1286 — Nathalino Rodrigues.
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Ja as paralisacdes de 1934/35 se constituiram frente as recusas da
categoria ao registro e identificacdo via carteira de trabalho, associada as
novas medidas decretadas pelo Ministério do Trabalho. O Sindicato se
colocava contrario ao registro, visto como um novo elemento de controle
dos trabalhadores. Eles acusavam o Departamento Estadual do Trabalho de
forgar a identificagdo, fazendo com que os patrdes exigissem dos empregados
fotografias e fichas, com o fim de por em pratica encargos e identificar dos
trabalhadores mais engajados.” Esta resisténcia pode também ser explicada
pela elevada presenga de estrangeiros na categoria, sugerindo uma ameaga,
ja que entre os portugueses, a quantidade de imigrantes irregulares era
sempre alta.*

As reunides e as liderangas do Sindicato dos Manipuladores de Pao,
Confeiteiros e similares (com sede no prédio da Rua Quintino Bocaiuva,
n°® 80) encontravam-se sob permanente vigilancia policial. O que levou
a novas prisdes de varios lideres envolvidos, como: Natalino Rodrigues
considerado “um de seus principais dirigentes e organizadores da greve,
agitador e provocador de distrbios”.*! Também Eleutério do Nascimento. ..

(portugués-padeiro) era socio do Sindicato dos Manipuladores
de Pao e Anexos Confeiteiros. Foi preso em maio de 1934, acusado
de ter alvejado Antonio Conceigdo, que participante de uma greve.
Em setembro do mesmo ano, Eleutério foi novamente preso, acusado
de agitador. Em 1935, foi preso por duas vezes, sendo a ultima por
suspeita de roubo.*?

As acdes provocaram o fechamento pela policia do Sindicato dos
Manipuladores de Pao, suspendendo temporariamente a circulagdo do o
jornal O Trabalhador Padeiro.®

2 PARRA, Lucia Silva. Combates pela liberdade: o movimento anarquista sob a vigi-
lancia do DEOSP (1924-45). Sdo Paulo: Arquivo Estado/Imprensa Oficial do Estado, 2003.
30 STLVA, Rodrigo Rosa da. Imprimindo a Resisténcia: A Imprensa Anarquista e a Repressdo
Politica em Sao Paulo (1930 -1945). Dissertagdo (Mestrado em Historia), UNICAMP: 2005.

31 Prontuario DEOPS-SP, n° 1286 — Nathalino Rodrigues.

32 Prontudrio DEOPS-SP, n° 1899 — Eleutério do Nascimento.

3 José Rocca Orozco foi preso em 19 de fevereiro de 1937, acusado de anarquismo.
Foi redator do jornal O Trabalhador Padeiro. Recebia jornais de sindicatos e associagdes
de classe da Espanha. Prontudrio DEOPS-SP, n° 2393. Prontudrio DEOPS-SP, n® 868 —
Associagdo dos Manipuladores de Pao e Confeiteiros e Similares de Sao Paulo
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Uma nova greve eclodiu em 1937. As reivindicacdes dos padeiros
incluiam varias demandas: cumprimento da lei das oito horas de trabalho,
salario minimo e férias, pagamento em dinheiro do que recebiam em comida
e alojamento (equivalente a aumento de salario de 120 réis, correspondente
a pensao e ao dormitorio), direito ao café e a um quilo de pao para cada
operario. Destaca-se que

[...] a greve foi iniciada por alguns manipuladores de pao que nao
podiam suportar a alimentacdo que lhes era fornecida pelos patroes;
que ordenado, quase geral, ¢ de cento e oitenta mil reis mensais,
com direito a comer e a dormir na padarias, que os descontentes pleitea-
ram uma diferenga para mais de cento e vinte mil reis mensais para a
pensdo [...].%*

Frente a forte resisténcia dos proprietarios, a greve teve inicio em 21 de
agosto atingindo varias padarias.* O movimento ganhou novas adesoes ¢
no dia seguinte a maior parte das padarias ndo funcionou.

S6 abriram as portas os poucos que fizeram acordo, em separado,
com os seus masseiros. Mas a produgao dos raros estabelecimentos em
atividade era insuficiente para abastecer [...].%°

A posicdo patronal se manteve, as demandas dos padeiros eram
consideradas descabidas e eles identificados como agitadores. Em resposta,
os patrdes iniciaram um locaute fechando as padarias e revidando com a
demissdo de mais de 400 empregados de 41 padarias.’” Os sindicalistas
replicaram denunciando que donos de padaria estavam criando pretextos,
para elevar o prego do pao.

3% Prontuario DEOPS-SP, n° 4265 — José Soares de Azevedo. Percebe-se se que o DEOPS
estava atento as atividades do Sindicato dos Manipuladores, tanto que certa vez foi dissolvida
uma assembléia por falta de autorizacdo necessaria para a sua realizagdo. A partir de entdo,
todas pautas de reunides eram entregues ao DEOPS com antecedéncia. Prontuario DEOPS-SP,
n® 868 — Associagdo dos Manipuladores de Pao e Confeiteiros e Similares de Sdo Paulo.

35 Prontudrio DEOPS-SP, n° 4.162 — Associa¢do dos Proprietarios de Padaria de Sdo
Paulo.

3 MENDES, José Sacchetta Ramos. Fornada de conflitos: portugueses na greve dos
padeiros de 1937. In: Metrépole das Utopias. No prelo.

37 "Sobre a Greve dos Padeiros". O Estado de S. Paulo. Sdo Paulo, 24/08/1937, p. 10.
Apud MENDES, José Sacchetta Ramos. Fornada de conflitos: portugueses na greve dos
padeiros de 1937. In: Op.cit.
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Apesar dos aconselhamentos iniciais da Associacdo dos Proprietarios
sobre a conveniéncia de negociar com as liderancas dos trabalhadores,
foram poucos os estabelecimentos que aceitaram as reivindicagdes,
fechando acordo com seus empregados. Na maioria das padarias nao foi
possivel um entendimento. Com o recrudescimento ¢ o acirramento das
acoes, abandonaram-se as negociacdes, os patroes endureceram a posicao
e os poderes publicos aumentaram a vigilancia policial levando a prisao de
varios envolvidos.

Outras duas categorias do setor: carvoeiros e entregadores em domicilio,
envolveram-se na questdo. Ficando os carvoeiros alinhados com os donos
de padaria, enquanto os entregadores de pao declararam greve em apoio ao
movimento dos padeiros.

Na madrugada de quarta-feira, em varios bairros da cidade, ocorreram
brigas e detengdes de grevistas, em geral motivadas pelo confronto de
piqueteiros com entregadores que insistiam em sair com suas carrogas para
o trabalho. Como descrevia o Dr. Miranda Amaral, Delegado de plantdo:

[lmo Sr. Dr. Superintendente da ordem politica e social da capital

Comunico-vos que durante o meu plantdo das 12 horas de ontem as
12 horas de hoje, nesta superintendéncia verificamos.

As 4 hrs recebi uma comunicagdo do guarda de servi¢o na R. Bardo
de Campinas esquina com a Alameda Glete, avisando que um grupo de
entregadores de pao se encontrava de fronte da Padaria e confeitaria
Inglesa, situada na mesma rua, a espera da saida das carrocinhas de
pao, afim de atacarem os entregadores. Transportei-me ao local e
fiz remover os agressores para esta superintendéncia. Apreendi um
revolver em poder de Mauricio Gamba e uma pistola em poder de
Manoel Gongalves de Oliveira, empregados da padaria em questdo que
utilizavam as referidas armas em defesa propria.

As 5hrs no Alto da Lapa os grevista Manoel Carvalho, Manoel de
S4a Pinto, Jalmires Pinho Ribeiro e Antonio Sa Pinto tentaram agredir
os entregadores de pao Joaquim Fernandes e Manoel Antonio Quintas,
depois de se apoderar de todo o pao que traziam, os mesmos declararam
que iam entrega-lo a Gazeta para distribui¢ao aos pobres. Fiz recolhe-
-los ao xadrez desta superintendéncia.

As 6 hrs, na rua do Glicério, foram detidos e recolhidos ao xadrez
os individuos Alpheu de Souza e Manoel de Almeida Cardoso por
terem sido encontrados distribuindo boletins cujos exemplares passo a
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suas maos. Junto a comunicag@o do Sr. comandante da guarnigdo desta
superintendéncia.
Miranda Amaral Delegado de plantdo. 26/8/1937.3

Pode-se observar que os envolvidos foram presos, como o entregador
lusitano José Joaquim da Silva, quando tentava convencer seus colegas a
ndo trabalhar.** Observam-se outras ocorréncias como a agressio ao fura-
-greve, também portugués, Manoel Antunes Quintas, que fora atacado por
outros entregadores, que tomaram seus paes ¢ os distribuiram aos pobres.*’
O acirramento da situacdo levou a agao policial, que buscou colocar um
soldado armado para cada carrocinha de entrega em atividade.

O Sindicato dos Proprietarios divulgou uma proposta: aumento para 870
réis (como teto da categoria), alguns estabelecimentos acataram a sugestao
e fizeram acordo com seus empregados, voltando as atividades normais;
mas a maioria dos patrdes recusou a indica¢do e por temor a represalias,
suspenderam o servico de distribui¢do e mantiveram fechadas as padarias.

[...] mas os patrdes ndo se conformaram e promoveram a greve
pagando os vencimentos dos manipuladores e proibindo-os de
trabalhar; que, com a falta de pao, os vendedores viram-se prejudicados
e procuraram defender seus interesses; que na realidade os maiores
prejudicados foram os vendedores que nada tinham com a questdo dos
manipuladores; que o declarante e seus companheiros que foram detidos
ontem na rua Conselheiro Nébias, ndo praticaram, nem tinham intengao
de praticarem quaisquer violéncias contra os referidos vendedores.*!

Frente a tal situac@o, durante a segunda semana da greve, a diretoria da
Liga dos Entregadores de Pao retirou seu apoio aos padeiros, buscando uma
posicao de neutralidade e até se apresentou disposta a intermediar o conflito.
Mas havia entregadores que se mantinham favordveis ao movimento,
gerando novos enfrentamentos.

Manoel Soares declarou que ele e seus companheiros, Antonio
Gongalves Grillo, José Joaquim da Silva, Antonio dos Santos, José

38 Prontudrio DEOPS-SP, n° 4483 26/08/1937

3 Prontudrio DEOPS-SP, n°. 4169 — José Joaquim da Silva.

0 Prontudrio DEOPS-SP, n° 4297 — Manoel Antunes Quintas. Relatorio de Investigacéo.
S&o Paulo: 26/08/1937.

41 Prontuario DEOPS-SP, n® 4265 — José Soares de Azevedo.
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Soares de Azevedo, Rogério Augusto Venancio e Avelino Costa foram
detidos na madrugada de ontem, pelas quatro horas. Na Alameda
Glete e, sendo que alguns foram detidos na Rua Conselheiro Nébias;
que o declarante ndo conhece os quatro queixosos acerca do fato,
nada podendo dizer sobre os mesmos; que o declarante ouviu que os
queixosos ao serem interpelados pelos companheiros do declarante
quiseram fazer uso de armas de fogo, porém o declarante ndo viu esta
arma; que os companheiros, primeiros referidos queriam convencer
0s quatro queixosos de que ndo deviam voltar ao trabalho afim de nao
prejudicar a greve dos vendedores e manipuladores de pao; porém a
policia interveio no momento oportuno [...] que além de prejuizo que
causariam a greve, prejudicariam também os colegas tomando-lhes
a freguesia [... .#

As padarias buscaram contratar novos entregadores, que diferentemente
dos padeiros, tinham uma fungdo que poderia ser exercida por quem soubesse
conduzir a carrocinha. A distribui¢do do pdo tendeu a ser normalizada,
os grevistas foram ficando isolados, gradativamente, o movimento foi se
esvaziando e os padeiros buscaram se acertar com os patrdes. Esta greve
dos padeiros durou 12 dias. Nos meses subseqiientes instaurou-se o Estado
Novo (1937-45), as a¢des de repressao do DEOPS se efetivam na capital
paulista, este processo novamente os padeiros e entregadores de origem
lusitana foram atingidos.

Em 1939, as autoridades policiais alegavam que o Sindicato dos
Manipuladores de Pao era ilegal, por ndo ter sido ainda registrado pelo
Ministério do Trabalho. Para que o sindicato fosse legalizado deveria
comprovar boa conduta de seus membros. Fazendo com que, em 1940,
o Sindicato dos Manipuladores de Pao retirasse da porta de sua sede a placa

de “Sindicato” e a substituiram por de “Associa¢ao”.*

2 Prontuarios DEOPS-SP, n® 4212 — Manoel Soares; 4274 — Rogério Augusto Venancio;
4188 — Manoel de Sa Pinto; 4273 — Manoel de Almeida Cardoso; 4265 — José Soares de
Azevedo; 4304 — Manoel de Carvalho. Todos de origem lusitana e referente ao ano de 1937.

# Prontuario DEOPS-SP, n® 868 — Associagdo dos Manipuladores de Pdo e Confeiteiros
e Similares de Sao Paulo.
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Nos papéis da repressao

Nao se habita impunemente em outro pais, ndo se vive no seio de
uma outra sociedade, de uma outra economia em um outro mundo,
em suma, sem que algo permanega desta presenga, sem que se sofra
mais ou menos intensa e profundamente, conforme as modalidades de
contato, os dominios, as experiéncias e as sensibilidades individuais,
por vezes, mesmo nao se dando conta delas e, outras vezes, estando
plenamente consciente dos efeitos.*

A trajetdria historica de homens e mulheres imigrantes, particularmente
portugueses, envolveu uma heterogeneidade de atividades com destaque
para as comerciais. Alguns obtiveram rendas relativas com probabilidade
de ascensdo social, outros sobreviveram através de estratégia e improvisa-
¢oOes cotidianas.

No setor comercial os imigrantes portugueses identificaram as possibili-
dades da realizagao do sonho da imigracao. Da mesma forma que em outras
cidades, pode-se destacar que:

Falar da imigragdo portuguesa significa mergulhar em um espago
privilegiado: o do comércio, destino mistificado para todos aqueles que
acalentavam sonhos de promocao social no além-mar. Nesse espago
significava, ainda, privilegiar dois atores principais do drama coti-
diano: negociante e o caixeiro, figuras emblematicas que se fizeram
presentes no espago urbano ao longo de todo o processo de urbanizacao.
A medida que expandiu a malha urbana, o comércio portugués a
varejo acompanhou esse crescimento tornando o portugués da esquina
referéncia obrigatoria [...].*

O balcao da padaria era também palco das tensdes do cotidiano, envolvendo
cobrangas, atrasos e recusa no pagamento das contas consideradas abusivas,
hostilidades, brigas, provocagdes, insultos, xingamentos ¢ manifestacdes
de anti-lusitanismo.

* SAYAD, A. O retorno: elemento constitutivo da condi¢do do imigrante. Travessia
Revista do Migrante. vol. 13, Sdo Paulo, jan/2000, p. 14.

4 MENEZES, Lena Medeiros “Jovens portugueses: Historias de sucesso, historias de
trabalho, historias de fracasso”. In GOMES, Angela de C. (org.) Histérias de imigrantes e
de imigracdo no Rio de Janeiro. RJ, Sette Letras, 2000, p. 164.
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Na trama destas relacdes se destacam os vinculos de nacionalidade
e memorias em comum, a ajuda aos conterraneos na hora da chegada,
hospedagem e empréstimos, também o estabelecimento de relagdes de
confianga (geréncia e até sociedade nos negocios), favores e dependéncias.
Mas, principalmente, de tensoes, ao final era o dono da padaria — o portugués
— que escolhia o padeiro e seus ajudantes (muitos também portugueses),
sempre buscando manter o controle e a sujeicao dos trabalhadores.

Os prontuarios do DEOPS possibilitam observar os embates entre
trabalhadores e proprietarios, também os conflitos intra-étnicos, alguns
que culminaram em greves ¢ enfrentamentos, com a presenga da policia e
identificacdo e prisdo dos mais atuantes.



